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IHR . Der Reisefihrer, den Sie in der Hand halten, soll ein praktisches
REISEFUHRER  und einfaches Hilfsmittel sein, das Sie entlang der ,Wein- und Ge-
i itet. Er ist wi i . STRADA VINO E SAPORI
nussstrafie“ begleitet. Er ist wie folgt aufgegliedert ERIULIVENEZIA GIULIA
ALPHABETISCHER Innerhalb jeder Reiseroute finden Sie die Einrichtungen
REIHENFOLGE in alphabetischer Reihenfolge nach Gemeinden.

_— Bei uns in den Bergen: Langsamer Tourismus in > Pag. 36
INDENBERGEN  einer Umgebung, in der Sie die Rhythmen des Lebens

in vergangenen Epochen sowie die traditionellen

Erzeugnisse entdecken kdnnen, die in den Talern

und zwischen den Gipfeln der Alpen und der Friauler

Dolomiten erhalten geblieben sind.

_— Bei uns auf den Hiigeln: das gelobte Land fiir > Pag. 60
AUFDEN HUGELN  Geschmacksreisende. Ein weites Gebiet von
spezialisierten Weinbergen in Hanglage, die
ausgezeichnete Qualitatsweine produzieren, sowie N DEN BERGEN
das Produktionsgebiet des San-Daniele-Schinkens.

Bei uns am Fluss: eine einzigartige Mischung aus > Pag. 160
landlicher Architektur, malerischen Dorfern und

G grinen Waldern, die vom Fluss Tagliamento durchzogen

sind. Eine Entdeckungsreise auf den Spuren der Wurzeln

des Weinanbaus, der Weinproduktion im Flachland

und der kostlichen traditionellen Erzeugnisse.

El UNS
M FLUSS

Al

one Bei uns in der Ebene: eine stimmungsvolle > Pag. 192 _
NDEREBENE  Reise ins Herz des Friauls zur Entdeckung der grof3en IN DER EBENE
klassischen Flaggschiffe des klassischen friaulischen
Geschmacks und vieler typischer Osterien.

rons Bei uns im Karst: Grenzgebiet mit Ausblick > Pag. 208
1M KARST zur Adria und Uber die zerkluftete und faszinierende
Hochebene, die Triest umrahmt. Hier werden

Erzeugnisse und Weine angeboten, die das Beste der
grenziberschreitenden Tradition miteinander verbinden.

Bei uns an der Riviera: Entspannung, Unterhaltung, > Pag.232
NoeRrviera  Geschichte, Kultur und herausragende Kiiche: ein

komplettes Eintauchen in die authentischsten

Aromen der Kuste.

& o &

Tours & Experiences: Ausfliige, Erlebnisse und > Pag. 272
Dienstleistungen rund um Speisen und Wein in
der gesamten Regjon.

Wahlen Sie unten Sechs Erlebnisse, um die Gegend sowie Erzeuger
und Produktionen kennenlernen zu kénnen. In der Region Friaul-Julisch
Venetien ist dies dank der als Strada del Vino e dei Sapori bezeichneten
Wein- und Genussstrale moglich.
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Ich lade sie ein entlang
der routen der Wein- und
Genussstrasse

Ich bin der Flhrer der Wein- und Genussstrasse von
Friaul-Julisch Venetien und freue mich, Sie auf der
Entdeckung der Produkte, Traditionen und Rezepte
einer Region zu begleiten, die in ihrem Gebiet eine
grofse Vielfalt an morphologischen Merkmalen, Meer,
Berge und Hugel vereint. Die Gastfreundschaft, die
Lokale, die Weinkeller und die landwirtschaftlichen
Produkte, die diese Vielfalt hervorgebracht haben,
sind das Thema unserer Reise.

Die Geschichte hat dafur gesorgt, dass in diesem
Grenzgebiet ethnische Gruppen unterschiedlicher
Herkunft aufeinandertrafen und ebenso
unterschiedliche Traditionen in einem Cocktail von
Werten und Erfahrungen koexistierten, der die
Grundlage fUr das heutige regionale gastronomische
Angebot bildet. Ein vielfaltiges und attraktives
Angebot, das auch dem Erbe der bauerlichen Kultur zu
verdanken ist, die, wie in vielen anderen italienischen
Regionen, mit einer aus der Not geborenen Kreativitat
dazu beigetragen hat, das kulinarische Erbe von Friaul-
Julisch Venetien im Laufe der Jahrzehnte zu bereichern.

Wir haben uns entschlossen, diese Reise in sechs

'Z R, T

verschiedene Routen aufzuteilen, um dem Reisenden
einen Lesecode zu bieten, der jedes Mal eine neue
Anregung bietet, einen Anreiz, die verschiedenen
Facetten unseres Territoriums mit Neugier und Interesse
zu erleben.

Sie beginnt in den Bergen und Alpentalern des Friauls,
einschlieRlich der Natisone-Taler, mit Ausflligen
zwischen Wildkrautern, Kase und SUspeisen, die
Uberall bekannt sind. Dann geht es weiter in Richtung
der sanften Hugellandschaft, die das Vorgebirge und

die Stadte San Daniele del Friuli, Cividale del Friuli,
Cormons und Gorz miteinander verbindet. Die Route
fuhrt durch einige der bekanntesten DOC-Gebiete des
Nordostens und das kleine Produktionsgebiet des
Rohschinkens aus San Daniele, einer gastronomischen
Ilkone dieser Region. Von hier aus sind es nur wenige
Kilometer bis zur dritten Route, der Ebene, in der sich
die Stadt Udine und ihre Nachbargemeinden befinden,
fur ein Rendezvous mit dem unwiderstehlichen Frico,
den Schweinefleischspezialitaten und dem zarten
Tavagnacco-Spargel. Dann geht es weiter in die
Karsthochebene und in die Gastronomie von Triest mit
Gerichten, die vom kulinarischen Erbe der Osterreichisch-
ungarischen Monarchie inspiriert sind, und schlielich in
das westliche Friaul mit seinen Flissen und Traditionen,
die von denen des benachbarten Venetiens beeinflusst
werden. Dulcis in fundo, die Riviera und die Adria

mit ihren taglich gefangenen Fischen, Krusten- und
Weichtieren und einer Kuche, deren Hauptziel es ist, die
Aromen und Geschmacker hervorzuheben, die die Natur
geschaffen hat.
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BEI UNS
IN DEN BERGEN

Sappada
(]
@ Sutrio
_ Sauris ®
Forni di Sopra
.y
[
Enemonzo @ Venzone
Erto e Casso Tramonti di sopra @ : . . @ Lusevera
~ Forgaria nel Friuli ° .
° - ° - Taipana
avasso Nuovo PY
[ ]
Arba P ) ° @® —— Stregna
i [}
Aviano \. \
Polcenigo Sequals San Pietro
T3 al Natisone
Caneva [ ]
Montereale
Valcellina

Wine, Spirits & Beer

Birra Garlatti Costa / Forgaria nel Friuli

Birrificio Foglie d’erba / Forni di Sopra

Birrificio Gjulia / San Pietro al Natisone

Luppolo Verde di Polcenigo - La Birreria / Polcenigo
Rive Col de Fer / Caneva

Tenuta Fernanda Cappello / Sequals

Zahre Beer / Sauris

Restaurants

Bar Trattoria Julia / Erto e Casso
Borgo Titol / Tramonti di Sopra

Casa Valcellina / Montereale Valcellina
Hotel Ristorante Carnia / Venzone

La Casa delle Rondini / Stregna
Locanda Da Nati / Arba

Osteria Da Alvise / Sutrio

Osteria Grappolo d'Oro / Arba

Rifugio Pian dei Ciclamini / Lusevera
Ristorante Mondschein / Sappada

Food&Crafts

Azienda Agricola Gianni Carpenedo / Cavasso Nuovo
Azienda Agricola Zore / Taipana

Dorbolé Gubane / San Pietro al Natisone

La Gubana della Nonna / San Pietro al Natisone
Latteria di Aviano / Aviano

Latteria Sociale Marsure / Aviano

Pasticceria d’Altri Tempi / Venzone




Cassacco
Tarcento  Tyicesimo
Majano Nlmls

Ragogna Pavoletto

\ Faedls
San Daniele
del Friuli \. Toryeano

Cmdale del Friuli

Fagagna /
Moimacco @ ./—PTGPOtto

Premariacco /. L] Dolegna del Collio

~ .
Buttrio ~®¢ L Corno di Rosazzo

Mossa
 &— 00
Manzano / .. ®® .GORIZIA San Floriano
San Gjoyannial NatiSope Y ®  — sanLorenzo del Collio
[ ]

Isontino

Cormons / \ Capriva del Friuli
Farra
d’lsonzo Mariano del Friuli

Romaas
Gradisca d’lsonzo
disopzo

Wine, Spirits & Beer

Alturis / Cividale del Friul

Bastianich / Cividale del Friuli
Birrificio Antica Contea / Gorizia
Blason Wines / Gradisca d’'lsonzo

Borc da Vila / Romans d’lsonzo

Bucovaz Wines / San Giovanni al Natisone

Cadibon / Corno di Rosazzo

Canus / Corno di Rosazzo

Castel San Mauro / Gorizia

Castello di Spessa / Capriva del Friuli

Cociancig / Cormons

Dario Coos / Nimis

Di Gaspero Flavia e Umberto / Faedis
Dri Giovanni Il Roncat / Nimis

Drius / Cormons

Elio / Cividale del Friuli

Ermacora / Premariacco

Fiegl / Gorizia

Gori Agricola / Nimis

Gradis’ciutta / San Floriano del Collio

Gravner / Gorizia

Grillo lole / Prepotto
Il Carpino / San Floriano del Collio
Il Roncal / Cividale del Friuli

Jacuiss / Torreano

Komjanc Alessio / San Floriano del Collio

La Viarte / Prepotto

Le Due Torri / Tricesimo

Lis Fadis / Cividale del Friuli

Lis Neris / San Lorenzo Isontino
Livon / San Giovanni al Natisone




Betriebs Index

Wine, Spirits & Beer o
Marco Felluga - Russiz Superiore / Capriva del Friuli 70
Marcuzzi - Officina Viticola / San Floriano del Collio 148
Marina Danieli Estate / Buttrio 66
Masut da Rive / Mariano del Friuli 123
Monviert / Cividale del Friuli 80
Paolo Caccese / Cormons 91
Pascolo Alessandro / Dolegna del Collio 103
Petrucco / Buttrio 67
Pintar Vini e Spumanti / San Floriano del Collio 149
Pontoni Flavio / Buttrio 68
Primosic / Gorizia 115
Radikon / Gorizia 116
Rocca Bernarda / Premariacco 132
Rodaro Paolo Winery / Cividale del Friuli 82
Sgubin Renzo / Cormons 92
Sirch / Cividale del Friuli 83
Specogna / Corno di Rosazzo 101
Spolert Winery / Prepotto 136
Stanig / Prepotto 137
Sturm / Cormons 93
Tenuta Baroni del Mestri / Cormons 94
Tenuta Borgo Conventi / Farra d’lsonzo 109
Tenuta Della Casa / Cormons 95
Tenuta di Angoris / Cormons 96
Tenuta Luisa / Mariano del Friuli 124
Tenuta Stella / Dolegna del Collio 104
Tenuta Villanova / Farra d’lsonzo 110
Tunella / Premariacco 133
Valchiaro / Torreano 157
Valentino Butussi / Corno di Rosazzo 102
Valleris / San Floriano del Collio 150
Venica&Venica Wine Resort - Vignaioli dal 1930 / Dolegna del Collio 105
Vie d’Alt / Prepotto 138
Vigna Lenuzza / Prepotto 139
Vigna Traverso / Prepotto 140
Villa Russiz / Capriva del Friuli 71
Zorzettig / Cividale del Friuli 84

Restaurants

Ai 9 Castelli / Faedis 106
Al Ponte / Gradisca d’lsonzo 117
Alimentari Tomadin / Cormons 85
Buon Sapore Alimentari e Panini / Cormons 85
Casa Rossa Ai Colli / Ragogna 141
Casale Cjanor Ristorante di Campagna / Fagagna 108
Enoteca di Buttrio Restaurant & WineBar / Buttrio 65
Enoteca di Cormons / Cormons 88
Hotel Ristorante Costantini / Tarcento 155
Integraldo / Majano 120
Le Fucine / Buttrio 65
Locanda alle Vigne / Cormons 90
Osteria Agli Antenati / San Lorenzo Isontino 153
Osteria Codelli 23 / Mossa 125
Osteria Mulin Vecio / Gradisca d’lsonzo 119
Ristorante Al Monastero / Cividale del Friuli 81
Ristorante San Michele / Fagagna 108
Rosenbar / Gorizia 117
Trattoria Al Cacciatore della Subida / Cormons 97
Trattoria Al Piave / Mariano del Friuli 125
Food&Crafts t
Adelia Di Fant / San Daniele del Friuli 143
Acetaia Midolini / Manzano 121
All’Antica Scuderia del Castello / Majano 119
Apicoltura Fratelli Comaro / Cassacco 72
Fattoria Zoff / Cormons 88
Gubana Vogrig / Cividale del Friuli 77
La Glacere / San Daniele del Friuli 143
La Prosciutteria IE San Daniele / San Daniele del Friuli 144
L'Antica Ricetta / Cormons 89
Panificio del Foro / Cividale del Friuli 81
Prosciuttificio Prolongo / San Daniele del Friuli 144
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Pinzano
al Tagliamento

Spilimbergo

San Giorgio
della Richinvelda

San Quirino

Fontanafredda

Sacile
—
Brugnera

Azzano
Fiume Veneto Decimo

al Tagliamento

Pravisdomini

Wine, Spirits & Beer

Bagnarol / San Vito al Tagliamento

Bessich Wines / Roveredo in Piano

Borgo delle Oche / Valvasone Arzene

Borgo delle Rose / San Quirino

Cantina Bulfon / Pinzano al Tagliamento
Distilleria Pagura / Zoppola

Ferrin Vini / Camino al Tagliamento

Forchir - Viticoltori in Friuli / Camino al Tagliamento
I Magredi / San Giorgio della Richinvelda
Monica Vettor / San Quirino

Orzaia / Fontanafredda

Pitars / San Martino al Tagliamento

Principi Di Porcia e Brugnera / Azzano Decimo
Ronco Margherita / Pinzano al Tagliamento
TreZero / Valvasone Arzene

Vini De Lorenzi / Pravisdomini

Vistorta / Sacile

Restaurants

Al Bassotto Bistrot e Enoteca / Codroipo

Al Gallo / Pordenone

Da Afro / Spilimbergo

Gelindo dei Magredi Country Resort / Vivaro

Il Piron dal Re / Codroipo

La Primula / San Quirino

La Torre / Spilimbergo

Osteria Turlonia / Fiume Veneto

Ristorante F.lli Martin / Pordenone

Villa Varda - Bistrot e Caffé Letterario / Brugnera

Food&Crafts

Borgo delle Mele / Pinzano al Tagliamento

Casato Bertoia di Cesare Bertoia / Valvasone Arzene
Macelleria Salumificio Zanin Valentino / Camino al Tagliamento
Pasticceria Caffetteria Dolcevita / Codroipo




BEI UNS
IN DER EBENE

Tavagnacco
Pasian P b ° R, T
di Prato s S UDINE
® —————— Pavia di Udine

Lestizza /:

Mortegliano

Wine, Spirits & Beer

Agribirrificio Artigianale Villa Chazil / Lestizza

Antonutti Vini / Pasian di Prato

Borgo Nonino - Boutique e tour Distilleria / Pavia di Udine
Casali Magnis / Remanzacco

Tonutti Vini e Vigneti / Tavagnacco

Vigne del Malina / Remanzacco

Restaurants

AB Osteria Contemporanea / Mortegliano
Il Fogolar La di Moret / Udine

Hostaria alla Tavernetta / Udine

La Prosciutteria IE Udine / Udine

Osteria Aquila Nera / Udine

Ristorante Al Grop / Tavagnacco

Trattoria Da Nando / Mortegliano

Vitello d’Oro / Udine




BEI UNS
IM KARST

Wine, Spirits & Beer

Barducci / Ronchi dei Legionari

Birra Campagnolo / Muggia

Colja Jozko / Sgonico

Damijan Milic / Monrupino

Do Ville / Ronchi dei Legionari

Klin / Trieste

Kocjancic Rado / San Dorligo della Valle

Lenardon Bruno / Muggia

Parovel Vigneti Oliveti 1898 / San Dorligo della Valle
Skabarwines / Monrupino

Restaurants

Al Petes Vino e Cibo in Citta / Trieste
Antico Caffé San Marco / Trieste
Buffet Siora Rosa / Trieste

Contime Trieste / Trieste

Eppinger Caffé / Trieste

Harry’s Restaurant & Dehors / Trieste
Hostaria Malcanton / Trieste

[ d’l
avogna disonzo Lokanda Devetak / Savogna d’lsonzo

| . -

Ronchi dei Legionari Odio Il Brodo / Trieste
Ostrouska / Sgonico
O Pier / Trieste

@ Sgonico Trattoria Ai Fiori / Trieste

Duino —'@

Aurisina f
® — Monrupino
TRIESTE Food&Crafts
San Dorligo __—<ag C
della va"‘/ Azienda Agricola Pipan Klaric / Duino-Aurisina

Muggia Fior Rosso 1823 / San Dorligo della Valle




BEI UNS
AN DER
RIVIERA

Wine, Spirits & Beer

Albafiorita / Latisana

Barone Ritter de Zahony / Aquileia

Berto&Fiorella Baccichetto / Precenicco

Ca Modeano / Palazzolo dello Stella

Casale ai Prati / Latisana

Casali Aurelia / Castions di Strada

Ca’'Tullio / Aquileia

Isola Augusta / Palazzolo dello Stella

La Casa del Refosco - Valpanera / Fiumicello Villa Vicentina
Lorenzonetto Cav. Guido Vini & Spumanti / Latisana
Obiz / Cervignano del Friuli

Paradiis / Pocenia

Reguta / Pocenia

Tarlao Vignis in Aquileia / Aquileia

Tenuta Ca’Bolani / Cervignano del Friuli

Villa Vitas / Cervignano del Friuli

Vini Brojli / Aquileia

Vini Puntin / Aquileia

Aiello del Friuli
Castions

D ehete / Restaurants

Palmanova
o
P°°enia\ \. / senlla Arsa Al Cason / Lignano Sabbiadoro
Al Granaio / Fiumicello Villa Vicentina

Palazzolo'dello Stella

/ . Caffetteria Torinese / Palmanova
Precenicco S ——
Carlino / Flumlcello Carbon Neri Braceria Enoteca / Lignano Sabbiadoro 259
Marano el i @ VillaVitgrtin Hotel La Pergola / Lignano Sabbiadoro 259
tagunare \ HotelMarea/Grado  oe
e La Colombara / Aquileia
Lignano Sabbiadoro Grado

La Prosciutteria IE Palmanova / Aiello del Friuli

Locanda Italia / Staranzano

Mandi Parentesi Friulana / Lignano Sabbiadoro

Olistella / Palazzolo dello Stella

Osteria La Tavernetta di Rosmery Copparoni / Palmanova
Pasticceria Mosaico / Aquileia

Riserva Alberoni / Staranzano




Betriebs Index

Restaurants

Ristorante Taverna Al Pescatore / Marano Lagunare 261
Settimo Cielo / Grado 252
Tavernetta all’Androna / Grado 253
The Taste & Al Bancut Restaurant / Lignano Sabbiadoro 260
Trattoria Al Paradiso / Pocenia 268
Food&Crafts *
Cocambo / Aquileia 239
Corte Tomasin / Castions di Strada 246
Geremia Davide / Latisana 256
La Ferula / Staranzano 270
La Selce Farmhouse / Bagnaria Arsa 244
Pescaturismo Alice Il / Marano Lagunare 261
Tenuta Ca’ del Lovo / Carlino 244

24
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A

AIELLO DEL FRIULI
La Prosciutteria IE Palmanova

o

AQUILEIA

Barone Ritter de Zahony
Ca'Tullio

Cocambo

La Colombara
Pasticceria Mosaico
Tarlao Vignis in Aquileia
Vini Brojli

Vini Puntin

E-E-E-9|9 « k- k-

ARBA
Locanda Da Nati

ORTSCHAFTENVERZEICHNIS Ostria Grappelo 4 0ro

AVIANO

99

Birrificio agro

Latteria di Aviano

- « -

Latteria Sociale Marsure

AZZANO DECIMO
Principi Di Porcia e Brugnera

BAGNARIA ARSA
La Selce Farmhouse

BRUGNERA
Villa Varda - Bistrot e Caffé Letterario

BUTTRIO

Conte d’Attimis Maniago

Enoteca di Buttrio Restaurant & WineBar
Le Fucine




Ortschaftenverzeichnis

BUTTRIO

Marina Danieli Estate I'l 66
Petrucco -"ﬂ 67
Pontoni Flavio 2 68
CAMINO AL TAGLIAMENTO

Ferrin Vini ﬂ 166
Forchir - Viticoltori in Friuli -ii 167
Macelleria Salumificio Zanin Valentino * 168
CANEVA

Rive Col de Fer -ii 43
CAPRIVA DEL FRIULI

Castello di Spessa -ii 69
Marco Felluga - Russiz Superiore s 70
Villa Russiz i 71
CARLINO

Tenuta Ca’ del Lovo f 244
CASSACCO

Apicoltura Fratelli Comaro f 72
CASTIONS DI STRADA

Casali Aurelia h'ﬂ 245
Corte Tomasin f 246
CAVASSO NUOVO

Azienda Agricola Gianni Carpenedo ¥ 44
CERVIGNANO DEL FRIULI

Obiz = 247
Tenuta Ca’Bolani - 248
Villa Vitas o 249

CIVIDALE DEL FRIULI

Altirris a2 73
Bastianich ﬂ 74
Elio i 75
Gildo i 76
Gubana Vogrig b 77
Il Roncal -ii 78
Lis Fadis a2 79
Monviert ﬂ 80
Panificio del Foro f 81
Ristorante Al Monastero 0 81
Rodaro Paolo Winery -ii 82
Sirch i 83
Zorzettig 2 84
CODROIPO

Al Bassotto Bistrot e Enoteca L11] 168
Il Piron dal Re 0 169
Pasticceria Caffetteria Dolcevita b 169
CORMONS

Alimentari Tomadin 0 85
Buon Sapore Alimentari e Panini 0 85
Cociancig h'l 86
Drius h'i 87
Enoteca di Cormons 0 88
Fattoria Zoff b 88
L'Antica Ricetta b 89
Locanda alle Vigne 0 90
Paolo Caccese h'l 91
Sgubin Renzo h'i 92
Sturm -ii 93
Tenuta Baroni del Mesttri .ii 94
Tenuta Della Casa a 95
Tenuta di Angoris ﬂ 96
Trattoria Al Cacciatore della Subida 0 97
CORNO DI ROSAZZ0

Cadibon a 98
Canus h'l 99

28
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Ortschaftenverzeichnis

CORNO DI ROSAZZO0

Gigante Wine&Welcome in Friuli h'i 100
Specogna h'ﬂ 101
Valentino Butussi ﬂ 102
DOLEGNA DEL COLLIO

Pascolo Alessandro -ii 103
Tenuta Stella h'i 104
Venica&Venica Wine Resort - Vignaioli dal 1930 I'l 105
DUINO-AURISINA

Azienda Agricola Pipan Klaric * 212
ENEMONZO

Birrificio Artigianale Casamatta o 45
ERTO E CASSO

Bar Trattoria Julia (1] 46
FAEDIS

Ai 9 Castelli 0 106
Di Gaspero Flavia e Umberto h'i 107
FAGAGNA

Casale Cjanor Ristorante di Campagna 0 108
Ristorante San Michele 0 108
FARRA D’ISONZO

Tenuta Borgo Conventi -ii 109
Tenuta Villanova h'i 110

FIUME VENETO

Osteria Turlonia 0 170

FIUMICELLO VILLA VICENTINA

Al Granaio 0 250

La Casa del Refosco - Valpanera .ii 251

FONTANAFREDDA

Orzaia h'l 171

FORGARIA NEL FRIULI

Birra Garlatti Costa .ii 47

FORNI DI SOPRA

Birrificio Foglie d’erba i 48

GORIZIA

Birrificio Antica Contea h'i 111

Castel San Mauro .ii 112

Fiegl = 113

Gravner -iﬂ 114

Primosic h'l 115
1

Radikon ad 116

Rosenbar 0 117

GRADISCA D’ISONZO

Al Ponte 0 117

Blason Wines 2 118

Osteria Mulin Vecio 0 119

GRADO

Hotel Marea 0 252

Settimo Cielo 0 252

Tavernetta all’Androna 0 253

30
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Ortschaftenverzeichnis

LATISANA

Albafiorita s 254

Casale ai Prati -ii 255

Geremia Davide * 256
T

Lorenzonetto Cav. Guido Vini & Spumanti a 257

LESTIZZA

Agribirrificio Artigianale Villa Chazil ."ﬂ 196

LIGNANO SABBIADORO

Al Cason 0 258

Al Piccolo Cason 0 258

Carbon Neri Braceria Enoteca 0 259

Hotel La Pergola (1] 259

Mandi Parentesi Friulana 0 260

The Taste & Al Bancut Restaurant 0 260

LUSEVERA

Rifugio Pian dei Ciclamini 0 49

MAJANO

All’Antica Scuderia del Castello * 119

Integraldo (1] 120

MANZANO

Acetaia Midolini ¥ 121

Colutta Wines ﬂ 122

MARANO LAGUNARE

Pescaturismo Alice Il f 261

Ristorante Taverna Al Pescatore 0 261

MARIANO DEL FRIULI

Masut da Rive h'ﬂ 123

Tenuta Luisa h'i 124

Trattoria Al Piave 0 125

MONRUPINO

Damijan Milic = 213
Skabarwines h'l 214
MONTEREALE VALCELLINA

Casa Valcellina 0 49
MORTEGLIANO

AB Osteria Contemporanea 0 197
Trattoria Da Nando 0 197
MOSSA

Osteria Codelli 23 (1] 125
MUGGIA

Birra Campagnolo h'i 215
Lenardon Bruno h'l 216
NIMIS

Dario Coos I'l 125
Distilleria G. Ceschia i 127
Dri Giovanni Il Roncat -ii 128
Gori Agricola h'i 129
PALAZZOLO DELLO STELLA

Ca Modeano 2 262
Isola Augusta n 263
Olistella 0O 264
PALMANOVA

Caffetteria Torinese 0 264
Osteria La Tavernetta di Rosmery Copparoni 0 265
PASIAN DI PRATO

Antonutti Vini h'i 198
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Ortschaftenverzeichnis

PAVIA DI UDINE

Borgo Nonino - Boutique e tour Distilleria ﬂ 199
PINZANO AL TAGLIAMENTO
Borgo delle Mele * 172
Cantina Bulfon ﬂ 173
Ronco Margherita h'ﬂ 174
POCENIA
Paradiis ﬂ 266
T
Reguta a 267
Trattoria Al Paradiso 0 268
POLCENIGO
Luppolo Verde di Polcenigo - La Birreria h'ﬂ 50
PORDENONE
Al Gallo 0 175
Ristorante F.lli Martin 0 175
POVOLETTO
Distillerie Bepi Tosolini a 130
PRAVISDOMINI
Vini De Lorenzi - 176
PRECENICCO
1
Berto&Fiorella Baccichetto i 269
PREMARIACCO
1
Ermacora - 131
Rocca Bernarda .ii 132
Tunella M 133
PREPOTTO
Grillo lole > 134
La Viarte ii 135
Spolert Winery ﬂ 136
T
Stanig ) 137

Vie d'Alt o 138
Vigna Lenuzza ii 139
Vigha Traverso h'l 140
RAGOGNA

Casa Rossa Ai Colli 0 141
REMANZACCO

Casali Magnis h'l 200
Vigne del Malina o 201
ROMANS D’ISONZO

Borc da Vila -ii 142
RONCHI DEI LEGIONARI

Barducci -ii 217
Do Ville a 218
ROVEREDO IN PIANO

Bessich Wines -"ﬂ 177
SACILE

Vistorta -ii 178
SAN DANIELE DEL FRIULI

Adelia Di Fant ¥ 143
La Glacere f 143
La Prosciutteria IE San Daniele * 144
Prosciuttificio Prolongo f 144
SAN DORLIGO DELLA VALLE

Fior Rosso 1823 f 219
Kocjancic Rado h'l 220
Parovel Vigneti Oliveti 1898 h'i 221
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Ortschaftenverzeichnis

SAN FLORIANO DEL COLLIO

Gradis'ciutta h'i 145
Il Carpino h'ﬂ 146
Komjanc Alessio -"ﬂ 147
Marcuzzi - Officina Viticola a 148
Pintar Vini e Spumanti -ii 149
Valleris h'i 150
SAN GIORGIO DELLA RICHINVELDA

| Magredi o 179
SAN GIOVANNI AL NATISONE

Bucovaz Wines > 151
Livon 2 152
SAN LORENZO ISONTINO

Lis Neris iﬂ 154
Osteria Agli Antenati (1] 153
SAN MARTINO AL TAGLIAMENTO

Pitars -ii 180
SAN PIETRO AL NATISONE

Birrificio Gjulia i 50
Dorbolo Gubane * 52
La Gubana della Nonna * 52
SAN QUIRINO

Borgo delle Rose - 181
La Primula 0 182
Monica Vettor h'ﬂ 183
SAN VITO AL TAGLIAMENTO

Bagnarol h'l 184
SAPPADA

Ristorante Mondschein 0 53

SAURIS

Zahre Beer ."ﬂ 54
SAVOGNA D’ISONZO

Lokanda Devetak 0 222
SEQUALS

Tenuta Fernanda Cappello ﬂ 55
SGONICO

Colja Jozko i 223
Ostrouska 0 224
SPILIMBERGO

Da Afro 0 185
La Torre 0 185
STARANZANO

La Ferula b 270
Locanda ltalia 0 270
Riserva Alberoni 0 271
STREGNA

La Casa delle Rondini 0 56
SUTRIO

Osteria Da Alvise 0 56
TAIPANA

Azienda Agricola Zore * 57
TARCENTO

Hotel Ristorante Costantini 0 155
TAVAGNACCO

Ristorante Al Grop 0 202
Tonutti Vini e Vigneti o 203
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Ortschaftenverzeichnis

TORREANO

Jacuss i 156
Valchiaro a 157
TRAMONTI DI SOPRA

Borgo Titol 0 57
TRICESIMO

Le Due Torri h'i 158
TRIESTE

Al Petes Vino e Cibo in Citta 0 225
Antico Caffé San Marco (1] 225
Buffet Siora Rosa (1] 226
Contime Trieste 0 226
Eppinger Caffé (1] 227
Harry’s Restaurant & Dehors 0 227
Hostaria Malcanton 0 228
Klin a 229
0Odio Il Brodo 0 230
Pier 0 230
Trattoria Ai Fiori (1] 231
UDINE

Hostaria alla Tavernetta (1] 204
Il Fogolar La di Moret (1] 205
La Prosciutteria IE Udine 0 205
Osteria Aquila Nera 0 206
vitello d’Oro 0 206
VALVASONE ARZENE

Borgo delle Oche h'i 186

Casato Bertoia di Cesare Bertoia * 187
TreZero -ii 188
VENZONE

Hotel Ristorante Carnia 0 58
Pasticceria d’Altri Tempi ﬁ 58
VIVARO

Gelindo dei Magredi Country Resort L11] 189
ZOPPOLA

Distilleria Pagura ﬂ 190
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BEI UNS
IN DEN BERGEN

Skifahren, Wandern und
Gourmet-Erlebnisse: Die
Berge von Friaul-Julisch
Venetien sind ein Buch,
das man Seite fur Seite
aufschlagen und geniefRen
kann, von den Natisone-
Talern bis zum Canale-Tal,
vom Canal del Ferro bis

zum Tarvisio-Gebiet, von
Karnien Uiber Sappada
bis zu den Livenza-
Auslaufern. Eine Strecke
mit vielen Routen, die aus

Landschaften, Atmospharen

und Traditionen besteht.
Bei uns in den Bergen kann
man viele Késesorten und
Milchprodukte von Kuh,
Ziege und Schaf entdecken
und probieren, die von

kleinen Familienbetrieben
hergestellt werden, die eine
lange Tradition weiterfuhren.
Angefangen beim beriihmten
Montasio DOP-Kase,

Uber die unverzichtbaren
und charakteristischen
Almkase, den Formadi
Frant, den geraucherten
karnischen Ricotta-Kase,
der flr die Zubereitung von
Kurbisgnocchi oder als

Beilage flr den kostlichen
karnischen ersten Gang
schlechthin unverzichtbar ist:
die Cjarsons. Die Wildkrauter
in diesen Bergen weisen
dank der sorgfaltigen und
schonenden Bewirtschaftung
eine weltweit einmalige
Artenvielfalt auf. Ein groer

Kichenchef wie Gianni
Cosetti hat mit ihnen
wunderbare Rezepte kreiert,
die heute von jungen
Kollegen, die die Erinnerung
an ihn wachhalten, erneut

vorgeschlagen werden. Zu
den Stationen, die man auf
dieser Geschmacksreise
nicht verpassen sollte,
gehoren die typischen
Produkte wie der Schinken
von Sauris, Pitina,
Varhackara, Pan di Sorc,
Radic di mont, Resia-
Knoblauch und Gubana,
das Hefegeback der
Natisone-Taler, das man, fur

diejenigen, die es mogen
mit ein wenig friaulischem
Grappa betraufelt.

Gaumentreuden im .-

Vordergrund stehen




Arba

Piazza IV Novembre, 1
33090 Arba PN

T. 0039 338 444 9192

nadiaferrarin@ymail.com

Locanda Da Nati

Lokaltypisches Restaurant
@ Di-Mi: 9.30-15; Do-Sa: 9.30-15 / 18-23
So: 10-15
Ruhetag: Mo
__ PREISKLASSE: € 20-30
__PLATZE: 30 innen; 30 aussen
__SPRACHEN: EN; DE

el Lo Jol L= o il

Der Gasthof Locanda B&B Da Nati ist ein
historisches, familiengefuhrtes Haus im
Dorf Arba (Pordenone), das durch eine
warme, authentische Atmosphare besticht.
Gaste konnen im gepflegten Garten ent-
spannen und regionale Weine genieRen.
Die Kuche ist typisch friaulisch, mit hoch-
wertigen, oft lokalen Zutaten sowie Fleisch-
und Fischspezialitaten. Zudem bietet der

Betrieb eine Fruhstliickspension und ladt
zu einem genussvollen Aufenthalt in den
Friauler Dolomiten ein.

www.sndbbdanati.it

Arba

Piazza IV Novembre, 14
33090 Colle di Arba PN
T. 0039 0427 930 19

grappolodoroarba@gmail.com

Osteria
Grappolo d'Oro

Lokaltypisches Restaurant
® Di, So: 10.30 / 14.30;
Mi-Sa: 10.30-14.30 - 19-22
Ruhetag: Mo
__PREISKLASSE: € 30-40
__SPRACHEN: EN; RO

000

In Arba, das vermutlich seinen Namen
dem Grilin seiner intensiven Vegetation
verdankt, zwischen den Flissen Cellin
und Meduna, befndet sich die ,Grappolo
d'Oro”, eine geschichtstrachtige Osteria.
Das Haus stammt aus dem Jahr 1880, die
Terrazzo-Bodenbeldge und das Mosaik

im Eingang werden auf 1885 datiert. Im
Lokal, ein typisches Beispiel einer friauli-
schen Osteria mit Fogolar (of-fener Feuer-
stelle) in der Mitte des Raumes, ist die neu
interpretierte, typische Kiche Protagonist
der Speisekarte. Ein Kuchenchef, der die
traditionelle Kiche und die Aufwertung
lokaler Produkte liebt, prasentiert seinen
Gasten eine moderne, durchdachte Inter-
pretation eines Menus, um die Vorziglich-
keiten der Gegend bekannt zu machen,
die von der Studie und der Sorgfalt bezlg-
lich der Rohstoffe gepragt ist.

f Osteria Grappolo d'Oro

l Aviano
1 Via della Centrale, 2
33081 Giais di Aviano PN
d T. 0039 339 139 8900

info@birrificioagro.it

Birrificio agro
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® Do, Fr: 17-21; Sa, So: 10.30-13.30 / 17-21
Ruhetag: Mo, Di, Mi

__VERKOSTUNG: 50 Personen

__ PREISKLASSE: € 11-20

__ SPRACHEN: EN; ES

00080

Eine moderne Bauernbrauerei mit einer Anla-
ge, diein der Lage ist, ein Handwerksbier mit
hervorragender Qualitat zu produzieren, und
einem so genannten Agropub, in dem die
Kunden die Biere auf der Karte gemeinsam
mit einer Auswahl an lokalen Lebensmitteln
verkosten konnen, sind das Ergebnis der
groen Leidenschaft von zwei Freunden flr
ihr Heimatgebiet, die die Besitzer der Braue-
rei sind. Das Projekt nahm 2016 seinen
Anfang, als die Eigentimer einige Felder
von ihren Eltern Gbernahmen und sich dem
Anbau von Ackerfrichten, Obstbdumen
und einer Schneckenfarm widmeten. Heute
produziert der Landwirtschaftsbetrieb seine
eigene Braugerste, die gemalzt und dann
gelagert wird, bis sie fur die Zubereitung
kostlicher, handwerklich gebrauter Biere
verwendet wird.

www.birrificioagro.it

PRODUKTE

Bier: Lager, American Pale Ale, Red Ale,
Saisonale Biere; Aufschnitt und Kése,
Frico, Apfelsaft.
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Aviano

Via Vittorio Veneto, 45
33080 Aviano PN
T.0039 0434 651 330
linda@Iatteriadiaviano.it

Latteria di Aviano

® Mo-Sa: 7.30-12.30 / 16 -19
So: 8.30-12
__SPRACHEN: EN

D000

An kalten Wintermorgen klingelt der We-
cker immer frih, aber auch an frischen
Sommermorgen wird die Opferbereitschaft
des frihen Erwachens vom Schauspiel

der Morgendammerung begleitet, und so
kommen wir in der Molkerei an, wo jeden
Morgen derDuft der noch warmen Milch in
der Luft liegt. Im Blick das Weif3e der Milch
in den Kesseln, in den Handen die Warme
des Feuers. Der Zauber der Verwandlung
beginnt, der Kasebruch beginnt, er wird
wie Ton in den Handen des Bildhauers, der
ihn mit seinen Handen und seinem Herzen
modelliert. Am FuRe des Monte Cavallo, in
den Auslaufern des Pordenone gelegen,
stellt die Kaserei eine breite Palette von
Kéasesorten her, flir die ausschlieflich loka-
le Milch verwendet wird, so dass die Her-
stellung von 100% friaulischen Produkten
gewahrleistet ist.

PRODUKTE

Kuh-, Biffel- und Ziegenkase, Montasio
DOP, Caciotta und Ziegen-Ricotta. Frico mit
Kartoffeln in verschiedenen Variationen,
Formadi Frant.

www.latteriadiaviano.it

Aviano

Via Trieste, 74 - Fraz. Marsure
33081 Aviano PN

T. 0039 338 831 6216
info@Ilatteriamarsure.it

Latteria Sociale
Marsure

® Mo-So: 7.30-12.30 / 16.30-19.30

D

Die genossenschaftliche Sozialmolkerei
Marsure befindet sich im gleichnamigen
Dorf in der Gemeinde Aviano, in der Pro-
vinz Pordenone, nicht weit von den friau-
lischen Dolomiten entfernt. Wir sind ein
kleiner Betrieb, der die Molkereitradition, die
Geschichte der Region und die Handwerks-
kunst respektiert und sich fur die Erhaltung
der Milcharomen einsetzt. Der Betrieb wurde
1922 gegrundet, als die Blrger der Stadt das
Bedurfnis verspurten, die Milch, die jede
Familie produzierte, zu verarbeiten. Die
Molkerei ist heute auf drei Bauernhéfen an-
gesiedelt, die alle im Dorf liegen, wodurch
eine enge Verbindung mit dem Gebiet und

eine vollstandige Ruckverfolgbarkeit des
lokalen Produkts gewahrleistet ist. Die
Verarbeitung erfolgt ausschlieflich aus
Rohmilch und garantiert die Herstellung
eines einzigartigen, unverwechselbaren
Produkts, das unser Gebiet reprasentiert
und bereichert.

PRODUKTE
Verkauf typischer Produkte, Fihrungen
und Produktverkostungen

f Latteria di Marsure

. Caneva

1 Via Col De Fer, 14
33070 Caneva PN
T. 0039 0434 799 467

info@rivecoldefer.it

Rive Col de Fer

® Mo-Sa: 8.30-13 / 14-19

So: 8.30-12.30
__VERKOSTUNG: nur auf Reservierung

40 Sitzplatze
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: 11 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 20.000 Flaschen
__ SPRACHEN: EN

0e®

Im zauberhaften Herzen von Caneva, in
den Auslaufern des Pordenone, liegt Rive
Col de Fer, ein authentisches 6nologisches
Juwel, das Anfang der 1980er Jahre auf
einem Gelande gegrundet wurde, das noch
Spuren der rdmischen Vergangenheit der
Region aufweist. Das mit Liebe und Leiden-
schaft von der Familie gefihrte Weingut
erstreckt sich Uber 11 Hektar Weinberge in
den Hugeln, wo jede Phase der Produktion,
von der sorgfaltigen Pflege der Rebstdcke
bis zur ausschlieBlich manuellen Ernte, ein
echtes Engagement fur Qualitat und Tradi-
tion widerspiegelt. Die Weine von Rive Col
de Fer, unter denen die Rotweine Merlot,
Cabernet Sauvignon und Refosco dal P.R.
hervorstechen, sowie die Weilweine Mal-
vasia, Prosecco, Manzoni und der wertvolle
LVerdiso“ - ein einheimischer Wein, der fast
verschwunden ist - verkoérpern die Essenz
eines einzigartigen und unwiederholbaren
Gebiets. Neben der aufergewdhnlichen
Qualitat seiner Produkte bietet Rive Col de
Fer seinen Besuchern ein authentisches
Erlebnis. Mit der Méglichkeit, den Wein-
keller und die Weinberge in Begleitung
der sympathischen Besitzer zu erkunden,
laden sie zu einem Besuch und einer Ver-
kostung ihrer Produkte ein und machen
jeden Besuch zu einer Gelegenheit, in die
magische Atmosphare dieses einzigartigen

www.rivecoldefer.it

Ortes einzutauchen. Rive Col de Fer ist
nicht nur eine Weinkellerei, sondern ein
echter Botschafter der Traditionen und der
Schonheit des Vorgebirges von Pordenone.
Rive Col de Fer zu entdecken bedeutet, die
Onologische Exzellenz und die Authentizi-
tat von Caneva zu entdecken, die sich in
jedem Schluck seiner unverwechselbaren
Weine widerspiegelt.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Verdiso, Manzoni Bianco,
Malvasia, Arabis, Dora.

WEISSWEINE: Refosco dal Peduncolo
Rosso, Merlot, Cabernet Franc, Cabernet
Sauvignon, Baku SCHAUMWEIN: Prosecco,
Birbo (Brut Sekt).
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Cavasso Nuovo

Via A. Moro, 3

33092 Cavasso Nuovo PN

T. 0039 348 661 1047
agricolacarpenedo@gmail.com

Azienda Agricola
Gianni Carpenedo

@ Di-Fr: 16-20; Sa, So: 8-20
Mo: nur auf Reservierung
__SPRACHEN: EN

0D

Die Aktivitat, die den Landwirtschaftsbe-
trieb kennzeichnet, ist der Anbau der roten
Zwiebel von Cavasso Nuovo (Slow Food
Forderkreis), ein Produkt mit wertvollen
organoleptischen Eigenschaften, das in der
traditionellen und unverwechselbaren Aus-
fhrung als Flechtzopf angeboten wird. Der
typisch slfe und zarte Geschmack macht
diese Zwiebel einzigartig im Vergleich zu

anderen Sorten. In jungster Zeit hat der
Familienbetrieb seine Produktion um den
Anbau weiterer heimischer Gemuse- und
Obstsorten wie Kurbisse, alte Apfel und
Walnusse erweitert.

PRODUKTE

Kompott Aus Roten Zwiebeln und
Pflaumen, Kompott Aus Roten Zwiebeln
und Orangen, Slss-Saure Rote Zwiebeln,
Rote Zwiebeln und Tomatensauce, Kase
Mit Zwiebeln, Frico Mit Roten Zwiebeln

www.agricolacarpenedo.com

l Enemonzo
1 Via di Sotto, 5
33020 Enemonzo, UD
d T. 0039 333 641 8854

birracasamatta@libero.it

Birrificio Artigianale Casamatta

@ Di-Fr: 16-22; Sa-So: 11-22

Ruhetag: Mo

An Feiertagen von 11 bis 22 Uhr gedffnet;

Weihnachten und Neujahr geschlossen
@ Beer Shop: Di-So: 11-15

Winter: Di-So: 16-20
__VERKOSTUNG: 50 Personen
__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__JAHRESPRODUKTION: 400 hl.
__PREISKLASSE: € 11-20
__SPRACHEN: EN

00000

Die Craft-Brauerei wurde in Enemonzo (UD)
gegrindet, einem Dorf mit etwas mehr als
tausend Einwohnern am Fufle der Karni-
schen Alpen. Ein Gebiet mit einer spek-

takularen Landschaft und freundlichen
Menschen, die sich der Arbeit widmen und
stark in den Traditionen verwurzelt sind. Die
Brauerei verfligt Gber eine moderne, von
einem italienischen Unternehmen gebaute
Produktionsanlage mit einer Kapazitat von
5 Hektolitern, 6 Gar- und Reifungsanlagen
sowie einen Kihlraum flr die Lagerung von

www.birracasamatta.it

Flaschen- und Fassbier. lhre Leidenschaft
entstand fast zum Spaf3, wurde aber bald
zu einem Bedirfnis, die Kultur des Bier-
brauens zu entdecken und zu verbreiten,
zu experimentieren und sich standig zu
verbessern. Besichtigung der Brauerei, Er-
lauterung der verschiedenen Phasen des
Produktionszyklus, vom Rohmaterial Uber
den Transfer in die Tanks bis zur Verpa-
ckung. Am Ende der Verkostung wird jeder
Person ein Glas und ein Untersetzer als
Andenken Uberreicht.

PRODUKTE

Klassische Biere: Splip, Double Fradi,
Florian, Tipa, Vox Populi, Con un filo di
gas; Saisonale Biere: Ciaspola, San Bortul,
Regalia, Siesta.
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Erto e Casso

Via 9 ottobre 1963, 32
33080 Erto e Casso PN
T. 0039 339 466 2996

trattoriajulia@libero.it

Bar Trattoria Julia

Lokaltypisches Restaurant

@ Mo-Fr: 7.30-14.30; Sa-So: 7.30-21
Ruhetag: Mi

__ PREISKLASSE: € 20-30

__PLATZE: 53

__SPRACHEN: EN; DE

000

Seit 1980 heifdt diese Geschmacksschmiede
ihre Gaste herzlich willkommen, Eigenschaf-
ten, die seit je her diese Gegend und ihre
Bewohner auszeichnen. Drei Generationen
haben Jahr um Jahr dieses in Erto, der letzten
Gemeinde im Nordwesten unserer Region,

_

gelegene Kleinod der Authentizitat gepflegt
und pflegen es noch. Die Turen 6ffnen sich
fur die Entdeckung der lokalen Traditions-
gerichte, die auf die Jahreszeitlichkeit der
Produkte und ihre Herkunft achtet. Die spon-
tan wachsenden Krauter der Friaulischen Do-
lomiten, die Kase, das Wildbret, der Pestith
(typische gegorene Rlbe des Valcellina) und
die friaulischen Spezialitaten sind die fest
verwurzelte Grundlage der Menus: einfache,
aber wertvolle und unverfalschte Zutaten.
Die Kuche bietet auch glutenfreie Gerichte
fur Personen mit Glutenunvertraglichkeit an.
Die Produkte sind zudem auch in praktischen
Verpackungen zum Mitnehmen erhaltlich,
um die Atmosphare, den Geschmack und die
Dufte der Berge zu Hause wieder aufleben zu
lassen.

www.trattoriajulia.com

' Forgaria nel Friuli
1 Via C. L. Lualdi, 8
33030 Forgaria nel Friuli UD
d T. 0039 328 685 4765

info@birragarlatticosta.it

Birra Garlatti Costa

@ So-Fr: nur auf Reservierung; Sa: 10-12.30
__VERKOSTUNG: 30 Platze
__JAHRESPRODUKTION: 500 hl.

__ PREISKLASSE: € 11-20

__SPRACHEN: EN

D008

Die Brauerei Garlatti Costa wurde in Forgaria
im Friaul gegriindet, inspiriert von der Lei-
denschaft und der Erfahrung, die sie in der
Welt des Craft Beer gesammelt hat. In die-
sem Gebiet, das durch die unberihrte Natur
des Arzino-Tals gekennzeichnet ist, sprudelt
das kristallklare Wasser, das fur die Herstel-

lung der Biere verwendet wird. Seit 2014 ist
die Brauerei auch ein landwirtschaftlicher
Betrieb, der sich mit dem Anbau von Gerste
fur seine Biere beschaftigt. Die Wiederent-
deckung der alten Brautraditionen und der
Einfluss der groRen deutschen, englischen
und belgischen Schulen verschmelzen mit
dem italienischen Geschmack zu einem
einzigartigen und innovativen Stil. Das Ziel
der Brauerei ist es, ein handwerklich her-
gestelltes Produkt anzubieten, das reich an
Aromen ist und ein aufmerksames und be-
wusstes Publikum zufrieden stellt. Aus die-
sem Grund wird standig mit neuen Rezepten
experimentiert, in die typische Zutaten aus
der Region einflieBen. Das Ergebnis ist ein
elegantes Bier mit lebhaftem Charakter, das
sich im Laufe der Zeit weiterentwickelt und
von Sud zu Sud leichte Variationen aufweist,

www.birragarlatticosta.it

die fir einen authentischen handwerklichen
Brauprozess typisch sind. Die Biere zeich-
nen sich durch einen sauberen, trockenen
Nachgeschmack aus, der angenehme orga-
noleptische Erinnerungen hinterlasst. In der
Brauerei kdnnen Sie Flaschenbiere kaufen
und die Biere vom Fass probieren und dabei
die Fruchte einer Produktionsphilosophie
entdecken, die Tradition, Innovation und die
Leidenschaft fur gute Dinge miteinander
verbindet.

PRODUKTE

KLASSISCH: Opalita, Lupus, Liquidambra,
Orzobruno; Orodorzo, Rudolph SPECIAL:
Flag, Rubens; Tilt; FUNKY: SeM, Refrain,
Slap, JaB.
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. Forni di Sopra
1 Via Nazionale, 14
d 33024 Forni di Sopra UD
T. 0039 347 355 5197

info@birrificiofogliederba.it

Birrificio Foglie d'erba

@ Di-So: nur mit Reservierung

(mind. 5 Tage im Voraus)

Ruhetag: Mo
(® Beer Shop: Di-So: 15.30-18.30
(@ Pizzeria: Mo-So: 11-15:30 / 17-2
__ BESICHTIGUNGEN: Von 5 bis 10 Personen
__COSTO VISITA: € 5 pro Person
___PREISKLASSE: bis zu € 10
__SPRACHEN: EN

0008

Die Handwerksbrauerei Foglie d’Erba be-
findet sich in Forni di Sopra, in den Friau-
ler Dolomiten. Hier entstehen unterschied-
liche Bierspezialitdten unter der Leitung
des Braumeisters Gino Perisutti, die durch
die Auswahl der besten Rohzutaten und
ohne Mikrofiltration, Pasteurisierung oder
andere Verfahren hergestellt werden, die
die Haltbarkeit des Produkts erhdhen, sei-
ne organoleptischen Eigenschaften und
die Frische jedoch schmalern wirden. Der
Betrieb achtet auf den Umweltschutz. Das
Wasser wird in einem Kessel erhitzt, der
Sagespane aus nahegelegenen Schrei-
nereien verwendet, wodurch der Gasver-
brauch drastisch reduziert wird. Besucher

www.birrificiofogliederba.it

kdénnen an Fihrungen mit Verkostung teil-
nehmen, bei denen der gesamte Produkti-
onsprozess veranschaulicht wird, angefan-
gen beim Mahlen der Rohzutaten, Uber das
Maischen und die Lagerung des Bieres in
den Gartanks bis hin zur Abfullung und Eti-
kettierung. Ein Bier vom Fass ist im Preis
der Fuhrung enthalten.

PRODUKTE

Hot Night at the Village ,Robust Porter”;
Just Kids; Babél; Hopfelia; Freewheelin’;
Nadal 2020.

Lusevera

Loc. Pian dei Ciclamini
33010 Lusevera UD

T. 0039 348 769 0918

T. 0039 346 587 7538
info@rifugiopiandeiciclamini.it

Rifugio Pian
dei Ciclamini

Lokaltypisches Restaurant
@ Von Juni bis Mitte September

Mo-So: 8-23
__PLATZE: 60 innen; 100 aussen
__ PREISKLASSE: € 20-30
__UNTERKUNFT: Rifugio Pian dei Ciclamini
__ SPRACHEN: EN; ES

e J-=)

Im Herzen des Parks der Julischen Voralpen
und des Unesco-MAB-Reservats beherbergt
eine neue Berghltte antike Traditionen. Die
Hutte ist fUr alle geeignet: zuganglich und

nachhaltig, fir Kinder und Familien, Wande-
rer und Pilger, Kletterer und Radfahrer, Mo-
torradfahrer und Camper. Das Restaurant
bietet echte traditionelle friaulische Gerich-
te in rustikalem Bergstil und ist im Sommer
immer gedffnet. Wir kochen Polenta ,auf die
alte Art“ im Kupfertopf und fir unseren Frico
wahlen wir die besten Kasesorten aus den
Bergkasereien. Unsere Gerichte und Des-
serts werden alle nach Familienrezepten
zubereitet.

www.rifugiopiandeiciclamini.it

Montereale Valcellina

Viale Stazione 26,

33086 Montereale Valcellina PN
T. 0039 0427 540 228

T.0039 349 305 9578
info@casavalcellina.it

Casa Valcellina

Italianisches Restaurant

® Mi-Sa: 12-14 / 18-21.30; So: 12-16
Ruhetag: Mo, Di
Ostern geo6ffnet 12-16 Uhr, Weihnachten
geodffnet 12-16 Uhr, Silvester gedffnet
20-3 Uhr, Valentinstag 18.30-23 Uhr,
Ferragosto gedffnet 12-16 Uhr

__ PREISKLASSE: € 30-40

__PLATZE: 70 innen

__UNTERKUNFT: Casa Valcellina

__SPRACHEN: EN; RO

00000660

Casa Valcellina ist ein Restaurant und
Hotel in der Bergregion um Pordenone. Es
bietet eine einfache und schmackhafte

friaulische Kuche, die die Aromen des Lan-
des hervorhebt; die abwechslungsreiche
Speisekarte bietet Fleisch- und Fischspe-
zialitdten und typische Gerichte wie Frico.
Gleichzeitig ist es ein Hotel mit 9 Zimmern,
in dem man Ubernachten kann, um die
Umgebung von Montereale Valcellina zu
entdecken, auch fur Familien mit Kindern
geeignet. Fur diejenigen, die langer blei-
ben wollen, gibt es eine Suite mit allen
notwendigen Annehmlichkeiten fir einen
angenehmen Aufenthalt.

www.casavalcellina.it
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. Polcenigo

1 Via Pordenone 51
33070 Budoia PN
T. 0039 349 368 0586

luppoloverdedipolcenigo@gmail.com

Luppolo Verde di Polcenigo - La Birreria

® Fr-So: 17.30-21

Ruhetag: Mo-Do
__VERKOSTUNG: 40 Sitzplétze
__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
___PREISKLASSE: bis zu € 10
__ SPRACHEN: EN

0000

Luppolo Verde di Polcenigo - La Birreria
Bei dieser Brauerei handelt es sich um
einen jungen landwirtschaftlichen Be-
trieb, der 2017 gegrundet wurde und von
Federico Comel geleitet wird. Aus Leiden-
schaft fur seinen Beruf entschied sich der
Agronom dazu, seine Erfahrung und sein
Wissen rund um die Region in einem ein-
zigartigen Brauprojekt fruchten zu lassen.
Das Unternehmen baut den Hopfen und
alle anderen im Brauprozess zur Anwen-
dung kommenden Zutaten (Gerste sowie
eine kleine Malzproduktion) direkt an und
garantiert so eine kurze und authentische
Lieferkette. Das Projekt basiert auf jahre-
langen Studien und Beobachtungen vor
Ort sowie einer sorgfaltigen Analyse der
am besten geeigneten Hopfensorten, die
durch gezielte Forschungsarbeit auf regio-
naler und internationaler Ebene ermoglicht
wurde. Das Ergebnis ist ein Bier, das von
einer tiefen Verbundenheit mit der Region
und einem standigen Streben nach Quali-
tat und Authentizitat zeugt. Der Betrieb ist
eingebettet in einen Kontext von grolem
naturalistischem und kulturellem Wert:
Polcenigo am FufBe der Friauler Dolomiten
zahlt namlich zu den schoénsten Dorfer
Italiens, gilt als UNESCO-Welterbe und liegt
ganz in der Nahe der Quellen ,Sorgenti
del Gorgazzo“. Die Besucher konnen an

f Luppolo Verde di Polcenigo

den Fihrungen durch den Hopfengarten
(saisonabhangig), den Bierkeller und die
Brauerei teilnehmen. Zum Abschluss der
Besichtigungstour kann man 5 verschie-
dene Biere verkosten.

PRODUKTE
Helles Bier, blanche, APA, gluten frei, IPA,
Porter, Imperial Stout.

. San Pietro al Natisone
1 Zona Industriale
33049 San Pietro al Natisone UD
d T.0039 331 100 9370

T.0039 0432 716 344
visite@birragjulia.it

Birrificio Gjulia

® Mo-Do: 8-12 / 13-17; Fr: 8-12 / 13-16
Ruhetag: Sa, So

__VERKOSTUNG: 25 Personen

___JAHRESPRODUKTION: 3.000 Hektoliter

__SPRACHEN: EN

OoD0LeOID®

Die Bauernbrauerei Gjulia wurde von den
Gebriudern Marco und Massimo Zorzettig
gegrindet, die wiederum von der Familien-
tradition in der Landwirtschaft und im Wein-
bau inspiriert worden sind. Die Brauerei
befindet sich in San Pietro al Natisone, wo
das reine Wasser des Monte Mia fliefit,
das zusammen mit dem hausgemachten
Getreide eine grundlegende Zutat fir die
Herstellung eines Qualitatsbiers darstellt.
Durch die eigene Energieerzeugung aus

www.birragjulia.it

erneuerbaren Quellen ist der Betrieb voll-
standig energieunabhangig. Die Biere sind
obergarig und werden nach handwerklichen
Methoden gebraut, ohne Filtration oder
Pasteurisierung. Die Windrose der Marke
Gjulia kennzeichnet die produzierten Biere:
Helles Bier im Norden, Weizenbier im Osten,
Schwarzbier im Stiden und Bernsteinbier im
Westen.

PRODUKTE

DIE KLASSIKER: Norden, Osten, Suden,
Westen, Helles Joy.

ITALIAN GRAPE ALE: Ribo, Grecale.
BESONDERHEITEN: 10l Glutenfrei,

Ipa, Bio-Nostrana, Barley Wine - ,San
Peter“-Bierdestillat
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San Pietro al Natisone

Via Alpe Adria, 81

33049 San Pietro al Natisone UD
T. 0039 0432 727 052
info@gubanedorbolo.com

Dorbolo Gubane

® Mo-Sa: 7-19
Ruhetag: So
Besuche nur nach Vereinbarung
15 Tage im Voraus
__ BESICHTIGUNGEN: 20 Personen
__SPRACHEN: EN; DE; ES

o00ee

b e

Bereits in den 1930er Jahren bereitete die
Witwe von Antonio Dorbolo ihre ,Gubane
im Familienofen zu. Sie war so geschickt,
dass Sie den Spitznamen ,Antonietta Hu-
banciarza erhielt, was ,die Hubanze (Guba-
ne)-Frau bedeutet. Ihr Erfolg war so grof3,
dass sie 1955 beschloss, ihre SuRigkeiten
mit allen zu teilen, und Dorbolo Gubane
grundete. Heute fuhrt die dritte Generation
die Tradition fort, indem sie die Rezepte
von damals beibehalt.

PRODUKTE
Gubana, Strucchi, Focaccia, Kekse

www.gubanedorbolo.com

San Pietro al Natisone

Via Algida, 63

33049 San Pietro al Natisone UD
T.0039 0432 727 234
info@gubanadellanonna.com

La Gubana
della Nonna

@® Di-So: 9-13 / 15.30-19.30
Ruhetag: Mo
@® Shop: Di-So: 9-13 / 15.30-19.30

__ VERKOSTUNG: 20 Stehplatze; 15 Sitzplatze
__ SPRACHEN: EN; SL

0e0®

Die Zeit scheint stillzustehen in Azzida, an
den Hangen des Matajur, wo sich seit 1999
der Handwerksbetrieb Gubana della Nonna
befindet. Die angebotenen Produkte sind
aus dem Wunsch entstanden, die antiken
Traditionen in den Flusstalern des Natiso-
ne durch sorgfaltige Recherche lebendig zu
halten, wobei die Frauen um Rat gebeten
wurden, die Gubane und Strucchi zu Hause

o

A
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l. } | ,—‘?\‘;'-t = |
zubereitet haben. Das Ziel ist, nicht nur das
Wesen dieser flr die Region typischen Suf3-
waren zu erfassen, sondern auch in der
Lage zu sein, ein Rezept, das einst ,nach
Augenmafl“ entstand, zu kodifizieren. Der
Rest der Produktion basiert ebenfalls auf
Rezepten, die durch diese Recherchearbeit
oder gluckliche Zufalle erworben wurden.

PRODUKTE

Gubane, Strucchi, Kekse, Kuchen,
herzhafte Kuchen, Tartes, Focaccia und
Zo6pfe, Strudel, Trockenkuchen, herzhafte
Trockenkuchen, Muffins.

www.gubanadellanonna.com

Sappada

Borgata Pall 96
33012 Sappada UD

T. 0039 0435 469 585

info@ristorantemondschein.it

Ristorante
Mondschein

Gourmet-Restaurant

® Di-Sa: 12-15 / 19-22; So: 12-15
Ruhetag: Mo

__PLATZE: 50 innen; 40 aussen

__ PREISKLASSE: (iber € 40

__ SPRACHEN: EN

=)

Das Restaurant Mondschein ist von den Do-
lomiten umgeben und befindet sich in ei-
ner ehemals ist Berghltte am Fufe der Pis-
ten, auf 1.250 m Hohe. Die Kiiche verbindet
die Qualitdt der Rohstoffe mit Experimentier-
freudigkeit und Tradition. Die Liebe zum Detail
und ein herzlicher Empfang sind die Visiten-
karte des Restaurants. Die lokalen Rezepte

werden von Kiichenchef Marco Da Rin Betti-
na mit zeitgendssischer Eleganz interpretiert.
Das bei 65 Grad gekochte Ei mit Champig-
nons, knusprigem Speck und einer Emulsion
von Saurnschotte - einem lokalen Frischkase
- ist ein Beispiel fur seinen Stil. Die umfang-
reiche Weinkarte weist bekannte Namen und
Produkte von kleinen, ,ausgesuchten” Win-
zern sowie Enzianschnapse und die Spirituo-
se Nonna Ines auf, die nach einem Uber 4 Ge-
nerationen Uberlieferten Rezept hergestellt
wird. Ein 9-Loch-Golfplatz fur den Frahling und
Sommer, sowie Motorschlittentouren im Win-
ter, runden das Angebot ab.

www.ristorantemondschein.it
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. Sauris
1 Sauris di Sopra, 50
33020 Sauris UD
d T.0039 0433 866 314
info@zahrebeer.com

Zahre Beer

® Mo-Fr: 9-12 / 13.30-17

Ruhetag: Sa, So
__VERKOSTUNG: 20 Personen
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
___JAHRESPRODUKTION: 50.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: bis zu € 10
__ SPRACHEN: DE

o0

Zahre Beer ist ein handwerklich gebrau-
tes Bier, das den ganzen Charakter einer
einzigartigen Gegend verkorpert. Zahre
ist der alte Name von Sauris, einer Ge-
meinde im oberen Val Lumiei, die fur ihre
traditionellen Dorfer bekannt ist: einer

www.zahrebeer.com

der unberihrtesten und faszinierendsten
Orte, die Karnien auf einer Hohe von 1.400
Metern zu bieten hat. Hier haben Sandro
und Massimo Petris beschlossen, einen
Traum zu verwirklichen: ihre Leidenschaft
fir handwerklich gebrautes Bier in ein ein-
zigartiges Produkt zu verwandeln, das in
der Lage ist, die Geschichte des Landes zu
erzahlen, in dem sie geboren wurden und
in dem sie leben. Reinheit und Tradition
machen Zahre Beer zu einem Bier, das
mehr ist als nur Bier.

PRODUKTE
Bauernbier.

' Sequals
1 Via Strada di Sequals, 15
33090 Sequals PN
d T.0039 0427 932 91

info@fernandacappello.it

Tenuta Fernanda Cappello

@ Di-Sa: 10-13 / 15.30-20; So: 10-13
Ruhetag: Mo

__VERKOSTUNG: nur auf Reservierung
80 Sitzplatze

___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
80 Personen

__FLACHE: 126 Hektar

__JAHRESPRODUKTION: 1.000.000 Flaschen

__PREISKLASSE: bis zu € 10

__ SPRACHEN: EN

000000

Das Weingut Fernanda Cappello ist Teil
des DOC-Gebiets Friuli Grave. Das Weingut
liegt am FufSe der friaulischen Hulgel von

Sequals, in einer dank der stillen und impo-
santen Alpen geschitzten Lage, auf einem
angeschwemmten, mageren Skelettboden,
der aus dolomitischem Kalkgestein be-
steht. Das Gebiet zeichnet sich durch ein
trockenes Klima aus und wird von der
alpinen Brise beeinflusst, die aus dem Val
Tramontina kommt. Ein Klima und eine Um-
gebung, die es ermdglichen, gesunde Trau-
ben zu lesen, obwohl es das ganze Jahr
Uber reichlich regnet. Genau diese Regen-
falle ermdéglichen es den Steinen, die Mine-
ralitdt auf die Trauben zu Ubertragen, die

www.fernandacappello.it

durch die starken Temperaturschwankun-
gen hervorgehoben wird, was dem Wein die
charakteristischen Dlfte und Aromen des
Gebiets verleiht. Sowohl der Weinberg als
auch die Kellerei sind mit den modernsten
Technologien ausgestattet, die dazu die-
nen, die natlrlichen Merkmale der Trauben
und des daraus gewonnenen Weins zu
verbessern. Die Eigentimerin, eine Archi-
tektin, die ihren Beruf aufgegeben hat,
um sich dieser Leidenschaft zu widmen,
fUhrt den Betrieb mit viel Engagement und
praktischem Fachwissen. Sie kénnen das
Weingut besichtigen sowie die Weine und
typische Gerichte der Gegend kosten.

PRODUKTE

SCHAUMWEIN: Prosecco Extra Dry,
Prosecco Brut, Ribolla Gialla Spumante
Brut.

WEISSWEINE: Ribolla Gialla, Friulano,
Pinot Grigio, Pinot Bianco, Pinot Bianco,
Traminer Aromatico, Sauvignon,
Chardonnay.

ROTWEINE: Refosco dal Peduncolo Rosso,
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,
Merlot, Pinot Nero.
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Stregna

Fraz. Dughe, 14
33040 Stregna UD
T.0039 0432 724 177

caterina.dugaro@gmail.com

La Casa delle
Rondini

Agritourismus

@ Fr: 19-22; Sa, So: 12-14 / 19-22
Ruhetag: Mo-Do

__PLATZE: 55 innen; 25 aussen

__PREISKLASSE: € 20-30

__SPRACHEN: EN; SL

QOO0e

,La Casa delle Rondini“ entstand 2007
aus der Liebe der Familie Dugaro zu ihrer
Heimat und verwandelte den ehemaligen
Stall in eine Unterkunft, in der traditionelle
Kuche und lokale Produkte unter Berlck-
sichtigung der Jahreszeiten angeboten
werden. Der Betrieb widmet sich auch dem
Anbau und der Zucht. Von der grofen Ter-
rasse aus hat man einen herrlichen Blick
auf das Tal und die Natur, in die der Bau-
ernhof eingebettet ist. Die Gaste kénnen

interessante Ausflige durch die Walder
und kleinen Weiler dieser Ecke des Friauls
unternehmen.

PRODUKTE
Wurstwaren, Rind- und Schweinefleisch-
produkte, Gemuse und Obst.

Sutrio

Via | Maggio, 5

33020 Sutrio UD
T.0039 0433 778 692

info@osteriadaalvise.it

Osteria Da Alvise

Lokaltypisches Restaurant

@ Do-Di: 11-30-14.30 / 19-22.30
Ruhetag: Mi

__ PREISKLASSE: € 30-40

__PLATZE: 60 innen; 30 aussen

__SPRACHEN: EN; DE

el Lo JoRg [red=

Seit mehr als 20 Jahren empfangt die Os-
teria da Alvise ihre Gaste in einer warmen
Atmosphare, die die Liebe zu Karnien und

seinen Traditionen mit einem familidren
Empfang verbindet. Im Jahr 1994 wurde
die Osteria eingeweiht, die bald zum
pulsierenden Herzen des Dorfes wurde,
und kurz darauf wurde das Restaurant er-
offnet, ein Ausdruck der Leidenschaft fur
die traditionelle Kuche. Um das Erlebnis
zu vervollstandigen, bietet das Haus neun
komfortable Zimmer und zwei Spas, die es
den Gasten ermdglichen, ganz in die Tradi-
tionen von Sutrio einzutauchen.

www.osteriadaalvise.it

Taipana

Loc. Zore

33040 Taipana UD

T. 0039 333 458 1123
info@zoreformaggi.it

Azienda Agricola
Lore

® Mo-So: 9.30-12.30 /15.30-18.30
__SPRACHEN: EN

00006

Etwa 100 Gamsziegen werden auf dem
Hof gehalten und von Mai bis Oktober auf
die Weide geflihrt. Die Weiden, die bio-
logisch zertifiziert sind, werden dank eines

mobilen Zauns im Wechsel bewirtschaftet.
Eine Technik, die es den Ziegen ermdglicht,
immer frisches und reichhaltiges Futter zu
bekommen. Die Verarbeitung der Milch zu
Molkereiprodukten von hoher ernahrungs-
physiologischer und organoleptischer
Qualitat erfolgt in Handarbeit. Alle Phasen
der Milchverarbeitung, von der Verarbei-
tung bis zur Reifung, werden von Hand und
ohne Zusatz von Konservierungsmitteln
und Zusatzstoffen durchgefuhrt.

PRODUKTE

Frischer und gereifter Ziegenkase:
Formaggella, Latteria Zore, Stracchino,
Ziegenweichkase, Robiola, Pflanzenkohle-
Covoni. Frischer, gereifter und
geraucherter Ziegen-Ricotta. Joghurt und
Ziegenkefir.

www.zoreformaggi.it

Tramonti di Sopra

Loc. Borgo Titol, 1

33090 Tramonti di Sopra PN
T. 0039 345 244 9541

T.0039 0427 869 061

Borgo Titol

Lokaltypisches Restaurant
@ Di-So: 11-21 nur auf Reservierung
Ruhetag: Mo
Geodffnet: von Juni bis September
__PREISKLASSE: € 20-30
__PLATZE: 60 innen; 100 aussen
___UNTERKUNFT: Borgo Titol
__SPRACHEN: EN; FR

QDO0V006

In der Region Pordenone, in dem kleinen
Dorf Tramonti di Sopra, nicht weit von den
schonen Pozze Smeraldine entfernt, liegt
Borgo Titol. In dem typischen Restaurant
kénnen Sie hausgemachte Produkte pro-
bieren, von Aufschnitt wie Pitina IGP bis zu
lokalen Kasesorten wie gesalzenem Kase
und ,Formai del Cit“. Die Produkte sind
unverfalscht und schmackhaft, mit dem
ganzen Geschmack der friaulischen Ber-
ge. Von hier aus erreicht man schnell die
Wege, die zu den Pozze Smeraldine oder

dem Sentiero delle Fornaci fuhren, um die
wunderbare Natur zu genieflen, die durch
den Blick auf die friaulischen Dolomiten
noch schéner wird.

PRODUKTE
Sie kdnnen die Produkte in der
Verkaufsstelle kaufen.

www.borgotitol.com
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Venzone

Via Canal del Ferro, 28
Loc. Stazione Carnia
33010 Venzone UD

T.0039 0432978 013
info@hotelcarnia.it

Hotel
Ristorante Carnia

Venzone

Piazza Municipio 14,

33010 Venzone UD

T. 0039 349 340 1437
pasticceriadaltritempi@gmail.com

Pasticceria
d'Altri Tempi

Gourmet-Restaurant

® Mo-So: 12-14 /19-22
__ PREISKLASSE: € 30-40
__PLATZE: 90 innen
__SPRACHEN: EN; DE; FR

QO000e

Das Hotel Ristorante Carnia liegt am Fufe
der Berge, am Zusammenfluss der Flisse
Fella und Tagliamento und am Radweg der
Alpe Adria, nur 5 km vom mittelalterlichen
Stadtchen Venzone entfernt. Es wird von
der Familie Treppo geflihrt und bietet eine
entspannende Umgebung mit Holzmobeln
und naturlichem Licht. Die Kiche reicht
von traditionellen karnischen Gerichten bis
hin zu innovativen Fischgerichten, immer
unter BerUcksichtigung der Saisonalitat und
der italienischen Tradition. Die Gastfreund-
schaft und die Qualitat des Service sind
konstant, wobei der Atmosphare am Tisch
besondere  Aufmerksamkeit gewidmet

wird. Zu jeder Mahlzeit gibt es eine groRe
Auswahl an Weinen, vor allem aus Friaul-
Julisch-Venetien, die das Essen begleiten.

www.hotelcarnia.it

Gastronomie
® Di-So: 8-19

Ruhetag: Mo

Auch an Feiertagen gedffnet
___PREISKLASSE: bis zu € 20
__SPRACHEN: EN; DE; FR

©

In Venzone, einem der schonsten Dorfer Ita-
liens, zaubern Konditormeister Vincenzo Ai-
ello und sein Team seit 2013 jeden Tag stifle

Kostlichkeiten flr jeden Geschmack und
jede Geschmacksrichtung: Die Pasticceria
d’Altri Tempi ist namlich auch Eisdiele und
Schokoladengeschaft! Sie halt den Guin-
ness-Weltrekord fiir das grofte Tiramisu der
Welt, das Sie auch im siiRen Mini-Format ge-
nieen kénnen. Im offenen Konditoreilabor
wird alles mit Leidenschaft hergestellt, von
den Eistiten Uber den Kuchen ,Dolcemente
Venzone“ mit Mandelmehl und Zitronen-
creme bis hin zur ,Barretta del Ciclista“ mit
Haselnussen, Mandeln, Honig und dunkler
Schokolade. Ab und zu darf man auch mal
schwach werden.

PRODUKTE
Backwaren, hausgemachtes Eis und
Waffeln aus Konditoreien, Pralinen.

www.pasticceriadaltritempi.com
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AUF DEN HUGELN




BEI UNS

AUF DEN HUGELN

Geschichte und Kunst
pragen das Gebiet der
Hugel von Friaul-Julisch
Venetien mit Orten, die eine
eigene Reise verdienen. Es
handelt sich um Cividale
del Friuli, Cormons, Gorz
und San Daniele del Friuli.

Um sie herum konkurriert
die Schénheit der Gegend
mit der hohen Qualitat
der Speisen und Weine,
was den Touristen in die
Verlegenheit bringt, sich
zu entscheiden, ob er die
Landschaft weiter genieflen
oder innehalten will, um
die anderen Sinne mit
verfUhrerischen Weinen
und unvergesslichen

Gerichten zu erfreuen.

In diesen Hlgeln haben
sich der Boden, das Klima
und das Know-how der
Erzeuger verblindet, um

Weine zu schaffen, die nur
hier entstehen kdnnen.

Hervorragende WeiRweine,

um die uns die Welt
beneidet, Rotweine von
grof3er Fllle, der berihmte
Picolit und Orange Wine,

die durch Einmaischen
des Mostes in Kontakt

mit den Schalen gekeltert
werden. Die Wahl, welches
Glas man zu einem Teller
Rohschinken von San
Daniele oder einem

Rezept mit der ,,Rose von
Gorz“ trinken soll, wird

ZuU einem angenehmen
Dilemma. Weiter geht es
mit Musetto, begleitet von
der berilhmten Brovada,
einer Beilage aus violetten
Ruben, die zwei Monate
lang im sauren Trester
schwarzer Trauben ziehen,
oder einer Scheibe Brot mit
Pestat di Fagagna, das
mit Schmalz und Krautern
zubereitet wird, oder einer
Scheibe schmackhaften,
handgemachten

Milchkases. Gute Reise
und guten Appetit.

Hugel oder sefzen er;f..
_uns an einen Tlsch?




l Buttrio

1 Via Sottomonte, 21
33042 Buttrio UD
T.0039 0432 674 027

info@contedattimismaniago.it

Conte d'Attimis Maniago

@® Mo-Fr: 8.30-12 / 13.30-17.30
Ruhetag: So
__VERKOSTUNG: 100 Stehplétze;
50 Sitzplatze
__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
50 Personen
__FLACHE: 86 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 350.000 Flaschen
__ SPRACHEN: EN; DE; ES; FR

000D

Der Betrieb Conte d’Attimis-Maniago befin-
det sich in Buttrio, im DOC-Gebiet Friuli Col-
li Orientali, einer Higellandschaft mit einer
starken Ausrichtung auf den Weinbau, in
der der Weinberg seit jeher das Hauptele-
ment der Landschaft darstellt. An diesen

schonen Hangen, die von ausgedehnten
Waldern umrahmt sind, liegen die 86 Hek-
tar Weinberge des Gutes. Am 15. Februar
1585 erhielten die Grafen von Attimis-Ma-
niago das Gut, das heute ihren Namen
tragt, nach einer Heirat als Mitgift. Kein
anderes Weingut von vergleichbarer Groe
ist in der gesamten Region so lange in der
Hand der gleichen Familie verblieben. Heu-
te zahlt die Familie d’Attimis-Maniago 18
Generationen von Winzern. Davon zeugen
die im Familienarchiv aufbewahrten Auf-
zeichnungen, in denen Produktionsdaten
(ab 1510), Bodenverbesserungs- und
Weinbergserneuerungsarbeiten  (1615),
der Verkauf des Picolit in Flaschen (1765)

www.contedattimismaniago.it

und so weiter bis in die heutige Zeit fest-
gehalten sind. Heute hat das Weingut
als erstes in Friaul-Julisch Venetien die
Anerkennung als ,Azienda Storica“ (histori-
sches Unternehmen) erhalten. Die Familie
d’Attimis-Maniago hat stets die Suche nach
hochster Qualitat im Weinbau und in der
Onologie fortgesetzt, was sich in einem im-
mer grofBeren Anteil autochthoner Rebsor-
ten an den jahrlich produzierten Flaschen
ausdruckt. Gerade in diesen Sorten kommt
nach Ansicht der Familie d’Attimis-Maniago
das herrliche friaulische Gebiet am besten
zum Ausdruck.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Friulano, Ribolla Gialla,
Malvasia, Picolit, Verduzzo friulano - Tore
delle Signore, Pinot Grigio, Ronco Broilo.
ROTWEINE: Tazzelenghe, Sauvignon,
Merlot, Cabernet, Pinot Nero,
Schioppettino, Refosco dal Peduncolo
Rosso, Pignolo, Vignaricco.
SCHAUMWEINE: Ribula Spumante Brut.

Buttrio

Via Cividale, 38

33042 Buttrio UD
T.0039 0432674 131

info@enotecadibuttriorestaurant.com

Enoteca di Buttrio

Restaurant
& WineBar

Gourmet-Restaurant

® Di-Do: 18-23; Fr-So: 10.30-15 / 18-23
Ruhetag: Mo
Ostern zum Mittagessen geodffnet.
Weihnachten zum Mittagessen gedffnet.
Silvester zum Abendessen geoffnet.
Variabel Mitte August.

__PLATZE: 25 innen; 25 aussen

__PREISKLASSE: tiber € 40

__ SPRACHEN: EN

0066

Ein Gourmet-Restaurant, das nur Fisch ser-
viert und in den historischen Raumlichkeiten
untergebracht ist, in denen sich friiher die Vi-
nothek der ortlichen Weinglter befand. Das
Restaurant wird von der Osteria erganzt, die
eine grofRe Auswahl an Weinen, meist aus
der Region, anbietet. Eine grofie Terrasse ist
ideal fur Mittag- oder Abendessen im Freien.
Die Weinbar Buttrio ist ein gemutlicher Ort,
an dem sich das Wissen und die Liebe zu
den friaulischen Weinen mit den Aromen
des Meeres vermischen. Die sorgfaltig zu-
bereiteten und raffinierten Gerichte werden
durch die fachkundige Kombination mit den
zahlreichen Weinen zu einem unvergess-
lichen Erlebnis fur alle Sinne.

www.enotecadibuttriorestaurant.com

Buttrio

Via Nazionale, 48
33042 Buttrio UD

T. 0039 0432 183 3238

reservation@lefucine.com

Le Fucine

Gourmet-Restaurant
(®Mo-Sa: 7-22

So: nur auf Reservierung
__ PREISKLASSE: (ber € 40
__ SPRACHEN: EN

QDOO

Der landlich im Herzen der ostlichen Hugel-
landschaft des Friaul gelegene Gebaude-
komplex Corte delle Fucine umfasst das
Hotel Le Fucine, das Uber groe Zimmer
und gemdutliche Gemeinschaftsbereiche,
wie eine eigene Lounge und eine zeitgends-
sisch interpretierte Feuerstelle, die hier tra-
ditionell als Fogolar bezeichnet wird, verflgt.
Was das kulinarische Angebot und die Wein-
karte betrifft, umfasst die Auswahl neben
der Brasserie, in der mit einer Vorliebe fur
gegrillte Fleischgerichte eher traditionelle
Kuche serviert wird, auch das Gourmetres-
taurant ,Le Fucine Gourmet“ und ein Caffé
& Bistrot. Zur optimalen Erganzung dieses
Angebots steht den Gasten zudem ein ein-
ladender Wellnessbereich zur Verfugung,
in dem man Momente absoluten Wohlbe-
findens erleben kann. Der gesamte Gebau-
dekomplex ist von einem Garten umgeben,
der als echte Ruheoase angelegt wurde und
die Gaste von der Umgebung abschottet:
Das Anwesen Corte delle Fucine ist namlich
nicht nur als Ort zum Verweilen gedacht,
sondern soll auch ein geselliges Umfeld fiir
die umliegende Gemeinschaft bilden.

www.lefucine.com

=
—r
b
(=3
=)
=
=
ald
a
3
=]
<<
wv
=
>
]
]

68
69



I Buttrio

1 Via Beltrame, 77
33042 Buttrio UD
T.0039 0432 674 421

sales@marinadanieli.com

Marina Danieli Estate

® Mo-Fr: 8-17
Sa, So: nur auf Reservierung
__ VERKOSTUNG: 30 Personen
__ BESICHTIGUNGEN: Geéffnet nach
Voranmeldung von 2 bis 30 Personen
__FLACHE: 36 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 100.000 Flaschen
___UNTERKUNFT: Agritourismus Scacciapensieri
__ SPRACHEN: EN

. O0000200O

Das in den malerischen Colli Orientali del
Friuli gelegene Landgut Marina Danieli
ist ein authentisches Juwel, das seit Uber
einem Jahrhundert von Generation zu Ge-
neration weitergegeben wurde. Mit seinen
100 Hektar landwirtschaftlicher Nutz-
flache, die sich aus Ackerland, Uppigen
Waldern, duftenden Gemusegarten, Uppigen
Obstgarten und atemberaubenden Wein-
bergen zusammensetzt, ist dieses Gut

eines der renommiertesten im DOC-Ge-
biet. Die 35 Hektar Weinberge in Buttrio
in Monte bieten dank ihrer Sudlage, die
einen spektakularen Blick auf das DOC-
Gebiet Friaul Colli Orientali ermdglicht, ein
unvergleichliches visuelles Erlebnis. Die
Produktion erfolgt zu 100 % vor Ort nach
zertifizierten, nachhaltigen Methoden, bei
denen der Schutz der Artenvielfalt und
der Umwelt im Vordergrund steht, unter
Verwendung von Leicht-Glasflaschen und
Naturkork. In den letzten 40 Jahren hat das

www.marinadanieli.com

Unternehmen sein Angebot erweitert und
ist von der Weinproduktion zum Gastge-
werbe Ubergegangen. Das ,Scacciapensie-
ri”, das Restaurant des Anwesens, bietet
traditionelle Gerichte in zeitgemafer Inter-
pretation, wahrend ein gemdtliches Bau-
ernhaus mit Zimmern Gaste empfangt, die
in die Schonheit dieses Landes eintauchen
madchten. Eine Villa fur Veranstaltungen mit
B&B-Service und ein Weinkeller, der flr
Verkostungen und private Besichtigungen
geodffnet ist, runden das Angebot ab. Und
flr diejenigen, die ein maRgeschneidertes
Angebot wiinschen, stehen personalisierte
Pakete zur Verfigung, die allen Anforderun-
gen gerecht werden. Kommen Sie zu jeder
Jahreszeit zu uns nach Buttrio, um die
Frichte dieser Leidenschaft zu entdecken
und zu genieBen. Wir heilen Sie herzlich
willkommen und nehmen Sie mit auf eine
Reise durch die einzigartigen Geschmacker
und Panoramen der Colli Orientali del Friuli.

PRODUKTE

TYPISCHE FRIALISCHE WEINE:

Friulano DOC Friuli Colli Orientali,

Ribolla Gialla DOC Friuli Colli Orientali,
Pinot Grigio DOC Friuli Colli Orientali,
Schioppettino DOC Friuli Colli Orientali,
Refosco dal peduncolo rosso IGT Venezia
Giulia, Tazzelenghe IGT Trevenezie.
INTERNATIONALE WEINE:

Cabernet DOC Friuli Colli Orientali, Merlot
DOC Friuli Colli Orientali.

l Buttrio

1 Via Morpurgo, 12
33042 Buttrio UD
T.0039 0432 674 387

T.0039 347 227 2418
info@vinipetrucco.it

Petrucco

@ Mo-Fr: 8-18; Sa: 8-13

So: nur auf Reservierung
__VERKOSTUNG: 35 Sitzplatze,

50 stehplatze
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: 35 Hektar, davon 20 Rebfléche
__JAHRESPRODUKTION: 80.000 Flaschen
__PREISKLASSE: € 11-20
__ SPRACHEN: EN

Q0006020

Die Weinkellerei Petrucco, eine Kombination
aus Tradition und Innovation im Herzen der
Colli Orientali del Friuli, steht seit Gber drei
Jahrzehnten flur Exzellenz in der Welt des
Weins. Das in den 1980er Jahren von Ing.
Paolo Petrucco und seiner Frau Lina Zoffi
gegrundete Unternehmen ist von der Liebe
zu seinem Land und einer tiefen Hingabe
an den Weinbau gepragt. Das in Buttrio in
Monte (Udine) gelegene Weingut erstreckt
sich Uber 35 Hektar eozaner Bdden, die
sich durch die berihmte Zusammenset-
zung von geschichteten Tonen und kalkhal-
tigen Mergeln, auszeichnen, die als Ponca
bekannt sind. Dieser Boden, der reich an
Mineralien und Mikroelementen ist, lasst
jahrhundertealte Weinberge entstehen,
darunter auch jene, aus denen die Weine
der Selektion Ronco di Paolo hervorgehen,
die ein echtes Aushangeschild des Unter-
nehmens sind. Die Produktion, bei der vor
allem auf Qualitat geachtet wird, liegt bei
80.000 Flaschen pro Jahr, dank eines be-
wusst niedrigen Hektarertrags. Die Trauben
werden von Hand geerntet, wenn sie per-
fekt reif sind, werden sorgfaltig verarbeitet,
um ihre Integritat zu bewahren, und dann
bei kontrollierter Temperatur fermentiert.
Genau hier findet die Alchemie zwischen
antiker Weisheit und moderner Technolo-
gie statt, die den Petrucco-Weinen Leben
einhaucht, die ein authentischer Ausdruck
des Territoriums und der Leidenschaft
seiner Erzeuger sind. Die Geschichte der
Weinkellerei ist auch mit der Geschichte

www.vinipetrucco.it

ihrer altesten Weinberge verwoben, dar-
unter die der Grafin Florio, der Frau von
Italo Balbo, nach der die Riserva-Weine der
Kellerei benannt sind. In diesem Schatz
aus Tradition und Innovation, der seit fast
drei Jahrzehnten von dem Onologen Flavio
Cabas mit Erfahrung und Hingabe geflhrt
wird, zelebriert die Kellerei Petrucco weiter-
hin die Exzellenz der friaulischen Weine
und erobert die Gaumen von Kennern in
aller Welt.

PRODUKTE

Friulano, Pinot Bianco, Pinot Grigio, Pinot
Grigio Ramato, Ribolla Gialla, Sauvignon,
Chardonnay, Malvasia, Uvaggio bianco,
Merlot, Cabernet Franc, Refosco dal
Peduncolo Rosso, Pignolo, Brut
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I Buttrio

1 Via Lippe, 6
33042 Buttrio UD
T.0039 0432 674 352

flavio@pontoni.it

Pontoni Flavio

@® Mo-Fr: 9-20

Sa, So: nur auf Reservierung
__ VERKOSTUNG: 18 Sitzplatze
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: 13 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 25.000 Flaschen
__UNTERKUNFT: Agritourismus Braides
__PREISKLASSE: € 11-20
__ SPRACHEN: EN

QIO0VeOD

Das Unternehmen Pontoni ist ein kleiner,
tief in der Region Friaul verwurzelter Fa-
milienbetrieb und besteht seit 1904, als
Groflvater Luigi begann, die Weinberge von
Castello di Buttrio als Halbpachter zu bewirt-
schaften. Die S6hne Giuseppino und Mario
haben diese Tradition dann fortgefihrt,
bis sie schlieflich von Luigis Neffen, dem
heutigen Weinbauern Flavio Pontoni, Uber-
nommen wurde, der die Verbundenheit zu

TSICIE T

diesem Land mit Hingabe und Leidenschaft
fortsetzt. Seit 120 Jahren widmet sich das
Unternehmen dem Weinanbau und der
Herstellung von Weinen, die im Laufe der
Jahre zahlreiche Auszeichnungen fir sich
gewinnen konnten - ein authentischer Aus-
druck von Engagement und Qualitat. Auf
einer Flache von ca. 13 Hektar, von denen 5
Hektar mit Weinbergen bebaut sind, werden
jahrlich rund 25.000 Flaschen produziert,
die sowohl einheimische als auch interna-
tionale Sorten enthalten. 2006 wurde das

www.pontoni.it

Unternehmen um einen gemdtlichen Ferien-
hof mit dem Namen Braides erweitert, der
spezielle Zimmer fir Weinliebhaber bereit-
halt und diesen die Mdglichkeit bietet, die
Weinverkostung auf authentische Weise zu
erleben und dabei auch die Region zu ent-
decken. Flavio Pontoni flihrt die Geschichte
und Spitzenqualitat des friaulischen Weins
mit Stolz fort und halt eine Tradition am
Leben, die seit mehr als einem Jahrhundert
besteht.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Friulano, Malvasia,
Sauvignon, Pinot Grigio, Chardonnay.
ROTWEINE: Merlot, Cabernet Franc,
Refosco dal Peduncolo Rosso,
Schioppettino, Braides Rosso.
SUSSEWEINE: Verduzzo Friulano, Picolit.

I Capriva del Friuli

) Via Spessa, 1
34071 Capriva del Friuli GO
T.0039 347 751 5804

T. 0039 0481 808 124
info@castellodispessa.it

Castello di Spessa

® Mo-So: 8-19

__ VERKOSTUNG: 150 Personen (modulare
R&ume basierend auf der Nummer)

__VERKOSTUNG: Weine, Grappas

und gebietstypische, gastronomische Produkte

ab €15
__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: 28 Hektar DOC Collio,

70 Hektar DOC Isonzo
__JAHRESPRODUKTION: 450.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: (iber € 21

Das inmitten seiner Weinberge gelege-
ne Schloss Castello di Spessa ist ein
geschichtstrachtiges Landgut in Capriva
del Friuli in der Weinbauregion Collio. Es
umfasst ein eigenes Weingut und eine
historische Residenz mit jahrhundertealter
Parkanlage, SPA, verschiedenen Uber-
nachtungsmaoglichkeiten, Restaurants und
einem Golfplatz. Die Rebflache des Wein-
guts erstreckt sich tber 100 Hektar, wobei
28 Hektar im Weinbaugebiet Collio und 70
im Weinbaugebiet Friuli Isonzo liegen. Nach
Voranmeldung kann man die mittelalter-
lichen Reifekeller besichtigen, die Weine
des Weinguts verkosten und naturlich hier
im Resort Ubernachten. Der auf seine Art
einzigartige Reifekeller befindet sich direkt
unter dem Schloss und erstreckt sich Gber
zwei Ebenen: Die erste stammt aus dem
Mittelalter, wahrend die zweite, die rund
18 Meter unter der Erde liegt, aus einem
Militarbunker herausgearbeitet wurde. In
den eigentlichen Weinkeller hingegen, der
sich in Cormons befindet, wurde in den
letzten drei Jahren verstarkt investiert. In
Sachen Entspannung bietet das Schloss
neben dem 18-Loch-Golfplatz auch das
Wellnesszentrum Vinum SPA, in dem sich
alles um den Wein und die wohltuenden
Eigenschaften der Traube dreht. 2000
Quadratmeter Wellness pur. Die wohl-
tuenden Eigenschaften von Traube und
Wein, Honig und Grappa bilden die Grund-
lage fur die Behandlungen und Kosmetika
des SPA, wo sowohl im Innenbereich als

www.castellodispessa.it

__UNTERKUNFT: Agriturismo Castello di
Spessa La Tavernetta al Castello
Hotel&Restaurant Casale in Collina
(etwa 600 Meter vom Schloss entfern)
Apartments in den Weinbergen
(etwa 400 meter vom Schloss entfern).
SPRACHEN: EN; DE

000000000
000

auch im Summer Club eine Vielzahl von
Wellnessleistungen angeboten werden. In-
nerhalb des Resorts bietet ,La Tavernetta
al Castello“ hochkaratige Gourmetkiiche,
die ,Hosteria del Castello” serviert boden-
standige Gerichte aus der Region und das
Bistrot Il Gusto di Casanova“ prasentiert
sich als perfekte Ecke, um zu entspannen
und die Weine des Landguts zu verkosten.
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PRODUKTE

DOC Collio: Santarosa Pinot Bianco,
Rassauer Friulano, Segré Sauvignon,
Yellow Hills Ribolla Gialla, Joy Pinot Grigio
ramato, Casanova Pinot Nero, Torriani
Merlot, San Serff Collio Rosso, San Serff
Collio Bianco, Amadeus Metodo Classico
Brut DOC Friuli Isonzo: Pinot Grigio,
Chardonnay, Friulano, Ribolla Gialla, Perté
Ribolla Gialla Brut, Cabernet Sauvignon,
Merlot, Sauvingon.
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l Capriva del Friuli

1 Via Russiz, 7
34070 Capriva del Friuli GO
T. 0039 335 708 0590

rp@marcofelluga.it

Marco Felluga - Russiz Superiore

®0Offnungszeiten im Winter:

Mo-Fr: 8.30-17; Sa 9-17,

Ruhetag: So

Offnungszeiten im Sommer:

Mo-Fr: 9.30-18; Sa: 10-18; So: 10-13
__VERKOSTUNG: 35 Personen
__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: Russiz Superiore: 100 Hektar,

davon 50 Rebflache;

Marco Felluga 100 Hektar Rebfldche

In einem einzigartigen Ort, was den Charme,
den Stil und die Geschichte betrifft, in der be-
zaubernden Umgebung von Capriva del Friu-
li, befindet sich das Weingut Russiz Superiore.
Es handelt sich um eines der renommiertesten
Weinguter des Collio-Gebietes, das 1967 von
der Familie von Marco Felluga erworben wurde.
Es kann sich romischer Urspringe rihmen und
prasentiert noch heute das Symbol des zwei-
kopfigen Adlers, Emblem der Fiirsten von Thurn
und Taxis, die 1273 zu den ersten Adelsbsit-
zern dieser Landereien gehorten. Leidenschaft,
Erfahrung, Weitblick und Heimatliebe beschrei-
ben am besten die Beziehung zwischen der
Welt des Weins und den Felluga, die ihren An-

fang vor Uber hundertfunzig Jahren nahm, von
der die heutige Besitzerin, llaria, die sechste
Generation darstellt. Im Einklang mit der friau-
lischen Weinbautradition ist die Produktion von
Russiz Superiore auf Weilweine spezialisiert,
die sowohl ,jung” als auch nach einer mehrjah-
rigen Reifung genossen werden kénnen und in-
teressante Noten von reifer Frucht verstromen,

www.marcofelluga.it

__ JAHRESPRODUKTION: Russiz Superiore
130.000 Flaschen
Marco Felluga 500.000-600.000 Flaschen

___UNTERKUNFT: Agritourismus Relais Russiz
Superiore

__ PREISKLASSE: (ber € 21

__ SPRACHEN: EN

QOO0

die durch eine unverwechselbare minerali-
sche Komplexitat ausgeglichen werden. Und
die Qualitat der einheimischen und internatio-
nalen Rotweinsorten steht ihnen nichts nach.
Weine, die sich aufgrund ihrer groRen Struktur
fur eine lange Reifung eignen. Besichtigungen
und Verkostungen im Weingut Russiz Superio-
re konnen taglich nach Vereinbarung organi-
siert werden.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Marco Felluga Just Molamatta,
Marco Felluga Collio Bianco Molamatta,
Marco Felluga Friuli Chardonnay laia, Marco
Felluga Collio Friulano Amani, Marco Felluga
Collio Pinot Grigio Mongris, Marco Felluga
Collio Pinot Grigio Mongris Riserva, Marco
Felluga Collio Ribolla Gialla Maralba, Marco
Felluga Friuli Sauvignon Sandis, Russiz
Superiore Collio Bianco Col Disore, Russiz
Superiore Collio Friulano, Russiz Superiore
Collio Pinot Bianco, Russiz Superiore Collio
Pinot Bianco Riserva, Russiz Superiore

Collio Pinot Grigio, Russiz Superiore Collio
Sauvignon, Russiz Superiore Collio Sauvignon
Riserva, Russiz Superiore Collio Ribolla Gialla.
ROTWINE: Marco Felluga Collio Cabernet
Sauvignon Marnasco, Marco Felluga Collio
Merlot Varneri, Marco Felluga Collio Rosso
Carantan, Russiz Superiore Collio Cabernet
Franc, Russiz Superiore Collio Merlot, Russiz
Superiore Collio Rosso Riserva degli Orzoni,
Russiz Superiore Refosco dal Peduncolo Rosso.
GLANZENDE WEINE: Marco Felluga Blanc
de Blancs Brut.

SUSSE WEINE: Marco Felluga Moscato Rosa.

I Capriva del Friuli

1 Via Russiz, 4/6
34070 Capriva del Friuli GO
T. 0039 0481 800 47

T. 0039 329 913 5838 / 327 965 8384

villarussiz@villarussiz.it

Villa Russiz

® Mo-So: 9.30-13 / 14-17.30

Sa, So: 11-13 / 14-17.30
__VERKOSTUNG: 30 Stehplatze; 80 Sitzplatze
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: 100 Hektar; 45 Rebflache
__JAHRESPRODUKTION: 220.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: (iber € 21
__ SPRACHEN: EN

0060006

Die Villa Russiz liegt in Capriva del Friuli
im DOC-Gebiet Collio. Eleganz, Finesse,
Mineralitat und Attraktivitat sind die ge-
meinsamen Elemente der Weine des
Weinguts. Ein anerkannter und geschéatzter
Stil, der sich auf einen formidablen Verbiin-
deten stitzt: das Gebiet. Die Verbindung
zwischen Land und Wein in der Villa Russiz
geht auf das Jahr 1868 zuriick, als Graf
Thedor de La Tour, ein weitsichtiger Agro-
nom, ein Weingut schuf, das seiner Zeit
voraus war. Der historische Weinkeller aus
dem Jahr 1869 wird nun von einem neu-
eren, mit moderner Technik ausgestatteten
Gebaude flankiert. Villa Russiz war und ist
immer noch ein Symbol fiir Grof3zligigkeit
und Geflihl, insbesondere in der Person
von Elvine Ritter, die nach dem Tod ihres
Gatten im Jahr 1894 das Engagement
des Grafen bis zum Ersten Weltkrieg fort-
setzte, als sie sich entschloss, das Unter-
nehmen aufzugeben. Danach wurde die
Grof3zugigkeit der Adeligen Adele Cerruti zu
einer wichtigen Hilfe und Unterstitzung fur
Kinder, die auch heute noch mit der Um-
wandlung der Villa Russiz in einer Kérper-
schaft des offentlichen Rechts fortbesteht.
Wer mochte, kann die Kellerei besichtigen
und die Weine eines Weinguts verkosten,
das ein grundlegender Teil der Geschichte
des Weinbaus in der Region Friaul-Julisch
Venetien ist.

www.villarussiz.it
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PRODUKTE

Pinot Grigio, Pinot Bianco, Sauvignon,
Malvasia, Friulano, Ribolla Gialla,
Chardonnay Grafin de La Tour, Sauvignon
de La Tour, Les Enfants IGT; Sauvignon
Bleu; Merlot, Cabernet Sauvignon, Merlot
Graf de La Tour, Cabernet Sauvignon Défi
de La Tour.
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Cassacco

Via della Stazione, 1/B
33010 Cassacco UD

T. 0039 0432 857 031
info@comaro.it

Apicoltura Fratelli
Comaro

® Mo-Fr: 8-12 / 15-19; Mi 8-13

Ruhetag: Sa, So
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__ SPRACHEN: EN; DE; RU

0000001

Das 1870 in Cassacco gegriindete Unterneh-
men entwickelte sich in den 1930er Jahren
von einem handwerklichen Betrieb zu einem
strukturierten Unternehmen, das seine Mar-
ke an die Spitze des Imkereisektors brachte.
Heute noch setzt das Unternehmen auf
Innovation als Wachstumselement, mit dem
Einsatz von rationalisierten Bienenstdcken
und der Einfihrung des ,Nomadentums* zur
idealen Ausnutzung der Nektarquelle und
Optimierung der Ernte. Bildungsaktivitaten
und 6kologische Nachhaltigkeit sind ein wei-
terer wichtiger Bereich des Unternehmens.

PRODUKTE

Honig und Bienenstockprodukte;
Kunstwachse; Naturkosmetik; regionale
Lebensmittelideen; Bienenfutter;
Imkereigerate und Lebensmittelbehalter. .

www.comaro.it

I Cividale del Friuli
1 Via Strada Braide, 21
33043 Cividale del Friuli UD
i T.0039 0432 716 344

visite@alturis.it

Alturis

® Do, Fr: 11-15 / 17-22.30; Sa, So: 11-22.30
Ruhetag: Mo, Di, Mi

@ Wineshop: Di-Fr: 8-12/14-18 Sa: 9-16
Ruhetag: So, Mo

__VERKOSTUNG: 15 Sitzplatze

__FLACHE: 45 Hektar

__JAHRESPRODUKTION: 350.000 Flaschen

___UNTERKUNFT: Agritourismus Alturis

__ SPRACHEN: EN

000

Der friaulische Begriff Alturis bezeichnet
ein Stuck Land, das gegenlUber der Um-
gebung leicht erhoht liegt. Und genau in
dieser wertvollen Geometrie von Anbaufla-
chen, die teils flach, teils hugelig sind, be-
findet sich das gleichnamige Anwesen im
DOC-Gebiet Friuli Colli Orientali. Hier haben
die Eigentimer - Erben einer bedeutenden
und historischen Winzerfamilie - ihr Wein-
gut gegrundet und dabei die Initiative und
Erfahrung von drei Generationen vereint.
Alle Trauben flieRen in den Weinkeller, ei-
nen mit Augenmerk auf die Nachhaltigkeit
geplanten und mit allen modernen Techno-
logien ausgestatteten Designbau. Siebzig
Prozent der Produktion entfallen auf Weif3-
weine, die restlichen dreiflig Prozent auf
Rotweine. In einer ad hoc geschaffenen
Raumlichkeit als Verkostungsraum/Wein-
handlung konnen Sie Weine verkosten,
die die Dufte und Aromen der Trauben des
Gebiets zum Ausdruck bringen. Der Kellerei
ist ein landwirtschaftlicher Tourismusbe-
trieb angeschlossen, wo man handwerk-
liche Biere eigener Produktion anbietet. Es
besteht auch die Moglichkeit, im Glamping
Zu Ubernachten, das 7 energieautarke Zim-
mer in Larchenholz bietet.

www.alturis.it
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PRODUKTE

WEISSWEIN: Chardonnay, Friulano, Mller
Thurgau, Pinot Grigio, Sauvignon, Ribolla
Gialla, Traminer Aromatico, Nice Wine
Chardonnay.

ROTWEIN: Cabernet Franc, Cabernet
Sauvignon, Pinot Nero, Merlot, Refosco dal
Peduncolo Rosso, Epic Wine Pinot Nero.
ROSE: Pink Wine Rosato.

SCHAUMWEINE: Prosecco, Ribolla Gialla
Spumante.

SUSSE WEINE: Verduzzo Friulano.
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l Cividale del Friuli
1 Via Darnazzacco, 44/2
33043 Cividale del Friuli UD
i T. 0039 0432 700 943

winery@bastianich.com

Bastianich

® Mo-Do: 812 / 13-17; Fr: 9-12 / 13-17
Sa, So: nur auf Reservierung

__PLATZE: 120 Stehplétze; 90 Sitzplétze

__VERKOSTUNG: 10 Personen

__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung

__FLACHE: 27 Hektar

__JAHRESPRODUKTION: 230.000 Flaschen

___UNTERKUNFT: Agritourismus Orsone

__ PREISKLASSE: € 11-20

__SPRACHEN: EN; DE

et Jol=TeTee el di

Das 1997 in Cividale del Friuli gegriindete
Weingut Bastianich stellt fur die Familie eine
Rickkehr zu ihren Urspriingen und eine Wie-
deraneignung der territorialen Identitat dar.
Die Weinberge, die sich alle in ihrem Besitz
befinden, liegen in zwei verschiedenen Ge-
bieten der DOC Friaul Colli Orientali. Der
erste Weinberg liegt auf den Hugeln von

Premariacco, im warmsten und sldlichsten
Gebiet, und liefert Trauben fur vollmundige
und strukturierte Cru-Weine. Der zweite
Weinberg auf den Hugeln von Cividale del
Friuli wird von der Bora, dem kalten Nord-
wind, beeinflusst, der den Weinen eine
besondere aromatische Intensitat verleiht.
Die tiefe Verbundenheit der Familie Bastia-
nich mit der Weinwelt geht auf die 1970er
und 1980er Jahre zuruck, als sie in ihren

www.bastianich.com

Restaurants in den Vereinigten Staaten
die besten friaulischen Weine verkauften.
Diese Leidenschaft, verbunden mit dem
Wunsch, ihre Wurzeln wiederzuentdecken,
veranlasste sie, Weinberge in einem der fur
die Erzeugung von Weiweinen

PRODUKTE

Vespa Bianco, Vespa Rosso, Plus,
Calabrone; Orsone Weine: Refosco dal
Peduncolo Rosso, Friulano, Sauvignon,
Ribolla Gialla, Pinot Grigio, Pinot Bianco,
Schioppettino; Ribolla Gialla Plus Brut.

I Cividale del Friuli

) Via Premariacco, 104
33043 Cividale del Friuli UD
T.0039 347 772 3343

info@eliovini.it
Elio

@® Mo-Fr: 10-18 / Sa-So: 11-19
__VERKOSTUNG: 50 Personen

__ PREISKLASSE: € 11-20
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: 3 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 10.000 Flaschen
__SPRACHEN: EN; RU

0000006

Das Weingut befindet sich in der alten Ort-
schaft Grupignano, in der Nahe des Flusses
Natisone und der Altstadt von Cividale del
Friuli. Hier, rund um das Bauernhaus und
den Weinkeller, befindet sich der Grof3teil
der Weinberge. Elio Vini wird von einer Fa-
milie kompetenter und leidenschaftlicher
Winzer gefuhrt, die eine seit Generationen
Uberlieferte Tradition am Leben erhalten.
Die aufmerksame Pflege der Umwelt stellt
einen festen Bezugspunkt der Firmenphilo-
sophie dar: die biologische Produktion lie-
fert einen geringen Ertrag pro Hektar. Da-
ruber hinaus wird ein Teil der elektrischen
und thermischen Energie selbst erzeugt,
wahrend der Wasserverbrauch durch das
Tropfbewdsserungssystem rationiert wird.
Die Arbeit, die von der Weinlese bis zur
Kelterung mit der Weinpresse komplett
manuell erfolgt, ist nach und nach durch
neue Arbeitsmethoden im Weinberg und im
Weinkeller bereichert worden. Die einzel-
nen Schritte verleihen der gesamten Her-
stellungskette eine starke traditionelle und
gleichzeitig innovative Konnotation, aus
der charakteristische, elegante und aus-
gewogene Weine entstehen, die sich auch
langfristig von ihrer besten Seite zeigen
kénnen. Seit 2022 ist das Unternehmen
Mitglied der FIVI (Federazione lItaliana Vig-
naioli Indipendenti), einem europaischen
Verband, der Weinguter zusammenbringt,
die in allen Phasen der Produktion tatig
sind, vom Weinberg bis zur Flasche.

www.eliovini.it

PRODUKTE

WEISSWEINE: Galandin (Pinot Grigio
Ramato), Sluk (im Barrique gereifter
Chardonnay), Sauvignon, Elio bianco (aus
Tocai Friulano-Trauben).

ROTWEINE: Merlot, Rubest (ein Verschnitt
aus alten Cabernet Franc- und Sauvignon-
Reben), Diana (im Barrique gereifter
Rotwein). ROSEWEINE: Rosé, Laude
(Rosé-Schaumwein extra trocken),
Melissos (Verduzzo passito), Galandin

(kupferfarbener Pinot Grigio). SUSSWEINE:

Chardonnay und Marta (Ribolla gialla
macerata)
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l Cividale del Friuli
1 Strada Colli Megaluzzi, 8
33043 Cividale del Friuli UD
j T. 0039 0432 716 060

gildo@gildovini.com

Gildo

® Mo-Fr: 8-12 / 13-18; Sa: 9-12 / 13-17
Ruhetag: So

__VERKOSTUNG: 20 Personen

__ PREISKLASSE: € 11-20

__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung

__FLACHE: 50 Hektar DOC

__JAHRESPRODUKTION: 170.000 Flaschen

__ SPRACHEN: EN; DE; FR

D

Die Weinkellerei Gildo liegt auf einer Anho-
he in Spessa di Cividale del Friuli, im Her-
zen des DOC-Gebiets Friuli Colli Orientali.
Unser Betrieb wurde in den Siebzigerjahren
von Grof3vater Ermenegildo gegriindet, von
dem es auch seinen Namen hat, und wird
heute von den Kindern und Enkeln mit der
gleichen Leidenschaft und Hingabe weiter-
gefuhrt. Auf flnfzig Hektar Weinbergen
stellen wir auf den typischen Ponca-Bdden
sowohl einheimische als auch internationale
Weine her, die die typische friaulische Wein-
kultur widerspiegeln. Unser Familienbetrieb

www.gildovini.com

befindet sich auf einer Anhéhe, umgeben
von terrassierten Weinbergen, im Herzen
des DOC-Gebiets Colli Orientali di Friuli.
Tradition und Innovation sowie Respekt vor
der Natur sind unsere Grundprinzipien.

PRODUKTE

SCHAUMWEINE: Prosecco, Spumante
Ribolla Gialla, Spumante Rosé Trockene.
WEISSWEINE: Friulano, Sauvignon, Pinot
Grigio, Chardonnay, Traminer Aromatico,
Ribolla Gialla Trockene.

ROTWEINE: Merlot, Cabernet Franc,
Refosco dal Peduncolo Rosso,
Schioppettino, Rosso del Nonno Bianchi
DESSERTWEINE: Verduzzo Friulano, DOCG
Picolit.

Cividale del Friuli

Viale Liberta, 138

33043 Cividale del Friuli UD
T. 0039 0432 730 236
vogrig@gubana.it

Gubana Vogrig

@® Mo-Fr: 8.30-12.30 / 14.30-19 nur nach
Reservierung mit 2 Tagen Vorlauf
Ruhetag: So

__BESICHTIGUNGEN: 100 Personen

__SPRACHEN: EN

9000

Bereits nach dem Ersten Weltkrieg backte
die Familie Vogrig in dem kleinen Dorf Clo-
dig, in den Flusstélern des Natisone Brot

sowie die geschatzten Gubane. Spater, im
Jahr 1963, wurde beschlossen, nur noch
typische lokale Sufwaren zu produzieren,
um maximale Qualitat zu gewahrleisten.
Der wachsende Erfolg treibt den Betrieb,
der seit 1975 von Lucio Vogrig geflihrt wird,
dazu, neue Rezepte zu kreieren. Neben
Gubana und Struky gibt es Focaccia und
Kuchen, die mit den besten und den lang-
samen Verarbeitungszeiten der Original-
rezepte hergestellt werden.

PRODUKTE
Gubana, Strucchi, Focaccia, Kekse,
Kuchen, andere Spezialitaten

www.gubana.it
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l Cividale del Friuli
1 Via Fornalis, 148
33043 Cividale del Friuli UD
i T. 0039 0432 730 138

info@ilroncal.it

Il Roncal

@® Mo-Fr: 8-18; Sa 9-17
So: nur auf Reservierung
__VERKOSTUNG: 50 Personen
___BESICHTIGUNGEN: nur nach Vereinbarung
ab 4 Personen mindestens
__ PREISKLASSE: (iber € 21
__FLACHE: 20 Hektar DOC e DOCG
__JAHRESPRODUKTION: 80.000 Flaschen
__UNTERKUNFT: Il Roncal Wine Resort
__SPRACHEN: EN; DE; ES; FR

00000080

Il Roncal liegt auf dem Montebello Hugel
in die Friuli Colli Orientali. Das Anwesen
erstreckt sich Uber 20 terrassierte Hektar:
hier fihrt Martina das von ihrem Mann
Roberto, dem Griinder des Weinguts, ge-
startete Projekt fort. Hingabe, Leidenschaft
und die enge Verbundenheit mit diesem
Boden, der ,Ponca“, machen Il Roncal zu
einem Symbol fir Authentizitat und Quali-
tat. Das Il Roncal Wine Resort bietet auch
einen charmanten Aufenthalt in einer ele-
ganten Atmosphare, umgeben von Natur.

www.ilroncal.it

Weinverkostungen, entspannende Momen-
te am Pool, Spaziergange durch die. Wein-
berge und Grinflachen, die dem Wohlbefin-
den gewidmet sind, machen jedes Erlebnis
einzigartig. Ein exklusiver Rlckzugsort,
an dem Geschmack und Ruhe im Herzen
Friauls miteinander verschmelzen.

PRODUKTE

WEISSWEINE D.O.C:

WEISSWEINE D.O.C: Ribolla Gialla, Pinot
Grigio, Malvasia, Friulano, Sauvignon,
Ploe di Stelis (uve Chardonnay, Malvasia,
Friulano).

ROTWEINE DOC: Merlot, Cabernet
Franc, Refosco dal Peduncolo Rosso,
Schioppettino, Civon (uve Refosco

dPr, Schioppettino, Pignolo), Pignolo;
SUSSWEINE: Verduzzo Friulano DODC,
Picolit DOCG.

WEITERE PRODUKTE: Extra reines
Olivendl, Balsamic-Dressing, Grappa
Friulana, Amaro di vino

l Cividale del Friuli
1 Strada di Sant'Anna, 66 - Loc. Spessa
33042 Cividale del Friuli UD
i T.0039 0432 719 510
info@lisfadis.com

Lis Fadis

@® Mo-Fr: 9-18; Sa 11-17
__VERKOSTUNG: 20 Sitzplatze

Ruhetag: So
___BESICHTIGUNGEN: Reservierung empfohlen
__FLACHE: 20 Hektar mit Weinbergen
__JAHRESPRODUKTION: 50.000 Flaschen
__ SPRACHEN: EN

0OS0

Lis Fadis liegt im Herzen der Hugelland-
schaft Colli Orientali del Friuli, in der
Gegend von Spessa und Prepotto, sudlich
von Cividale, wo die Hugel nicht sehr hoch,
aber steil abfallend sind ein Faktor, der
eine ideale Sonneneinstrahlung beglns-
tigt. Um die hochste Qualitat der Weine
zu gewahrleisten, werden, traditionelle
Methoden -wo immer moglich - eingesetzt.
Deshalb wird es durchgehend gezielt und
auBerst behutsam vorgegangen: von der
Unkrautbekémpfung, die ausschliellich
mit mechanischen Mitteln erfolgt, iber den
manuellen Ruckschnitt, und zwar sowohl
den Winter- als auch den Grlnschnitt, bis
hin zur Schadlingsbekdmpfung mit mog-
lichst geringen Auswirkungen auf die Um-
welt. Mit ihren DUften und Aromen bieten
die Weifweine von Lis Fadis eine Explosion
von sensorischen Nuancen bei der Verkos-
tung. Unter diesen feinen WeiBweinen, die
eine Geschichte und unser Land erzahlen,
mochten wir den Friulano, Chardonnay,
Sauvignon sowie die weife Cuvée erwah-
nen. Sie werden aus alten biologischen Sor-
ten von einheimischen Reben hergestellt
und ruhen 6 bis 24 Monate lang, bevor sie
auf den Markt kommen. Die Rotweine von
Lis Fadis werden als wahre Kunstwerke
produziert. In jedem Wein steckt eine Welt
voller Liebe und Leidenschaft fur dieses
Land. Reichhaltige und vollmundige Weine,
die aus alten Biosorten von Merlot, Refo-
sco und Schioppettino gewonnen werden
und 12 bis 36 Monate lang ruhen, bevor

www.lisfadis.com

sie auf den Markt kommen. Die Weine von
Lis Fadis werden auf sorgsame Weise in
einem in den Felsen gehauenen Weinkeller
aufbewahrt, der dem Besucher eine fast
mittelalterliche Atmosphare bietet. Das
Weingut wird von einem Obstgarten mit
200 Baumen alter Sorten und einer wert-
vollen Sammlung von 400 Olivenbdumen
umrahmt, von denen einer uUber tausend
Jahre alt ist. Jedes Jahr tragen die Oliven-
baume Frlchte, 8 verschiedene Qualitaten
von Oliven, aus denen ein ausgezeichnetes
natives Olivendl extra fur den Verkauf ge-
wonnen wird.

PRODUKTE

Sbilf Friulano, Braulin Sauvignon, Guriut
Chardonnay, Mazzarot Malvasia, Bergul
Rosso (Schioppettino, Refosco d.p.r. und
Merlot), Gian Merlot, Pavar Refosco,
Pinot Grigio, Ribolla Gialla, Pinot Nero,
Schioppettino di Prepotto.
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l Cividale del Friuli
1 Strada di Spessa, 8
33043 Cividale del Friuli UD
i T.0039 0432 716 172

info@monviert.com

Monviert

@ Mo-Fr: 8-18; Sa: 8.30-12.30 / 14-17
So: nur auf Reservierung

@ Wine shop: Mo-Fr: 8-18; Sa: 8.30-12.30 / 14-17

Ruhetag: So
__ VERKOSTUNG: 30 Stehplatze; 15 Sitzplatze
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: 87 Hektar DOC Friuli Colli Orientali
___JAHRESPRODUKTION: 350.000 Flaschen
__SPRACHEN: EN; DE; ES

Q00e®

Im Hugelgebiet Colli Orientali del Friuli - in
Spessa- gelegen reprasentiert der Betrieb
Monviert die Geschichte einer Familie,

die seit drei Generationen Weinberge in
diesem herrlichen Gebiet bewirtschaftet.
Heute stellt das 87 Hektar groRe Weingut
einen Treffpunkt zwischen traditionellem
und modernem Weinbau dar. Uberliefertes
Know-how und handwerkliches Geschick
sind die Grundlage fur eine Entwicklung,
bei der moderne Techniken und Ausstat-
tungen eingesetzt werden, um ein hervor-
ragendes Qualitdtsniveau zu erreichen
und zu halten. Sensibel und aufmerksam
gegenlber den Werten der Vergangenheit
zu bleiben, bedeutet fur die Familie Zorzet-
tig auch, den Produktionsschritten treu zu
bleiben, die, wenn nétig, die Verwendung
von Holz und die Fassreifung erfordern. Be-
sonderes Augenmerk wird auf autochthone

www.monviert.com

Sorten gelegt. Traubensorten, die einst auf
den lokalen Verbrauch beschrankt waren,
wie Schioppettino bei den Rotweinen und
Ribolla Gialla bei den Weiweinen, haben
eine Wiederauferstehung dank der An-
pflanzung neuer Reben erlebt. Das Wein-
gut begleitet die Besucher gerne auf einer
Entdeckungsreise, die die Familie, die
Natur und die Geschmacksrichtungen der
Region umfasst. Mit Reservierung sind
geflihrte Verkostungen und mafdgeschnei-
derte Touren moglich, damit die Weine,
die Weinberge und das Weingut Monviert
entdeckt werden konnen.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Friulano, Ribolla Gialla,
Sauvignon, Pinot Grigio, Chardonnay.
ROTWEINE: Merlot, Cabernet Franc,
Refosco, Schioppettino, Pinot Noir,
Franconia.

SCHAUMWEINE: Spumante Brut Ribolla
Gialla.

SUSSWEINE: Moscato Giallo, Picolit,
Verduzzo Friulano, Traminer Ar.

Cividale del Friuli

Piazza Alberto Picco, 20
33043 Cividale del Friuli UD
T. 0039 0432 731 308
info@panificiodelforo.com

Panificio del Foro

® Mo, Mi: 6-13; Di, Do-Sa: 6.30-13 / 16-19
Ruhetag: So
Von Juni bis August nachmittags
geschlossen.

__SPRACHEN: EN

000

Gegrindet 2003 von Herrn Vogrig Natalio
in Cividale del Friuli, ist das Familienunter-
nehmen bekannt fiir sein vielfaltiges Brot-
angebot. Die Backerei zeichnet sich durch
ihre Treue zu alten Rezepten aus, die einen
einzigartigen Geschmack und ein hohes
Qualitatsniveau garantieren. In der Backstu-
be von Moimacco werden jeden Tag frische,
knusprige und warme Produkte hergestellt,
die im Morgengrauen an verschiedene Ver-
kaufsstellen, darunter auch ein Geschaft
im Zentrum von Udine, geliefert werden.
Die Panificio del Foro bietet auch eine ge-
mutliche Cafeteria, in der man einen guten
Kaffee trinken kann, begleitet von einer
groRen Auswahl an Kuchen und Keksen. Die
Panificio del Foro ist ein Synonym fur Tradi-
tion, Qualitat und Authentizitat und fuhrt

mit Stolz die Leidenschaft fur die Kunst des
Backens fort.

PRODUKTE

Reichhaltiges Brotsortiment von klassisch
bis spezial, Gubana del Foro, Strucchi

del Foro, Pizza, Kuchen und Salzgeback,
Gebackteilchen, Cafeteria.

www.panificiodelforo.com

Cividale del Friuli

Via Ristori, 9

33043 Cividale del Friuli UD
T. 0039 0432 700 808

info@almonastero.com

Ristorante
Al Monastero

Lokaltypisches Restaurant

@ Di-Sa: 12-14 / 19-22; So: 12-14
Ruhetag: Mo

__ PREISKLASSE: tiber € 40

__PLATZE: 40 innen; 40 aussen

__SPRACHEN: EN

-]~

In Cividale del Friuli heifst Sie das Restau-
rant ,Al Monastero® herzlich willkommen,
um traditionelle Gerichte zu genieflen und

Weine aus unserem Weinkeller ,La Buse
dal L6f“ zu verkosten. Das Restaurant ist in
kleine, einladende und gemutliche Rdume
unterteilt, Vom Saal mit dem typischen
friaulischen Fogolar, der auch in den Win-
termonaten in Betrieb ist, geht es weiter
zum Saal mit dem Fresko von Bacchus,
dem weisen Gott des Weines. Durch den
Saal mit den Fresken des naiven Malers
Giacomo Meneghini, der im Friaul als Ja-
cun Pitdr bekannt ist, gelangt man in den
bezaubernden Innenhof, der an warmen
Sommerabenden flur Abendessen bei
Kerzenschein genutzt wird, und schlief3-
lich in den im rustikalen friaulischen Stil
eingerichteten Saal, in dem Zeremonien,
besondere Anlasse.

www.almonastero.com
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l Cividale del Friuli

) Via Cormons, 60
33043 Cividale del Friuli UD
T. 0039 0432 716 066

info@rodaropaolo.it

Rodaro Paolo Winery

® Mo-Fr: 9-12 / 14-18; Sa: 9-12 / 14-17
Ruhetag: So

__VERKOSTUNG: 20 Sitzplatze

__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung

__FLACHE: 68 Hektar

__JAHRESPRODUKTION: 300.000 Flaschen

__SPRACHEN: EN; DE; FR

o

Das Weingut Rodaro Paolo im Herzen des
Weinbaugebiets Colli Orientali in Cividale
del Friuli grindet seine Identitat auf eine
solide Weinbautradition, die auf das Jahr
1846 zurlickgeht. Seither hat die Familie
dieses Erbe von Generation zu Generation
weitergegeben und zum taglichen Engage-
ment gemacht. Verpflichtet hat man sich
dabei zu zeitgendssischen Weinen, die
sich im Laufe der Zeit weiterentwickeln.
Unter der Anwendung von Praktiken, die
auf einen behutsamen Umgang mit ihren
Weinbergen ausgelegt sind, arbeiten sie
stets an neuen Methoden der Weinberei-
tung, ausgewogenen Verbesserungen und
Verfahren, die der Region Respekt entge-
genbringen und ihre Einzigartigkeit unter-
streichen. Jede Flasche verkdrpert den
Wunsch, nicht nur den Boden des Friauls
und den Wandel der Jahreszeiten zum Aus-
druck zu bringen, sondern auch die Idee,
dass Wein stets eine Geschichte im Wer-
den ist: heute intensiv, morgen komplex.
Mit der Bescheidenheit des Handwerks
von damals und einem nachhaltigen Blick
in die Zukunft lebt der Winzer Paolo Roda-
ro, der die mittlerweile sechste Generation
bildet, sein Leben als allumfassende Werk-
statt und gibt diese Lebensphilosophie
auch an seine Frau Lara und all jene, die
ihn im Weinkeller begleiten, weiter: Ein Ort,
an dem die Tradition die Wurzel bildet, aus
der neue Auffassungen sprieRen. Ein Ort,
an dem das Experimentieren zum Werk-
zeug wird, um der Zeit ihre Schlisselrolle
zuruckzugeben. Eine Zeit, die annimmt,

www.rodaropaolo.it

sich zusammenfligt und sich ausdricken
lasst. Entdecken Sie die Weine: Stille
Zeugen eines standigen Dialogs zwischen
Mensch und Natur, Boden und Himmel,
Gegenwart und Zukunft.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Ribolla Gialla, Pinot
Grigio, Friulano, Chardonnay, Malvasia,
Sauvignon, Verduzzo Friulano, Picolit,
Nepis, Soreli.

ROTWEINE: Pinot Nero, Cabernet
Franc, Merlot, Cabernet Sauvignon,
Schioppettino, Refosco dal Peduncolo
Rosso, Pignolo, Eidos.
SCHAUMWEINE: Metodo Classico Pas
Dosé da Pinot Nero, Chardonnay.
ANDERE PRODUKTE: Mangalica
Wurstwaren

I Cividale del Friuli

1 Via Fornalis, 277/1
33043 Cividale del Friuli UD
T.0039 0432 709 835

info@sirchwine.com

Sirch

® Mo-Do: 8-17; ven: 8-16

Ruhetag: Sa, So
__ VERKOSTUNG: 8 Platze
__FLACHE: 80 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 200.000 Flaschen
__PREISKLASSE: € 11-20
__ SPRACHEN: EN

D

Sirch wurde Mitte der 1950er Jahre auf
einem Stick Land gegrindet, das bereits die
grole qualitative Tiefe der Trauben erahnen
lieB und das 1970 die volle Herkunftsbe-
zeichnung Friuli Colli Orientali DOC erhielt:
ein Siegel, das das Land, die Produktions-
regeln und die besonderen Qualitaten eines
Landes und einer Weinkultur kennzeichnet,
die ihresgleichen sucht. Sirch hat in Land,
Leute und Strukturen investiert und bewirt-

schaftet heute seine Weinberge an drei ver-
schiedenen Standorten im DOC-Gebiet Friaul
Colli Orientali: Cividale del Friuli, Orsaria und
Cladrecis. Von hier aus wird der Wein in
mehrere europaische Lander exportiert und
reicht bis in die Vereinigten Staaten, dank
Terlato Wines, einem weltweiten Weinver-
trieb, der unser Weingut fiir sein Label Terlato
Vineyards ausgewahlt hat. Sirch: die Erfah-
rung, die aus dem handwerklichen Konnen
im Weinberg und im Weinkeller entsteht! Ein
solider Wachstumsprozess, der sein Glick
dem geschickten Gleichgewicht zwischen

www.sirchwine.com
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zeitgendssischen Visionen und der Treue zu
seinen historischen und natirlichen Wurzeln
verdankt. Sirch lasst sich auf diesem Weg
von den Werten der Tradition leiten:

Respekt vor den Zeiten der Natur: sich
bewusst sein, dass wir eine Erde bewoh-
nen und schitzen, die Uber Jahrtausende
hinweg geformt wurde;

Respekt vor dem Boden und der Rebe:
Verringerung des Einsatzes von chemi-
schen Produkten und verstarkte Sorgfalt
in der Umwelt und in den verschiedenen
Verarbeitungsphasen;

Respekt vor den Menschen: Wertschat-
zung der Menschen und ihres Reichtums
an technischen Fahigkeiten, Engagement
und Leidenschaft, unverzichtbare Elemen-
te fur die Kultivierung von Exzellenz.

Tag fur Tag wird die Sirch-Familie grofer
und die Tradition wird erneuert.

PRODUKTE

WEISSWEINE DER BASISLINIE:
Chardonnay, Friulano, Pinot Grigio, Ribolla
Gialla, Sauvignon, Pinot Grigio Ramato.
ROTWEINE DER BASISLINIE: Merlot,
Schioppettino, Refosco dal Peduncolo
Rosso.

WEISSWEINE DER GEHOBENEN LINIE:
Chardonnay Cladrecis.

ROTWEINE DER GEHOBENEN LINIE:
Schioppettino di Prepotto, Rosso
Cladrecis, Pignolo
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l Cividale del Friuli
1 Strada Sant’Anna, 37 - Loc. Spessa
33043 Cividale del Friuli UD
i T.0039 0432 716 156
info@zorzettigvini.it

Lorzettig

@ Mo-Fr: 8.30-18; Sa: 9-17
Ruhetag: So
(Weihnachten, zweiter Weihnachtsfeiertag,
Neujahr, Ostern und Ostermontag)
__VERKOSTUNG: bis zu 50 Platze
__FLACHE: 120 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 800.000 Flaschen
__UNTERKUNFT: Relais la Collina
__ PREISKLASSE: (iber € 21
__SPRACHEN: EN; DE; ES; JP

000DO0

Zorzettig, ein seit Generationen mit dem
Weinbau und Weinerzeugung im Friaul, in
Spessa di Cividale, in den Colli Orientali
del Friuli verbundener Name. Das Erbe der
Kompetenzen und alter territorialer Fami-
lienwerte wurde von Annalisa Zorzettig,
einer innovativen und dynamischen Unter-
nehmerin, die groRe Veranderungen in die
Betriebsarbeit gebracht hat, angenommen.
Annalisa hat sich entschieden, insbeson-
dere den bodenstandigen Weinbergen Aus-
druck zu verleihen und sie hervorzuheben,
vorzugliche Zeugen fur das einzigartige Ter-
roir und Mikroklima, in deren Genuss die
Weinberge in ihrem Besitz kommen, Ehrer-
weisung an die Geschichte und an die Ur-
springe des Weinbaus und Weinerzeugung
der Familie. Annalisa fordert gemeinsam
mit ihrer Tochter Veronica eine dnologische
und auf die Umweltachtung gerichtete Kul-
tur. Starke des Betriebs ist die gewissen-
hafte und innovative Arbeit in den Weinber-
gen, bei der die agronomischen Praktiken
zur Verbesserung des Gleichgewichts des
Okosystems und der Artenvielfalt, das sich
infolge des Klimawechsels gewandelt hat,
umgesetzt werden. Der standige Blick in
die Zukunft liegt auch dem Projekt ,Canti-
na Viva” zugrunde, einem Haus, in dem der
gesamte Weg des Weins, vom Eintreffen
der Trauben bis zur Garung, von der Rei-
fung in den Fassern Uber den Ausbau in

www.zorzettigvini.it

der Flasche bis hin zur Gastfreundschaft,
vereint wird. Der Entwurf sucht einen Dia-
log zwischen der Architektur und der Higel-
landschaft und unterstitzt die Gegend und
die Umweltnachhaltigkeit.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Friulano, Malvasia, Ribolla
Gialla, Pinot Grigio, Sauvignon, Pinot
Bianco.

ROTWEINE: Refosco, Schioppettino,
Pignolo, Cabernet Sauvignon, Cabernet
Franc, Merlot, Pinot Nero.
SCHAUMWEINE: Optimum Ribolla Gialla
Brut.

SUSSEWEINE: Picolit, Verduzzo Passito.

Cormons

Via C. Cumano, 5
34071 Cormons GO

T. 0039 338 448 0014

Alimentari
Tomadin

Cormons

Via XXIV Maggio, 75 - fraz. Brazzano
34071 Cormons GO

T.0039 392 873 2828

Buon Sapore
Alimentari e Panini

Delikatessengeschaft
@ Mo: 8-13; Di-Fr: 8-13 / 15.30-19
Ruhetag: So
Sommerzeit: 8-15
__SPRACHEN: EN; DE

D001

Der Betrieb Alimentari Tomadin wurde in
den 1980er Jahren als Genossenschaft
gegrundet und spéater von Marisa Tomadin
Ubernommen, die sich mit grofRer Leiden-
schaft fur hochwertige Produkte aus dem
Collio und fur gastronomische Spezialitaten
einsetzte. Dank ihrer langjahrigen Erfah-
rung und der ihrer Tochter Leila bietet das
Geschéft heute eine sorgfaltig ausgewahlte
Vielfalt an regionalen und internationalen
Qualitatsprodukten. Das Sortiment umfasst
unter anderem Kase, Wurstwaren, Schin-
ken, Brot, St8speisen, Marmeladen, Honig,
Weine, Likore sowie weitere Spezialitaten
wie Olivendl und Balsamico-Essig. Erganzt
wird das Angebot durch ausgewahlte Delika-
tessen aus dem Ausland, die mit besonde-
rer Sorgfalt ausgewahlt werden.

www.alimentaritomadin.com

Delikatessengeschaft

® Di-Sa: 8-13 / 16.30-19.30
Ruhetag: So, Mo

___PREISKLASSE: bis zu € 20

__ SPRACHEN: EN; DE; FR

00000

In diesem Delikatessengeschaft geht es nicht
nurum gutes Essen - aber erlebt man Genuss
mit allen Sinnen. Frisches Obst und Gemuse,
duftende hausgemachte Panini, verfihreri-
sche Kuchen und mit Liebe gebackene Kekse
warten auf dich. Lass dich von den Weinen
unserer friulanischen Heimat verfihren oder

| Alimgrtart & Paninl | fee fosane

geniefe ein kiihles bayerisches Bier - perfekt
fur eine kleine Auszeit voller Geschmack.
Tauche ein in die echte italienische Gastro-
nomie, spur die Warme eines hervorragenden
Kaffees und erlebe, wie aus kleinen Dingen
groe Genussmomente werden. Und wenn
du jemandem eine Freude machen willst:
Wir gestalten liebevoll zusammengestellte
Geschenkpakete - individuell, personlich
und voller feiner Spezialitaten. Buon Sapore
- mehr als ein Feinkostgeschaft, ein Ort zum
Geniefden, Verweilen und Wohlfihlen.

f Buon Sapore - Specialita e
Degustazioni del Collio e della Baviera
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l Cormons
) Loc. Pradis, 18
.a 34071 Cormons GO
T. 0039 349 305 3357

info@cociancig.it

Cociancig

@® Mo-Sa: 8.30-12.30 / 15.00-18.00
Ruhetag: So

__VERKOSTUNG: 50 Sitzplatze

___ BESICHTIGUNGEN: Nur auf Reservierung

__FLACHE: 6 Hektar

__JAHRESPRODUKTION: 17.000 Flaschen

__ PREISKLASSE: bis zu € 10

__ SPRACHEN: EN

0O

Die Urspringe des Hofs gehen auf das
Jahr 1950 zuruick, als Costantino Coci-
ancig beschloss, seiner Leidenschaft als
Winzer echte Wurzeln zu verleihen, indem
er die ersten Reben in Cormons pflanzte.
Heute haben seine Nachkommen das
kleine Anwesen, das sie geerbt haben, in
einen echten Bauernhof verwandelt, der
Tradition, Technologie und Innovation mit-
einander vereint. Das Weingut befindet
sich in einer malerischen Gegend an der
Grenze zu Slowenien, mitten im Grinen bei
Pradis, wo die Weinberge auf die Hlgel ge-
malt scheinen: regelmagig und gewunden,
wahrend sie den Kurven der sanften Hange
eines Bodens folgen, der Ponca genannt
wird und aus Mergel- und Sandsteinschich-
ten besteht. Dieser Boden beschert Weine
mit groBer Struktur und voller Geschmack,
wobei das besondere Mikroklima die Pro-
duktion von prestigetrachtigen Qualitats-
weiBweinen fordert. Alle Arbeiten, die im
Weinberg beginnen und in der Flasche en-
den, werden von der Familie persoénlich be-
aufsichtigt. Besucher kdnnen sich bei einer
Verkostung auf dem Hof von der Qualitat

www.cociancig.it

der produzierten Weine Uberzeugen. Vom
gemdutlichen und ruhigen Verkostungsraum
aus, in dem Besucher empfangen werden
und der mit Holz ausgestattet und durch
einen traditionellen Fogolar beheizt wird,
ermoglicht ein Fenster mit Blick auf die
Weinberge, die Landschaft zu beobach-
ten, was einen bewegenden Augenblick
beschert.

PRODUKTE

WEIBWEINE: Friulano, Pinot Grigio,
Sauvignon, Collio Bianco, Verduzzo.
ROTWEINE: Merlot, Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc.

I Cormons

) Via Filanda, 100
34071 Cormons GO
T. 0039 0481 60 998

info@driusmauro.it

Drius

® Mo-Sa: 9-12 / 14-18

Ruhetag: So
__ VERKOSTUNG: 20 Personen sedute
__FLACHE: 17 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 55.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: bis zu € 10
__SPRACHEN: EN; DE; SL

o0e

Seit Generationen baut Familie Drius ihre Re-
ben mit gro8er Leidenschaften im duRersten
Nordosten ltaliens an, in den renommierten
DOC-Weinbaugebieten ,DOC Collio“ und
,DOC Isonzo“ in der Region Friaul-Julisch
Venetien. Ein Gebiet, das sich seit Jahrhun-
derten dem Weinbau verschrieben hat und
in dem ganz besondere Weine entstehen.
1989 beschloss das Unternehmen, sich
auf die Herstellung von Qualitatsweinen
zu konzentrieren und mit der Einflhrung
des Flaschenverkaufs ein neues Kapitel in
der Unternehmensgeschichte zu eroffnen.

Heute sind Mauro, seine Frau Nadia und
ihre Kinder Denis, Erika und Valentina aktiv
im Unternehmen tatig: Eine Familie, die ihre
landwirtschaftliche Tradition zwar gekonnt
zu bewahren weif3, dabei aber dennoch mit
Uberzeugung in eine nachhaltige Zukunft
blickt. Die Weinberge, die nach dem italieni-
schen Qualitatssystem fiir integrierte Produk-
tion SQNPI (Sistema di Qualita Nazionale di

www.drius.it

Produzione Integrata) zertifiziert sind, werden
auf absolut umweltfreundliche Weise und
unter Berucksichtigung nachhaltiger Anbau-
praktiken bewirtschaftet. Die Trauben stam-
men ausschlieflich von einem 18 Hektar
groflen Stiick Land, das zwischen den Wein-
baugebieten ,DOC Collio“ und ,DOC Isonzo*
liegt. Die Boden des Collio-Gebiets, die durch
eine Schichtung aus Sandstein und Mergel
gepragt sind, bringen elegante, trockene und
duftende WeiBweine hervor. Das Isonzo-Ge-
biet, das sich hingegen durch kalkhaltige und
alluviale Boden auszeichnet, bietet raffinierte
Weiweine, die reich an Frische und Wiirze
sind, sowie strukturierte und harmonische
Rotweine. Die Weine zeichnen sich durch
ihre ausgepragte Eleganz und Personlich-
keit aus und kénnen in dem grofien, hellen
Verkostungsraum probiert werden, der aus
umweltfreundlichen Materialien geschaffen
wurde.

PRODUKTE

Friulano, Pinot Grigio, Pinot Bianco,
Chardonnay, Malvasia istriana, Vignis

di Siris, Sauvignon, Merlot und Cabernet
Sauvignon, Sensar Friulano Selezione.
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Cormons

Piazza XXIV Maggio, 21
34071 Cormons GO
T.0039 0481 630 371

info@enotecadicormons.com

Enoteca di Cormons

Cormons

Via Parini, 18

34071 Borgnano di Cormons GO
T.0039 0481 672 04

T.0039 347 828 8531
info@borgdaoc;js.it

Fattoria Zoff

® Mi-Mo: 11-21

Ruhetag: Di

Weihnachten und Ostern: 11-13
__PLATZE: 40 innen; 50 aussen
__VERKOSTUNG: 50 Personen
___PREISKLASSE: € 11-20 fiir Verkostungen,

€ 20-30 fir Gastronomie
__SPRACHEN: EN; DE

000Le®

Die Vinothek Enoteca di Cormons liegt
an der Piazza XXIV Maggio und ist ein
wichtiges Zentrum zur Férderung der Wein-
bauregion Collio. Seit 1984 erzahlt sie von
den Traditionen und dem Reichtum der Re-
gion - glasweise! Im Erdgeschoss befindet
sich der Ausschank- und Verkaufsbereich,
wahrend im ersten Stock ein grofRer Kon-
ferenzsaal fur Kurse, Verkostungen, Events
und 6nologische Konferenzen genutzt wird.
Dort sind sowohl professionelle Verkoster

als auch Touristengruppen willkommen,
die Cormons und das Gorzer Higelland
entdecken moéchten. Die Enoteca ist eine
Genossenschaft, gegrindet von Winzern
aus Cormons und unterstitzt von Wein-
bauern aus Collio und der Provinz Gorizia.
Sie vereint viele Betriebe und ist ein be-
sonderer Ort, um die Region durch Weine,
Geschichten, Menschen und kulinarische
Kostlichkeiten kennenzulernen.

www.enotecadicormons.com

® Mo, Do-Sa 8.30-12 / 15-18; Di, Mi: 8.30-12

So: 8.30-12 / 15-18 nur auf Reservierung
@ Shop: Juni-Oktober Mo-Fr: 8-12 / 16-19

Oktober-Mai Mo-Fr: 8-12 / 15-18
__VERKOSTUNG: 20 Stehplatze; 20 Sitzplatze
__ BESICHTIGUNGEN: 30 Personen
__UNTERKUNFT: Agritourismus Borg da Ocjs
__SPRACHEN: EN; DE

00000800

In der friaulischen Landschaft, wenn man
durch die engen Gassen des kleinen Dor-
fes Borgnano geht und einer von Baumen
gesaumten Allee folgt, erreicht man den
Bauernhof Zoff. Hier ziichtet die Familie seit
vielen Jahren Pezzata Rossa-Rinder und
stellt Bio-Rohmilchkase, frische Milchpro-
dukte und Joghurt her. Nach Voranmeldung
ist es moglich, den Stall zu besichtigen und
an gefuhrten Verkostungen von Kése, Frico
und anderen Kostlichkeiten teilzunehmen,
begleitet von lokalen Weinen. Wenn Sie
mdchten, kdnnen Sie im Bauernhaus Borg
Da Ocjs Ubernachten, in dem einst die
Kihe des Betriebs untergebracht waren.

PRODUKTE
Kase.

www.borgdaocjs.it

Cormons

Via Piave,31

34071 Cormons GO
T.0039 348 571 6312
info@lanticaricetta.com

L'Antica Ricetta

® Mo-Sa: 8-13 / 16-20

Ruthetag: Mi
__VERKOSTUNG: 18 Sitzplétze
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__SPRACHEN: EN; DE

0000

Dieser von Hand hergestellte Hefekuchen
Gubana wird nach einem seit den 1930er
Jahren Uberlieferten und von Oma Maria
weitergegebenen Rezept zubereitet. Jeden
Ostersamstag bereitete Oma Maria jede
Menge davon zu und Uberquerte dann die
Grenze, um sie im groRen Ofen ihrer Tante zu
backen. Der Gubana ist ein wichtiges Kultur-
erbe, das auf wichtigen Werten beruht: der
Auswahl hochwertiger Zutaten und einer ge-
duldigen und fachmannischen Zubereitung,.
Ein Hefegeback mit einer Uppigen Fullung
aus WalnUssen, Haselnussen, Pinienkernen
und Rosinen, die wie die duftende Knospe

einer Rose umhullt wird. Der Gubana war ur-
springlich ein Festtagskuchen, prasentiert
sich heute aber als eine sifRe Kostlichkeit,
die man jeden Tag und zu jeder Gelegenheit
genieen und probieren kann.

PRODUKTE

Gubana, SanZuan - Walnusselixier,
handwerklich hergestellte Kekse, Auswahl
an typischen Produkten

www.lanticaricetta.com
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Cormons

Via Subida, 6

34071 Cormons GO

T. 0039 4811 995 251

reservation@locandallevigne.it

Locanda alle Vigne

® Mi-So: 10-24

Ruhetag: Mo, Di
__PREISKLASSE: € 30-40
__PLATZE: 50 innen; 30 aussen
__SPRACHEN: EN; DE; SL

00000

Die Locanda alle Vigne liegt im Herzen des
Collio Goriziano in Cormons und ist eine
Oase der Authentizitdt und der gastro-
nomischen Tradition. Gegriindet im land-
wirtschaftlichen Betrieb Subida di Monte,
der auf eine 50-jahrige Geschichte zuriick-
blicken kann, ist sie zu einem Symbol fur
Exzellenz in der regionalen Weinszene
geworden. Seit 2020 liegt die Leitung in
den Handen der Familie Scarpa, die die
Entwicklung des Gebiets sofort mit Begeis-
terung und Hingabe vorangetrieben hat.
Wenn man die Locanda betritt, fihlt man
sich wie in einem gemdutlichen Haus, in
dem Natur und Geselligkeit im Mittelpunkt
stehen. Die Gerichte werden in handgefer-
tigsten Steingutt 6pfen serviert, die direkt
aus der Kuche an den Tisch gebracht wer-
den, wodurch eine einzigartige Atmosphare
des Miteinanders entsteht. Jedes Gericht
spiegelt die Urspringlichkeit der Region
und unsere Philosophie der Urspringlich-
keit wider. Das Ambiente, das durch natur-
liche Materialien, sorgfaltig ausgewahlte
Einrichtungsgegenstande und das warme
Licht des groRen Kamins - des friaulischen
Fogolar - bereichert wird, hillt die Gaste in
eine Umarmung aus Warme und Vertraut-
heit. Der Zauber geht weiter mit den Mon-
den fort, die die Nachte erhellen und an die

www.locandallevigne.it

Schonheit der umliegenden Natur erinnern.
Von der Panoramaterrasse aus eroffnet

Die Panoramaterrasse bietet einen spekta-
kularen Blick auf die Weinberge, wahrend
der Essigkeller fur einen unvergesslichen
Besuch bereitsteht. Jedes Detail ist da-
rauf ausgerichtet, dass Sie sich wie zu
Hause fuhlen, und sorgt fur authentische
Emotionen und unvergessliche Momente.
Méochten Sie einen Tisch reservieren, eine
private Veranstaltung oder ein Abendessen
im Salottino con Caminetto organisieren
oder einen Aperitif flr einen besonderen
Anlass veranstalten. Aperitifs sind ohne
Reservierung moglich, wir reservieren nur
Tische flr mindestens 8 Personen.

l Cormons
1 Loc. Pradis, 6
.a 34071 Cormons GO
T.0039 348 797 9773

info@paolocaccese.it

Paolo Caccese

@ Mo-Fr: 9-13 / 14.30-19

Sa: 9-13 / 14.30-18

So: nur auf Reservierung
__ VERKOSTUNG: 10 Personen
__FLACHE: 5 Hektar DOC
__JAHRESPRODUKTION: 25.000 Flaschen
__PREISKLASSE: € 11-20
__ SPRACHEN: EN

0O

Die Geschichte des Betriebs begann in den
friihen 50er Jahren, als die Familie Cacce-
se den Weinbau entdeckte und zwei Hektar
Weinberge auf den sanften Hiigeln von Pra-
dis, in Cormons, erwarb. Eine Entdeckung,
die in den 1970er Jahren zur beruflichen
Laufbahn wurde, den die nachste Genera-
tion als Vollzeitbeschéftigung wahlte. Zwan-
zig Jahre spater wurden zusatzliche Hektar
erworben, um die Produktion zu erweitern.
Heute erstreckt sich das Weingut Paolo
Caccese Uber sechs Hektar und drei Hugel
und widmet sich der Produktion von zwolf
Weinen, darunter Weif3- und Rotweine.

PRODUKTE

Malvasia, Friulano, Sauvignon,

Pinot Bianco, Pinot Grigio, Traminer,
Riesling, La Veronica - passito, La Ribolla
Matta - ribolla gialla metodo charmat,
Merlot, Cabernet Franc, Merlot Riserva.

www.paolocaccese.it
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l Cormons
) Via Faet, 15/1
34071 Cormons GO
i T. 0039 338 207 7809

info@renzosgubin.it

Squbin Renzo

® Mo-Fr: 9-11.30 / 14-18; Sa: 9-11.30
Ruhetag: So

__ VERKOSTUNG: 10 Personen

__FLACHE: 15 Hektar

__JAHRESPRODUKTION: 25.000 Flaschen

__PREISKLASSE: € 11-20

__ SPRACHEN: EN

=l 1)

Die Weinkellerei, die in Cormons im maleri-
schen Pradis-Gebiet zwischen den bekann-
ten DOC-Gebieten Collio und Isonzo liegt,
ist das Ergebnis einer langen Familientradi-
tion. Renzo Sgubin, ein direkter Nachfahre
der Landwirte, die dieses Gebiet seit drei
Generationen bewirtschaftet haben, leitet
die Weinberge und den Weinkeller mit
Leidenschaft. Die aktuelle Produktion um-
fasst acht verschiedene Weine, darunter

sechs Weiweine und zwei Rotweine. Zu
den herausragenden Weinen gehort der
Weiwein ,3,4,3“ eine Hommage an die
Geburt von Leonardo, dem altesten Sohn
von Renzo, der aus einer harmonischen
Mischung von Friulano, Chardonnay,
Malvasia und Sauvignon gewonnen wird,
die sorgfaltig in Holzfassern fermentiert
werden. Die Rotweine stehen dem in nichts
nach: ein eleganter, reiner Merlot und der
raffinierte ,Plagnis”, ein Verschnitt aus

www.renzosgubin.it

Merlot, Refosco und Franken, reifen min-
destens zwei Jahre in Eichenfassern, bevor
sie verschnitten werden. Aber die Kellerei
ist viel mehr als nur ein Weinkeller: Sie um-
fasst die Geschichte einer Familie, die von
Generation zu Generation weitergereist ist,
beginnend mit dem eindrucksvollen Monte
Quarin, wie auf dem Etikett der Kellerei
wortgewandt erzahlt wird. Die Keller fur die
Weinbereitung und den Reifungsprozess,
die durch ein Jahrzehnt voneinander ge-
trennt sind, empfangen den Besucher mit
steinernen Gewdlben, die nicht nur Huater
der edlen Weine, sondern auch einer von
Generation zu Generation weitergegebe-
nen Leidenschaft sind.

PRODUKTE

Friulano DOC Friuli Isonzo, Pinot Grigio
DOC Friuli Isonzo, Chardonnay DOC
Friuli Isonzo, Malvasia DOC Friuli Isonzo,
Sauvignon DOC Friuli Isonzo, 3,4,3.
Bianco IGT Venezia Giulia, Merlot DOC
Collio, Plagnis Rosso IGT Venezia Giulia.

l Cormons

1 Loc. Zegla, 1
34071 Cormons GO
T. 0039 0481 607 20

tecnico@sturm.it

Sturm

® Mo-Sa: 10-17 nur auf Reservierung
Ruhetag: So

__VERKOSTUNG: 30 Personen

__ BESICHTIGUNGEN: Zusétzlich zur
Verkostung kdénnen Besucher einen
Besuch im Keller und/oder im Weinberg
buchen.

__FLACHE: 18 Hektar DOC Collio
e DOC Friuli

__JAHRESPRODUKTION: 120.000 Flaschen

__ PREISKLASSE: (iber € 21

__SPRACHEN: EN; DE; SL

1= 1)

Das Unternehmen befindet sich in der Ge-
meinde Cormons, in der Gegend von Zegla,
im Herzen des Collio, dem Garten der gro-
Ben friaulischen Weifweine. Hier bewirt-
schaftet die Familie Sturm seit drei Gene-
rationen mit Leidenschaft ihre Weinberge.
"Unsere Vorfahren" kamen im 19. Jahr-
hundert aus Osterreich und entschieden,
dass dieses Land gut geeignet war, um
Wurzeln zu schlagen. Die Unternehmens-
philosophie ist auf die Suche nach Eleganz,
Reinheit und Duft in den Produkten ausge-
richtet, um einen Wein mit groer Person-
lichkeit zu garantieren, der Uber die Zeit
hinweg Emotionen weckt. Die Produktion
wird durch zwei Etiketten gekennzeichnet:
schwarz und weif}. Das schwarze Etikett
steht fur Weine, die in Edelstahl ausgebaut
werden - sehr technisch, vertikal und blu-
mig -, mit einem modernen Design, das
einen Sturm darstellt. Tatsachlich bedeu-
tet ,STURM*, daher wurde die Bewegung
von Wind und Meereswellen dargestellt,
was die Mineralitat des Bodens (Ponca)
symbolisiert. Das weifle Etikett hingegen
reprasentiert biologische Weine mit spon-
taner Garung und Holzreifung, die aus den
besten Weinbergen stammen. Hier wurde
ein freies, spontanes Zeichen gewabhlt: eine

www.sturm.it

Kinderkritzelei, die einen natlrlichen und
einzigartigen Sturm darstellt - genau wie
in der Natur. Diese Weine reprasentieren
die Idee der Region und die Zukunft des
Unternehmens.

e~

PRODUKTE

Ribolla Gialla, Friulano, Malvasia, Pinot
Grigio, Chardonnay; Sauvignon, Cabernet
Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot,
Refosco dal Peduncolo Rosso.
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l Cormons

1 Salita Monte Quarin, 22
34071 Cormons GO
T. 0039 348 590 3070

info@baronidelmestri.it

Tenuta Baroni del Mestri

(® So-Fr: nur auf Reservierung; Sa: 10-18
__ VERKOSTUNG: 10 - 20 Personen

Es gibt auch einen Veranstaltungsraum
__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: 4 Hektar

__JAHRESPRODUKTION: 7.000/8.000 Flaschen

__PREISKLASSE: € 11-20
__SPRACHEN: EN; ES; FR

D000

Das Landgut Baroni del Mestri befindet
sich in Cormons, auf dem Monte Quarin,
von dem aus man einen herrlichen Panora-
mablick Uber die gesamte Ebene bis nach
Istrien und zu den Lagunen von Grado und
Lignano hat. Das 4 Hektar groRe Anwesen
besteht aus Obst- und Gemusegarten, Oli-
venhainen und vor allem aus Weinbergen.
Ein Teil davon zahlt zu den altesten Wein-
bergen im Friaul. Der ursprungliche Kern
der landwirtschaftlichen Gebaude stammt
aus der Mitte des 16. Jahrhunderts; an
dominanter Stelle befindet sich die Loggia
und darunter der Weinkeller, ein ganz aus
Sandstein gebauter Raum, in dem unsere
Weine veredelt werden.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Friulano, Malvasia, Ribolla
Gialla, Collio Bianco.

ROTWEINE: Merlot, Refosco dal Peduncolo
Rosso.

SCHAUMWEINE: Ribolla Gialla
Spumantizzata, Spumante Rose.
Herstellung von nativem Olivendl extra.

www.baronidelmestri.it

l Cormons
1 Loc. Novali, 1
ﬂ 34071, Comons GO
T. 0039 339 688 8362

T.0039 348 216 5911
info@tenutadellacasa.it

Tenuta Della Casa

@ Di-Fr: 17-23; Sa: 16-23; S0:11-21
Ruhetag: Mo
__VERKOSTUNG: 20 Sitzplatze
__FLACHE: 5 Hektar DOC Collio
__JAHRESPRODUKTION: 20.000 Flaschen
___PREISKLASSE: € 11-20
___UNTERKUNFT: La Pausa del Collio
__SPRACHEN: EN; DE; ES; FR

QD000

Der Familienbetrieb, der Ende des letzten
Jahrhunderts im Ortsteil Novali in Cormons
in der Nahe von Slowenien gegrindet wur-
de, ist eine Oase der Schonheit zwischen
den Hugeln des Collio von Gorizia und der
Ebene von Preval, einem Gebiet von gro-
Bem natlrlichen und touristischen Interes-
se. Hier haben sie sich einen Lebenstraum
erfullt und ein Stick Paradies geschaffen,
in dem die Schonheit und Vielfalt der
Gegend im Vordergrund steht. Das aus
Liebe zur Natur gegrindete Unternehmen
ist multifunktional und widmet sich der
Weinproduktion, der Gastfreundschaft und
einem Lehrbauernhof. Die Landwirtschaft
wird als privilegierter Dienst an der Natur
betrachtet, wobei eine echte und konkrete
Nachhaltigkeit angestrebt wird. Die Erhal-
tung und Aufwertung der Artenvielfalt in
der Umgebung ist ihre Mission, die von der
Achtung der Tradition und ethischer Innova-
tion geleitet wird. Gleichgewicht, Harmonie
und Entwicklung sind die Prinzipien, die sie
bei all ihren Aktivitaten leiten.

www.tenutadellacasa.it
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PRODUKTE

Collio Bianco DOC-Wein, Collio Rosso
DOC-Wein, Resistenter Bianco-Wein,
Resistenter Rosso-Wein, Verschiedene
Sorten hausgemachter Honig.
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l Cormons

1 Loc. Angoris, 7
34071, Cormons GO
T. 0039 0481 609 23

info@angoris.it

Tenuta di Angoris

@ Mo-Fr: 9.30-18.30; Sa: 10-17

Ruhetag: So
__VERKOSTUNG: 40 Personen
__FLACHE: 70 Hektar DOC Friuli Colli Orientali,

Colli Orientali del Friuli Picolit DOCG,

DOC Friuli Isonzo, DOC Collio
__JAHRESPRODUKTION: 500.000 Flaschen
__UNTERKUNFT: La Tenuta di Angoris
__ PREISKLASSE: (iber € 21
__ SPRACHEN: EN

0000 08D

Die Geschichte des Landguts Angoris ist
seit 1648 in Cormons verwurzelt, als Fer-
dinand lll. von Habsburg Locatello Locatelli
als Dank fir seine Verdienste im 30-jahri-
gen Krieg 300 Felder in dem als ,Langoris”
bekannten Gebiet schenkte. 320 Jahre
spater erwarb Giulio Locatelli das Anwesen
und verband damit die Geschichte des
Landguts Angoris mit dem Namen Locatel-
li. Die 75 Hektar Weinberge der Tenuta, die
sich in den besten Weinbaugebieten der
Region befinden, werden mit Sorgfalt und

www.angoris.com

Weisheit gepflegt. Sie verfigen Uber 40
Hektar Wald und haben in Anlagen flr eine
nachhaltigere Bewirtschaftung der Wein-
berge und des Weinkellers investiert, wie
z.B. eine Wasseraufbereitungs- und eine
Photovoltaikanlage. Der Betrieb ist seit
Langem auf dem Weg zur Nachhaltigkeit
und ist seit 2017 S.Q.N.P.l. zertifiziert.

PRODUKTE

SCHAUMWEINE: Metodo Classico 16 48,
Modolet.

WEISSWEINE: Friulano, Pinot Grigio, Pinot
Bianco, Chardonnay, Sauvignon Blanc,
Ribolla Gialla.

ROTWEINE: Pinot Nero, Refosco dal
Peduncolo Rosso, Merlot, Cabernet Franc,
Schioppettino, Cabernet Sauvignon.
DESSERTWEINE: Picolit

RESERVEN: Pignolo, Merlot, Chardonnay,
Langor Collio. Die oben aufgefihrten
Erzeugnisse konnen direkt beim Weingut
erworben werden.

Cormons

Via Subida, 52
34071 Cormons GO
T.0039 0481 605 31

info@lasubida.it

Trattoria

Al Cacciatore
della Subida

Gourmet-Restaurant
® Mo, Do, Fr: 19-22
Sa, So: 12-15 / 19-22
Ruhetag: Di, Mi
__PREISKLASSE: (iber € 40
__PLATZE: 86 innen; 26 aussen
__SPRACHEN: EN

QODO0OBG6

Willkommen an einem warmen und gemut-
lichen Ort, mit einem traditionellen Fogolar
und dem Duft von Holz. Die Trattoria al
Cacciatore della Subida befindet sich im
Herzen des Collio-Gebiets und ist seit
Weihnachten 1960 gedffnet. Die Kiiche,
die der Besitzer Josko prasentiert, ist von
den Gerichten des Grenzlandes inspiriert,

wo die friaulische und slowenische Kultur
aufeinandertreffen und miteinander ver-
schmelzen. Die Gerichte werden vom Chef-
koch, der dank der Unterstitzung durch
seine Gattin den ursprunglichen Charakter
des Gebietes bewahrt, standig perfektio-
niert und verfeinert. Die Weinkarte bietet
eine grofle Auswahl an Weinen, hauptsach-
lich aus der Region Friaul-Julisch Venetien.

www.lasubida.it
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l Corno di Rosazzo
1 Via Casali Gallo, 1/A
33040 Corno di Rosazzo UD
i T.0039 0432 759 316

cadibon@gmail.com

Cadibon

® Fr-So: 10-13.30 / 17-20.30
Mo-Do: nur auf Reservierung
__VERKOSTUNG: 40 Personen
__FLACHE: 14 Hektar DOC Collio und
DOC Friuli Colli Orientali e Ramandolo
__JAHRESPRODUKTION: 40.000 Flaschen
__PREISKLASSE: € 11-20
__SPRACHEN: EN

D

Der Name Cadibon wurzelt in ,Qui dai
Bon*, ein Ausdruck, der die Bedeutung des
Territoriums und der Familientradition bei
der Herstellung von Weinen symbolisiert,
die die Kraft der Natur und die Expertise
des Menschen erfolgreich zum Ausdruck
bringen. Die Gemeinde Corno di Rosazzo
und das Weinbaugebiet ,Colli Orientali del
Friuli“ gelten als Wiege der Cadibon-Weine.
Weif3- und Rotweine mit starkem Tempe-
rament, die von Luca Bon, einem jungen,
aber bereits erfahrenen Weinbauer und
gleichzeitig raffinierten und detailverliebten
Weinbereiter, mit grofer Leidenschaft und
Aufmerksamkeit fur die Umwelt gepflegt
werden. Die traditionelle Gastfreundschaft
der hier ansassigen Menschen wird durch
den neuen Weinkeller bestatigt, der so
konzipiert ist, dass er einerseits maximale
Funktionalitét fur die Verarbeitung und
Reifung der Trauben bietet, andererseits
aber auch Besucher und Liebhaber zur Ver-
kostung der lokalen Produkte willkommen
heift. Die Marke Cadibon kennzeichnet die
beste Produktion des Unternehmens. Auf
diesem Weingut kdnnen Sie unter direkter

www.cadibon.it

Fihrung des Eigentimers den Weinbau-
betrieb besichtigen und den Weinkeller
besuchen, wo dann eine gefliihrte Verkos-
tung von sechs verschiedenen Weinen und
passenden Produkten aus der Region folgt.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Friulano, Ribolla Gialla,
Sauvignon, Sauvignon Lavoron,
Chardonnay, Pinot Grigio, Moscato,
Malvasia, Ronco del Nonno, Epoca Bianco.
ROTWEINE: Merlot, Cabernet Franc,
Schioppettino, Refosco, Epoca rosso.
SCHAUMWEINE: La Flamme.

l Corno di Rosazzo

1 Via Gramogliano, 21
33040 Corno di Rosazzo UD
T.0039 0432 759 427

info@canus.it

Canus

@® Mo-Fr: 9-17.30; Sa: 9-13

Ruhetag: So
__VERKOSTUNG: 25 Sitzplatze

30 Stehplatze
__FLACHE: 18 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 60.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: (iber € 21
__SPRACHEN: EN; DE; SL

In Gramogliano befinden sich die histori-
schen Weinberge, das Weingut und das
Haus fur Besichtigungen und Verkostun-
gen. Die Weinberge - alle in den Hugeln
- werden mit Sorgfalt und unter Berlck-
sichtigung der Gesundheit bewirtschaftet.
Im Weinkeller wird nicht improvisiert, son-
dern die Erfahrung mit Bedacht eingesetzt.
Denn die Weine mussen die Geschichte
des Ortes erzahlen und sie mit Hilfe der
Zeit auf angenehme Weise ausdricken.
Im Zentrum stehen die autochthonen und
territorialen Rebsorten: Ribolla, Tocai, Re-
fosco, Pignolo, neben einigen historisch in
Friaul akklimatisierten Sorten: Pinot Grigio,
Chardonnay, Sauvignon und Merlot. Die HU-
gel von Gramogliano sind aus dem Eozan:
Sedimentgestein aus Sandstein, Kalkstein
und Dolomit, die ,Ponca“. Der Weinbau ist
hier schon seit der Romerzeit zu Hause. Ein
weiterer wichtiger Teil des Weinguts liegt in
Prepotto, einem idealen Ort flr den Anbau
von Reben mit einheimischen Sorten wie
Ribolla, Tocai, Refosco und Schioppettino.

www.canus.it

Das Unternehmen, das sich seit 2015 im
Besitz der Familie Casonato befindet, hat
sich zum Ziel gesetzt, die Identitat des
Ortes zu bewahren und das Potenzial des
Terroirs ?? zur Geltung zu bringen. Die
Weinberge werden mit Respekt, Leiden-
schaft und Strenge bewirtschaftet und so
werden auch die Trauben verarbeitet. In
der Kellerei werden alle Weine mindes-
tens zwei Jahre lang gelagert, bevor sie
in Flaschen abgefullt werden, um Weine
von hoéchster Qualitat zu erzeugen. Der
ursprungliche Kern der Betriebsgebaude
geht auf die Mitte des 17. Jahrhunderts zu-
ruck; in dominanter Position befindet sich
die Loggia und darunter der vollstandig
aus Sandstein gebaute Keller, in dem die
Weine ausgebaut werden.

PRODUKTE

DOC Friuli Colli Orientali Ribolla Gialla;
DOC Friuli Colli Orientali Pinot Grigio; DOC
Friuli Colli Orientali Friulano; DOC Friuli
Colli Orientali Chardonnay; DOC Friuli Colli
Orientali Bianco - Gramogliano; Ribolla
Gialla Brut; DOC Friuli Colli Orientali
Refosco dal Peduncolo Rosso; DOC Friuli
Colli Orientali Merlot; DOC Friuli Colli
Orientali Rosso - Mezzo Secolo; DOC Friuli
Colli Orientali Pignolo.
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l Corno di Rosazzo
) Via Rocca Bernarda, 3
33040 Corno di Rosazzo UD
i T. 0039 0432 755 835

info@adrianogigante.it

Gigante Wine&Welcome in Friuli

® Mo-Sa: 9-12.30 / 14-18
So: nur auf Reservierung
__VERKOSTUNG: 30 Personen
__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: 25 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 100.000 Flaschen
___UNTERKUNFT: Agritourismus Gigante
Wine&Welcome
__SPRACHEN: EN; DE

00000000

Der Landwirtschaftsbetrieb Gigante
Wine&Welcome im Friaul ist seit 1957
tatig. Alles nahm Anfang, als der Griinder
Ferruccio, der urspriinglich Miller war, aber
eine Leidenschaft fir das Land hegte und
den Traum vom Weinbau verfolgte, ein Haus
und einen Weinberg auf den Higeln von
Rocca Bernarda in der Gemeinde Corno di
Rosazzo, im DOC-Gebiet Friuli Colli Orientali,
erwarb. Heute wird der Betrieb von seinem
Neffen Adriano geleitet, der seit Ende der
neunziger Jahre zusammen mit seiner Frau
Giuliana eine Geschaftsfuhrung betreibt,
die den familidren Charakter beibehalt,
auch wenn das Weingut inzwischen auf na-
tionaler und internationaler Ebene zu einer
festen GrofRe geworden ist. Der Weinpro-
duktionsstandort von Gigante umfasst 25
Hektar Land, das mit Weinbergen bebaut
ist, in einem Gebiet, das der Produktion
von feinen Schaumweinen gewidmet ist.
Die Pflege der Weinberge wird durch die
tagliche Erfahrung und das Fachwissen
sowie die konstante Aktualisierung inno-
vativer Techniken bereichert und hat den
Schutz des Gebiets und das Erreichen der
besten onologischen Ergebnisse zum Ziel.
Die Familie Gigante freut sich auf Gaste und
Besucher, die an einer Besichtigung des
Weinbergs und des Weinguts mit anschlie-
Bender Weinverkostung interessiert sind.
Fir einen raffinierten Aufenthalt gibt es

www.adrianogigante.it

auBerdem einen Ferienhof, der von amphi-
theaterférmigen Weinbergen umgeben und
mit einem Wellness-Zentrum ausgestattet
ist.

PRODUKTE

Ribolla Gialla, Pinot Grigio, Malvasia,
Friulano, Friulano Vigneto Storico,
Sauvignon, Chardonnay, Cabernet Franc,
Merlot, Refosco dal Peduncolo Rosso
Riserva, Schioppettino, Merlot Riserva,
Pignolo, Prima Gialla, Prima Nera,
Verduzzo Friulano, Picolit.

l Corno di Rosazzo

) Via Rocca Bernarda, 4
33040 Corno di Rosazzo UD
T. 0039 0432 755 840

info@specogna.it

Specogna

@ Mo-Fr: 8.30-12 / 13.30-18

Ruhetag: Sa, So
__VERKOSTUNG: 45 Sitzplatze (innen),

70 Sitzplatze (im Freien).
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: 24 Hektar, davon 22 Rebfléche
__JAHRESPRODUKTION: 120.000 Flaschen
__ SPRACHEN: EN

Das Weingut Specogna befindet sich im
DOC-Gebiet Friuli Colli Orientali, auf den
Higeln von Rocca Bernarda in Corno di
Rosazzo, im Herzen des Friauls. Im Jahr
1963 erwarb Leonardo Specogna nach

einigen Jahren als Emigrant in der Schweiz
ein kleines Grundstuck und grindete einen
Bauernhof, der die Kase-, Getreide- und
Weinproduktion fir den Eigenverbrauch
umfasste. Der spatere Eintritt des Sohnes
Graziano und dessen Ehefrau in den Betrieb
bedeutete eine Verbesserung der Techniken
der Weinbergbewirtschaftung und der
Weinherstellung, wodurch sich das Land-
gut auf die Weinproduktion spezialisierte.
Heute wird die Arbeit im Betrieb durch die
Anwesenheit der dritten Generation belebt.
Die Geschichte des Weinguts ist in der Tat
eine Familiengeschichte, die sich auf die
Synergie der Generationen verlasst, um
eine Kombination aus Tradition und Innova-
tion zu gewahrleisten, die den Mehrwert in

www.specogna.it

allen Phasen der Weinproduktion darstellt.
Der Betrieb verflgt Uber einen Raum fir
die Weinbereitung und Lagerung in Stahl-
tanks, einen Fasskeller fir den Ausbau der
Weine mit 110 Holzfassern verschiedener
Grofen und ideale Empfangsraume fur
alle Besucher, die die Familie, die Weine
und ein herrliches Gebiet kennenlernen
mochten.

PRODUKTE

Friulano, Ribolla Gialla, Sauvignon Blanc,
Pinot Grigio, Chardonnay, Merlot, Cabernet
Franc, Refosco dal P.R., Pignolo, Verduzzo,
Picolit.
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l Corno di Rosazzo

1 Via Pra di Corte, 1
33040 Corno di Rosazzo UD
T.0039 0432 75 9194

butussi@butussi.it

Valentino Butussi

® Mo-Sa: 8-12.30 / 14-18.30
So: nur auf Reservierung
__VERKOSTUNG: 20 Sitzplatze
__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
50 Personen
__FLACHE: 25 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 130.000 Flaschen
__UNTERKUNFT: Agritourismus Villa Butussi
__ SPRACHEN: EN

als Joloelw =1

Das Weingut Valentino Butussi liegt in Cor-
no di Rosazzo, im DOC-Gebiet Friuli Colli
Orientali, in einem bezaubernden Tal, das
Pra di Corte genannt wird, was Hofwiesen
bedeutet. Der 1910 gegriindete Betrieb
tragt den Namen seines Griinders. Heute
wird das Geschaft mit Leidenschaft von
der Familie seines Sohnes Angelo weiter-
gefuhrt. Die Betriebsleitung basiert auf
Modernitat mit groBem Respekt und Auf-
merksamkeit fur die Gebote der Tradition.
Der Leitgedanke besteht darin, die Qualitat
vor allem dank der Gesundheit des Wein-
bergs und des natlrlichen Rahmens, in
den er eingefligt ist, sicherzustellen. Aus
diesem Bewusstsein heraus begann vor
einiger Zeit ein Projekt zur Umstellung auf
den o6kologischen Landbau. Dieses Projekt
nahm 2002 mit einem kleinen Weinberg
von dreitausend Metern seinen Anfang
und hat schrittweise zur vollstandigen
Umstellung des Weinguts im Jahr 2008
und zur Erlangung der Bio-Zertifizierung
im Jahr 2013 gefuhrt. Die ersten Flaschen
mit dem Etikett Butussi stammen aus dem
Jahr 1973. Mit der Ernte 2022 feierte das
Unternehmen 50 abgefullte Ernten. Die Fa-
milie Butussi bietet auch eine Agriturismus

www.butussi.it

auf dem Bauernhof mit 12 Zimmern in der
Villa Butussi, wo Sie inmitten von Weinber-
gen und Natur GUbernachten kénnen.

PRODUKTE

DOC FRIULI COLLI ORIENTALI WEINE:
Sauvignon, Ribolla Gialla, Pinot Grigio,
Pinot Grigio Ramato, Friulano, Chardonnay,
Rosa dei Tuori, Cabernet Franc, Cabernet
Sauvignon, Refosco dal Peduncolo Rosso,
Genesis, Merlot, Pignolo Dal Pin, Ribolla
Gialla Brut, Picolit, Verduzzo, White Angel,
Madonna d’aiuto. Grappa. Olivenol. Honig.

I Dolegna del Collio
1 Loc. Ruttars, 1
34070 Dolegna del Collio GO
i T.0039 0481 61 144

info@vinipascolo.com

Pascolo Alessandro

® Mo-So: 10-12 / 13.30-18

__ VERKOSTUNG: 20 Stehplatze; 15 Sitzplatze
__BESICHTIGUNGEN: Immer maéglich
__FLACHE: 7 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 20.000 Flaschen
__SPRACHEN: EN; DE

& [+ [ac Jo)

Der landwirtschaftliche Betrieb Pascolo
Alessandro liegt im sudlichen Teil des Rut-
tars, einer der sonnigsten und reizvollsten
Gegenden der DOC-Region Collio, die fur
die Qualitat ihrer Weine und die Schonheit
ihrer Landschaft bekannt ist. Die Familie
Pascolo, die seit drei Generationen Wein-
bau betreibt, kimmert sich direkt um alle
Produktionsphasen, vom Rebschnitt bis
zur Weinbereitung, mit dem Ziel, nicht
nur hervorragende Weine in die Glaser zu
bringen, sondern auch ihre Leidenschaft
flr dieses kleine Onologische Paradies.

Auf sieben Hektar nach Suden ausgerich-
teten Weinbergen produzieren sie 20.000
Flaschen pro Jahr, Weine, die das Terroir
perfekt widerspiegeln. Sie sind elegant
und langlebig und reprasentieren die beste

www.vinipascolo.com

Collio-Tradition. Die Kellerei ist immer flr
Besichtigungen und Verkostungen geoff-
net, die eine Besichtigung des historischen
Kellers, des Produktions- und Reifekellers
sowie Spaziergange durch die Weinberge
umfassen. Bei schénem Wetter finden
die Verkostungen im Garten mit Blick auf
die Weinberge statt und bieten ein unver-
gessliches Erlebnis. Jede Fihrung wird
personlich von der Person geleitet, die den
Weinberg bewirtschaftet und die Trauben
in Wein verwandelt, was das Erlebnis
authentisch und ansprechend macht. Bei
besonderen Anforderungen ist eine Reser-
vierung erwunscht.

PRODUKTE

Agnul, Bolla gialla Spumante brut,
Malvasia Istriana; Merlot, Pascal, Pinot
Bianco, Sauvignon, Friulano.
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l Dolegna del Collio

1 Via Sdencina, 1
34070 Dolegna del Collio GO
T.0039 338 787 5175

info@tenutastellacollio.it

Tenuta Stella

® Mo-Fr: 9-15; Sa: 9-13

So: nur auf Reservierung
__VERKOSTUNG: 24 Platze
__FLACHE: 15 Hektare Doc Collio
__JAHRESPRODUKTION: 38.000 Flaschen
__PREISKLASSE: € 11-20
__SPRACHEN: EN; DE; SL

D00

In Scrio, in der Gemeinde Dolegna, im
hoéchsten Teil des Collio, umgeben von
Bergen, aber in der Ndhe des Meeres, um-
schmeichelt vom Bora-Wind und den kih-
len Stromungen, entstand die Tenuta Stella
in einem Gebiet, das wie geschaffen flr den

Weinbau scheint. Hier hat Sergio Stevanato
ein Weingut geschaffen, dessen Weinpro-
duktion fast ausschlieflich auf autochtho-
nen friaulischen Rebsorten basiert, die in
der Lage sind, faszinierende und niemals
vorhersehbare Weine zu erzeugen, die vor
allem mit jedem Schluck den Reichtum des
Gebietes, aus dem sie stammen, wiederge-
ben. Ribolla Gialla, Malvasia und Friulano:
das sind die Rebsorten, auf die sich fast die
gesamte Arbeit der Tenuta Stella konzent-
riert. Es sind die autochthonen Rebsorten
des Collio-Gebiets, die nur hier, dank der
besonderen und einzigartigen Zusammen-
setzung des Terroirs, wachsen und ihre
Eigenschaften am besten zum Ausdruck

www.tenutastellacollio.it

bringen kénnen, so dass Weine entstehen,
die in ihrer Art einzigartig sind; qualitats-
voll, lebendig und ein authentischer Aus-
druck ihres Landes. Die Tenuta Stella halt
sich bei der Bewirtschaftung ihrer Wein-
berge seit 2013 an die europaischen Vor-
schriften fir den Okologischen Landbau.

PRODUKTE

Tanni Pas Dosé 60 mesi Blanc de Blancs
Metodo Classico, Ribolla Gialla Brut

36 mesi Metodo Classico, Ribolla gialla
Riserva Collio DOC, Ribolla gialla Collio
DOC, Friulano Collio DOC, Malvasia
Collio DOC, Pinot nero Collio DOC, Rosso
Sdencina IGT Venezia Giulia.

I Dolegna del Collio
) Loc. Cero, 8
34070 Dolegna del Collio GO
i T.0039 0481 612 64

info@venica.it

Venica&Venica Wine Resort

Vignaioli dal 1930

® Mo-Sa: 9-18

Ruhetag: So
__VERKOSTUNG: 12 Sitzplatze
__FLACHE: 40 hektar DOC Collio Gebiet
__JAHRESPRODUKTION: 320.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: (iber € 21
__SPRACHEN: EN; DE

QOO0

Von 1930, als Daniele Venica den Hauptteil
des Unternehmens erwarb, bis heute sind
mehr als 90 Jahre vergangen, in denen vier
Generationen die Leitung tUbernommen ha-
ben. Fast ein Jahrhundert, in dem das Erbe
der Vergangenheit und der Respekt flr
dieses Land, seine Weinberge und seine
Trauben fortgesetzt wurden. In den 1970er
Jahren begannen die Venicas als eine der
ersten in Friaul mit dem Direktverkauf ihrer
Weine, die bis dahin fur Gaststatten und
Trattorien in der Gegend von Gorizia und
Cividale bestimmt waren. 1976 wendet
Gianni Venica die Weifweinbereitung an
und die Venica-Weine werden zum ersten
Mal in Flaschen abgefullt. In den 1980er
Jahren wurde der Export entwickelt und der
erste Teil des Ferienbauernhofs eroffnet.
Heute verflugt das Unternehmen Uber 40
Hektar Rebflache, die alle im DOC-Gebiet
Collio liegen, und produziert rund 320.000
Flaschen pro Jahr. Uber 85% davon sind
Weiflweine. Ronco delle Mele und Toblar
gehoren zu den am meisten ausgezeich-
neten und geschatzten Weinen. Uber 55 %
der Weine werden in ltalien verkauft, der
Rest wird exportiert, darunter Deutsch-
land, die Vereinigten Staaten, Japan und
Korea.Der Respekt vor der Geschichte und
dem Terroir hat auch das Erscheinungs-
bild des Weinguts gepragt, das zwischen
2015 und 2016 seinen historischen Keller

www.venica.it
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nach einem Entwurf der Architektin Carola
Nitsch und einem Konzept von Ornella Ve-
nica renoviert hat.

PRODUKTE

WEISSWEINE: von den autochthonen
Sorten I‘Adelchi Ribolla Gialla, Primarul
Friulano, Petris Malvasia Uber die
internationale Pinot-Familie bis zum
aromatischen Ronco del Cero Sauvignon
und Traminer Aromatico.

ROTWEINE: Cabernet Franc, Merlot,
Schioppettino und Bottaz Refosco.

108
109



Faedis

Via Udine, 63

33040 Faedis UD

T. 0039 0432 728 959

ristorante@novecastelli.it

Ai 9 Castelli

Lokaltypisches Restaurant

® Mi-Mo: 11.30-14.30 / 18.30-23
Di: 11.30-14.30

__ PREISKLASSE: € 30-40

__PLATZE: 100 innen

__ SPRACHEN: EN

e 1)

Das Restaurant ,Ai Nove Castelli“ in Faedis
feiert die kulinarische Tradition der Region
Friaul-Julisch Venetien mit Innovation und
Respekt fir ihre Wurzeln. Die Klche bietet
typische regionale Gerichte, die nach Uber-
lieferten Rezepten zubereitet und mit einer
Prise Kreativitdt neu interpretiert werden,
wobei man lokalen und saisonalen Zu-

taten den Vorzug lasst. Ob Fleisch vom
Holzkohlengrill, hausgemachte Pasta und
selbstgebackenes Brot oder Desserts aus
Eigenproduktion: Der gekonnte Einsatz
verschiedener Wildkrduter unterstreicht
den authentischen und urspringlichen
Geschmack eines jeden Gangs. Das ge-
mutliche und raffinierte Ambiente sorgt in
Kombination mit dem aufmerksamen und
zuvorkommenden Service sowie einem
Weinkeller voller friaulischer Weine fir ein
einzigartiges gastronomisches Erlebnis.
Perfekt fur alle, die erlesenen Geschmack
und Geselligkeit suchen.

www.novecastelli.it

l Faedis

) Via delle Cave, 1
33040 Faedis UD
T. 0039 338 801 2556

info@vinidigaspero.it

Di Gaspero Flavia e Umberto

® Mo-Sa: 9-12.30 / 14-18.30
Ruhetag: So
__PLATZE: 60 Stehplatze; 30 Sitzplatze
__VERKOSTUNG: In denselben Zeiten sind
auch Verkostungen méglich.
__FLACHE: 12 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 600 hl.
__SPRACHEN: EN

o0

Der Winzerbetrieb Di Gaspero Flavia und
Umberto liegt in Faedis, im DOC-Gebiet
Friuli Colli Orientali. Seine Weine sind das
Ergebnis leidenschaftlicher Arbeit, die seit
Generationen in der Familie weitergegeben

wird. Die Pflege der Reben erfolgt mit Liebe
und Geschick, die Weinbereitung folgt der
antiken Tradition dieser Landereien. Die
Produktion umfasst Weif3- und Rotweine,

www.vinidigaspero.it

sowie internationale und autochthone
Weine. Unter Letzteren sticht der Refosco
di Faedis hervor, der ausschlielich in die-
sem Gebiet angebaut wird. Es ist moglich,
das Weingut zu besichtigen, die Weine zu
verkosten und Spuren der friaulischen Ge-
schichte und Kultur inmitten einer Gppigen
und unberithrten Natur zu entdecken.

PRODUKTE

Refosco di Faedis, Merlot, Franconia,
Schioppettino, Cabernet Franc, Friulano,
Verduzzo Friulano, Picolit, Pinot Grigio,
Chardonnay, Le Cave (Weif).
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Fagagna

Via Casali Lini, 9
33034 Fagagna UD

T. 0039 0432 801 810

info@casalecjanor.com

Casale Cjanor
Ristorante
di Campagna

Lokaltypisches Restaurant

(@ Do-So: 12.30-14.30 / 19.30-22
Ruhetag: Mo, Di, Mi

__PREISKLASSE: € 30-40

__PLATZE: 85 innen; 20 aussen

__SPRACHEN: EN

@0000D

Im Sommer kénnen Sie den naturlichen
Schatten geniefen, den die Kiwi-Pergola
fUr ein Mittagessen oder ein Abendessen
bei Kerzenlicht bietet. Die Kiche bietet
Rezepte des Gebietes, mit Rohzutaten aus
eigener Produktion. Auflerdem werden

Weinreben, Olivenbaume und verschiede-
ne Sorten von Obstbaumen und Gemduse
angebaut. Casale Cjanor zeichnet sich auch
durch die Herstellung von Pestat di Fagag-
na aus, einem Slow Food Férderprodukt.

www.casalecjanor.com

Fagagna

Via Castello di Fagagna, 33
33034 Fagagna UD

T. 0039 0432 810 466

T. 0039 346 327 3800
ristorantesanmichele@yahoo.it

Ristorante
San Michele

® Mi-So: 10.30-15 / 17.30-23.30
Ruhetag: Mo, Di
An Feiertagen gedffnet, die
Offnungszeiten kénnen jedoch abweichen
__ PREISKLASSE: (iber € 40
__PLATZE: 40 innen; 50 aussen
__UNTERKUNFT: Casa del Vicario
__ SPRACHEN: EN; DE; FR

00O000000
200

Auf dem Hugel, der die Umgebung von
Fagagna dominiert, hat das Ristorante San
Michele auf der einen Seite einen Blick auf
das Meer und auf der anderen Seite auf
die Karnischen Alpen. Das Restaurant, das
im Michelin-FUhrer aufgefiihrt ist, bietet
lokale Produkte in einer zeitgeméaBen Art
und Weise an: alles ist regional, der Fisch
aus Marano, die Eier aus einem Landwirt-
schaftsbetrieb, die Milchprodukte aus den
Molkereien von Fagagna. Ein groler Garten
empfangt die Besucher, die auf den Hugel
kommen, um das Restaurant zu genieflen
oder in der Weinbar im Erdgeschoss zu
sitzen und ,cicchetti“ mit einem guten Glas
Wein zu geniefRen.

sanmichele.restaurant

l Farra d’lsonzo
1 i Strada della Colombara
entrata da Via Contessa Beretta, 13
34072 Farra d’lsonzo GO

T.0039 0481 888 004
info@borgoconventi.it

Tenuta Borgo Conventi

@® Mo-Fr: 8-18; Sa: 10-18

So: nur auf Reservierung
__VERKOSTUNG: nur auf Reservierung

150 Stehplatze; 80 Sitzplatze
__BESICHTIGUNGEN: Nur auf Reservierung
__FLACHE: 30 Hektar
___JAHRESPRODUKTION: 300.000 Flaschen
__SPRACHEN: EN; DE

000e®

Borgo Conventi ist ein historischer Betrieb
im Panorama der friaulischen Weine. Das
Weingut umfasst 30 Hektar Weinberge,
von denen 20 in den prestigetrachtigen
Hulgeln des DOC-Gebiets Collio und 10 in
der Schwemmlandebene des DOC-Gebiets
Isonzo liegen. Das 1975 von Gianni Ve-
scovo gegrindete Weingut Borgo Conventi
verdankt seinen Namen einer Legende,
laut derer Rizzardo di Strassoldo, Feudal-

herr der Gegend, den Dominikanern, die
dort anschlieend ein Kloster errichteten,
ein Stick Land schenkte. Das Weingut pro-
duziert Weif3- und Rotweine aus dem Friaul
und gehort zur Avantgarde der Weinkelle-
reien, da es seit jeher viele Anstrengungen
in die Pflege der Weinberge und in das End-
produkt gesteckt hat. Mit der Ubernahme
des Anwesens im April 2019 durch die

www.borgoconventi.it

Familie Moretti Polegato hat die Pflege des
Weinbergs noch mehr an Bedeutung ge-
wonnen. Im Bewusstsein, dass die Zukunft
von Nachhaltigkeit und Umweltschutz ab-
hangt, hat das Weingut all seine Weinberge
auf umweltschonende Praktiken umgestellt
und wurde mit dem Zertifikat ,Biodiversity
Friend“ ausgezeichnet. Es entspricht der
Philosophie von Borgo Conventi, Weine mit
erkennbarer geographischer Identitat und
starkem Sortenausdruck zu produzieren,
wobei nach Eleganz und einem Gleich-
gewicht zwischen Struktur und Trinkver-
gnugen gesucht wird. Jede Flasche erzahlt
eine Geschichte von raffinierter Qualitat,
Tradition und Leidenschaft.

PRODUKTE

COLLIO DOC LINIE: Pinot Grigio, Ribolla
Gialla, Friulano, Chardonnay, Sauvignon,
Merlot.

WEINE ISONZO DOC: Pinot Grigio, Friulano,
Chardonnay, Sauvignon, Refosco dal
Peduncolo Rosso, Merlot, Cabernet Franc.
CRU LINIE: Schioppettino Venezia Giulia
IGT, Braida Nuova Rosso Venezia Giulia,
Ribolla Gialla Spumante Millesimato Brut.
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l Farra d’lsonzo
1 Via Contessa Beretta, 29
34072 Farra d'lsonzo UD
i T.0039 0481 889 311 / 327 117 8044

tenuta@tenutavillanova.com
info@tenutavillanova.com

Tenuta Villanova

® Mo-Do: 9-17 ; Fr: 9-16.30

So: nur auf Reservierung

Ruhetag: Sa, So
__ PREISKLASSE: (iber € 21
__ VERKOSTUNG: 150 Stehplétze,

100 Sitzplatze
___BESICHTIGUNGEN: Nur auf Reservierung
__FLACHE: 170 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 250.000 Flaschen
_ SPRACHEN: EN; DE; ES; SL; HR; SR

00000

Gegriindet im Jahr 1499, als die Familie
Strassoldo das Anwesen vom Patriarchat
Aquileia erwarb, ist Tenuta Villanova heute
das alteste Weingut Friaul-Julisch Veneti-
ens. Im Jahr 1932 ging das Gut an Arnaldo
Bennati Gber und 1985 an seine Ehefrau
Giuseppina Grossi. Heute wird es von den
Enkeln Francesca und Stefano Grossi ge-
fuhrt, die sorgfaltige Aufmerksamkeit flr
die Traditionen mit Begeisterung flr die
onologische Zukunft verbinden. Das An-
wesen erstreckt sich Uber etwa 170 Hek-
tar, davon 100 mit Weinreben bepflanzt,
zwischen den prestigetrachtigen Hugeln
des Collio DOC und der Schwemmland-
ebene des Friuli Isonzo DOC. Dabei werden
sowohl das Gebiet als auch die historische

www.tenutavillanova.com

Identitdt des Unternehmens respektiert,
wodurch Spitzenprodukte sowohl im Wein-
bau als auch in der Destillation entstehen.
Jeder Weinberg wird mit grofRer Sorgfalt
bewirtschaftet, um die Besonderheiten des
Bodens und des Mikroklimas hervorzuhe-
ben - Elemente, die Stil und Qualitat der
erzeugten Weine pragen. Die sorgfaltige
Auswahl der Trauben und die Erfahrung im
Keller ermdglichen es, die Frichte der Erde
in Etiketten zu verwandeln, die Authentizi-
tat, Eleganz und Charakter ausdrucken.
Jede Flasche erzahlt eine Geschichte von
Kompetenz und Hingabe.

PRODUKTE

Collio DOC Linie: Friulano, Ribolla Gialla,
Sauvignon, Merlot.

WEINE FRIULI ISONZO DOC :Chardonnay,
Friulano, Malvasia, Pinot Grigio,
Sauvignon,Traminer Aromatico, Cabernet,
Merlot, Refosco dal Peduncolo Rosso.
SCHAUMWEINE: Pinot Nero Brut, Ribolla
Gialla Brut.

DESTILLATE: Grappa Val di Rose, Grappa
Invecchiata Val di Rose.

l Gorizia

1 Via IV Novembre, 5/C
34070 Gorizia GO
T. 0039 351 982 0448

T.0039 347 588 8720/ 335 679 1117

info@anticaconteabirrificio.it

Birrificio Antica Contea

® Mo-Fr: 17-23; Sa: 11-23; So: 11-22
__VERKOSTUNG: 170 Platze
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__ SPRACHEN: EN

e

Im Jahr 2013 entstand die Idee, eine Brau-
erei zu grunden, zwischen zwei Schulka-
meraden, Andrea und Costantino, die von
einer gemeinsamen Leidenschaft angetrie-
ben wurden: Craft-Bier nach englischem

Vorbild und die Liebe zu ihrer Region. Aus
diesem Zusammenschluss entstand in
einer kleinen Werkstatt in der Stadt Gorizia
die erste echte Handwerksbrauerei. Die
anfanglich bescheidene Produktion, die
sich auf die Suche nach Originalitat und
Qualitat konzentrierte, stellt eine Heraus-
forderung fur die Weinbautraditionen der
Region dar, die fur ihre Weiweine bekannt
und an die Verarbeitung von Malz und
Hopfen nicht gewohnt ist. Im Jahr 2016
zog die Brauerei nach Piedimonte um, in
einen neuen Standort mit einer groReren,
standig wachsenden Produktionsanlage.
Hier bietet ein gemutlicher, von englischen
Pubs inspirierter Schankraum die Mog-
lichkeit, die Kreationen direkt aus dem

www.anticaconteabirrificio.it

Zapfhahn zu probieren. Seitdem wurde
die Produktion erweitert und diversifiziert,
wobei man sich von der angelsachsischen
und mitteleuropaischen Brautradition in-
spirieren lie3. Heute bietet der Katalog der
Brauerei eine abwechslungsreiche Auswabhl
von etwa 20 Biersorten, jede mit ihrer eige-
nen Personlichkeit und ihrem eigenen Cha-
rakter. Die Antica Contea, wie die Brauerei
heute genannt wird, ist zum idealen Ziel
far Liebhaber von handwerklich gebrautem
Bier geworden, die die besten lokalen Bier-
sorten in einer ausgesprochen kuriosen
Umgebung probieren mochten.

PRODUKTE
Craftbier. Es ist auch moglich, typische
Produkte zu verkosten: Wurstwaren, Kase.
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I Gorizia
H Loc. Castel San Mauro, 1
34170 Gorizia GO
T. 0039 328 915 8033

info@castelsanmauro.it

Castel San Mauro

® Mo-So: nur auf Reservierung
__PREISKLASSE: tiber € 21
__VERKOSTUNG: 50 Sitzplétze
__FLACHE: 6,5 Hektar
___JAHRESPRODUKTION: 5.000 Flaschen
__SPRACHEN: EN

Castel San Mauro ist ein historisches
Weingut aus dem 13. Jahrhundert, das im
Collio-Gebiet liegt. Es verbindet Tradition
und Innovation, indem es patentierte Mar-
morbehalter flir die Weinbereitung der bio-
dynamisch angebauten Trauben verwendet.
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Diese werden in einer historischen Residenz
an einem Ort von grolem historischem und
kulturellem Interesse hergestellt. Man kann
Spaziergange in den Weinbergen, Wande-
rungen am Isonzo und auf den onte Sabo-
tino auf den Spuren des Ersten Weltkriegs
unternehmen.

PRODUKTE
WEISSWEINE: Winorang (orange)
ROTWEINE: Atavo.

www.castelsanmauro.it

I Gorizia

1 Loc. Lenzuolo Bianco, 1 - Fraz. Oslavia
34170 Gorizia GO
T.0039 0481 547 103

info@fieglvini.com

Fieg|

® Mo-So: 9-18

__ VERKOSTUNG: 10 Personen

__FLACHE: 32 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 300.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: € 11-20

=1=)

Der landwirtschaftliche Betrieb Fiegl befindet
sich in Oslavia, einem geschichtstrachtigen
und traditionsreichen, an den sanften Higeln
noérdlich von Gorz, der Wiege des Weinbaus
des Collio, gelegenen Ort. Mit einer Uber
zweihundertjahrigen  Geschichte mdchte
die Familie Gber den Wein die Gegend zum
Ausdruck bringen und erzahlen. Die Bruder
Rinaldo, Giuseppe und Alessio haben ge-
meinsam mit den Séhnen und Neffen Mar-
tin, Robert und Matej Tag um Tag den alten
Familienberuf konsolidiert, die eigenen, aus
den 30 Hektar groen Weinberg stammen-
den Trauben traditionsgemaf vergoren und
die Unverfalschtheit und Eigentimlichkeit
der Trauben des Collio unverandert beibehal-
ten. Der angewandte Anbaustil gewahrleistet
einen geringen Okologischen Einfluss. Seit
je her auf die okologische Nachhaltigkeit
achtend, nehmen sie die Lese wie auch die
meisten Kulturarbeiten manuell vor und
schaffen so Weine mit einem ausgepragten
Mineralcharakter und der Personlichkeit
dieses Weinbaugebiets. Der Weinkeller, in
dem sich Tradition und Technologje vereinen,
ist der Ort, an dem die Weif3- und Rotweine
kreiert werden. Einzigartige Weine, die die
organoleptischen Eigenschaften der Boden
des Collio am starksten hervorheben, vom

www.fieglvini.com

Ribolla Gialla bis zum Merlot. Neben der Pro-
bierstube befindet sich ein kleines Museum
mit Fundstlicken des Ersten Weltkriegs, das
mit den in den Weinbergen der Familie ge-
fundenen Gegenstanden realisiert wurde.
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PRODUKTE

Sekt Rosé und Surli, die klassischen
bodenstandigen Weifweine des Collio
und Friaul-Julisch Venetien, die Rotweine
Merlot, Cabernet Franc und Cabernet
Sauvignon, die teilweise lange in
Eichenfassern ausgebaut werden.
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l Gorizia

1 Loc. Lenzuolo Bianco, 9 - Fraz. Oslavia
34170 Gorizia GO
T. 0039 0481 308 82

info@gravner.it

Gravner

® Mo-Fr: 8.30-17.30
Ruhetag: Sa, So
@ Wine shop: nur auf Reservierung
__VERKOSTUNG: 6 Personen
__FLACHE: 18 Hektar
___JAHRESPRODUKTION:
25.000-34.000 Flaschen
__PREISKLASSE: liber € 21
__SPRACHEN: EN; ES; SL

=)

Oslavia ist ein kleiner Ortsteil von Gorizia
auf den Hugeln des Collio, nahe der Grenze
zu Slowenien. Hier wurde der Landwirt-
schaftsbetrieb Gravner 1901 nach dem
Erwerb eines Hauses mit 2,5 Hektar Land,
zum Anbau von Weintrauben, Obst - vor
allem Kirschen und Aprikosen - gegriindet.
AuBerdem wurden Kihe und Schweine

gezlchtet, wie es in Bauernfamilien dieser
Zeit Ublich war. Nach zwei Weltkriegen und
vielen Veradnderungen kam der Wende-
punkt im Jahr 1973, als JoSko Gravner
den Betrieb ubernahm. Er begann mit der
Anwendung aller modernen Techniken, die
er wahrend seines Studiums erlernt hatte,
schlug jedoch 1996 nach zwei heftigen
Hagelstirmen einen neuen Weg ein. Er
begann mit der Mazeration der Weine in
groBen Holzfassern und entschied sich

www.gravner.it

dann im Jahr 2001 flr einen Weg, der bis
dahin in Italien unerforscht war: die Wein-
bereitung in grofRen vergrabenen Terrakot-
ta-Amphoren. Flr JoSko Gravner ist es eine
Rickkehr zur Quelle, wo das reinste Wasser
zu finden ist. Heute baut der Winzerbetrieb
flr seine Produktion ausschlielich Ribolla
und Pignolo sowie einen sehr geringen An-
teil an Cabernet Sauvignon an, verteilt auf
15 Hektar Weinberge. Die Weine verblei-
ben ein Jahr in den Amphoren und werden
dann mindestens 6 Jahre lang in grofRen
Eichenfassern ausgebaut. Der Betrieb ist
nur nach Voranmeldung fur Besuche und
Verkostungen geoffnet.

PRODUKTE
Bianco Breg, Ribolla, Rosso Breg, Rosso
Rujno.

l Gorizia
1 Loc. Madonnina di Oslavia, 3
34170 Gorizia GO
i T. 0039 0481 535 153

info@primosic.com

Primosic

@ nur auf Reservierung:

Do-Sa: 10-12 / 15-17

Ruhetag: Mo, Di, Mi, So
__VERKOSTUNG: 15 Personen
__FLACHE: 32 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 210.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: tiber € 21
__SPRACHEN: EN; DE; SL

=11

Die Geschichte der Familie Primosic ist
eine Geschichte, die aus Eigennamen
besteht: Namen von Gebieten, die fur die
Reifung der Trauben gunstig sind, aber vor
allem Namen von Menschen, die eine jahr-
hundertealte Tradition geschaffen haben.
Wenn in den Teresianischen Grundbtichern
eine Spur der ersten Siedler zu finden ist,

die den Monchen des nahegelegenen
Monte Sabotino mit dem Wein Zoll zahlten,
so ist der erste Name, der die Geschichte
der Familie erzahlt, der von Carlo Primosic,
der Ende des 19. Jahrhunderts die Kauf-
leute mit Wein versorgte, der aus dem
damaligen Suden der osterreichisch-unga-
rischen Monarchie in grolen Holzfassern
den Weg nach Wien nahm. Auf dem Collio
war der GroRe Krieg eine Katastrophe flr
Menschen und Ernten. Aus der Familientra-
gbdie und der Zerstorung konnte man sich

www.primosic.com

nach dem Zweiten Weltkrieg nur mit Mihe
befreien. Die ersten privaten Verkaufe in
den 1950er Jahren und der Tatendrang
junger Onologen Venetien ermdglichten
Silvan Primosic einen Neustart und die
Spezialisierung auf die Weinproduktion.
Der erste in Flaschen abgefiillte Jahrgang
stammt aus dem Jahr 1964, und schon
nach wenigen Jahren gab es die ersten
Auszeichnungen. Im Jahr 1967 wurde das
Collio-Konsortium gegrindet, zu dessen
ersten Mitgliedern Silvan gehorte: nicht
zufallig stammte ,die erste“ Flasche des
Konsortiums aus dem Primosic-Weinkeller
Der Bau der neuen Kellerei im Jahr 1979
und der Beginn der Qualitatsselektion im
Jahr 1989. So entstanden Weine, die Aus-
druck der ,Familienphilosophie” sind, wie
Klin und Gmajne.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Ribolla Gialla - Think Yellow,
Malvasia Istriana, Collio Chardonnay,
Collio Pinot Grigio, Collio Friulano, Collio
Sauvignon Blanc, Collio Bianco - Klin,
Chardonnay - Gmajne Riserva, Ribolla
Gialla Riserva (Orange wine), Friulano

- Skin (Orange Wine), Pinot Grigio - Skin
(Orange Wine).

ROTWEINE: Refosco dal Peduncolo Rosso,
Collio Merlot, Collio Rosso - Metamorfosis.
SCHAUMWEINE: Bolla Noir Spumante
Brut.
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I Gorizia

1 Loc. Tre Buchi, 4
34170 Gorizia GO
T.0039 0481 328 04

info@radikon.it

Radikon

® Mo-Sa: nur auf Reservierung

Ruhetag: So
__ VERKOSTUNG: 10 Personen
__FLACHE: 24 Hektar DOC Collio
__JAHRESPRODUKTION: 80.000 Flaschen
__UNTERKUNFT: Radikon
__ PREISKLASSE: uber € 21
__ SPRACHEN: EN; SL

eale v =)

Im bezaubernden Herzen von Oslavia,
zwischen der Umarmung des Meeres und
den majestatischen Berggipfeln, pflegt
die Familie Radikon die jahrhundertealte
Kunst des Weinbaus mit Leidenschaft und
Respekt vor der Natur. An diesem Ort, der
von einem kraftigen Wind, viel Sonne und
wohltuenden Niederschlagen gepragt ist,
entsteht ein einzigartiges Mikroklima, das
ideal fur das Wachstum hervorragender
Trauben ist. An den steilen Hangen der
L,Ponca“ wird jeder Rebstock liebevoll ge-
pflegt, mit nur wenigen Trauben pro Pflan-

ze, die auf dem Hohepunkt der Reife von
Hand gelesen werden. Die Trauben werden
ehrflirchtig behandelt, mit grofter Sorgfalt

www.radikon.it

entrappt und spontan, ohne Kunstgriffe
oder Temperaturkontrolle, vergoren. Nach
einer Mazerationsphase, in der die Essenz
der Weinlese gefeiert wird, ruhen die Wei-
ne in groen Fassern und werden in der
Flasche perfektioniert, um die einzigartige
Emotion jedes Jahrgangs und die standige
Anstrengung, die von der Erde zur Perfek-
tion fuhrt, zu vermitteln. Radikon war eines
der ersten Unternehmen, das sich an die
Kunst der Mazeration der Weine wagte und
auf die Zugabe von Schwefel verzichtete.
Dies zeugt von einem echten Respekt vor
der Natur und den Menschen, der Uber das
Konzept des biologischen Anbaus hinaus-
geht. Wenn Sie in unsere Geschichte ein-
tauchen und die Leidenschaft teilen méch-
ten, die in jeder Flasche steckt, erwartet
Sie die Familie Radikon mit Enthusiasmus
zwischen den Rebstocken unseres Landes.

PRODUKTE

DIE WEINE BLU RADIKON: Spontanvergarung:
Ribolla, Oslavje, Jakot.

LINIE S Spontanvergarung: Sivi, Slatnik, RS.
DIE AUSWAHL: Spontanvergarung: Merlot,
Pignoli, Oslavje.

Gorizia

Via Duca D'Aosta, 96
34170 Gorizia GO
T.0039 331 441 9618

T.0039 333 441 4920
info@rosenbar.it

Rosenbar

Gradisca d’lsonzo

Viale Trieste, 122

34072 Gradisca d’lsonzo GO
T. 0039 0481 992 13

info@albergoalponte.it

Al Ponte

Lokaltypisches Restaurant

@ Di-Sa: 12-15 / 19-22
Ruhetag: So, Mo

__PLATZE: 40 innen; 40 aussen

__PREISKLASSE: tiber € 40

__SPRACHEN: EN; DE; SL

OO0

Als mit der Slow-Food-Auszeichnung Chioc-
ciola des Guides Osterie d’ltalia pramiertes
Restaurant ist Rosenbar als Fischrestaurant
klassifiziert, bietet jedoch auch Fleisch-

gerichte und regionale Spezialitaten fir
diejenigen, die keinen Fisch mogen. Die Auf-
merksamkeit fir die Zutaten und die Frische
der Rohstoffe macht den Unterschied: Die
Produkte sind typisch, regional und stam-
men von lokalen Erzeugern, die handwerk-
lich und authentisch arbeiten. Die Tradition
wird ber(lcksichtigt, aber auch mit Blick auf
die Moderne behutsam neu interpretiert

www.rosenbar.it

Gourmet-Restaurant

@ Di-Sa: 12-15/19-22; So: 12-15
Ruhetag: Mo

__ PREISKLASSE: € 30-40

__PLATZE: 80 innen; 30 aussen

__ SPRACHEN: EN

0000 0DD

Am Ortseingang von Gradisca d’lsonzo, im
Herzen des Friauls gelegen, erwartet das
Restaurant Al Ponte ihre Gaste in einer
grinen Oase am Ufer des Flusses Isonzo
zwischen renommierten Weinbergen und
Orten von historischer und kunstlerischer
Bedeutung. In einer gemitlichen und war-
men Umgebung unterstreicht und interpre-
tiert die Kliche von Chefkoch Luca, der von
seiner Tante Olga unterstutzt wird, die zahl-
reichen Kultureinflisse der Region Friaul-
Julisch Venetien und bietet mit gleichem
Geschick sowohl kreative Fischgerichte
als auch traditionelle friaulische Kiche an.
Der Weinkeller bietet eine reiche Auswabhl

/.
an bedeutenden Weinen, vor allem von lo-

kalen Winzern, mit einer beneidenswerten
Sammlung von Magnum-Flaschen.

www.albergoalponte.it
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l Gradisca d'lsonzo
H Via Roma, 32
34072 Gradisca d’lsonzo GO
T.0039 0481924 14

info@blasonwines.com

Blason Wines

® Mo, Sa: 9-13;

Di-Fr: 9-12.30 / 15.30-18.30

Ruhetag: So
__VERKOSTUNG: 24 Personen
__Besichtigungen: nur auf Reservierung
__FLACHE: 17 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 60.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: € 11-20
__SPRACHEN: EN

Lo 1= 1)

Die zwischen dem Karst-Plateau und den
sanften Hugeln des Collio eingebetten, von
der Adria umspulten und dem Fluss Isonzo
gekreuzten Weinberge des Weinguts Bla-
son Wines zeichnen sich durch ihr ganz be-
sonderes Terroir aus: Mit seiner rétlichen
Farbe erinnert es an seine natirliche Mine-
ralitat, die Prdsenz von Steinen machen es
zah, aber auch warm und sauerstoffreich,
wodurch es sich ideal zur Aufnahme von
Weinreben eignet und deren Eigenschaften
auf maximale Weise zum Ausdruck bringt.
Die Bewirtschaftung der Weinberge unter-
streicht das Gleichgewicht zwischen mil-
dem Klima und hartem, an Bodenskelett
reichem Untergrunds, wobei wirzige, mi-
neralische und aromatische Weine entste-
hen. Der Anbau erfolgt unter Wahrung der
technischen Prinzipien einer nachhaltigen
Landwirtschaft, bei der Mensch und Natur
einander erganzen. Eine Geschichte aus
der Region Friaul-Julisch Venetien: bauer-
liche Wurzeln sowie eine Leidenschaft, die
wachst und in grofartigen Weinen Gestalt
annimmt. Aus der Tradition schépfend, vor
allem aber dank seiner Familie und einem
aus fahigen Mitarbeitern bestehenden,
eingespielten Team konnte der Eigentiimer
Giovanni neuen Wind in das Unternehmen
bringen, der heute sowohl in Italien als
auch im Ausland bekannt und geschétzt

www.blasonwines.com

ist. Besucher kénnen die Produkte im
hauseigenen Shop erwerben und nach
telefonischer Reservierung den Weinkeller
und die Bottcherei besichtigen oder an
einer Verkostung teilnehmen.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Blasonato Friulano vom
historischen Weinberg, Vale Pinot Grigio
kupferfarben ohne Zusatz von Sulfiten,
Friulano, Ribolla Gialla, Malvasia, Pinot
Grigio, Chardonnay, Bruma Bianco.
ROTWEINE: Vilés, Refosco dal Peduncolo
Rosso, Merlot, Cabernet Franc, Cabernet
Sauvignon.

SCHAUMWEINE: Ribolla Gialla Extra Dry,
Ribolla Gialla Brut.

SUSSWEINE: Terra

Gradisca d'lsonzo

Via Gorizia, 2

34072 Gradisca d'lsonzo GO
T. 0039 0481 997 83

luca.spessot@hotmail.it

Osteria
Mulin Vecio

Majano

Via Borgo Plos, 1 - Fraz. Susans
33030 Majano, UD

T. 0039 339 228 4537
Info@susans.it

All’Antica Scuderia
del Castello

Lokaltypisches Restaurant

@ Fr-Di: 13.30-14.30 / 17.30-22
Ruhetag: Mi, Do

__PLATZE: 100 innen; 50 aussen

__ PREISKLASSE: € 20-30

__SPRACHEN: EN; DE

000

Mulin Vecio ist eine der faszinierendsten
und  charakteristischsten historischen
Osterien im Friaul. Sie befindet sich in
Gradisca d'lsonzo und ist einer der belieb-
testen Treffpunkte dort. Beim Betreten der
Osteria taucht man in die Geschichte ein:
alles hier spricht von Liebe und Respekt fur
die Traditionen und die gesellschaftlichen
Rituale dieses Landes. Dazu gehort das
Ritual des Tajut, das jeden Tag erneuert
wird. Doch der Vorwand, sich zu treffen, ist
auch eine gultige Ausrede, um sich einen
schnellen Snack zu goénnen oder Platz zu
nehmen und die warmen Speisen der loka-
len Tradition zu geniefRen. Events fur Grup-
pen kénnen nach vorheriger Reservierung
organisiert werden.

www.instagram.com/mulin_vecio/

@® Mo- So: nur auf Reservierung

__ BESICHTIGUNGEN: Keramik, Malerei auf
Keramik und Olivenernte - Buchngen Per
Telefon oder E-Mail mindestens eine Woche
im Voraus - Max 10 personen.

__UNTERKUNFT: All’Antica Scuderia
del Castello

__SPRACHEN: EN; DE; ES

QDOVOBOD

Der Agritourismus ,All’Antica Scuderia
del Castello“ wurde 2001 im Herzen der
Region Friuli Collinare erdffnet, einer Ge-
gend, in der sich Hlgel mit Wiesen und
Waldstlcken abwechseln. Auf den sanften
Higeln von Susans kultiviert unser Betrieb
Uber 350 Olivenbaume und ist damit einer
der grofiten in der Hugelregion. Seit 1997

wurden mehrere Sorten von Olivenbaumen

(cultivar) gepflanzt, und seit 2016 wurde
eine hochmoderne Olmihle installiert, die
es uns ermdglicht, ein hochwertiges Evo-Ol
Zu produzieren.

PRODUKTE
Evo-Ole.

www.susans.it
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Majano

Via Nazionale, 201
33030 Majano UD

T. 0039 0432 958 314

info@integraldo.bio

Integraldo

Italianisches Restaurant
@® Do-Di: 7-23

Ruhetag: Mi
__PLATZE: 100 innen; 50 aussen
__ PREISKLASSE: € 20-30
__SPRACHEN: EN; DE; RU

QOO0 0D0DO

Willkommen bei Integraldo, wo sich die
Leidenschaft fiir die Natur und die lokale
Gastronomie zu einem unvergleichlichen
Erlebnis vereinen. Die Geschichte des

Wachstums und des Engagements von drei
Partnern im Jahr 2015, die sich zu einer
soliden Familie von Fachleuten entwickelt
haben, ist eine inspirierende Geschichte
des Engagements fur Qualitat und Authen-
tizitat. Mit einer breiten Palette von Dienst-
leistungen, vom Restaurant Uber das Hotel
bis hin zum Bioladen, ist Integraldo be-
strebt, ein komplettes und abwechslungs-
reiches Erlebnis zu bieten und dabei stets
auf Nachhaltigkeit zu achten. Die Liebe
zum Detail sind vom Gericht im Restaurant
Uber das Zimmer im BiHotel von Integral-
do bis hin zu den im Laden angebotenen
Produkten sichtbar und zeugen von einer
starken Verbundenheit mit dem Land und
dem Respekt fur die Umwelt.

www.integraldo.bio

Manzano

Via delle Fornaci, 1
33044 Manzano UD
T.0039 0432 754 555
info@midolini.com

Acetaia Midolini

@® Mo, Sa: nur auf Reservierung

Di-Fr: 9-12:30 / 15-18

Ruhetag: So
__VERKOSTUNG: 80 Stehplatze; 50 Sitzplatze
__SPRACHEN: EN; DE; FR

0000600009

Entdecken Sie die Kunst und die Tradition
der balsamischen Wirzmittel bei Acetaia
Midolini, seit Gber einem halben Jahrhun-
dert im Herzen der Colli Orientali del Friuli.
Das Zusammentreffen von Geschichte und
Innovation lasst hier den Balsamico Aspe-
rum entstehen, die Frucht alter Traditionen
und eines handwerklichen Prozesses, der
die Verwendung von friulanischen Refo-
sco- und Friulano-Trauben beinhaltet, die
sorgfaltig in kleinen Holzfassern reifen. Seit
1998 fuhrt Acetaia Midolini das Erbe von
Lino Midolini fort, dem visionaren Grunder,
Guinness-Weltrekordhalter und Bewahrer
eines einzigartigen Wein- und Gastrono-

mie-Erbes. Bei den kulinarischen und wein-
kundlichen Fuhrungen kdnnen Sie in eine
einzigartige sensorische Reise eintauchen,
die Kostlichkeiten unseres Asperums ge-
nieen und die authentischen Aromen der
Region Friaul-Julisch-Venetien entdecken.
Buchen Sie |hr Erlebnis und lassen Sie sich

www.midolini.com

in das Herz der handwerklichen Produktion
entflihren, wo jeder Tropfen Balsamico eine
Geschichte von Tradition und Liebe zum
guten Essen erzahlt.

PRODUKTE:

Balsamische Dressings auf der Basis von
gereiftem eingekochtem Most: Asperum
30 Jahre; Asperum 15 Jahre; Asperum 5
Jahre.

Wurzmittel auf der Basis von Essigen und
jungem eingekochtem Most: Asperum
Intense weif3, Asperum Intense rot,
Asperum Young.

SiRRe Kompotte und geschmackvolle
Asperum-Saucen.

FRIULI COLLI ORIENTALI DOC WEINE:
Friulano, Chardonnay, Pinot Grigio,
Sauvignon, Refosco und Prosecco Extra
Dry.
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l Manzano
1 Via Orsaria, 32
i 33044 Manzano UD
T. 0039 0432 740 315

colutta@colutta.it

Colutta Wines

® Mo-Fr: 8-17,;
Sa: 8-12 / Nachmittag nur auf Reservierung;
So: nur auf Reservierung
® Wine shop: Mo-Fr: 8-17; Sa: 8-12
__VERKOSTUNG:
60 Stehplatze; 60 Sitzplatze
__ BESICHTIGUNGEN: 60 Personen
__FLACHE: 20 Hektar DOC Friuli Colli
Orientali e DOCG Rosazzo
__JAHRESPRODUKTION: 120.000 Flaschen
__UNTERKUNFT: Agritourismus
__PREISKLASSE: € 11-20
__SPRACHEN: EN; DE

000000002
o0

Das Weingut Colutta produziert seine Weine
in den Weinbergen von Buttrio, Manzano
und Rosazzo, die zum renommierten ,Park
der Reben und Weine“ der Colli Orientali
del Friuli gehoren. Es wurde zu Beginn des
20. Jahrhunderts von der Familie erworben
und wird heute in ihrer dritten Generation
von Giorgio Colutta gefuhrt. Die circa 20
Hektar Weinberge werden auf eine Weise
bewirtschaftet, die die Umwelt und die Ge-
sundheit des Verbrauchers den Vorgaben
der EU entsprechend respektiert. Das Be-
triebsmotto lautet: ,Wein entsteht in erster
Linie im Weinberg“, und so finden die An-
strengungen eines arbeitsintensiven Jahres
auf dem Lande ihren héchsten Ausdruck in
der heiklen und grundlegenden Phase der
Weinlese. Dank seiner Qualitat ist Colutta
in den wichtigsten Weinflhrern vertreten
und wird in den wichtigsten Branchenpubli-
kationen wie Wine Spectator und Decanter
erwahnt. Im Jahr 1999 begann die Renovie-
rung des alten Gutshauses aus dem Jahr
1700, das heute den zentralen Geschafts-
sitz und einen Ferienhof umfasst. Die Reno-
vierungsarbeiten haben alte Steinmauern
und Balken zum Vorschein gebracht, die
dem Weinkeller, dem Barrique-Keller und
den Abfullrdumen, die mit modernsten

www.colutta.it

technologischen Geraten ausgestattet sind,
einen besonderen Charme verleihen. Der
Ferienhof mit Swimmingpool und Zimmern
mit WLAN, Klimaanlage und TV ist ein idea-

ler Ort, um ein paar Tage Urlaub zu machen.
Die Lage macht es moglich, die wichtigsten
Bergdorfer, Meeresorte oder Kulturstatten
zu besuchen oder touristische Ausflige zu
FuB, zu Pferd oder mit dem Mountainbike
zu unternehmen.

PRODUKTE

Ribolla Gialla, Pinot Grigio, Sauvignon,
Friulano, Prosecco, Refosco,
Schioppettino, Pignolo, Verduzzo, Picolit.

I Mariano del Friuli

1 Via Manzoni, 82
34070 Mariano del Friuli GO
T.0039 0481 692 00

info@masutdarive.com

Masut da Rive

® Mo-Sa: 8.30-12 / 13-17.30

Ruhetag: So
__ VERKOSTUNG: 18 Personen
__FLACHE: 30 Hektar DOC Isonzo
__JAHRESPRODUKTION: 130.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: (iber € 21
__ SPRACHEN: EN

D008

Das Weingut wurde 1979 von Silvano Gallo
gegrundet. Anfang der 90er Jahre flhrte
die Moglichkeit, in die USA zu exportieren,
wo die Marke ,Gallo“ ein eingetragenes
Warenzeichen ist, dazu, dass der Betrieb
seinen Namen &nderte, weshalb 1994
Masut da Rive entstanden ist. Heute wird
das Weingut von den Séhnen des Grinders
gefuhrt, die zwar die Tradition im Auge be-
halten, aber im Laufe der Jahre innovative
Techniken zur Weinherstellung und Wein-
bergbewirtschaftung eingefuhrt haben.

Das primare Ziel, das von Generation zu
Generation weitergegeben wird, ist immer
dasselbe: hochwertige Weine zu produzie-
ren, die ein authentischer Ausdruck des
Gebiets sind. Zu diesem Zweck zielt Masut
da Rive auf 6kologische Nachhaltigkeit mit

www.masutdarive.com

einer zunehmend ausgepragten Aufmerk-
samkeit flr die ethischen Aspekte der land-
wirtschaftlichen Tatigkeit durch umwelt-
freundliche Entscheidungen, die sich in
der Qualitat der Trauben und der absoluten
Integritat des Weines niederschlagen.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Ribolla Gialla; Friulano;
Sauvignon Blanc; Chardonnay; Maurus
Chardonnay; Pinot Grigio; Pinot Grigio
Jesimis; Pinot Bianco.

ROTWEINE: Cabernet Franc Pinot Noir;
Maurus Pinot Noir; Sassirossi; Semidis
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l Mariano del Friuli

1 Via Campo Sportivo, 13
34070 Mariano del Friuli GO
T. 0039 0481 696 80

T. 0039 349 308 6189
info@tenutaluisa.it

Tenuta Luisa

® Mo-Fr: 9-18; Sa: 9-13 / 15-18

Ruhetag: So
@ Wine shop: Mo-Fr: 9-18; Sa: 10-13 / 15-18
__VERKOSTUNG: 60 Stehplétze; 60 Sitzplatze
__ BESICHTIGUNGEN: 50 Personen
__FLACHE: 110 Hektar IM DOC Friuli Isonzo
___JAHRESPRODUKTION: 350.000 Flaschen

__UNTERKUNFT: Wine Resort Luisa - Bed & Breakfast

__PREISKLASSE: € 11-20
__SPRACHEN: EN; DE; FR

QOO0LeOD

Ein Weinbaubetrieb, der von Vatern, S6h-
nen und Enkeln erzahlt, von einer Familie
und einem Wein, der seit mehr als einem
Jahrhundert ihren Nachnamen tragt: Luisa.
Das Weingut liegt in Corona, einem Orts-
teil der Gemeinde Mariano del Friuli, und
erstreckt sich Gber 110 Hektar Weinberge
innerhalb des DOC-Weinbaugebiets Friuli
Isonzo. Die hiesige Hochebene, die von
den Hugeln des Collio und des Carso sanft
zur Adria hin abfallt, wird von dem Fluss
gepragt, dessen Namen sie tragt. Hier
herrscht ein mediterranes Mikroklima mit

starken Temperaturschwankungen, das
Trauben mit komplexem und ausgeprag-
tem Bukett sowie ausgewogener Struktur
und einem regelméaBigen Sé&uregehalt
hervorbringt. In diesem perfekten Umfeld

www.tenutaluisa.it

fhren die beiden Brider Luisa, Michele
als Onologe und Davide als Agronom, das
Weingut. Ihre Zusammenarbeit ist von
Harmonie und einer gemeinsamen Lei-
denschaft, von erworbenem Wissen und
ihrer Experimentierfreude gepragt. Zudem
wird auf dem Weingut Tenuta Luisa auch
Okologische Nachhaltigkeit seit jeher als
kostbarer Wert angesehen. Die in diesem
Zusammenhang ergriffenen Mafnahmen
haben zu zwei wichtigen Zertifizierungen
gefuhrt: SQNPI und Diversity Ark. Denn nur
aus dem Respekt vor dem Boden kénnen
charaktervolle Weine entstehen.

PRODUKTE

WEISSWEIN: Ribolla Gialla, Friulano,
Malvasia, Verduzzo, Pinot Grigio, Pinot
Bianco, Chardonnay, Sauvignon, Traminer
Aromatico, Desiderium, Edmida Blanc,
ROTWEIN: Refosco dal Peduncolo Rosso,
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet
Franc, Pinot Nero, Edmida Neri
SCHAUMWEINE: Ribolla Gialla Brut
Millesimée ROSE: Rosé Brut Millesimée

Mariano del Friuli

Via Cormons, 6 - Fraz. Corona
34070 Mariano del Friuli GO
T. 0039 0481 690 03

mail@trattoriaalpiave.it

Trattoria Al Piave

Mossa

Via Codelli, 23

34070 Mossa GO
T.0039 351917 0910

codelliventitre@gmail.com

Osteria Codelli 23

Lokaltypisches Restaurant
@ Mo 10.30-24; Mi-So: 9-24
Ruhetag: Di
__PREISKLASSE: € 30-40
__PLATZE: 40 Personen
__SPRACHEN: EN

00e

Das Restaurant bietet traditionelle Haus-
mannskost mit lokalen Gerichten, ge-
meinsam mit Rezepten, die von der Region
Marken und dem Mittelmeerraum inspi-
riert sind und auf kreative Weise neu inter-
pretiert werden. Seit der Er6ffnung im Jahr
1991 ist die gesamte Pasta hausgemacht,
ebenso wie das Brot. Zu den Spezialitaten
gehoren: Gnocchi, Tagliatelle, Pappardelle,
Lasagne, Ravioli. Die Rohzutaten, die meist
aus der Region stammen, werden sorg-
faltig je nach Jahreszeit ausgewahlt. Die
Weinkarte prasentiert lokale Weinglter
mit einigen Uberregionalen Abstechern. In
der Trattoria Al Piave kann man die tradi-
tionelle Atmosphare des Ortes einatmen,
dank des Ausschanks am Eingang und der

typischen Gaste. Von hier aus hat man Zu-
gang zu zwei Rdumen mit einem beidseitig
geodffneten Kamin. Im Sommer ist es mog-
lich, im Garten, der sich in einem Innenhof
befindet, zu speisen.

www.trattoriaalpiave.it

Agritourismus

® Mi-So: 11-15 / 18-23
Ruhetag: Mo, Di

__PREISKLASSE: € 30-40

__PLATZE: 40 innen; 40 aussen

__SPRACHEN: EN; DE

00

Codelli 23 ist die rosafarbene Osteria in
Mossa in der Nahe von Gorizia, die auf dem
Hugel des Landguts Codelli liegt. Hier kon-
nen Sie Aperitifs, Mittagessen und Fleisch-
und Fischgerichte in familiarer Atmosphare
geniefen.

www.codelli.it
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l Nimis

) Via Ramandolo, 5
33045 Nimis UD
T. 0039 0432 790 320

info@dariocoos.it

Dario Coos

@® Mo-Fr: 9-17; Sa: 10-17
Ruhetag: So
__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
50 Personen
__FLACHE: 20 Hektar
__ JAHRESPRODUKTION: 110.000 Flaschen
__ SPRACHEN: EN

0o

Seit Anfang des 19. Jahrhunderts produ-
zieren die Coos Wein auf den Hugeln von
Ramandolo im DOC-Gebiet Colli Orientali
del Friuli und im DOCG-Gebiet Ramandolo.
Finf Generationen mit der gleichen Lei-
denschaft fir die Fruchte dieses Landes
flieRen in eine Philosophie ein, die auf der
Suche nach dem ursprunglichen, authen-
tischen Ramandolo von der Tradition und
den Techniken der Vergangenheit inspiriert
ist, jedoch auch mit neuen Verfahren und
antiken Materialien experimentiert. Obwohl
der Betrieb heute Uber moderne Anlagen
und neue Weinkeller verfugt, erntet man
jedoch immer noch von Hand, und zwar
nach den Regeln und dem Zeitplan der
Vergangenheit. Ausschlielich Trauben aus

www.dariocoos.it

den eigenen Weinbergen werden gekeltert.
,Jeder hat die Trauben, die er verdient”,
heiflt es hier in der Gegend, gemaf einer
Kultur, die diese Hlgel auf tiefe Weise be-
seelt und in die Zukunft blickt. Sie kdnnen
das Weingut bei einer Fihrung durch quali-
fiziertes Personal besichtigen, in den Wein-
bergen spazieren gehen und die Weine des
Winzers verkosten.

PRODUKTE

WEISSEWEINE: Friulano DOC FCO, Ribolla
Gialla DOC FCO, Malvasia DOC FCO, Pinot
Grigio DOC Friuli, Sauvignon DOC FCO,
Chardonnay DOC FCO, Pinot Bianco DOC
FCO, Riesling DOC FCO.

ROTEWEINE: Schioppettino DOC FCO,
Refosco IGP Venezia Giulia, Pignolo DOC
FCO, Merlot IGP Venezia Giulia.
SCHAUMWEINE: Ribolla Gialla Spumante
Brut, Blanc de Blanc Extra Brut (100%
Chardonnay)

SUSSWEINE: Ramandolo ‘Il Longhino’
DOCG, Ramandolo V.T. DOCG, Picolit DOCG
ANDERE PRODUKTE: Wermut Rosso
‘Romandus’

l Nimis

) Via Ugo Foscolo, 4/8
33045 Nimis UD
T.0039 0432 790 071

info@grappeceschia.it

Distilleria G. Ceschia

® Mo-Fr: 9-12 / 15-18; Sa: 9-12

Ruhetag: So
__ VERKOSTUNG: 70 Stehplatze; 40 Sitzplatze
__ BESICHTIGUNGEN: 50 Personen
__ PREISKLASSE: Kostenlos
__SPRACHEN: EN; DE
In Nimis riihmt sich die Distillerie G. Ceschia
einer mehr als hundertjahrigen Tradition in
der Destillation von Trester aus Ramandolo-
Trauben und bietet seit jeher das Beste der
friaulischen Destillationskunst, wobei sie
ihre Techniken mit unveranderter Leiden-
schaft anwendet. Aus den Verduzzo-Trau-
ben wird der Ramandolo-Wein gewonnen,
das erste D.0.C.G.-Zertifikat und eine der
altesten Rebsorten im Friaul. Der Verduzzo
Friulano (Ramandolo) ist bereits in der Liste
der Weine zu finden, die Papst Gregor XII.
auf dem Konzil von 1409 serviert wurden,
und eine sehr antike Rebsorte, die lange vor
der Ankunft der Rdmer im Friaul angebaut
wurde. Und das heutige Dorf Nimis erhielt
seinen Namen durch die rdmische Siedlung
Castrum Nemas. Die Geschichte des Unter-
nehmens begann 1886 in Nimis, als Giaco-
mo Ceschia mit einem der ersten mobilen
Kupferbrennblasen begann, als Destillateur
mit den ortlichen Weinbauern zusammen-
zuarbeiten, die den mit drei Lagen aus
Laub, Erde und Asche bedeckten Trester
mindestens drei Wochen lang in verschlos-
senen Bottichen oder Fassern garen liefien.
Heute ist das mobile Destilliergerat nur
noch eine Erinnerung, wahrend die Grappas
von Ceschia weiterhin nach dem Original-
rezept von 1886 destilliert werden, wobei
ausschliefllich Rohzutaten héchster Qualitat

www.grappeceschia.it

verwendet werden. Die historische erst kiirz-
lich renovierte Brennerei 6ffnet heute ihre
Turen fur Liebhaber und Neugierige und bie-
tet eine faszinierende Tour in einer warmen
und einladenden Atmosphare. Wer mdochte,
kann die gesamte Palette der Grappas und
Destillate von Ceschia sowie eine Auswahl

e

typisch friaulischer Gastronomieprodukte
kaufen. Es gibt auch eine grofle Auswahl an
Ramandolo D.O.C.G. Weinen.

PRODUKTE

Grappa Ramandolo Classica; Grappa
Ramandolo Giacomo Ceschia; Grappa
Nemas Classica; Grappa Nemas Barrique,
Acquavite d’uva Fragolino; Acquavite

di Ciliegie; Acquavite d’uva Est, Weine
Ramandolo DOCG
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l Nimis

1 Via Pescia, 7 - Loc. Ramandolo
33045 Nimis UD
T. 0039 0432 790 260

info@drironcat.com

Dri Giovanni Il Roncat

@® Mo-Fr: 10-17; Sa, So: nur auf Reservierung
__VERKOSTUNG: 24 Platze
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: 8 Hektar DOCG Ramandolo
__JAHRESPRODUKTION: 40.000 Flaschen
__SPRACHEN: EN; DE; JA

o0e

Der landwirtschaftliche Betrieb Dri Giovan-
ni Il Roncat liegt in Ramandolo, einem Orts-
teil von Nimis, im DOC-Gebiet Colli Orientali
del Friuli und im DOCG-Gebiet Ramandolo.
Ramandolo reprasentiert eine Geschichte
von unnachgiebigen Weinbergen, harter
Arbeit, Leidenschaft und Aufopferung -
Elemente, die auch das Engagement des
Besitzers und seiner Familie auszeichnen.
Die Aufwertung des Ramandolo, der bis vor
vierzig Jahren auflerhalb der Region unbe-

kannt war, ist in der Tat dem Engagement
von Winzern wie Giovanni Dri zu verdanken,
die die Qualitat und das Image dieses
Weins bekanntmachen konnten. Die Her-
stellung bedeutet einem Traum sowie der

www.drironcat.com

Liebe zu diesem Land und seinen Wein-
bergen zu folgen. Das Prestige und die
Qualitat dieser Weine sind das Ergebnis
eines Engagements, das zur Umwandlung
eines Anwesens im auflersten Nordosten
des Friauls, das aus steil abfallenden
Weinbergen besteht, wo nichts anderes
angebaut werden kann, in ein modernes
Unternehmen gefuhrt hat. Roncat ist ein
Weingut, das in der Tradition verankert ist,
doch in die Zukunft blickt. Sein Geheimnis
besteht darin, nach Unvollkommenheiten
zu suchen, um eine immer bessere Quali-
tat zu erzielen. Es ist moglich, das Weingut
zu besuchen und die produzierten Weine
zu verkosten.

PRODUKTE

Ramandolo, Roncat Ramandolo,

Uve Decembrine Ramandolo, Picolit,
Sauvignon, Refosco dal Peduncolo
Rosso, Schioppettino Monte dei Carpini,
Pignolo Monte dei Carpini, Cabernet,
Merlot, Grappa, Weintraubenschnaps,
Apfelschnaps, Extra Vergine Olivendl.

I Nimis

1 Via G.B. Gori, 14
33045 Nimis UD
T. 0039 0432 878 475

T. 0039 327 979 6699
gori@goriagricola.it

Gori Agricola

@® Mo-Fr: 8.30-17.30; Sa: nur auf Reservierung

Ruhetag: So
__VERKOSTUNG: 30 Platze
__ FLACHE: 18 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 40.000 Flaschen
__PREISKLASSE: bis zu € 10
__SPRACHEN: EN; ES; FR

0000608

Eingebettet in die sanften Hugel von Nimis,
an der nordlichen Grenze des berihmten
DOC-Gebiets Friuli Colli Orientali, liegt Gori
Agricola, ein Weingut, das 2009 aus dem
Traum von Giampiero Gori entstand, der in
diesen Hugeln geboren und aufgewachsen
ist. Auf 18 Hektar eigenen Weinbergen
werden hier Innovation und Tradition mit ei-
nem Auge fur Qualitat und Respekt flr die
Umwelt kombiniert. Im Jahr 2019 erhielt
Gori Agricola die prestigetrachtige Bio-Zer-
tifizierung, ein Beweis flr sein Engagement
fir nachhaltige Praktiken. Der gesamte
Produktionsprozess zeichnet sich durch
auBerste Sorgfalt aus: von der Handlese
der Trauben Uber die sorgfaltige Auswahl

www.goriagricola.it

am Sortiertisch bis hin zur Vinifizierung.
Das Ergebnis sind Weine, die die Eigen-
schaften des Terroirs und der Trauben ge-
treu widerspiegeln und ein Hochstmaf an
Authentizitat und Exzellenz aufweisen. Das
Hauptprodukt ist der Pinot Noir, sowonhl
in reiner Form als auch in einer Schaum-
weinversion. Aber nicht nur Wein ist in den
Kellern von Gori Agricola zu finden. Das
in der Provinz Udine, am nérdlichen Ende
der Colli Orientali del Friuli gelegene Unter-
nehmen zeichnet sich auch durch seinen
Vermutat aus, einen roten Wermut, der den
Beginn einer neuen Generation auflerge-
wohnlicher Produkte aus diesem Weinan-
baugebiet darstellt. Dank der Verbindung
von Tradition und Moderne ist Gori Agricola
zu einem Bezugspunkt fir Liebhaber von
gutem Wein und 6nologischer Innovation
geworden.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Friulano, Chardonnay,
Ribolla Gialla, Sauvignon, Pinot Grigjo.
ROTWEINE: Merlot, Pinot Noir, Refosco dal
Peduncolo Rosso, Schioppettino.
PRODUKTE: Ramandolo Vermouth,
Ramandolo.

=
—r
b
(=3
=)
=
=
ald
a
3
=]
<<
wv
=
>
]
]

132
133



l Povoletto

1 Via della Roggia, 20
33040 Povoletto UD
T. 0039 0432 664 144

export@cameldistillerie.it

Distillerie Bepi Tosolini

® Mo-Do: 8-12 /13.30-17.30

Fr: 812 /13.30-16.30

Ruhetag: Sa, So
__VERKOSTUNG: 18 Sitzplétze
___JAHRESPRODUKTION: 300.000 Flaschen
__SPRACHEN: EN; DE; FR

Lo 1= 1)

Eine historische Destillerie im Nordosten
Italiens, in Friaul. Sie wurde 1943 von Bepi
Tosolini gegriindet, wahrend des Zweiten
Weltkriegs, als Bepi Tosolini - als Grappa-
Hersteller - beschloss, seine erste Destille-
rie zu grinden. Respekt, Wille und Ehrlich-
keit halfen Bepi Tosolini, den Traum einer
groBen Familie zu verwirklichen, die heute

die dritte Generation erreicht: die Enkel
Giuseppe, Bruno und Lisa arbeiten in der
Destillerie zusammen und verfolgen die
gleiche Philosophie, um diese alte Tradition
zu bewahren. Unsere Produktion, die zu

www.bepitosolini.it

100% aus Traubenalkohol besteht, ist in 3
Kategorien unterteilt: Grappa, Branntwein
und Likor. Die handwerkliche Herstellung
garantiert Qualitat auf hdchstem Niveau.

PRODUKTE

GRAPPAS: junge, sortenreine und gereifte
DEKANTER GRAPPA sehr fein und exklusiv
BRANNTWEINE aus allen Rebsorten, auch
im Barrique. ITALIENISCHER PREMIUM-GIN
mit lokalen friaulischen Pflanzenstoffen
LIKOR: natirliche Aufgiisse von Friichten,
Mandeln, Krautern, Kaffeebohnen... mit
Alkohol aus eigener Traubenproduktion
jedes Jahr neue Produkte in limited
Edition, fUr die anspruchsvollsten Kunden.

l Premariacco

1 Via Solzaredo, 9 - Fraz. Ipplis
33040 Premariacco UD
T. 0039 0432 716 250

info@ermacora.it

Ermacora

@ Mo-Fr: 9-18; Sa: 9-16

Ruhetag: So
__VERKOSTUNG: 50 Stehplatze; 30 Sitzplatze
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: 47 Hektar Rebflache
__JAHRESPRODUKTION: 190.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: Kostenlos
__ SPRACHEN: EN

+1=1)

Der Betrieb Ermacora mit Sitz in Ipplis di
Premariacco, im DOC-Gebiet Friuli Colli
Orientali, konnte im Jahr 1922 urspring-
lich auf vier Hektar zahlen. Seitdem hat
sich das Weingut durch kontinuierliches
Engagement, Rebe flir Rebe, Jahrgang fur
Jahrgang, stetig weiterentwickelt. Gegen
Ende der 70er Jahre beschloss die Familie,
sich ausschlieflich der Weinproduktion zu
widmen und verfigt heute, nach nahezu
einem Jahrhundert, Uber eine Flache von
47 Hektar Weinbergen. Auf die anfang-
liche Leitung durch den Grofvater Antonio
unmittelbar nach dem Zweiten Weltkrieg
folgte die seines Sohnes Marino. Heute
wird die Tradition von den Enkeln Luciano
und Dario, weitergefiihrt. Der prazise Cha-
rakter und die ausgepragte Struktur der
Weine von Ermacora sind das Ergebnis
eines langjahrigen Engagements, das da-
rauf abzielt, ein authentisches Produkt in
jede Flasche abzufiillen, das die typischen
Werte des Gebiets reprasentiert. Kun-
denbetreuung, eine sorgfaltige Auswahl

www.ermacora.it

umweltfreundlicher Anbaumethoden und
Liebe zum Detail sind die Hauptmerkmale,
die die Familie und das gesamte Personal
in ihrem Engagement begleiten, der Ge-
schichte der Weine von Ermacora Kontinui-
tat zu verleihen.
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PRODUKTE

Ribolla Gialla, Friulano, Pinot Grigio, Pinot
Bianco, Sauvignon Schioppettino, Merlot
Refosco dal Peduncolo Rosso, Cabernet
Sauvignon.
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l Premariacco

1 Via Rocca Bernarda, 27
33040 Premariacco UD
T.0039 0432 716 914

roccabernarda@sagrivit.it

Rocca Bernarda

® Mo-Sa: 10-17

Ruhetag: So
__VERKOSTUNG: 50 Sitzplatze
__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: 40 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 100.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: € 11-20
__SPRACHEN: EN; DE

®

In Premariacco, im Gebiet der DOC Friaul
Colli Orientali, befindet sich das Weingut
Rocca Bernarda, ein historisches Anwe-
sen der Familie Perusini, der wir die Wie-
derbelebung der Picolit-Produktion im
19. Jahrhundert verdanken. Die Festung
mit dem bezaubernden Herrenhaus, das
von einem Park mit jahrhundertealten
Bdumen umgeben ist, wurde 1567 von
Jacopo und Bernardo di Valvason Mania-
go um einen herrlichen Garten im italie-
nischen Stil mit Blick auf die friaulische
Ebene errichtet. An den Aufenmauern
erinnert eine Tafel mit der Aufschrift ,VI-
NEIS AVITIS REST ET AUCTIS“ daran, dass
schon damals Weinreben vorhanden wa-
ren. Im Jahr 1977 ging das Weingut als
Erbe an den Souveranen Malteserorden
Uber, dessen Management Tradition und
Innovation gekonnt miteinander ver-
bindet. Seit 2006 wird das Weingut von
der Agrargesellschaft Sagrivit verwaltet,
einem der gréften nationalen Landwirt-
schaftsunternehmen, das die weinbau-
liche Tatigkeit und Kellerwirtschaft mit
Kompetenz und Leidenschaft fortsetzt,
mit dem Ziel, die Qualitat der Weine und
das Prestige dieses historischen Gutes
weiter zu férdern.

www.sagrivit.it

PRODUKTE

WEISSWEINE: Ribolla Gialla, Friulano,
Picolit, Sauvignon, Pinot Grigio, Vineis.
ROTWEIN: Refosco dal Peduncolo Rosso,
Merlot, Centis Merlot, Pignolo.

l Premariacco
1 Via del Collio, 14
j 33040 Premariacco UD
T. 0039 0432 716 030

info@tunella.it

Tunella

® Mo-Fr: 9-12 / 13-18; Sa: 9-18
Ruhetag: So
__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
10 Personen
__FLACHE: 70 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 430.000 Flaschen
__SPRACHEN: EN; ES

0o

Das Weingut Tunella befindet sich in Ipplis
di Premariacco im DOC-Gebiet Friuli Colli
Orientali. Es wurde in den sechziger Jahren
gegrundet und wird heute von den aktuellen
Inhabern Massimo und Marco Zorzettig im
Sinne der Familientradition weitergefihrt. In
ihnen und ihren Mitarbeitern, unter denen
wir besonders an die grolartige Kompetenz
unseres Freundes Luigino Zamparo erinnern
mochten, koexistieren die Aufmerksamkeit
far moderne Technologien und die Verpflich-

tung, dem von friiheren Generationen uber-
mittelten Wissen Kontinuitdt zu verleihen.
Die Lust am Experimentieren verbindet sich
so mit den etablierten Traditionen der Colli
Orientali del Friuli, einem Gebiet, das zu den
besten fur den Weinanbau gehort, da es ein

www.tunella.it
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Terroir aus Mergel und Sandstein und ein
weltweit einzigartiges Mikroklima aufweist.
In den Weinen von Tunella findet man die
ganze Frische, die durch die neue Energie
gegeben ist und von Werten wie Geschichte,
Erinnerung und Erfahrung flankiert wird, die
indertaglichen Arbeit Bezugspunkte bleiben.
Jeden Samstag ab 10.30 Uhr ist es nach
vorheriger Reservierung moglich, den Wein-
keller zu besichtigen und einige Weine zu
verkosten. Gruppen bis zu maximal 10 Per-
sonen.Reservierungen und Informationen
per E-Mail: visite@tunella.it

PRODUKTE

WEISSWEINE: Friulano, Rjgialla, Valmasia,
Pinot Grigio, Sauvignon, Chardonnay,
Coldebliss Ribolla Gialla, Colbajé Pinot
Grigio Ramato, Colmatiss Sauvignon,
Biancosesto.

ROTWEINE: Pinot Nero, Merlot, Cabernet
Franc, Cabernet Sauvignon, Refosco dal
Peduncolo Rosso, Schioppettino, Arcione,
Pignolo.

SCHAUMWEINE: Cuveé Madre Brut Blanc
de Noir.

SUSSE WEINE: Picolit, Verduzzo Friulano,
Noans
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l Prepotto

) Via Albana, 60
33040 Prepotto UD
T.0039 331 112 2435

T.0039 0432 713 201
info@vinigrillo.it

Grillo lole

@ Mo-Fr: 10-18.30; Sa: 10-17
So: 10-12 / 15-19 nur auf Reservierung
Ostern Gedffnet 9.30-12
Ostermontag Gedffnet 9.30-12
24. Dezember Geodffnet 9.30-12
__VERKOSTUNG: 20 Stehplétze; 16 Sitzplatze
__ BESICHTIGUNGEN: 20 Personen
__FLACHE: 9 Hektar DOC Friuli Colli Orientali
e DOCG Picolit
__JAHRESPRODUKTION: 40.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: € 11-20
___UNTERKUNFT: Agritourismus Grillo
__ SPRACHEN: EN

00000

Eine alte Residenz aus dem achtzehnten
Jahrhundert, die in den Weinbergen des
DOC-Gebiets Friuli Colli Orientali einge-
bettet liegt, ist seit Uber vierzig Jahren der
Sitz des Weinguts Grillo lole. Der Betrieb,
der Anfang der 70er Jahre aus der Leiden-
schaft des Vaters des jetzigen Besitzers
entstanden ist, verflgt Uber neun Hektar
Weinberge, die hauptsachlich auf den
Hlgeln liegen. Hier werden bei geringen
Ertrdgen pro Hektar etwa 40.000 Flaschen
pro Jahr produziert. Es handelt sich be-
vorzugt um autochthone Rebsorten, unter
denen der Hauptakteur, der Schioppettino
di Prepotto, hervorsticht. Der Betrieb be-
wirtschaftet das Land mit dem Ziel, das
Gleichgewicht der Umwelt nicht zu beein-
trachtigen, und halt sich an das System des
nachhaltigen Anbaus, das unsere taglichen
Aktivitdten auf dem Lande regelt und tber
das wir sehr glucklich sind. Um die sorg-
faltige Arbeit auf dem Land ausschopfen
zu kdnnen, verfugt das Weingut Gber einen
wunderschonen Weinkeller im Herrenhaus
mit Barrique-Fassern zur Reifung, dessen
schone Steinmauern durch eine Restau-
rierung Anfang des neuen Jahrtausends
ans Licht gebracht wurden. Die historische
Villa beherbergt auch ein gepflegtes Bed
& Breakfast in einer Landschaft, die eine

www.vinigrillo.it

Abfolge von Doérfern, Bauernhdusern und
Bauernhofen inmitten von Weinbergen ist.
Die Gaste konnen Gastronomie- und Wein-
routen folgen, Radtouren unternehmen
und kulturelle Reiseziele entdecken. Die
Tiren des Weinguts stehen lhnen immer
offen fur einen Besuch im Weinkeller oder
fur eine Weinprobe auf der bezaubernden
Terrasse mit Blick auf die Weinberge.

PRODUKTE

Friulano, Ribolla Gialla, Sauvignon,
Sauvignon IL, Verduzzo Friulano, Picolit,
Merlot, Cabernet Franc, Cabernet
Sauvignon, Refosco dal Peduncolo
Rosso, Schioppettino di Prepotto, Rosso
Duedonne.

l Prepotto

1 Via Novacuzzo, 51
33040 Prepotto UD
T.0039 0432 759 458

vendite@laviarte.it

La Viarte

® Di-Do: 8-12 / 14-18; Fr 8-12 / 14-17

Mo: 8.30-12.30 / 14-18 nur auf Reservierung

Sa, So: Geoffnet nach Voranmeldung
__ VERKOSTUNG: 48 Sitzplatze; 60 Stehplatze
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
von 4 bis 48 Personen
__FLACHE: 38 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 200.000 Flaschen
__ SPRACHEN: EN

=)

Das Weingut La Viarte befindet sich in der
Gemeinde Prepotto im hugeligen Friaul
nahe der Grenze zu Slowenien in den Colli
Orientali del Friuli. Das 1973 gegrundete
Gut umfasst etwa 38 Hektar, davon 24
Hektar Weinberge und 13 Hektar Wald, was
zu seinem besonderen Mikroklima beitragt.
Dieses Element tragt zusammen mit dem

besonderen Boden, der aus Mergel- und
Sandsteinschichten besteht, zur Erzeugung
von angenehmen, reichen, mineralischen
und langlebigen Weinen bei. Es werden
Qualitatsweine mit Schwerpunkt auf den
autochthonen Rebsorten Ribolla, Friulano,
Schioppettino di Prepotto, Tazzelenghe und
Pignolo erzeugt, aber auch einige Weine aus
weithin akklimatisierten Rebsorten wie Sau-
vignon, Chardonnay, Merlot und Cabernet.
Das nach Osten und Sudosten ausgerich-
tete Weingut La Viarte profitiert von ausge-
zeichneten Licht- und Sonnenverhaltnissen

www.laviarte.it

und zeichnet sich durch die Trinkbarkeit
seiner Weine sowie deren zeitlose Eleganz
aus. Vom Weingut aus bietet sich ein
spektakulares Bergpanorama, das nicht
nur Weintouristen anzieht, sondern auch
diejenigen, die sich gerne im Griinen und in
der Natur aufhalten. Das von Waldern und
Weinbergen umgebene Weingut verflgt
Uber eine Vinothek und einen modernen
und gemdutlichen Verkostungsraum, in
dem Weinliebhaber und Weintouristen
nach Voranmeldung empfangen werden

PRODUKTE

Friulano, Friulano Liende, Ribolla Gialla,
Sauvignon, Pinot Bianco, Pinot Grigio,
Chardonnay, Tazzelenghe, Pignolo,
Cabernet, Merlot, Roi, Refosco dal
Peduncolo Rosso, Schioppettino di
Prepotto; Verduzzo Friulano, Sium
(passito).
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l Prepotto

1 Via Novacuzzo, 41
33040 Prepotto UD
T. 0039 392 792 6901

riccardo@spolert.it

Spolert Winery

@ Mo-Fr: 9-18; Sa: 11-20; So: 11-19
Besichtigungen und verkostungen im Keller

(Online-Buchung oder telefonischer Kontakt)

__VERKOSTUNG: 25 Personen

__FLACHE: 8 Hektar DOC Friuli Colli Orientali
__JAHRESPRODUKTION: 25.000 Flaschen
__ SPRACHEN: EN

QDOOLeVO

Spolert, ein historisches Weingut in Prepot-
to, im DOC-Gebiet Friuli Colli Orientali, hatte
bereits seit Gber einem halben Jahrhundert
Wein ohne Markenzeichen produziert, als
es 2017 von einem jungen Unternehmer
und Winzer aus Verona erworben wurde,
der den Betrieb komplett umstrukturierte
und erweiterte. Das neue Management hat
den Stil perfektioniert und die Qualitat der
Weine gesteigert. Besonderes Augenmerk
wird auf die 6kologische Nachhaltigkeit,
die Aufwertung autochthoner Sorten und
den Respekt vor dem Terroir gelegt, ein
Konzept, das alle unternehmerischen Ent-
scheidungen unterstutzt und leitet. Derzeit
befinden sich auf den 8 Hektar des Anwe-
sens hauptsachlich Friulano, Ribolla Gialla,
Schioppettino und Refosco dal Peduncolo
Rosso. Die Weine werden in Zementtanks,
Steingutamphoren und Barrique-Fassern
ausgebaut. Die Produktion ist auf 25.000
Flaschen pro Jahr begrenzt. Ein Teil des
an die Kellerei angrenzenden Gutshauses
wurde renoviert und wird inzwischen als
touristische Einrichtung genutzt. Der alte
Keller, der ebenfalls komplett renoviert
wurde, bietet einen weiten Blick auf die
neuen Chardonnay-Reben. Eine junge und
moderne Marke flir ein Weingut, das per-
fekt in die antike Weintradition der Region
Friaul-Julisch Venetien integriert ist.

www.spolert.it

PRODUKTE

SCHAUMWEINE: Ribolla Gialla spumante
Brut DOC.

WEISSWEINE: Ribolla Gialla DOC,

Friulano DOC, Friulano Fausto - mazeriert.

ROTWEINE: Schioppettino DOC,
Schioppettino di Prepotto Peper DOC,
Merlot Zirlo DOC, Refosco dal Peduncolo
Rosso Ostinato DOC.

Die Weine werden in Barrique-Fassern
aus franzosischer Eiche und in Steingut-
Amphoren ausgebaut.

l Prepotto

| | Via Albana, 44
33040 Prepotto UD
T.0039 0432 713 234

info@stanig.it

Stanig

@ Mo-Fr: 8.30-12.30 / 14-18
Sa, So: nur auf Reservierung
__VERKOSTUNG: 30 Stehplétze; 50 Sitzplatze
__ PREISKLASSE: € 10 pro Person
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
50 Personen
__FLACHE: 9 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 45.000 Flaschen

___UNTERKUNFT: Agritourismus Al Vecchio Gelso

__SPRACHEN: EN

(et [ L Jo ool =15

Im Jahr 1920 begann Giuseppe Stanig
seine Winzertatigkeit in Albana di Prepotto,
im DOC-Gebiet Friuli Colli Orientali. Nach
mehr als einem Jahrhundert wird das Wein-
gut nun von den Enkeln des Grunders mit
der gleichen Liebe, Begeisterung und dem
Respekt vor der Tradition und dem Wein

gefuhrt, der immer noch von Hand und mit
unendlicher Leidenschaft hergestellt wird.
Das Weingut umfasst eine Flache von etwa
9 Hektar, auf der neben den klassischen
friaulischen Sorten auch einige autochtho-
ne Perlen wie der Schioppettino di Prepotto
angebaut werden. Solche Entscheidungen,
zeigen, wie die Bindung der Familie an das

www.stanig.it

Gebiet unverandert geblieben ist. Es ist
maoglich, das Weingut zu besuchen und die
Weine zu verkosten. Der Ferienhof Al Vec-
chio Gelso, der sich inmitten von Weinber-
gen und Hugeln befindet, empfangt Gaste,
die neben den Weinen von Stanig auch
das MenU mit typischen lokalen Gerichten
kennenlernen méchten. Wer moéchte, kann
auch in den Zimmern Ubernachten, die die
Namen der verschiedenen Weine tragen
und in den entsprechenden Farben ge-
halten sind. Sie sind alle im traditionellen
Stil eingerichtet und mit allem Komfort
ausgestattet.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Friulano, Malvasia Istriana,
Sauvignon, Bianco del Gelso

ROTWEINE: Merlot, Cabernet, Rosso

del Gelso, Schioppettino di Prepotto
SPUMANTES: Ribollicine - Ribolla Gialla
Millesimato.
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l Prepotto

1 Loc. Craoretto, 16
33040 Prepotto UD
T.0039 0432 713 069

info@viedalt.it

Vie d'Alt

@ Mo-Sa: 8.30-12.30 / 14.30-18.30

So: Gebffnet nach Voranmeldung
__VERKOSTUNG: 20 Sitzplatze; 30 Stehplatze
__FLACHE: 17 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 80.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: € 11-20
__SPRACHEN: EN

0000

Die Weine von Vie d’Alt sind duftend, un-
verfalscht, grofzigig, elegant und typisch
friaulisch. ,Vie d’Alt“ reprasentiert in der
Tat die Stimme des Landes und ist auch

der Name des ersten Weinbergs, ,Via
Alta®, den der Grinder Antonio Venica im
Jahr 1915 erwarb. Uber hundert Jahre
Geschichte begleiten die Entwicklung des
Winzerbetriebs, dessen Starke die Familie
darstellt: drei Schwestern mit der gleichen
Leidenschaft und die vierte Generation,
die in die Zukunft blickt, ohne die Uber-
lieferten Traditionen zu vergessen. Heute
umfasst Vie d’Alt 18 Hektar Weinberge in
Prepotto. Die Trauben werden von Hand ge-
lesen, Fauna und Flora werden durch einen
beschrankten Einsatz von Insektiziden ge-
schitzt. AuBerdem werden keine Herbizide
seit Jahren eingesetzt und der Boden wird
so bearbeitet, dass sein Gleichgewicht
erhalten bleibt und seine Rhythmen be-
achtet werden. Kurzum, ein durchdachter
Weinbau mit geringer Umweltbelastung.

www.viedalt.it

Im Jahr 2010 hat das Weingut den Bau
der neuen Weinkellerei mit einem grofRen
Verkostungsraum abgeschlossen, in dem
man die Weine der Via Alta verkosten kann.

PRODUKTE

Friulano, Malvasia, Sauvignon, Pinot
Grigio, Traminer Aromatico, Chardonnay,
Ribolla Gialla, Ribolla Gialla Spumante
Millesimato Extra Dry, Rosato, Verduzzo
Friulano, Picolit, Moscato Giallo, Pignolo,
Schioppettino, Schioppettino di Prepotto,
Refosco dal

Peduncolo Rosso, Merlot e Cabernet
Franc.

l Prepotto
1 Via Brolo, 51
33040 Prepotto UD
i T.0039 371 334 9078

info@vignalenuzza.it

Vigna Lenuzza

® Mo-Sa: 11-18; So: 11-16 nur auf Reservierung
__VERKOSTUNG: 25 Platze

__FLACHE: 8 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 80.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: € 11-20

__SPRACHEN: EN

D00000

Entdecken Sie die bezaubernde Harmonie
von Vigna Lenuzza, wo Tradition und Familie
in einer unerwarteten Liebesgeschichte
verschmelzen. Die prasentierten Weine
sind authentische Meisterwerke, die die

Essenz des Gebiets offenbaren und bei
jeder Verkostung Leidenschaft und Vitali-
tat vermitteln. Als Pioniere der Zukunft ist
das Unternehmen das erste in Prepotto,
das zertifizierte Bioweine produziert und
innovative Zementeier verwendet. Mit einer
internationalen Perspektive fordern sie die
Aufwertung des Terroirs von Friaul-Julisch-
Venetien. Treten Sie ein in dieses Universum,
besuchen Sie den neuen Verkostungsraum
und lassen Sie sich von den Emotionen der
Vigna Lenuzza gefangen nehmen.

PRODUKTE

KLASSISCHE LINIE: Ribolla Gialla,
Friulano, Sauvignon, Merlot, Cabernet,
Schioppettino di Prepotto Indigenously:
Ribolla Gialla, Friulano, Malvasia,
Schioppettino di Prepotto.

www.vignalenuzza.it
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l Prepotto
1 Via Ronchi, 73
i 33040 Prepotto UD
T. 0039 0422 804 807

info@vignatraverso.it

Vigna Traverso

® Mo-So: nur auf Reservierung

Telefonische Reservierung mindestens

zwei Tage im Voraus erforderlich
__VERKOSTUNG: 50 Sitzplatze; 80 Stehplatze
__ BESICHTIGUNGEN: 50 Personen
__FLACHE: 22 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 100.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: bis zu € 10
__SPRACHEN: EN; DE

0000

Vigna Traverso befindet sich in den Colli
Orientali del Friuli, einem Gebiet, das sich
besonders fur die Produktion von Quali-
tatsweinen eignet. Die Leitung erfolgt
direkt durch die Familie, die sich dieser
Tatigkeit mit Begeisterung und Hingabe
widmet. Insbesondere kimmern sich die

Eigentimer persénlich um alle Phasen
der Weinherstellung, wobei sie modernste
Methoden anwenden und gleichzeitig die
Umwelt und die Traditionen respektieren.
Das angestrebte Ziel ist eine fur das Ge-
biet reprasentative Produktion mit hohem
Niveau. Die erzielten Ergebnisse werden
auch durch zahlreiche Auszeichnungen
bei nationalen und internationalen Wett-
bewerben belegt. In den zweiundzwanzig
Hektar des Betriebs reproduzieren funfzig-
jahrige Weinberge die historischen Sorten
des Gebiets. Die Produktion pro Rebstock

www.vignatraverso.it

ist begrenzt, um die Qualitat des Weines
zu verbessern. Das Angebot von Vigna
Traverso reicht von Wei3- Gber Rotweine
bis hin zu Schaum- und Dessertweinen.
Wer die Arbeitsmethoden kennenlernen
und die Weine des Weinguts, kombiniert
mit lokalen gastronomischen Erzeugnis-
sen, verkosten mochte, kann dies nach
Vereinbarung tun. Es ist auch moglich, die
Weinkellerei zu besichtigen, eine kirzlich
errichtete Struktur, die, obwohl sie den
Weinberg dominiert, perfekt in die Land-
schaft eingebettet ist.

PRODUKTE

Pinot Grigio, Ribolla Gialla, Friulano,
Sauvignon, Sottocastello Bianco,
Ribolla Gialla Spumante, Merlot,
Cabernet Franc, Refosco dal Peduncolo
Rosso, Schioppettino di Prepotto, Troj,
Sottocastello Rosso, Moscato Rosa.

Ragogna

Via Ai Colli, 2

33030 Ragogna UD

T. 0039 0432 169 0468

info@casarossaaicolli.it
ristorante@casarossaaicolli.it

Casa Rossa Ai Colli

Lokaltypisches Restaurant

® Do, Fr: 18-23; Sa, So: 11-16 / 18-23
Ruhetag: Mo, Di, Mi
Geodffnet: Ostern, Ostermontag, 25. April,
1. Mai und Weihnachten 11-17;
Silvester 19-02.

__ PREISKLASSE: € 30-40

__PLATZE: 110 innen; 60 aussen

__SPRACHEN: EN; DE; ES

0000000

Im Herzen des Friauls gelegen, bietet der
landwirtschaftliche Betrieb Casa Rossa ai
Colli eine Oase der Ruhe mit einem atem-
beraubenden Blick auf die friaulische
Ebene, in der Nahe der Heimat des San
Daniele Schinkens. Das Restaurant La
Cornice, die Zimmer der Locanda und die

Osteria I'Angolino bieten eine einzigartige
Erfahrung. Die Kuche unter der Leitung
von Chefkoch Stefano Nicoletti verwendet
regionale Rohstoffe aus dem Friaul, und
erfindet traditionelle Rezepte kreativ neu.
Es werden auch vegetarische und vegane
Gerichte angeboten. Im Sommer kann
man unter einer Pergola mit Blick auf San
Daniele del Friuli speisen, im Winter das
Angolino mit seinem knisternden Kamin
flr eine gemutliche Atmosphare sorgt.
Casa Rossa ai Colli ist der ideale Ort fur
alle, die Authentizitat und Komfort suchen.

www.casarossaaicolli.it
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l Romans d’lsonzo

) Via Latina, 83
34076 Romans d’lsonzo GO
T. 0039 348 543 5013 / 331 118 0515

borcdavila@gmail.com

Borc da Vil

® Mo-So: nur auf Reservierung
__VERKOSTUNG: 20 Personen
__FLACHE: 6 Hektar DOC Isonzo
__JAHRESPRODUKTION: 5.000 Flaschen
__SPRACHEN: EN,DE

I [ [

Das Unternehmen hat seinen Sitz in einem
Anwesen aus dem 18. Jahrhundert mit ei-
nem jahrhundertealten Park. Hier kdnnen
Sie unsere kleine Produktion von Weinen
aus biologischen Trauben verkosten, kleine
Juwelen, die das Ergebnis handwerklicher
Arbeit und des Respekts fur unsere friau-
lischen Traditionen sind. Eine gemutliche
und raffinierte Umgebung wird Sie empfan-
gen und lhnen einzigartige Momente bie-
ten. Unsere Weine werden aus zertifiziert
biologischen Trauben hergestellt, bei der
Herstellung werden keine ausgewahlten
Hefen verwendet und sie enthalten nur
geringe Mengen an Metabisulfit und nichts
anderes! Die Verkostung findet in einem
mit Motiven aus dem 19. Jahrhundert
dekorierten Saal oder in der historischen
Kuche statt. Das Gebaude aus dem 18.
Jahrhundert bildet den Rahmen fir die Ver-
kostung der authentischen Weine.

PRODUKTE
Spumante rose extra brut Malvasia istriana
Merlot Refosco dal Peduncolo Rosso.

www.borcdavila.com

San Daniele del Friuli

Via Giuseppe Garibaldi, 27
33038 San Daniele del Friuli UD
T. 0039 0432 940 456

T. 0039 348 746 2879
info@adeliadifant.it

Adelia Di Fant

San Daniele del Friuli

Via Osoppo, 9

33038 San Daniele del Friuli UD
T. 0039 0432 954 102
info@laglacere.it

La Glacere

@ Di-Sa: 9.30-13.30 / 14.30-18
Ruhetag: Mo, So
Sommerzeiten, Mitte Mai bis Mitte
September, 09.30-13.30 / 15-19
__SPRACHEN: EN; DE

DO0008e

Als Herstellerin von Destillaten und raffi-
nierten Pralinen begann Adelia Di Fant ihr
Abenteuer in den 80er Jahren mit dem Ziel,
qualitativ hochwertige Destillate anzubieten
und gleichzeitig die traditionellen Wurzeln
ihres Landes zu bewahren. Diese Leiden-
schaft, gemeinsam mit einer noch gréfReren
Leidenschaft fur Schokolade, fuhrte zur
Herstellung der ersten Grappa-Pralinen. Wie
in einem Gemalde nimmt das komplette
Sortiment an Pralinen, Mendiants, Triuffeln,
Orangenschalenstébchen, Schokoladen-
tafeln mit Blumen oder Frichten, weichen
und uppigen Aufstrichen und anderen Gau-
menfreuden vor Adelia Di Fant allmahlich
Gestalt an. Wer mochte, kann im Herzen der
Altstadt von San Daniele die Handwerks-
statte und die Verkaufsstelle des Betriebs
finden.

PRODUKTE

Schokolade, Pralinen, Schokoladentafeln,
Brotaufstriche, Likdre und Spirituosen,
MaRgeschneiderte Produkte fir
Veranstaltungen

www.adeliadifant.com

@ Mo-Fr: 8.30-18; Sa: 10-14
So: 10-14 nur auf Reservierung
__SPRACHEN: EN

=)

Die handwerkliche Schinkenmanufaktur
,La Glacere“ befindet sich in Borgo Sopra-
castello, wo das Eishaus der Stadt, das so
genannte ,glacere”, steht, in dem friiher
das Eis des nahe gelegenen Sees gelagert
wurde. La Glacere verarbeitet italienisches
Fleisch, das eine strenge Auswahl durch-
laufen hat, auf handwerkliche Art und
Weise. Bei La Glacere entsteht ein Produkt
mit den Merkmalen des San Daniele DOP:
ein roher, trockener, handwerklich herge-
stellter und duftender Schinken. Ein natur-
liches Produkt ohne Zusatz- und Konser-

vierungsstoffe, das nur aus italienischem
Schweinefleisch und Meersalz hergestellt
wird und sich an den Einzelhandel, die viel-
faltigste Gastronomie und das anspruchs-
vollste Gaststattengewerbe richtet.

PRODUKTE
San Daniele Schinken.

www.laglacere.it
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San Daniele del Friuli

Via Gemona, 17/B

33038 San Daniele del Friuli UD
T. 0039 0432 940 280
sandaniele@prosciutterie.com

La Prosciutteria
IE San Daniele

San Daniele del Friuli

Viale Trento e Trieste, 129
33038 San Daniele del Friuli UD
T. 0039 0432 957 161
prosciutti@prolongo.it

Prosciuttificio
Prolongo

Lokaltypisches

® Mo-So: 10-22

___BESICHTIGUNGEN: Fiihrungen zur
Schinkenfabrik werden nach vorheriger
Reservierung durchgefliihrt.

__SPRACHEN: EN

0000

Die Prosciutteria IE San Daniele bietet
ein wahres ,Schinken-Erlebnis”. Im ersten
Stock befindet sich das renovierte MUSEO
DEL PROSCIUTTO (Schinkenmuseum)
mit der Moglichkeit von FUhrungen fur
Gruppen. Dann geht es hinunter in das
gerdumige und helle Restaurant, wo Sie
die gesamte Auswahl unserer Schinken,
historische Vorspeisen und typische friau-

lische Gerichte probieren kdnnen. Es gibt
auch eine Veranda mit Blick auf den Hugel
von San Daniele. SchlieBlich erwartet Sie
der gut sortierte Laden, in dem Sie nicht
nur den Prosciutto, sondern auch die bes-
ten regionalen und anderen kulinarischen
Kostlichkeiten mit nach Hause nehmen
kdénnen.

www.prosciutterie.com

® Mo-Sa: 8.30-13 / 14.30-18
Ruhetag: So
___BESICHTIGUNGEN: Fuihrungen werden
in der Schinkenfabrik nach vorheriger
__SPRACHEN: EN; DE; ES; FR

In der dritten Generation setzt die Familie
Prolongo weiterhin auf Qualitat und ver-
arbeitet nur wenige Stlicke pro Jahr von
Hand. In den historischen Reifungsraumen
ruhen die Schinken ohne Klimaanlage in
der Meeres- und Bergbrise, so dass der
Schinken an seinem Aroma und seinem
Geschmack erkennbar ist, der bei jeder
Verkostung verblufft. Besichtigungen und
Shop im Unternehmen.

PRODUKTE

Schinken di San Daniele handwerklich
hergestellt. Schinken San Daniele mit oder
ohne Knochen. Schinkenscheiben mit oder
ohne Schwarte. Aufschnitt an der Theke.
Aufschnitt vakuumverpackt. Aufschnitt
vakuumverpackt in Vintage-Dosen.
Friaulische Wurstwaren, handwerklich
hergestellte Brotstangen, Schinkenzubehor
wie Klammern, Messer, Schneidebretter,
Schirzen, Rezeptbucher, usw.

www.prolongo.it

l San Floriano del Collio
1 Loc. Giasbana, 32/A
34070 San Floriano del Collio GO
i T. 0039 0481 390 237

T.0039 327 981 5675
info@gradisciutta.com

Gradis'ciutta

@® Mo-Fr: 8.30-17.30

Sa, So: nur auf Reservierung
__VERKOSTUNG: 60 Stehplatze; 36 Sitzplatze
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__UNTERKUNFT: Borgo Gradis’ciutta
__ SPRACHEN: EN; DE; ES; SL; FR

al =1\ [ e Lo

Der Name der Kellerei entspricht dem Na-
men des Ortes, in dem sie sich befindet, im
Herzen des Collio-Gebiets, einer Gegend,
die seit Jahrhunderten daflir bekannt ist,
Trauben mit hervorragenden Eigenschaf-
ten zu liefern. Die Seele dieses sich standig
weiterentwickelnden Weinbetriebs, der
aufgrund der Qualitat und Unverfalschtheit
seiner Weine geschatzt wird, ist Robert
Princic. Dank der standigen Unterstitzung
seiner Eltern hat Robert das Weingut wach-
sen lassen, ohne jemals das passende

Gleichgewicht in der Beziehung zwischen
Mensch und Natur aufler Acht zu lassen,
weshalb es ihm auch gelungen ist, wichtige
Auszeichnungen und Anerkennungen zu
erlangen. Mit dem Erhalt der Bio-Zertifizie-
rung hat Gradis’ciutta zudem ein grofles
Unternehmensziel erreicht: das Ergebnis
eines zehn Jahre langen Engagements.
Die grofle Entschlossenheit, die dem Ziel
gewidmet ist, Produktionsmethoden ein-
zusetzen, die das Gebiet und alle an der
Pflege der Weinberge beteiligten Personen

www.gradisciutta.com

respektieren, spiegelt sich heute in dem
eleganten und ausgewogenen Charakter
der Weine wider. Robert ist immer bereit,
Besucher und Enthusiasten auf seinem
Weingut willkommen zu heifen. Neben der
Besichtigung des Hauptsitzes von Giasba-
na, in San Floriano del Collio, und der Wein-
berge, die sich an den eindrucksvollsten
Punkten des Collio-Gebiets befinden, ist es
maoglich, die Weine direkt am Ort ihrer Her-
stellung in einem hellen Verkostungsraum
mit Blick auf die Weinberge zu verkosten.
Der Weiler ,Borgo Gradis’ciutta®, ein ur-
sprunglicher Komplex aus dem 16. Jahr-
hundert, beherbergt heute eine Unterkunft
mit 9 Zimmern und 3 Wohnungen, die von
Hlgeln umgeben sind, und vervollstandigt
das Angebot. Ideal fur diejenigen, die inmit-
ten der Weinberge aufwachen, die Welt des
Weins erleben und den langsamen Rhyth-
mus der Landschaft genieflen méchten.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Bianco Bratinis Doc Collio,
Ribolla Gialla Doc Collio, Friulano Doc
Collio, Pinot Grigio Doc Collio, Sauvignon
Doc Collio, Chardonnay Doc Collio,
Malvasia Doc Collio.

ROTWEINE: Cabernet

Franc Doc Collio, Merlot Doc Collio,
Franconia, Monsvini.

SCHAUMWEIN: Sinefinis Rebolium,
Sinefinis Rose..
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l San Floriano del Collio
1 Loc. Sovenza, 14a
34070 San Floriano del Collio GO
i T. 0039 340 832 0020

ilcarpino®ilcarpino.com

Il Carpino

® Mo-Sa: 9-18 nur auf Reservierung

Ruhetag: So

an gesetzlichen Feiertagen geshlossen
__ VERKOSTUNG: 10 Personen
__FLACHE: 20 Hektar
___JAHRESPRODUKTION: 60.000 Flaschen
__PREISKLASSE: (iber € 21
__SPRACHEN: EN; DE; SL

=1V

Wir befinden uns im Collio Goriziano, im
Gebiet zwischen Oslavia und San Floriano,
in einem fliir den Weinanbau besonders ge-
eigneten Gebiet. Das Weinbaugebiet weist
eine Vielzahl von Faktoren auf, die dazu

beitragen, dass es sich ideal fiir besondere
Weine mit langer Mazeration und Reifezeit
eignet. Die Boden sind reich an Mineralitat
und Salzgehalt; die ,Ponca“ (geschichteter
Mergel und Sandstein) und das milde Klima
ermoglichen die Bearbeitung der Reben mit
natlrlichen Methoden, was zu langlebigen
Weinen mit starkem territorialem Ausdruck
und Mineralitat fuhrt. Der Betrieb wurde
1987 mit einer eigenen Marke und einem
ersten Label gegriindet und wird von Franco
Sosol und seiner Familie mit Leidenschaft
und Erfahrung weitergefihrt, nachdem
sich Vater Silvano in den 1970er Jahren
entschlossen hatte, sich dem Landleben
zu widmen, Wein zu keltern und Fasswein
zu vermarkten. Der familidre Ansatz er-
laubt es ihnen, alle Phasen des Prozesses

www.ilcarpino.com

zu kontrollieren, mit grofer Verantwortung
und mit dem Ziel, Interpreten ihres Territo-
riums und Huter der Landschaft zu werden.
Das Prinzip des Weinanbaus beruht auf
dem Respekt vor der Natur, den Pflanzen
und der Landschaft, wobei auf den Einsatz
von Chemikalien verzichtet wird und nur
Produkte fir den biologischen Anbau ver-
wendet werden. Die Weine, mit Ausnahme
des Ribolla, der fast 3 Monate auf den
Schalen verbleibt, mazerieren 15 bis 25
Tage lang und reifen dann zwei Jahre lang
in grolen Eichenfassern und anschlielend
mindestens 2 Jahre lang in der Flasche.
Der Prozess dauert also mindestens 4
Jahre, bevor er auf den Markt kommt, und
in einigen Fallen noch weitere ein oder zwei
Jahre, wie beim Ribolla.

PRODUKTE

Ribolla gialla mazeriert, Malvasia
mazeriert, Pinot Grigio mazeriert, Friulano
mazeriert.

l San Floriano del Collio

) Loc. Giasbana, 35
34070 San Floriano del Collio GO
T. 0039 0481 391 228

info@komjancalessio.com

Komijanc Alessio

® Mo-Fr: 9-12 / 14-18

Sa, So: Geoffnet nach Voranmeldung
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: 24 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 80.000 Flaschen
__SPRACHEN: EN; DE; SL

000D®

Die Weinkellerei Komjanc Alessio liegt an
den Hangen des Hugels von San Floriano
del Collio, in einer Panoramalage, von der
aus sich nach Norden hin die Kulisse der
Hulgel und der Ostalpen 6ffnet. Die Wein-
kellerei Komjanc war eine der ersten, die
das Potenzial dieses Gebiets erkannte
und mit dem Verkauf von Flaschenwein
begann, wobei sie sich auf die Herstellung
von Qualitatswein fur den Verbraucher kon-
zentrierte. Der Grinder des Unternehmens
ist Alessio Komjanc, dessen Urgrof3eltern
1860 mit der Weinproduktion begannen.
1973 flllte er seinen ersten Wein unter
dem Label ,Alessio Komjanc“ ab. Heute
wird er im Weinberg und im Weinkeller
von seinen vier Séhnen Benjamin, Robert,
Patrik und Ivan unterstutzt. Die Weinberge
des Weinguts erstrecken sich Uber eine
Flache von 24 Hektar. Die Haupteigen-
schaften der Komjanc-Weine sind Frische
und Annehmlichkeit, die bei der Weinberei-
tung angestrebt werden, indem das Beste
aus den Trauben hervorgebracht wird: die
Handlese der Trauben zum perfekten Rei-
fezeitpunkt und die Weinbereitung unter
BerUcksichtigung der Eigenschaften und
Aromen der Frichte. Seit 2015 nimmt das
Unternehmen die 06nologische Beratung
von Gianni Menotti in Anspruch, der den
Weinen des Unternehmens weitere Quali-
tat verleiht Neuheit 2024! Pinot Bianco
2018: Die erste sortenreine Vinifikation
dieser Rebsorte wurde mit dem Platinum
Award von Wine Hunter ausgezeichnet,
einer renommierten nationalen Auszeich-
nung. Aulerdem wurde gerade der Pinot
Nero 2016 Dedica veroffentlicht, eine

www.komjancalessio.com

Widmung an ein einzigartiges Terroir mit
einer antiken Seele und an seine fleiBigen
und mutigen Menschen, die dieses Land
jeden Tag lieben und respektieren und ihm
ihr Leben widmen. Eine Widmung auch
an alle, die dieses Stlckchen Paradies zu
schéatzen wissen!

PRODUKTE

WEISSWEINE: Ribolla Gialla, Friulano,
Malvasia, Chardonnay, Pinot Grigio,
Sauvignon, Traminer Aromatico, Picolit,
Bianco Bratje.

ROTWEINE: Pinot Nero, Merlot, Cabernet
Franc und Schioppettino.
SCHAUMWEINE: Ribolla Gialla Brut.
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l San Floriano del Collio
1 Loc. Giasbana, 22
34070 San Floriano del Collio GO
i T. 0039 340 419 7569

info@marcuzziviticola.it

Marcuzzi - Officina Viticola

® Mo-So: nur auf Reservierung
__VERKOSTUNG: 30 Personen
__FLACHE: 3 Hektar DOC Collio
__JAHRESPRODUKTION: 10.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: € 11-20

__SPRACHEN: EN; ES; SL

o

Riccardo, der Inhaber von Marcuzzi - Offi-
cina Viticola, glaubt fest an seine Weine
und an das Gebiet, aus dem sie stammen.
Seine Philosophie besteht darin, dass
Wein lebendig sein muss, dass er sich

entwickeln und verandern muss, um die
natiirlichen Schwankungen der Jahreszei-
ten widerzuspiegeln. Dieses Engagement
fUr die Natur drlckt sich in nachhaltigen
Praktiken aus: keine Chemikalien fur die
Reben, Photovoltaikanlage, Wiederver-
wendung von Wasser und Nutzung der
Hanglage zum Transport der Trauben ohne

www.marcuzziviticola.it

Forderbander. Die Kellerei liegt in San Flo-
riano del Collio auf einem Hugel in einem
einzigen Flurstick mit terrassenférmig
angelegten Weinstdcken im Osten, Siden
und Westen. Sie verfligt Gber einen Wein-
keller und einen Verkostungsraum, der sich
auf dem Scheitelpunkt befindet und von
dem aus man einen atemberaubenden
Blick auf die engen Hugel des Collio-Ge-
biets hat. Die Weine, die intensiv, raffiniert
und biologisch sind, stellen den hdchsten
Ausdruck des Terroirs.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Pinot Grigio, Sauvignon,
Ribolla Gialla, Chardonnay.

ROTWEINE: Cabernet Franc.
SCHAUMWEINE: Birsa - Schaumwein nach
traditioneller Methode

l San Floriano del Collio

1 Loc. Valerisce, 7
34070 San Floriano del Collio GO
T. 0039 392 586 0415

agricola.pintar@gmail.com

Pintar Vini e Spumanti

® Mo-So: 10-19 nur auf Reservierung

__VERKOSTUNG: 20 Personen

__BESICHTIGUNGEN: Es wird eine detaillierte
Erklérung der Arbeit des Winzers angeboten,
von der Ankunft der Trauben im Weinkeller
bis zur Abfillung. Erfahrung auch mit Sekt
nach klassischer Methode und eine
Degustation auf flinf verschiedenen Niveaus
nach Wahl.

__FLACHE: 5 Hektar DOC Collio e DOC Friuli

__JAHRESPRODUKTION: 25.000 Flaschen

__SPRACHEN: EN; DE; SL; HR

D000

In der Region Friaul-Julisch Venetien, rund
um die Stadt Gorizia, liegt das Hugelland,
dessen Bodenbeschaffenheit sehr eigen ist.
Das Klima, das durch die Julischen Alpen
vor den kalten nordlichen Stromungen ge-
schitzt ist, wird durch die Nahe der Adria be-
einflusst, was die Temperatur flir den Wein-
anbau gunstig macht. Und hier bemihen
wir uns, die Pintars, Winzer seit mehreren
Generationen, einerseits die Familientradi-
tion aufrechtzuerhalten und andererseits
das Weinprodukt zu entwickeln und an die
neuen Weinbautechniken anzupassen.

PRODUKTE

Chardonnay, Friulano, Malvasia, Pinot
Bianco, Pinot Grigio, Ribolla Gialla,
Sauvignon, Collio bianco, Uvaggio bianco
dell’ Unione Europea Merlot, Pinot Nero
Blanc de Blancs, Rosé.

www.pintarvini.com
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l San Floriano del Collio

1 Loc. Valerisce 8/B
34070 San Floriano del Collio
T.0039 351 372 2216

vinumvalleris@gmail.com

Valleris

@ Fr-So: nur auf Reservierung

Ruhetag: Mo-Do
__VERKOSTUNG: 20 Platze
__FLACHE: 3 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 7500 Flaschen
__ PREISKLASSE: € 11-20
__SPRACHEN: EN; SL; HR

DO

Das Projekt Valleris, benannt nach dem
Ort Valerisce, ist aus der Leidenschaft fur
Naturwein und dem Wunsch entstanden,
mit eigenen Produkten von der Geschichte
dieses Gebiets zu erzahlen. Die Weinher-
stellung erfolgt unter Einhaltung der Zyklen
der Natur, ohne invasive Eingriffe und
unter Aufwertung der Trauben und ihrer
handwerklichen Verarbeitung. Die Weine
sind das Ergebnis einer langen Mazeration
an der Schale, einem alten Verfahren, das
dem Wein einen einzigartigen Charakter,
eine bernsteinfarbene Farbe und intensive
Aromen verleiht. Wer das Weingut besucht,
kann sich selbst von der Leidenschaft
seiner vier Inhaber Uberzeugen. Angeboten
werden Fuhrungen durch die Weinberge
und den Weinkeller sowie Verkostungen

valleris.it

von Bioweinen und regionalen Produkten,
aber auch verschiedene Themenrundgan-
ge, um den Zauber des Weinbaugebiets
Collio hautnah kennenzulernen.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Sauvignon, Pinot Grigio und
Ribolla Gialla.

SCHAUMWEINE: Ribolla Gialla.

l San Giovanni al Natisone
1 Via Montarezza, 6 - Fraz. Dolegnano
33048 San Giovanni al Natisone UD

i T.0039 334 541 9477

info@bucovaz.it

Bucovaz Wines

@ Mo-Fr: 10-18

Sa, So: aperto nur auf Reservierung
__ VERKOSTUNG: 15 Platze
__ PREISKLASSE: € 11-20
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__ FLACHE: 10 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 13.000 Flaschen
__SPRACHEN: EN

e

Bucovaz ist ein familiengefihrtes Weingut,
das die Erfahrung von drei Generationen
und die in Australien, Neuseeland und
Kalifornien erlernten Innovationen auf
seine Weine Ubertragt. Jeder Schritt, vom
Anbau bis zum Verkauf, erfolgt auf dem
Weingut mit einem starken Engagement
flr 6kologische Nachhaltigkeit. Die Wein-
berge, die am Fufle der Colli Orientali und

des Collio Friulano liegen, profitieren von
einem milden und gemaRigten Mikroklima,
das von den Julischen Alpen geschutzt
wird. Die Vielfalt der Schwemmlandbdden,
von kiesiger bis mittlerer Textur, und die
standige Luftzirkulation beglnstigen die
Anreicherung von Zucker und Aromen in

www.bucovaz.it

den Trauben, die geheimen Zutaten, die
die Weine von Bucovaz charakterisieren.
Die Palette der Weine umfasst autochtho-
ne Sorten wie Ribolla Gialla und Friulano
und internationale Sorten wie Sauvignon,
Cabernet Franc und Merlot sowie den
Schaumwein Puint Rot. Der Rosato, aus-
gewogen und ideal fUr jede Gelegenheit,
fihrt den innovativen Schraubverschluss
ein, der perfekt fur Feste und Aperitifs ist.
Simone, die jlingste Generation der Fami-
lie, hat die renommiertesten Weinkellerei-
en der Welt bereist und dort studiert und
brachte einen wertvollen Wissensschatz
mit nach Hause. Jede Traube wird mit
Sorgfalt behandelt, wie ein Passagier ers-
ter Klasse, um eine unvergessliche Reise
von der Ernte bis zur Ruhe in den Fassern
zu garantieren. So verbindet Bucovaz
auch weiterhin Tradition und Innovation
und bietet Weine an, die eine Geschichte
von Leidenschaft und Hingabe erzahlen.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Friulano, Ribolla Gialla,
Sauvignon.

ROTWEINE: Cabernet Franc,

Merlot Puint Rot (extra trockener
Schaumwein), Rosé (100 % Merlot).
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l San Giovanni al Natisone
) Via Dolegnano di Sopra, 32
33048 San Giovanni al Natisone UD
i T.0039 0432 757 173

T.0039 352 023 1963
visite@livon.it

Livon

@ Wine shop: lun-sab: 10-12 / 14-18
Ruhetag: So

__VERKOSTUNG: 20 Sitzplatze

__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung

__FLACHE: 200 Hektar

__ JAHRESPRODUKTION: 85.000 Flaschen

__UNTERKUNFT: Locanda Villa Chiopris

__SPRACHEN: EN; DE

CQeL00D6

Seit 1964 steht die Familie Livon fir die
Exzellenz des friulanischen Weins. Ge-
grindet auf dem Hugel von Ruttars, wo
sich noch heute die historischen Wein-
berge befinden, ist das Weingut im Laufe
der Jahre gewachsen und zeichnet sich
durch die hohe Qualitat seiner Produkte
sowie durch eine grofle Aufmerksamkeit
fUr die Pflege des Gebiets aus, was zur Er-
langung der SQNPI-Zertifizierung geflihrt
hat. Das Weingut in Dolegnano ist mit
den modernsten o6nologischen Anlagen
ausgestattet und wurde kurzlich um einen

www.livon.it

neuen Fligel erweitert. Dieses Projekt ver-
bindet modernste Produktionstechniken
mit der Wiederbelebung der friulanischen
Weinbautradition und dem Bestreben, das
stadtische Umfeld aufzuwerten, um die
bereits gefestigte Beziehung zur lokalen
Gemeinschaft weiter zu starken. Es wer-
den FlUhrungen durch die Weinberge und
den Weinkeller angeboten, Verkostungen
in Kombination mit typischen regionalen
Produkten sowie die Moglichkeit einer
Ubernachtung in der Villa Chiopris (Via
Cesare Battisti 5 - Viscone, UD).

PRODUKTE

WEISSWEINE: Braide Alte, Manditocai -
Friulano, Soluna - Malvasia, Solarco -
Collio Bianco, Cavezzo - Pinot Bianco.
ROTWEINE: Tiareblu, Tiaremate- Merlot,
Riul - Refosco P.r., Picotis - Schioppettino

San Lorenzo Isontino

Via Udine, 18

34070 San Lorenzo Isontino GO
T. 0039 0481 809 506

osteria.antenati@gmail.com

Osteria
Agli Antenati

Lokaltypisches Restaurant

@ Mo, Di, Fr, So: 10.30-15 / 18.30-23.30
Ruhetag: Mi, Do, Sa
01. Januar Geoffnet fir Mittag- und
Abendessen; Ostern Mittagessen;
Ostermontag Mittagessen; 25. April
Mittagessen; 01. Mai Mittagessen;
Ferragosto Mittagessen; 1. Weihnachtstag
Mittagessen; 2. Weihnachtstag Mittagessen

__PLATZE: 40 innen; 20 aussen

__ PREISKLASSE: € 30-40

__SPRACHEN: EN

00000

Typisches Gasthaus mit Hausmannskost
und familiarer Atmosphare, traditionelle
Gerichte mit einigen kleinen Neuinterpreta-
tionen, basierend auf saisonalen, hochwer-
tigen lokalen Zutaten. Am Sonntagabend
gibt es hausgemachte Gourmet-Pizza.

f Osteria agli Antenati
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l San Lorenzo Isontino
) Via Gavinana, 5
i 34070 San Lorenzo Isontino GO
T. 0039 0481 801 05

relais@lisneris.it

Lis Neris

@® Mo-Fr: 9-18; Sa: 9.30-18; So: 10-13

__ VERKOSTUNG: 46 Personen

__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung

__FLACHE: 70 Hektar

__JAHRESPRODUKTION: 400.000 Flaschen

__UNTERKUNFT: Relais Lis Neris,
Foresteria Lis Neris, Casa Lis Neris

__ SPRACHEN: EN; DE

eal= 1)

Lis Neris liegt in einem Weifweinparadies
in der Nahe der Stadt Gorizia, zwischen
der slowenischen Grenze im Norden und
dem rechten Ufer des Flusses Isonzo/
So¢a im Siden. Mehrere Generationen
derselben Familie haben hier seit 1879
mit Engagement und Leidenschaft dazu
beigetragen, einen der Produktionsbetrie-
be auf- und auszubauen, die das 6stliche
Friaul am besten verkérpern. Heute steht
Alvaro Pecorari an der Spitze des Unterneh-
mens. Ihm verdankt das Unternehmen die
Marke Lis Neris und die Weine, die diese
Marke heute ausmachen. Die Weinberge
erstrecken sich im Tal des Flusses Isonzo
(slowenisch: Soc¢a) Uber wirtlichen Boden,
der den Weinen dank seiner besonderen
Eigenschaften Komplexitat verleiht. Die
sortenreinen Premiumweine - Gris, Picol,
Jurosa und La Vila - werden aus den reifsten
Trauben gewonnen und nach Rebsorte und
Weinberg getrennt vinifiziert. Die Cuvées
hingegen sind das Ergebnis einer Mischung
verschiedener Rebsorten und stehen fur
das Engagement des Herstellers, neue
Wege“ zu bereiten, die das Terroir in den
Mittelpunkt rucken. Einzigartige Weine, die
das Gleichgewicht zwischen Rebsorten und
Herstellungsort gekonnt zum Ausdruck zu
bringen. Nach Voranmeldung ist es mog-
lich, den Weinberg und den Weinkeller

www.lisneris.it

zu besichtigen, die Weine der Marke Lis
Neris zu verkosten und im ,Wine Relais“
zu Ubernachten. Das Unternehmen bietet

verschiedene geflihrte Touren an, um das
Land Friaul-Julisch Venetien, das sich als
Verschmelzung von Vélkern und Kulturen
prasentiert, zu bereisen und den eigenen
Erfahrungshorizont zu erweitern.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Gris Pinot Grigio, Jurosa
Chardonnay, Picol Sauvignon Blanc, La
Vila Friulano, Confini, Lis, Fiore di Campo
Gold, Lis Neris, Tal LuC.

Tarcento

Via Pontebbana, 12
33017 Tarcento UD

T. 0039 0432 792 372

prenotazioni@albergocostantini.com

Hotel Ristorante
Costantini

Gourmet-Restaurant

@ Di-Sa: 11.45-14.15 / 19-21.30
So: 12-14
Ruhetag: Mo

__PREISKLASSE: € 30-40

__PLATZE: Restaurant 35
Empfangssaal innen 150
aussen 60

__SPRACHEN: EN

00e0d

Das Restaurant, das aus einer alten Post-
station fur Postkutschen nach Osterreich
entstanden ist, Gberblickt die Staatsstrafie
von Pontebbana. Die Klche ist traditionell,
auch wenn sie innovative Elemente auf-
weist und die Rohzutaten des Gebietes eine
grundlegende Rolle spielen. Friaulische Re-
zepte wechseln sich ab mit kreativer Kiiche
mit einem definierten und unverfalschten
Geschmack. Das Tartar vom lokalen Rind,
die Rehrucken in Refosco-Wein und die
Hummersuppe unter den Fischspeisen
sollten auf keinen Fall versaumt werden.
Der Weinkeller bietet eine grofle Auswahl
an Weinen.

www.albergocostantini.com
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l Torreano

1 Viale Kennedy, 35/A
33040 Torreano UD
T.0039 0432 715 147

jacuss@jacuss.it

Jacuss

® Mo-Sa: 8-12 / 14-18

So: nach Voranmeldung
__VERKOSTUNG: 30 Personen
_ FLACHE: 11 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 50.000 Flaschen
__PREISKLASSE: € 11-20
__ SPRACHEN: EN; ES

0o

Der Landwirtschaftsbetrieb Jaclss von
Sandro und Andrea lacuzzi liegt in Montina
di Torreano, in den Colli Orientali del Friuli,
wo der Boden, der sich durch einen Anteil
von ,Pietra Piasentina“ auszeichnet, den
Weinen eine angenehme Mineralitat ver-
leint. Die Marke Jacuss entstand 1990, als
die Eigentumer beschlossen, die gemisch-
te Landwirtschaft aufzugeben und sich
ausschlieflich auf den Weinanbau zu kon-
zentrieren. Das Weingut hat sich vorsichtig
dem nationalen und europaischen Markt
genahert und wird allmahlich zu einem
wichtigen Vertreter. Die Weine werden auf
den wichtigsten internationalen Messen
prasentiert, finden groe Anerkennung
und tragen zum Erfolg der friaulischen und
italienischen Weine bei. Die Geschichte
von Jacuss spricht von tiefgreifenden
Erfahrungen und Techniken, die uber
Generationen weitergegeben wurden, kom-
biniert mit modernen Kompetenzen und
Leidenschaft. Letzteres ist die wichtigste
Voraussetzung, um qualitativ hochwertige

www.jacuss.it

Weine zu produzieren. Vor kurzem hat sich
das Weingut vergréflert und Marta hat sich
den Gebridern lacuzzi angeschlossen, um
den Familienbetrieb weiterzufiihren.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Friulano, Forment, Pinot
Bianco, Sauvignon, Picolit, Verduzzo.
ROTWEINE: Merlot, Refosco dal
Peduncolo Rosso, Cabernet Sauvignon,
Schioppettino, Tazzelenghe, Boborosso.

I Torreano
) Via dei Laghi, 4/C
33040 Torreano UD
i T.0039 0432 715 502

T.0039 333284 5748
info@valchiaro.it

Valchiaro

® Mo-Sa: 15-19.30

So: nur auf Reservierung
__VERKOSTUNG: 60 Stehplatze; 40 Sitzplatze
__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: 14 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 40.000 Flaschen
__SPRACHEN: EN

00

Seit 1991 ist Valchiard ein Synonym fir
Liebe und Respekt vor der Rebe und
Leidenschaft fur den Wein. Liebe und Lei-
denschaft haben sich entwickelt, als alles
dem naturlichen Zyklus der Zeit folgte. In-
zwischen wurden sie an Kinder und Enkel-
kinder weitergegeben. Das Weingut stellt
eine gluckliche Kombination aus altem
Wissen und neuen Technologien dar, die
durch die Arbeit und die standige Aufmerk-
samkeit, die dem Land und dem Keller ge-
widmet wird, zu konstantem Fortschritt und
Verbesserungen geflihrt haben. Nicht weit
von Cividale entfernt hat Valchiard seinen
neuen, modernen Sitz in Togliano eroffnet,
mit einem Verkostungsraum, der flir den
bestmoéglichen Empfang der Gaste konzi-
piert wurde und in einer wunderschdnen
natlrlichen Umgebung liegt. Auflerdem
befolgt das Weingut seit einigen Jahren
unter der Aufsicht des Konsortiums ,,Colli
Orientali del Friuli Venezia Giulia“ ein inte-
griertes Schadlingsbekdmpfungsprotokoll
namens ,Natura Vitis*.

www.valchiaro.it

:

PRODUKTE
Pinot Grigio, Friulano, Nexus, Sauvignon,
Ribolla Gialla, Cabernet, Refosco, Merlot,
Torre Qual.
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l Tricesimo

1 i Via Pontebbana, 15

Le Due Torri

T. 0039 0432 759 150
@® Mo-Fr: 9-19

info@leduetorrivini.it
Sa, So: 9-19 nur auf Reservierung
__VERKOSTUNG: 40 Sitzplétze
__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__JAHRESPRODUKTION: 40.000 Flaschen
__SPRACHEN: EN

0900060

Le Due Torri ist ein Weingut, das den
Wunsch verfolgt, eine neue Tradition zu
etablieren und daran arbeitet, eine heraus-
ragende Qualitat zu erzielen. Schweigsame
Winzer mit klaren Ideen: die Eigentliimer
ehren bei der Weinherstellung die Ge-
schichte des Friauls, ohne auf die Lust am
Experimentieren zu verzichten, wobei sie
durch die Suche nach Neuem und nach
Qualitat motiviert sind. Die Weine von Le
Due Torri dricken diese Leidenschaft durch
eine Neuinterpretation der friaulischen
Weinbautradition mit einer einzigartigen
und personlichen Note aus, dank der sorg-
faltigen Arbeit im Weinberg mit handwerk-
licher Pflege. Die acht Hektar Weinberge,
die vom Wildbach Torre umspllt werden
und von vier Hektar Naturwald gesaumt
sind, sind in ein einzigartiges Mikroklima
eingetaucht und Teil einer auergewohnli-
chen Oase der einheimischen Artenvielfalt.
Es gibt sechzehn Sorten der Vitis Vinifera,
von denen sieben autochthone Sorten
sind. Die 6nologische Forschung und die
Technologie machen es heutzutage mog-
lich, die Verwendung von exogenen Stoffen
zu begrenzen, wodurch die Weine von Le
Due Torri ihr Potenzial voll zum Ausdruck
bringen konnen und den Eigenschaften

leduetorrivini.it

des Gebiets und der einzelnen Reben
treu bleiben. Die Besichtigung des Wein-
guts nach Voranmeldung beinhaltet eine
Weinverkostung, einen Spaziergang durch
die Weinberge, zur Entdeckung der histo-
rischen Weinberge - einer davon ist Uber
hundert Jahre alt -, und den Besuch in der
Kellerei. Le Due Torri produziert auRerdem
Honig und &ffnet samstags und sonntags
eine Bauernschanke mit warmen und kal-
ten Speisen.

PRODUKTE
Typische Qualitatsweine.







Wo die Flisse flieen,
konzentriert sich heute
wie friiher das Leben,
und es entstehen Ernten
und Wohlbefinden. In der
Gegend um Pordenone
hat es nie einen Mangel
an Flissen gegeben:

’ ’

, , um nur

die wichtigsten zu nennen.
Die Flisse beeinflussten
auch die Entstehung der
, der kiesigen

Bdoden alluvialen
Ursprungs, die dieses
Gebiet charakterisieren
und die heute das Terroir
des

bilden, dem gréften

R

in Friaul-Julisch Venetien.
Entlang dieser Strecke, wo
die friaulische Kultur auf
die des Veneto trifft, hat
sich im Laufe der Zeit eine
gastronomische Tradition
von hervorragender
Qualitat entwickelt.

Dazu gehdren Rezepte

auf Gansebasis und

SuRwasserfischgerichte,
darunter die

Auf den Etappen lhrer
Reise werden Sie auch
Kostlichkeiten wie den

kennen lernen, eine sehr
delikate Frucht, die mit der
Schale gegessen wird, und

den , einen
wlrzigen Kase, der in einer
Salzlake aus Milch, Sahne
und Salz in geheimer

Dosierung eingelegt
wird. Vergessen Sie aber
nicht, die Spezialitaten
zu probieren, die mit
der originalen

zubereitet werden,
oder die Suppen und
Beilagen, die mit

Zubereitet

werden. Und wenn Sie,
dem Fluss folgend, durch

fahren,
vergessen Sie auch nicht,
das originale

Zu probieren.




Azzano Decimo

Via Zuiano, 29

33082 Azzano Decimo PN
T. 0039 0434 631 001
comunicazione@porcia.com

@ Mo-Fr: 9-12.30 / 14-18.30

Sa: 8.30-13.30

Ruhetag: So
__PLATZE: 25 Platze
__VERKOSTUNG: 25 Platze

nur auf Reservierung
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: 143 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 300.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: (iber € 21
__ SPRACHEN: EN

00O

Der Weinbetrieb Principi di Porcia e Brug-
nera befindet sich seit 1181 im Besitz der
Familie Porcia und verkorpert ein Beispiel
fUr die Uber acht Jahrhunderte andauernde
Erfahrung im Weinbau. Das im DOC-Gebiet
Friuli Grave gelegene Weingut bietet den
Besuchern die Mdglichkeit, ein Muster-
beispiel fur umweltfreundliche Wirtschaft
kennenzulernen. Tradition, Innovation und
Hingabe an das Gebiet sind das Leitmotiv,
das die Tatigkeit begleitet und seit jeher die
Koexistenz der verschiedenen Produktions-
bereiche des traditionellen landwirtschaft-
lichen Modells ausgezeichnet hat, wodurch
unverfalschte Weine mit grofer Person-
lichkeit gewahrleistet werden. Das Weingut
umfasst 840 Hektar, von denen 140 mit
Reben zwischen Azzano Decimo, Porcia und
Pramaggiore bepflanzt sind. Die Weinher-
stellung und Weinproduktion findet auf dem

www.porcia.com

Bauernhof in Azzano Decimo statt. Direkt-
verkauf und Verkostungen finden sowohl im
modernen Weinladen der Kellerei als auch
im historischen Weinkeller des Castello di
Porcia statt. Ein Besuch ist dank der Lage
innerhalb der mittelalterlichen Stadtmauern
ein sehr empfehlenswerter Ausflug. Das
Weingut ist das ganze Jahr Uber fur die Of-
fentlichkeit gedffnet. Die Weinkeller kdnnen
nach Vereinbarung besichtigt werden und
es ist auBerdem moglich, an geflihrten Ver-
kostungen teilzunehmen.

PRODUKTE

DIE PRODUKTLINIE CASTELLO DI PORCIA:
Malbech, Cabernet Franc, Refosco dal
Peduncolo Rosso, Merlot. Friulano,
Sauvignon, Chardonnay, Pinot Grigio,
Traminer Aromatico, Verduzzo Friulano
Amabile, Ribolla Gialla. Titianus (Refosco
dal Peduncolo Rosso) e Torre Colombera
(Merlot, Cabernet Franc e Refosco dal
Peduncolo Rosso).

DIE PRODUKTLINIE PRINCIPE DI PORCIA:
Prosecco Extra Dry Millesimato DOC,
Prosecco Rosé Extra Dry Millesimato DOC,
Ribolla Gialla Brut, Chardonnay Spumante
Brut Nature.

Brugnera

Via Villa Varda, 9
33070 Brugnera PN

T. 0039 351 744 3465
info@villavardabistrot.it

Gourmet-Restaurant

® mar-sab: 8-23; dom: 8-21
Ruhetag: Mo

__PLATZE: 36 innen, 60 aussen

__ PREISKLASSE: € 20-30

__ SPRACHEN: EN

0o

Das in einer historischen Parkanlage ge-
legene Bistro und Literaturcafé ,Villa Varda
- Bistrot e Caffé Letterario“ ist ein beson-
deres und charmantes Lokal, das qualitativ

hochwertige kulinarische und kulturelle
Erlebnisse bietet. Das mitten im Grinen
gelegene Bistro & Café ist der ideale Ort,
um einen Tag oder Abend mit Freunden und
Familie zu verbringen. Die Klche prasentiert
sich traditionell und modern zugleich, das
Angebot basiert dabei auf typischen, saiso-
nalen Produkten aus der Region. Hier lasst
es sich zu jeder Tageszeit gut einkehren: So-
wohl morgens zum Frihstuck als auch mit-
tags und abends wird eine grofle Auswahl
an Gerichten serviert. Zu Mittag sind diese
eher einfach und leicht gestaltet, wahrend
das Abendessen sich durch mehr Struktur
und Raffinesse sowie aufwendigere und mit
Sorgfalt prasentierte Gerichte auszeichnet.
Das Lokal verfugt Uber mehrere Raume,
um den Bedurfnissen der Kunden gerecht
zu werden. Im Obergeschoss befindet sich
eine gemditliche und einladende Lounge

f Villa Varda - Bistrot e Caffé Letterario

mit bequemen Sesseln, ideal fir einen
Aperitif oder ein romantisches Abendessen.
Der Hauptraum ist groer und fungiert als
Restaurant, wahrend im AuRenbereich zwei
Terrassen zur Verfigung stehen: Die eine
liegt im Innenhof, die andere hingegen bie-
tet den Gasten einen schonen Blick auf den
Park und die historische Villa. Das ganze
Jahr Uber bietet die Villa Varda - Bistrot e
Caffé Letterario zahlreiche kulturelle, litera-
rische und musikalische Veranstaltungen.
Die Raumlichkeiten und die Kiche eignen
sich ideal fur die Organisation besonderer
Events und machen jeden wichtigen An-
lass zum unvergesslichen Erlebnis. Die
Philosophie des Lokals basiert auf Qualitat,
Tradition und Saisonalitat. Das kulinarische
Angebot sollte ein Erlebnis sein, das alle
Sinne miteinbezieht, wahrend die typischen
Produkte aus der Umgebung als Schlissel
zur Zubereitung authentischer und kdst-
licher Gerichte angesehen werden.
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Camino al Tagliamento

Loc. Casali Maione, 8

33030 Camino al Tagliamento UD
T. 0039 0432 919 106
info@ferrin.it

® Mo-Sa: 8.30-12.30 / 14.00-19.00

So: nur auf Reservierung
__VERKOSTUNG: 100 Stehplatz; 70 Sitzplatz
___BESICHTIGUNGEN: Nur auf Reservierung;
__FLACHE: 12 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 40.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: € 10-20
__ SPRACHEN: DE

=1

Das Weingut Ferrin Vini befindet sich
in Camino al Tagliamento und liegt am
linken Flussufer unweit der Villa Manin
di Passariano, der Residenz des letzten
Dogen von Venedig. Hier, mitten im Friaul,
produziert die Familie Ferrin seit 1937 ihre

Weine. Auf den sich Uber zwdlIf Hektar er-
streckenden Weinbergen, die sich alle in
der Nahe des Weinguts befinden, kommen
umweltfreundliche Anbaumethoden zum
Einsatz, um den wachsenden Anforde-
rungen an den Umweltschutz gerecht zu
werden und naturreine Weine garantieren
zu kénnen. Die Berufung zum Weinbau,
technologische Innovation und Liebe zur
Region sind die wichtigsten Zutaten zu
dem Rezept, aus dem die Weif- und Rot-
weine des Hauses Ferrin entstehen. Der
Betrieb verwendet ausschlieflich Trauben
aus den eigenen Weinbergen, wo umwelt-
freundliche Produktionsmethoden zur An-
wendung kommen, um die Einhaltung der

www.ferrin.it

Umweltschutzanforderungen und die Echt-
heit der hier geernteten Trauben sicher-
zustellen. Okologische Nachhaltigkeit und
Respekt fur die Umwelt sind Werte, von
denen der Hersteller sich bei seinem Arbeit
leiten lasst. In Kombination mit einer flr
das Friaul typischen Berufung zum Wein-
bau und modernen Technologien kann der
Betrieb Weine produzieren, die selbst den
aufmerksamsten und anspruchsvollsten
Kennern gerecht werden. Zudem kann
man hier den Weinkeller besichtigen, ge-
meinsam mit den Eigentimern durch die
Weinberge spazieren und die Weine aus
dem Hause Ferrin zusammen mit lokalen
Produkten wie Prosciutto Crudo und Mon-
tasio verkosten.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Friulano, Verduzzo, Ribolla
Gialla, Chardonnay, Sauvignon, Pinot
Grigio, Hespérus.

ROTWEINE: Refosco dal peduncolo rosso,
Cabernet Franc, Rosso PIéf, Rosso Majon,
Varamus, Ermes 1692.

SCHAUMWEINE: Ribolla Gialla Spumante
Brut, Rivus Spumante bianco Extra Dry,
Plebis Rosae Spumante extra Dry Rose.

Camino al Tagliamento

Loc. Gorizzo, 26

33030 Camino al Tagliamento UD
T. 0039 366 678 4993

T.0039 0432 126 2019
info@locandaforchir.it

® Winter:
Shop: Mo-So: 9:30-12:00 / 15:30-19:30
Weingut: Fr: 17:00-21:00
Sa, So: 10:00-14:00 /17:00-21:00
® Sommer:
Shop: Mo-So: 10:00-22:00
Weingut: Mo-Do: 17:00-22:00
Fr-So: 10:00-14:00 / 17:00-23:00
__VERKOSTUNG: 50 Sitzplatze
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
30 Personen
__FLACHE: 200 Hektar

__JAHRESPRODUKTION: 2.000.000 Flaschen

__PREISKLASSE: bis zu € 10
__SPRACHEN: EN; DE; FR

o000

Im Herzen der DOC-Region Friuli Grave
zwischen Camino al Tagliamento und Spi-
limbergo gelegen, ist Forchir weit mehr als
ein Weingut: Es ist eine naturliche Philo-
sophie, die sich in der Leidenschaft fir das
Land und die Tradition ausdrickt. In den
1980er Jahren beschloss ein junger und
leidenschaftlicher Onologe namens Gian-
franco Bianchini, die Zigel dieser bereits
in der Region verwurzelten Realitat zu Uber-
nehmen. Spater wurde er von seiner Tochter
Giulia und dann von Aldo unterstutzt. Gian-
franco Bianchini fhrte die Familie Bianchini
bei der Expansion des Unternehmens an
und setzte dabei auf eine Onologie ohne
umweltschadigende Auswirkungen. Unter

www.forchir.it

den Angeboten der Kellerei kdnnen Sie die
Schaumweine probieren, die zehn Monate
auf der Hefe im Autoklaven ruhen, um einen
Charmat von grofem Geschmack und Aro-
ma zu erhalten.

PRODUKTE

WEISSWEINE:

Ribolla Gialla Ferma, Pinot Grigio,
Friulano, Chardonay, Sauvignon, Traminer
aromatico, Pinot Bianco Mareveis.
ROTWEINE:

Cabernet Sauvignon, Merlot, Refosco dal
Peduncolo Rosso, Pinot nero, Refoscone.
SCHAUMWEINE:

Ribolla Gialla Spumante, Prosecco Extra
Dry, Prosecco Legatura Spago, Moscato
Rosa Spumante Dolce.
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Camino al Tagliamento

Via Tagliamento, 10

33030 Camino Al Tagliamento UD

T. 0039 0432 919 040
macelleriazaninvalentino@gmail.com

® Mo-Mi: 7.30-13; Do-Sa: 7.30-13 / 16-19.30
Ruhetag: So

___BESICHTIGUNGEN: 6 Personen

__ SPRACHEN: EN

=)

An der Stelle, an der sich friher die Meister-
werkstatt der Metzgerei Zanin befand, stellt
die Metzgerei hochwertige Wurstwaren aus
Schweinefleisch von friaulischen und vene-
zianischen Betrieben her. Die Verarbeitung
erfolgt nach den von den 6rtlichen Metzgern
Uberlieferten Methoden. Das Abbinden erfolgt
noch von Hand, wahrend die Reifung in den
Kellern aus dem 17. Jahrhundert stattfindet,
die mit Ziegeln aus den alten Brenndfen der
Stadt und mit Steinen aus dem nahe gelege-
nen Fluss Tagliamento gebaut wurden. Die
gleiche Aufmerksamkeit wird dem Rindfleisch
gewidmet, das von Tieren stammt, die von
kleinen lokalen Zuchtern ausgewahlt wurden.

PRODUKTE

Salami, Soppressa, Bresaola, gereifte
Rippchen, Schweinelende, Ossocollo,
Pancetta, Fiocco, Speck, Rohschinken,
Guanciale, Salsiccia und Cotechino.

Codroipo

Viale F.A. Duodo, 70
33033 Codroipo UD

T. 0039 0432 184 0461
info@nodohotel.it

Gourmet-Restaurant

® Mo-So: 12-14 / 19-23
__PLATZE: 70 innen; 30 aussen
__UNTERKUNFT: Nodo Hotel

__ PREISKLASSE: € 30-40

__ SPRACHEN: EN; DE; ES; FR

Q0000

In Codroipo befindet sich das Restaurant
Al Bassotto - Bistrot & Winebar des NODO
Hotels. Design-Atmosphare und -Ambien-
te heifen den Gast willkommen, der mit
allen funf Sinnen eine hochwertige Kiche

ausprobiert, das Ergebnis von erlesenen
Grundnahrungsmitteln unserer Gegend,
von Tradition und Innovation, die sich dank
der erfahrenen Hande des Chefkochs ver-
einen. Qualitatsgerichte zu einer reichhalti-
gen Weinkarte mit den Namen der renom-
miertesten lokalen und internationalen
Weinkeller. Von Fisch- bis Fleischgerichten.
Wir sind sicher in der Lage, die erlesensten
und anspruchsvollsten Gaumen immer mit
einem Blick auf die Aufwertung der Gegend
zufrieden zu stellen.

www.nodohotel.it/restaurant

Codroipo

Via Palmanova, 5 - Fraz. Zompicchia
33033 Codroipo UD

T. 0039 0432 151 5607
info@ilpirondalre.it

Lokaltypisches Restaurant

® Di-Sa: 10-14 / 18.30-22; So: 11-15
Ruhetag: Mo, So
Geschlossen sonntags von Juni bis
September. An Weihnachten und Ostern
nur zum Mittagessen.

__PREISKLASSE: (iber € 40

__PLATZE: 36 innen

__SPRACHEN: EN

o006

Im Herzen des mittleren Friauls, in Zom-
picchia di Codroipo, sind eine traditionelle
Atmosphare und ein herzlicher Empfang
die Visitenkarte des Il Piron del Re. Hier
vereinen Christian und Matteo ihre Leiden-

schaft fur das Kochen und Essen, um ein
kostliches und unvergessliches gastrono-
misches Erlebnis zu schaffen. Mittags und
abends, die ganze Woche hindurch, werden
die Gaste in eine Vielfalt von friaulischen
Aromen und Duften gehullt, begleitet von
einer interessanten Auswahl an lokalen
Weinen. Christian empfangt Sie mit einem
Glas Wein aus der Region und Matteo
verwohnt Sie mit den schmackhaftesten
Gerichten der Region. Das Il Piron del Re
ist der ideale Ort, um in die kulinarische
Tradition des Friauls einzutauchen. Juni bis
September, sonntags geschlossen. Weih-
nachten und Ostern nur zum Mittagessen.

www.ilpirondalre.wordpress.com

Codroipo

Piazza Giardini Pubblici, 1
33033 Codroipo UD

T. 0039 0432 908 234
dv.codroipo@gmail.com

® Mo: 7-12.30; Di-Sa: 7-18
So: 7-12.30
__SPRACHEN: EN

Lo 1= 1)

Ein junges Unternehmen, gegriindet von
jungen Leuten, die auf Qualitat setzen,
mit einem handwerklichen Produkt aus
exzellenten , das sich der Veredelung
lokaler Produkte verschrieben hat, mit
originellen Kombinationen, wie beim be-
rihmten herzhaften Panettone. Dolcevita
bietet eine moderne, dynamische und
sich standig weiterentwickelnde Kondito-
rei, auch in Bezug auf die Verarbeitungs-
techniken. Zu den Starken gehoéren die
Hefeprodukte, die ausschliellich mit
naturlicher Hefe gebacken werden, vom
Panettone bis zur Colomba, die es sowohl
in suBer als auch in herzhafter Version
gibt, Brioche flrs Fruhstick, Gubane und
vieles mehr. Empfohlen fur einen Kaffee
und um einen angenehmen Moment zu
verbringen.

PRODUKTE

Frische und trockene Backwaren, alle
Arten von Kuchen, einschlieflich in
Tortenform, Hefeprodukte und Eiscreme.

www.dvpanettone.com
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Fiume Veneto

Corso ltalia, 5

33080 Fiume Veneto PN
T. 0039 0434 561 586
osteriaturlonia@gmail.com

Lokaltypisches Restaurant
® Di-Sa: 11-14.30 / 18-23

So: 11-14.30

Ruhetag: Mo
__ PREISKLASSE: € 30-40
__PLATZE: 30 innen; 35 aussen
__SPRACHEN: EN
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Diese interessante friaulische Osteria ent-
stand 2009 nach der Restaurierung eines
Gebaudes aus dem friihen 20. Jahrhundert.
Der Chefkoch und seine Mitarbeiter zaubern
taglich eine schmackhafte, regionale Kiche
aus personlich ausgewahlten und lokal

servierten Produkte ein, die in der kleinen,
dafur vorgesehenen Ecke in der Osteria
erworben werden konnen.Reservierung
empfohlen.

www.osteriaturlonia.it

Fontanafredda

Via Oberdan, 74

33074 Fontanafredda PN
T.0039 339 833 5326
info@orzaia.com

@ Mo-Fr: 8.30-12.30 / 13.30-17.30
Ruhetag: Sa, So

__ VERKOSTUNG: 10 Personen

__Besichtigungen: nur auf Reservierung

__FLACHE: 31 Hektar

__JAHRESPRODUKTION: 40.000 Flaschen

__PREISKLASSE: € 11-20

__ SPRACHEN: EN
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Das Weingut Orzaia liegt im pulsierenden
Herzen des Weinbaugebiets Friuli Grave,
am FuBe des Monte Cavallo, einem Ort,
der durch seine Ruhe und seine unberihr-

te Natur bezaubert. Umgeben von einer
naturbelassenen Landschaft liegen das
Weingut und seine Weinberge inmitten der
Natur und Ruhe. Das vor einigen Jahren
gegrundete Weingut prasentiert sich als
junges und leidenschaftliches Projekt,
das aus dem Wunsch heraus entstanden
ist, das Gebiet aufzuwerten und Weine
hervorzubringen, die von Ursprunglichkeit,
Sorgfalt und Respekt fur die Tradition
erzahlen. Obwohl der Betrieb sich noch in
einer ersten Phase der Optimierung befin-
det, wird hier jeden Tag mit Begeisterung
daran gearbeitet, die Raumlichkeiten fer-
tigzustellen und die Details zu verfeinern,
wobei die Qualitat des Produkts stets an

www.orzaia.com

erster Stelle steht. Im Weingut Orzaia ist
man davon Uberzeugt, dass die Qualitat
des Weines mit dem Respekt vor der Natur
und den Menschen einhergeht. So werden
recycelbare Materialien und Systeme zur
Tropfbewasserung verwendet, um den
Wasserverbrauch zu senken. Das Streben
far Nachhaltigkeit zeigt sich auch an den
Zertifizierungen ,SQNPI“ und ,VeganOK*,
die davon zeugen, dass dieses Engage-
ment nicht nur in Worten, sondern Tag fur
Tag in der Praxis umgesetzt wird. Hier im
Weinkeller erzahlt jede Flasche eine Ge-
schichte voller Leidenschaft und Liebe zum
Geschmack und verspricht all denen, die
das authentische Bouquet der Weine ,0r-
zaia“ entdecken mdchten, ein einzigartiges
Sinneserlebnis.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Pinot Bianco Doc Friuli
Grave, Chardonnay Doc Friuli Grave,
Ribolla IGT Venezia Giulia, Sauvignon Doc
Friuli Grave.

ROTWEINE: Merlot IGT Venezia Giulia.
SCHAUMWEINE: Prosecco Doc Brut,
Ribolla Gialla Brut, Metodo Classico.
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Pinzano al Tagliamento

Via General Cantore, 50/A
33094 Pinzano al Tagliamento PN
T. 0039 339 429 9867
info@borgodellemele.it

® So: nur auf Reservierung;

Di-Fr: 9-12 /14-18.30

Sa: 9.30-12 /14-17

Ruhetag: Mo
___BESICHTIGUNGEN: geftihrte Touren

So mit Reservierung maéglich
__SPRACHEN: EN; FR

000009

Der Traum, Costabeorchia, ein kleines
Dorf im Arzino-Tal, wiederzubeleben, wurde
2008 mit der Geburt eines Erben und der
Pflanzung des ersten Apfelbaums wahr.
Heute baut das Unternehmen Borgo delle
Mele auf fast 30 km Apfelplantagen ein-
heimische Sorten an, die durch 20-jahrige
Universitatsstudien zertifiziert wurden und

eine hervorragende Qualitat der Apfel
garantieren. Borgo delle Mele bietet un-
verfalschte und traditionelle Produkte an:
antike Apfelsorten, Zwiebeln aus Cavasso
und Val Cosa (Slow-Food-Forderkreise),
Trockenfrichte, Kompotte und Safte. Die-
se in Italien und im Ausland anerkannten

www.borgodellemele.it

und ausgezeichneten Produkte werden
in manuellen Verfahren, ohne chemische
Behandlungen und unter Beachtung der
Saisonalitat hergestellt. Im Sinne eines
nachhaltigen Tourismus

verfligt das Unternehmen Uber Ladestatio-
nen fur Elektroautos und ladt die Besucher
zu einem authentischen und umwelt-
freundlichen Erlebnis ein.

PRODUKTE

Antike Apfelsafte von Alto Friuli Bio und
Slow Food Forderkreis, Apfel&Ingwer,
Apfel&Erdbeere, Apfel&Karotte, Gruner
Apfel, Trockenobst, Obstkompott, Zwiebel
von Cavasso und Val Cosa Slow Food
Forderkreis, Mostarda und Kompotte fur
Kase.

Pinzano al Tagliamento

Via Roma, 4 - Loc. Valeriano
33094 Pinzano al Tagliamento PN
T. 0039 0432 950 061
bulfon@bulfon.it

® Mo-Sa: 8-12 / 14-18
So: nur auf Reservierung
__VERKOSTUNG: 35 Sitzplatze
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
max 35 Personen
__FLACHE: 11 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 60.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: € 11-20
__SPRACHEN: EN; DE

O00e0®

Das Weingut Bulfon in Valeriano (Provinz
Pordenone) ist dafir bekannt, dass es
vor mehr als einem halben Jahrhundert
einige alte autochthone Friauler Rebsorten
wiederentdeckt hat, die seit Jahrhunderten
in den Auslaufern des westlichen Friauls
in den Gemeinden Castelnovo del Friuli,
Pinzano al Tagliamento und anderen Orten
angebaut wurden. Mit Leidenschaft und
tatkraftiger Unterstitzung seiner Frau
Noemi und seiner Kinder Alberta und
Lorenzo hat Emilio diese Rebsorten ins
Leben zurickgeholt: Dank wissenschaft-
licher Unterstlitzung seitens verschiedener
Forschungszentren und -einrichtungen
konnten sie nicht nur identifiziert, unter-
sucht, ausgewahlt und neu angepflanzt,
sondern im Jahr 1992 auch in den Natio-
nalen Sortenkatalog der Rebsorten aufge-
nommen werden, wobei sie im Zuge eines
burokratisch langwierigen Verfahrens die
italienische Entsprechung fur ,geschutzte
geographische Angabe“ erhielten: Indica-
zione Geografica Protetta (IGP). Fur diese
Arbeit wurde Emilio Bulfon 2010 auf der
Weinmesse Vinitaly mit dem Cangrande-
Preis des Ministeriums fur Landwirtschaft,
Erndhrung und Forstpolitik ausgezeichnet:
Lverdienstvoller Vertreter des italienischen
Weinbaus, der einen entscheidenden Bei-
trag zur Entwicklung des Weinbaus und
zur Aufwertung der italienischen Onologie
geleistet hat.“ Das in der Nahe des Flusses
Tagliamento gelegene Weingut vertraut
auf nachhaltige Anbaumethoden, da das

www.bulfon.it

hiesige Gebiet reich an biologischer Vielfalt
sowie geschitzten Pflanzen- und Tierarten
ist. Alberta und Lorenzo setzen sich zu-
dem dafir ein, nicht nur das reiche land-
schaftliche, sondern auch das kulturelle,
historische und kinstlerische Erbe der

Region bekannt zu machen. Weintouristen
kénnen die Weinberge und den Weinkeller
besichtigen und die autochthonen Weine
verkosten, die hier im Weinberg mit viel Lei-
denschaft und Einsatz hergestellt werden.

PRODUKTE

Sciaglin, Blanc di SanZuan (Cividin);
Cjanoros, Piculit Neri, Forgiarin, Pecol Ros,
Ros di SanZuan (Cordenossa); Ucelut,
Moscato Rosa; Sciaglin frizzante; Refosco
dal Peduncolo Rosso.
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Pinzano al Tagliamento

Via XX Settembre, 106/A

33094 Pinzano al Tagliamento PN
T. 0039 0432 950 845
info@roncomargherita.it

® Mo-Fr: 8.30-18.30; Sa: 09-18.30

So: nur auf Reservierung
__VERKOSTUNG: 80 Stehplatz; 60 Sitzplatz
__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: 30 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 25.000 Flaschen
__PREISKLASSE: € 11-20
__SPRACHEN: EN; DE; ES; FR; PL
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Azienda Agricola Ronco Margherita liegt
in Pinzano al Tagliamento, im Herzen der
DOC-Region Friuli Grave. Der landwirt-
schaftliche Betrieb wurde 2009 auf dem
ehemaligen Landgut von Ruggero Forti,
dem Vater des modernen friaulischen
Weinbaus, gegrundet. Die Weinberge er-
strecken sich Uber die Hlgel von Pinzano,
die Magredi di Dandolo (Maniago) und die
Colli Orientali del Friuli. Die Produktion um-
fasst wertvolle autochthone friulanische

Weine wie Friulano, Refosco dal Peduncolo
Rosso, Tazzelenghe, Schioppettino und
Ribolla Gialla sowie lokale Raritaten wie
Ucelut, Sciaglin, Forgiarin und Piculit Neri.
Internationale Rebsorten erganzen das
Angebot: Pinot Grigio, Chardonnay, Sau-
vignon, Pinot Noir, Merlot und Cabernet.
Die Weinkellerei bietet sowohl stille Weine

www.roncomargherita.it

als auch Schaumweine an, frisch oder in
franzbsischen Eichenfassern gereift. Es
besteht die Moglichkeit, die Kellerei zu be-
sichtigen und an gefiihrten Verkostungen
mit passenden typischen Produkten teil-
zunehmen. Der grofe Verkostungsraum
steht fUr private Veranstaltungen und Feste
zur Verflgung. Fur ein komplettes Erlebnis
bietet das an die Kellerei angrenzende
Relais Gastfreundschaft auf Reservierung.
Machen Sie sich bereit fur eine Reise durch
die Welt des Weins, des Gebiets und der
Traditionen Friauls!

PRODUKTE
Weine und Spirituosen.

Pordenone

Via San Marco, 10

33170 Pordenone PN
T.0039 0434 521 610
info@ristorantealgallo.com

Gourmet-Restaurant

@ Di-Sa: 12-14.30 / 19-22; So: 12-14.30
Ruhetag: Mo
Von Juni bis Mitte September sonntags
ganztégig und montags ganztagig
geschlossen.

__ PREISKLASSE: € 30-40

__PLATZE: 50 innen; 20 aussen

__ SPRACHEN: EN

Herzlich willkommen in einem geschichts-
trachtigen Lokal, das seit 1850 besteht.
Einst war sie die erste Taverne, auf die der
Besucher traf, nachdem er die Bricke Uber
den Fluss Noncello Uberquert hatte und die
Stadt Pordenone (ber die Porta Furlana be-
trat. Die Lage des Restaurants ist einfach ein-
zigartig: zwischen der Kathedrale und dem
Rathaus, direkt neben dem einstigen Atelier
des berihmten Malers , |l Pordenone” (1487
- 1539), der es personlich mit Fresken ver-
ziert hat. Die durch Holz, weinroten Putz und
bunte Glasfenster im mitteleuropdischen
Stil gepragten Innenrdume empfangen die
Gaste mit ihrer warmen Atmosphare, die von
einem Kamin gepragt wird. Seit 2009 wird
das Restaurant Al Gallo von Andrea Spina
und seiner Frau Diletta gefuhrt, die ihre
Gaste mit Herzlichkeit und Liebe zum Detail
empfangen. Der Weinkeller bietet eine groRe
Auswahl an Weinen, hauptsachlich aus der
Region Friaul-Julisch Venetien. Es sind aber
auch andere Regionen vertreten.

www.ristorantealgallo.com

Pordenone

Via della Motta, 20/A
33170 Pordenone PN
T. 0039 0434 205 20
info@fratellimartin.it

Lokaltypisches Restaurant
® Mo-Sa: 10-15 / 18-22
Ruhetag: So
__PREISKLASSE: € 30-40
__PLATZE: 50 innen
__SPRACHEN: EN; DE; ES
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Die Geschichte der Schinkenherstellung
sRistorante F.Ili Martin“ begann im Jahr
2003, als Sergio Martin und seine Frau
Annamaria beschlossen, einen Ort zu
schaffen, an dem sich ihre friaulische
Gastfreundschaft und ihr Streben nach er-
lesenem Geschmack weitergeben lassen.

Eine langsame und stille Suche voller Re-
zepte, Geschichten und Herzblut, die lhnen
ihre Kinder, Matteo und Elisa, jeden Tag
aufs Neue vermitteln wollen. Der Tisch hier
bietet Platz fur jede Menge Geschichten,
auch aus weit entfernten Gebieten, und
Menschen, die sich hier treffen und sich
als Nachbarn und Freunde wiederfinden.
Das gesamte Personal der Ristorante F.lli
Martin erzahlt von einer Geschichte, die
nicht mit Stift und Papier aufgeschrieben,
sondern mit Teller und Gabel gelebt wer-
den will.

www.fratellimartin.it
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Pravisdomini

Via Pordenone, 25
33076 Pravisdomini PN
T.0039 0434 644 168
info@delorenzivini.com

® Mo-Fr: 9-12 / 13-17,
Sa: 9-12 nur auf Reservierung
Ruhetag: So
__PLATZE: 20 Stehplatze; 6 Sitzplatze
__VERKOSTUNG: nur auf Reservierung Sa

___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung Sa

__FLACHE: 10 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 60.000 Flaschen
__SPRACHEN: EN
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Das Weingut Vini Paolo De Lorenzi befindet
sich in Pravisdomini, im DOC-Gebiet Friuli,
in einem Terroir das sich durch ein ideales
Mikroklima fur den Weinbau auszeichnet.
Seit 1973 interpretiert die Familie De Lo-
renzi die Weinbautradition des Gebietes
mit Leidenschaft, indem sie Technologie
und Tradition miteinander verbindet und
der Umwelt besondere Aufmerksamkeit
schenkt. Eine Sorgfalt, die in der Anlage der
Weinberge und durch eine sorgfaltige und
nachhaltige Landwirtschaft zum Ausdruck
kommt, die zu einer niedrigen Produktion
pro Hektar und einer hohen Qualitat der
Trauben flUhrt. Bei der Bewirtschaftung
der Weinberge kommen die besten agro-
nomischen Techniken zur Anwendung
und durch die Wahl des mechanischen
Unkrautjatens anstelle der chemischen Be-
handlung wird die lokale Flora und Fauna
erhalten. Eine Photovoltaikanlage sorgt fur
die Energieautarkie des Weinbetrieb. Der
gesamte Produktionsprozess ist auf eine
geringe Umweltbelastung und die Suche
nach einer kontinuierlichen Verbesserung
des Qualitatsstandards ausgerichtet. Am
Ende der unbefestigten Strafle, die zur
Kellerei fuhrt, kdnnen Sie in eine landliche

www.delorenzivini.com

Welt eintauchen und werden bei Besuchen
auf dem Weingut und Verkostungen mit
schlichter Warme empfangen.

PRODUKTE

WEISSWINE: Friulano, Ribolla gialla, Pinot
Grigio, Chardonnay, Sauvignon, Verduzzo
friulano.

ROTWINE: Malbeck, Merlot, Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc, Refosco

dal Peduncolo Rosso, Rosso dell‘Arcon
Riserva.

SCHAUMWEINE: Rosato frizzante,
Prosecco doc extra trocken und Prosecco
doc brut.

Roveredo in Piano

Loc. Tornielli, 12/A

33080 Roveredo in Piano PN
T. 0039 0434 949 898
info@bessich.com

@ Mo-Fr: 8.30-12.30 / 15-19
Sa: 8.30-12.30 / 15-18
Ruhetag: So
__VERKOSTUNG: Besichtigungen nur
nach Voranmeldung Keller- und
Weinbergbesichtigung: € 5,
Alle Weine: € 8 / € 15 pro Person
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
120 Personen

Die Geschichte des Betriebes begann im
Jahr 1959, als Antonio Bessich aus dem
nahen lIstrien in diese Gegend zog und
zusammen mit seinem Sohn Luciano mit
der Weinproduktion begann. Die Liebe zum
Land sowie zum Detail und die Leiden-
schaft flir den Wein sind der gemeinsame
Nenner, der die Bessichs Weine auszeich-
net. Eine Produktion, die im Laufe der Jah-
re verfeinert und spezialisiert wurde, dank
der Generationen, die die hinterlassene
Tradition fortgefiihrt haben. Das Anwesen

befindet sich im westlichen Friaul, das die
Provinz Pordenone umfasst, und zwar im
DOC-Gebiet Friuli Grave, das besonders
kiesige und steinige Boden fluvialen Ur-
sprungs aufweist, die fiur den Anbau von
Reben geeignet sind. Heute sind alle 19
Hektar mit Rebstdcken bepflanzt, die das
SQNPI-Zertifikat fUr nachhaltige Qualitat
tragen. Darlber hinaus ist Bessich Mitglied

www.bessich.com

__FLACHE: 19 Hektar DOC Grave
__JAHRESPRODUKTION: 70.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: bis zu € 10
__SPRACHEN: EN

o000

der FIVI, dem italienischen Verband der un-
abhangigen Winzer. All dies fuhrt zu einer
einzigartigen und originellen Produktion,
die charakteristische friaulische DOP- und
IGP-Weine sowie die intensiven Cuvées von
Bessich zusammenbringt. Geremia Davide
Die Produktion und Verarbeitung von Tafel-
apfeln und -birnen ist die Haupttatigkeit
dieses Betriebs, der seinen Erfolg seit
dreifig Jahren auf die Qualitat und Natur-
belassenheit seiner Erzeugnisse grundet.
Nur wenige Kilometer von den Badeorten
Lignano Sabbiadoro und Bibione entfernt
verarbeitet Geremia Davide seine aus-
gewahlten Frichte zu Saften, Konfitlren
und Trockenfrichten direkt in der eigenen
Werkstatt anhand eines handwerklichen
Verfahrens. Alles ohne Zusatz von Zucker,
Wasser oder Konservierungsstoffen.

PRODUKTE

SCHAUMWEIN: Prosecco DOC Spumante
Brut, Ribolla Gialla Spumante Brut, Gialuth
Frizzante.

WEISSWEINE: Pinot Grigio, Puart
Sauvignon, Friulano, Verduzzo, Codes
Traminer Aromatico, 589 Bianco.
ROTWEINE: Il Tornielli Rosso, Merlot,
Cabernet Franc, Forcjates Cabernet Franc,
Refosco Dal Peduncolo Rosso, Tavieles
Refosco dal Peduncolo Rosso, Novello,
589 Rosso.

SUSSWEINE: Verduzzo, Bacche Rosse,
Bacche Bianche.



Sacile

Via Vistorta, 82
33077 Sacile PN

T. 0039 0427 960 17
vistorta@vistorta.it

@® Mo-Fr: 8.30-17; Sa: 8.30-12.30

Ruhetag: So
@® Wine shop: Mo-Fr: 9-17; Sa: 8.30-12.30
__VERKOSTUNG: 40 Stehplatze; 40 Sitzplatze
__ BESICHTIGUNGEN: 40 Personen
__FLACHE: 37 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 250.000 Flaschen
__PREISKLASSE: € 11-20
__ SPRACHEN: EN

Q00

Vistorta ist ein kleines Dorf im westlichen
Friaul sowie der Sitz des landwirtschaft-
lichen Besitzes der Familie Brandolini seit
1780. Im Zentrum des Dorfes befindet sich

das Landgut, wo eine schone Villa aus dem
Jahr 1872 eine sieben Hektar grofe, im
englischen Stil angelegte Parklandschaft
Uberblickt. Im Park, in dem sich ein auch
Orchideengewachshaus befindet, werden
jahrhundertealte Baume von seltenen
Pflanzen flankiert. Ursprunglich war der Kel-
ler im Wirtschaftsgebaude neben der Villa
untergebracht, wo die Fasser und Werkzeu-
ge einer glorreichen Vergangenheit noch
heute aufbewahrt werden. Derzeit befindet
er sich im Wirtschaftsgebaude aus dem

www.vistorta.it

achtzehnten Jahrhundert in Cordignano,
wo mit Hilfe von einfachen und unentbehr-
lichen Geraten fur die Weinherstellung die
Rohzutat veredelt wird, die die Natur in wei-
ser Voraussicht im Weinberg geschaffen
hat. Vistorta wurde von Guido Brandolini
Ende des 19. Jahrhunderts gegriindet und
war eines der ersten Weinguter, das nach
der Reblausplage Merlot-Trauben anpflanz-
te. Seit den 8O0er Jahren leitet Brandino
Brandolini d’Adda den Weinbetrieb und be-
wahrt die jahrhundertealten Merlot-Reben,
die nun von neuen, seit 2008 biologisch
bewirtschafteten Weinbergen flankiert wer-
den. Sie bringen eine raffinierte Frucht mit
einzigartigen Eigenschaften hervor.

PRODUKTE

DOC FRIULI GRAVE WEINE: Merlot
biologico, Cabernet Franc biologico,
Refosco dal Peduncolo Rosso biologico,
Chardonnay, Friulan o biologico, Pinot
Grigio, Sauvignon, Traminer Aromatico,
Ribolla Gialla.

SPIRITS: Grappa.

ANDERE PRODUKTE: Honig, Mehl und
Backwaren.

San Giorgio della Richinvelda

Via del Sole, 15 - Fraz. Domanins
33090 San Giorgio della Richinvelda PN
T.0039 0427 947 20
info@imagredi.com

® Mo-Fr: 8.30-19; Sa: 8.30-12.30 / 15-19
Ruhetag: So

__VERKOSTUNG: nur auf Reservierung

___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung

__FLACHE: 55 Hektar

__JAHRESPRODUKTION: 250.000 Flaschen

__ PREISKLASSE: € 11-20

__ SPRACHEN: EN

0000080

Der Landwirtschaftsbetrieb | Magredi
liegt im Herzen der Region Friaul-Julisch
Venetien, und zwar im Ortsteil Domanins,
in San Giorgio della Richinvelda, Teil des
DOC-Gebiets Friuli Grave, und wurde 1968

von Otello Tombacco gegrundet. Anfangs
wurden unterschiedliche Erzeugnisse an-
gebaut: Ackerflachen wechselten sich mit
Apfel- und Pfirsichbdumen und schlieflich
mit Weinbergen ab. Ende der 80er Jahre
wandelte der Sohn des Grunders | Mag-
redi in eine Weinkellerei um und fihrte
die Familientradition mit Liebe fort. Die
Einzigartigkeit des Gebiets, in dem sich
der Winzerbetrieb befindet, ist durch den
Boden gegeben, der reich an Kiesel ist,
der von den Flussen Cellina, Meduna und

www.imagredi.com

Tagliamento flussabwarts getragen wird.
Im Laufe der Zeit hat dieser Kiesel einen
Landstreifen mit eigenem Mikroklima,
eigener Vegetation und eigener Umgebung
geschaffen. Dieses Land, das rau und zu-
gleich groRzlgig ist, wurde in der Region
Friaul-Julisch Venetien Magredi getauft
und wird symbolisch durch einen Stein
dargestellt. Die Weine von | Magredi zeich-
nen sich durch ihre Frische, Aromatik und
Eleganz aus. Man kann sie im Laden der
Kellerei, der immer gedffnet ist, um Neu-
gierige und Weinliebhaber zu empfangen,
verkosten und schétzen lernen.

PRODUKTE

FRIULI GRAVE DOC: Friulano, Pinot

Grigio, Chardonnay, Sauvignon Blanc,
Traminer Aromatico Cabernet Franc,
Merlot, Cabernet Sauvignon, Refosco dal
Peduncolo Rosso.

PROSECCO DOC: Extra Dry, Brut, Brut Rosé
IGT: Divinotello Trevenezie IGT Le Piere
Rosé Trevenezie IGT Blanc Venezia Giulia
IGT Neri Venezia Giulia IGT.
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San Martino al Tagliamento

Via Tonello, 10/A

33098 San Martino al Tagliamento PN
T.0039 0434 880 78
welcome@pitars.it

@ Mo-Fr: 8.30-12 / 14-18; Sa: 8.30-12
Ruhetag: So
von November bis Marz Sa: 8-12 / 14-18
__ VERKOSTUNG: 50 Stehplatze; 40 Sitzplatze
__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
100 Personen
__FLACHE: 160 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 500.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: bis zu € 10
__SPRACHEN: EN; DE

(&=

Der Weinbetrieb Pitars liegt in San Mar-
tino al Tagliamento im DOC-Gebiet Friuli
Grave. Die Geschichte des Weinguts ist
die Geschichte der Familie Pittaro, ,Pitars”
auf Friaulisch, und ihrer Liebe zum Wein.
Es handelt sich um eine Geschichte, die
untrennbar mit dem Land und den Wein-
bergen verbunden ist, die die Familie seit

Jahrzehnten bewirtschaftet. Heute flhrt
die vierte Generation den Betrieb, wobei sie
die Familientradition lebendig halt und er-
neuert, und zwar gemaf einer Philosophie,
die auf Qualitat und die Suche nach her-
vorragender Qualitat ausgerichtet ist. Die
Verantwortung fir die Umwelt, Forschung,
Spitzentechnologie und die Aufwertung
des Gebiets machen Pitars zu einem

www.pitars.it

Symbol fir Qualitdt made in Friuli - eine
Qualitat, die mit jeder Weinlese erneuert
wird. Das Anwesen ist in drei verschiedene
Weinguter unterteilt - San Martino, Rivolto
und Passariano - mit einer Gesamtaus-
dehnung von 160 Hektar Weinbergen. Das
Weinschloss des Weinguts Pitars liegt in
einem Garten, umgeben von Rebstocken,
soweit das Auge reicht. Hier, mit Blick auf
die Weinberge, befinden sich die Vinothek,
der Verkostungsraum und Raume, die fur
offentliche Veranstaltungen und private
genutzt werden kdénnen. Auf dem Schloss
kénnen die Gaste nicht nur die Weine ver-
kosten, sondern auch den Keller und den
wertvollen Barrique-Keller besichtigen.

PRODUKTE

ROTWINE: Naos, Brumal, Merlot, Refosco
dal Peduncolo Rosso, Cabernet Franc,
Cabernet Sauvignon.WEISSWEINE: Tureis,
Friulano, Ribolla Gialla, Chardonnay,
Malvasia, Pinot Grigio, Traminer Aromatico,
Sauvignon.

SPRITZENDE WEINE: Malvasia Spumante
dolce, Prosecco Rosg, Ribolla Gialla
Spumante, Prosecco, Brut Nature, Metodo
Classico Fojal.

SUSSEWEINE: Angelo

San Quirino

Via San Rocco, 79/A

33080 San Quirino PN

T.0039 0434 919 373
socagrcimolai@borgodellerose.it

@® Mo: 17-20; Di-Fr 10-13 / 17-20
Sa, So: 11-14 / 17-21
Die Offnungszeiten kénnen wéhrend
Feiertagen oder besonderen
Veranstaltungen variieren.
Nur auf Reservierung
__PLATZE: 50 Plstze
__VERKOSTUNG: 40 Personen
__FLACHE: 70 Hektar DOC Friuli
___JAHRESPRODUKTION: 45.000 Flaschen
___PREISKLASSE: € 11-20
__SPRACHEN: EN

Der landwirtschaftliche Betrieb Borgo delle
Rose befindet sich in San Quirino in der
Provinz Pordenone. Das Familienunter-
nehmen, das aus der Leidenschaft von
Armando Cimolai fir das Land entstanden
ist, fuhrt die Werte seines Grunders fort,
jedoch mit einem Auge auf Innovation,
Nachhaltigkeit und Produktqualitat. Das
Unternehmen ist in einem einzigartigen
Gebiet angesiedelt, das sich durch steini-
ge, gut durchlassige Boden auszeichnet,
die ,Magredi“ genannt werden, was auf
Friaulisch ,mageres Land“ bedeutet, und
in dem verschiedene Weintypen hergestellt
werden, von Schaumweinen Uber duften-
de WeiRweine bis hin zu den typischen
Rotweinen der Region. Borgo delle Rose
stellt nicht nur auRergewohnliche Weine
her, sondern auch Apfelsaft, Grappa, Ol
und Honig. Die Vinothek, die vollstandig
von Weinbergen umgeben ist, bietet eine
einzigartige Location, um ihre Produkte in
Kontakt mit der Natur zu kaufen und zu
verkosten. Die Offnungszeiten der Vino-
thek kdnnen sich an Feiertagen oder bei
besonderen Veranstaltungen andern. Re-
servierung empfohlen

www.borgodellerose.it

PRODUKTE

WEISSWEIN: Pinot Grigio, Chardonnay,
Sauvignon, Ribolla.

ROTWEIN: Merlot, Refosco, Cabernet;
SCHAUMWEIN: Prosecco, Prosecco Rose,
Ribolla Gialla.
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San Quirino

Via San Rocco, 47

33080 San Quirino PN

T. 0039 0434 910 05
info@ristorantelaprimula.it

Gourmet-Restaurant g}g
® Mi-Sa: 19.30-22; So: 12.30-14
Ruhetag: Mo, Di
__ PREISKLASSE: (iber € 40
__PLATZE: 100 innen; 20 aussen
__ SPRACHEN: EN

0000

Seit 1875 ist das Restaurant La Primula im
Besitz der Familie Canton. Das Restaurant
ist einladend und weist intime und zurlck-
haltende Tische auf. Es zeichnet sich durch
eine elegante, moderne Einrichtung aus,
die Details der Vergangenheit bewahrt, wie

z. B. den traditionellen Fogolar. Chefkoch
Andrea fUhrt den Gast in eine Kiiche ein,
die nicht nur auf lokale Erzeugnisse Wert
legt. Seine bis ins kleinste Detail sorg-
faltig zubereiteten Gerichte enthllen ihre
traditionellen Wurzeln, werden jedoch in
einer zeitgemaRen Tonart anhand eines
maRvollen und effektiven Grads an Inno-
vation neu interpretiert. Die Spezialitat
des Restaurants ist die Fischkiche. Das
Mend ist a la carte, doch um eine wahre
Geschmacksreise zu genielen und die
komplexe Einfachheit der Zubereitungen
und Kombinationen zu entdecken, empfeh-
len wir das Degustationsmen(. Der interna-
tional anerkannte Weinkeller enthalt Gber
1.700 Weine.

www.ristorantelaprimula.it

San Quirino

Via San Quirino, 22/A
33080 San Quirino PN
T.0039 0434 314 529
info@monicavettor.it

® Mo-Sa: 9.30-12.30 / 14.30-18.30
Ruhetag: So

__VERKOSTUNG: 20 Personen

__FLACHE: 12 Hektar

__JAHRESPRODUKTION: 5.000 Flaschen

__ PREISKLASSE: (iber € 21

__ SPRACHEN: EN; FR

DO0008

Die Geschichte von Monica Vettor ist mit
der Geschichte des DOC Friuli Grave ver-
woben, einem Gebiet, das reich an Aus-
druck, Kultur und Erinnerung ist und das
sie mit Respekt und Hingabe interpretiert.
Die Boden, auf denen ihre Weinberge
wachsen, sind alluvialen Ursprungs und
das Ergebnis des langsamen Flusslaufs
der Flisse Cellina, Meduna und Taglia-
mento, die im Laufe der Jahrtausende
kalkig-dolomitisches Material im Herzen
der friaulischen Hochebene abgelagert
haben, was die natirliche Landschaft
besonders eindrucksvoll macht. Ein ein-
zigartiges und unwiederholbares Terroir,
das Monica Vettor durch die Produktion
von Prosecco Rosé, Pinot Grigio und dem
neuen Grappa aufwertet, verschiedene
Ausdrucksformen und unterschiedliche
historische Wege, die das gleiche natr-
liche Streben nach Exzellenz darstellen.
Das Team, das mit ihr zusammenarbeitet,
um die Einzigartigkeit ihrer Vision zu er-
zahlen, ist durchweg weiblich und tragt mit
der Erfahrung und den Fahigkeiten eines
jeden dazu bei, die von Monica Vettor sig-
nierte ,Essenza dei Vini al Femminile® zu
schaffen. Das Weingut bewirtschaftet die
Weinberge nach den Regeln des integrier-
ten Pflanzenschutzes unter den Rebzeilen.
Das Gras wird mechanisch gemaht, viele
Vorgange werden manuell durchgeflihrt,
so auch die Ernte. Das Weingut besitzt
einen 80 Jahre alten Merlot-Weinberg.
Einige der Weinberge befinden sich auf

www.monicavettor.it

einer Hohe von 250 Metern Uber dem
Meeresspiegel Uber der Schlucht des
Flusses Cellina in einem alpinen Klima.

PRODUKTE

Prosecco Roseé Brut Millesimato, Brut Pinot
Grigio DOC Friuli Grave, Grappa Friulana di
Pinot Grigio e Merlot.
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San Vito al Tagliamento

Viale San Giovanni, 90

33078 San Vito al Tagliamento PN
T.0039 0434 833 751
info@bagnarol.it

® Mo-Sa: 9-12.30 / 15-19

Ruhetag: So
__VERKOSTUNG: 20 Personen
__FLACHE: 70 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 100.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: € 11-20
__ SPRACHEN: EN;

000008

Der landwirtschaftliche Betrieb Bagnarol
hat seinen Sitz in San Vito al Tagliamento
und wird von den Bergen und vom Meer
begrenzt. Es ist ein sehr altes vorrémisches

Siedlungsgebiet mit vornehmen historischen,
kulturellen und kunstlerischen Traditionen.
In dem aus einem alten, von Elia Bagnarol
seinem Sohn Franco geschenkten Stall
gewonnenen Gebdude bliht heute die
Leidenschaft wieder auf, die er fir eine
die Rhythmen der Natur achtenden, aber
auRerst innovativen Landwirtschaft ver-
mitteln konnte. Die Weinberge erstrecken
sich rechts vom Fluss Tagliamento, in einem
ebenen Gebiet der Grave in der Provinz
Pordenone. Der Boden zeichnet sich durch
die vielen an der Oberflache vorhandenen
weien Steine aus, die durch Reflexion
des Lichts und der nachtlichen Abgabe der

www.bagnarol.it

tagslber gespeicherten Warme das Reifen
der Trauben fordern und die klimatischen
Bedingungen konstant halten. So entstehen
Trauben mit ausgepragtem Aroma und dar-
aus duftende und elegante Weine. Die Wein-
berge dieser Gegend werden im Winter von
dem Voralpenbogen vor dem kalten Wind
aus dem Norden geschutzt, wahrend sie
im Sommer von der wohltuenden Wirkung
der Adria profitieren. Der Betrieb stellt auch
andere Erzeugnisse, wie die Grappa Friulana,
Weintraubenkonfitiren und - gelees und
Kosmetika aus Trester her.

PRODUKTE

Prosecco DOC Spumante Extra Dry.
Moscato Rosa Vino Spumante Dolce.

IGT TREVENEZIE: Cabernet Franc;
Chardonnay; Merlot; Pinot Bianco;
Verduzzo.

DOC FRIULI: Cabernet Sauvignon;
Friulano; Pinot Grigio; Refosco dal Ped.
Rosso; Ribolla Gialla Vino Spumante

Brut; Traminer Aromatico. Grappa, Vermut
Bianco, Traubenmarmelade, Weingelatine,
Traubensaft. Bagnarolskin - Kosmetiklinie.

Spilimbergo

Via Umberto |, 14
33097 Spilimbergo PN
T.0039 0427 2264
staff@osteriadaafro.com

Lokaltypisches Restaurant

® Mi-Mo- 12-14 / 19-21
Ruhetag: Di

__PREISKLASSE: € 30-40

__PLATZE: 40 innen; 30 aussen

__SPRACHEN: EN; DE; FR

0000000

Im Herzen von Spilimbergo bewahrt dieses
historische Restaurant die Warme und
Einfachheit der alten Osteria und bietet tra-
ditionelle friaulische Gerichte. Das charak-
teristische Gericht der Gemeinde Clauzetto
im Val Cosa, nordlich von Spilimbergo, das
Balote ( von Friaulisch ,Ball“ Ubersetzt) ge-
nannt wird, sollte nicht versaumt werden.
Ein Rezept, das auf einzigartige Weise
die Aromen von Polenta, Kase und Pilzen
mischt und unterstreicht. Die Hauptzutat
ist der flr das Gebiet typische gesalzene
Kase Asino in seiner weichen Variante, zu
dem sich der Frant und der fiir die gesamte
Region Friaul-Julisch Venetien typische
Montasio-Kase gesellen.

www.osteriadaafro.net

Spilimbergo

Piazza Castello, 8

33097 Spilimbergo PN

T. 0039 0427 505 55
info@ristorantelatorre.net

Gourmet-Restaurant

™ Di-Sa: 12-14 / 19-22; So: 12-14
Ruhetag: Mo

__ PREISKLASSE: (ber € 40

__PLATZE: 45 Personen

__ SPRACHEN: EN

0000

Vor der bezaubernden Kulisse des Schlos-
ses von Spilimbergo bietet dieses renom-
mierte Restaurant mit seinem raffinierten
Interieur eine gepflegte Kiche, die von
Chefkoch Marco Talamini betreut wrd. La

S
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Torre ist das ideale Ziel fur alle, die sich ein
gastronomisches Erlebnis gdonnen mdoch-
ten, das in jeder Hinsicht zufriedenstellend
ist. Jeden Monat erforscht der Kichenchef
neue kulinarische Wege, um den Gasten
das Wissen um die lokalen Erzeugnisse
naher zu bringen. Eine von Sommelier
Massimo Botter fachmannisch zusammen-
gestellte Weinkarte rundet das Angebot ab.

www.ristorantelatorre.net
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Valvasone Arzene

Borgo Alpi, 5

33098 Valvasone Arzene PN
T. 0039 0434 840 640
info@borgodelleoche.it

® Mi: 17-19; Fr: 16-19
Mo, Di, Do, Sa; So nur auf Reservierung
So: 10.30-18.30 nur auf Reservierung
__ PREISKLASSE: bis zu € 10
__VERKOSTUNG: nur auf Reservierung
60/70 Sitzplatze
__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung

Borgo delle Oche ist ein familiengefiihrtes
Weingut im mittelalterlichen Herzen von
Valvasone, in der Region Friuli Grave DOC.
Mit seinen 10 Hektar, davon 7 Hektar Wein-
berge, zeichnet sich das Weingut durch
seinen groRen Respekt fur die Umwelt und

den bewussten Umgang mit den natir-
lichen Ressourcen aus. Die Weinberge, de-
ren Pflanzen zwischen 12 und 31 Jahre alt
sind, werden biologisch bewirtschaftet, um
Schadlinge abzuwehren und mechanisch
zu entkrauten. Die Weinbereitung basiert
auf einer sorgfaltigen Auswahl von Klonen,
um die Eigenschaften von Sorten wie Mer-
lot, aromatischem Traminer und autochtho-
nen Sorten wie Refosco dal peduncolo ros-
so, Friulano (ein Klon aus dem Jahr 1920!)
und Malvasia istriana zu betonen. In dem
Gebaude aus dem 17. Jahrhundert kann

www.borgodelleoche.it

__FLACHE: 7 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 40.000 Flaschen
__UNTERKUNFT: Casa Menini B&B
__SPRACHEN: EN

0e00®

man den Weinkeller besichtigen, die Weine
verkosten und im B&B Casamenini Uber-
nachten, das in den historischen Charme
des Dorfes eingebettet ist.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Traminer, Friulano,
Sauvignon, Malvasia istriana, Pinot Grigio,
Bianco Lupi Terrae.

ROTWEINE: Merlot, Refosco dal Ped.
Rosso, Riserva Svual.

SCHAUMWEINE: Terra&cielo extrabrut
metodo classico.

SUSSWEINE: Traminer passito - Alba;

Valvasone Arzene

Via Maggiore, 54/1 - Fraz. San Lorenzo
33098 Valvasone Arzene PN

T.0039 331571 4551

T.0039 328 418 0888
info@casatobertoia.it

® Mo-Sa 15-19

So nur auf Reservierung
__VERKOSTUNG: nur auf Reservierung,

26 a sedere; 60 Stehplatze
___BESICHTIGUNGEN: nur nach Vereinbarung
__ SPRACHEN: EN

00000

Casato Bertoia, mit Cesare Bertoia bereits
in der funften Generation, ist ein tief in
der Region verwurzeltes Unternehmen,
das sich seit zwanzig Jahren auf den bio-
logischen Anbau von einheimischen und

saisonalen Obst- und Gemdisesorten
konzentriert. Die Produktion umfasst eine
Reihe von Produkten in Ol, in stf-sauer,
Gemusecremes, Kompotte und Konfitlren
Extra, die alle natUrlich verarbeitet und kon-
serviert werden. Das Unternehmen setzt
auf nachhaltige Praktiken und verwendet
naturliche Energiequellen und recycel-
bare Verpackungen. Casato Bertoia bietet
einen Einkaufs- und Verkostungsbereich
sowie einen voll ausgestatteten Camping-
platz fur Wohnmobile, wo die Gaste einen
Urlaub in der Natur verbringen kénnen.

www.casatobertoia.it

Der eingezaunte Parco Verde (Griiner Park)
und Naturausflige im nahe gelegenen
Magredi sowie historische und kulturelle
Touren in der Umgebung bereichern das
Erlebnis. Das Engagement fir Nachhaltig-
keit und Qualitdt macht ,Casato Bertoia
zu einem idealen Ziel fir alle, die Authen-
tizitdt und Respekt fir die Umwelt suchen

PRODUKTE

Radicchio di Campo in nativem Olivendl
extra BIO, Auberginen in BIO-0,

Zucchini in BIO-0l, Lauch Gemiisecreme
BIO, Zwiebeln Gemusecreme BIO,
Tomatenpuree BIO, Paprikakompott

BIO, Giardiniera sii3-sauer BIO,
Frihlingszwiebeln mit Balsamico-Essig aus
Modena IGP BIO, Aprikosenmarmelade
BIO, Amoli-Marmelade BIO,
Kirschmarmelade BIO, Kurbismarmelade
BIO.



Valvasone Arzene

Via Tabina, 3

33098 Valvasone Arzene PN
0039 379 195 0346
info@3zero.it

® Mi-So: 9.30-12.30 / 15.30-20
Ruhetag: Mo, Di

__ VERKOSTUNG: 25 Personen

__FLACHE: 7 Hektar DOC Friuli Grave

__JAHRESPRODUKTION: 18.000 Flaschen

__SPRACHEN: EN; DE

D00

Die Weinkellerei Trezero wurde 2016
aus der Idee dreier junger Weinexperten
gegriindet, die sich um Nachhaltigkeit
kimmern und diese in die Praxis umsetzen
wollen. Was sie motiviert, ist die Entde-
ckung eines Weinbergs, der keine chemi-
schen Behandlungen bendtigt: Sie werden
PIWI genannt, diese Reben sind in der Tat
flir die Resistenz gegen die wichtigsten
Pilzkrankheiten der Rebe entwickelt und
untersucht. Heute ist Trezero ein Weingut
in FVG zertifiziert Bio-und CasaClimaWine
auf der Grundlage einer Philosophie der
Qualitat, Innovation und Engagement fur
den Umweltschutz.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Eos - IGT Venezia Giulia bio,
Tholus - IGT Venezia Giulia bio,

Biblis - mazeriert IGT Venezia Giulia bio,
Sorlis - Schaumweine IGT Venezia Giulia
bio, Arsia - Rosato IGT Venezia Giulia bio.
ROTWINE: Olympus - IGT Venezia Giulia bio.

www.3zero.it

Vivaro

Via Roma, 14

33099 Vivaro PN
T.0039 0427 970 37
info@gelindo.it

Lokaltypisches Restaurant

® Mo-So: 11.30-15.30 / 18.30-23.30
__PLATZE: 300 innen; 150 aussen
__PREISKLASSE: € 20-30
__SPRACHEN: EN

QODOORODP
Q00

Eingebettet in die grine Landschaft am
Zusammenfluss der Flisse Cellina und
Meduna kann man bei Gelindo dei Magredi
den Geschmack der Vergangenheit wieder-
erkennen und wiederentdecken: den Duft
von frisch gebackenem Brot, das Aroma
von Polenta, den Duft von aromatischen
Krautern und die Frische von Weinen, haus-
gemachter Salami und Kasesorten. Der

Lj;fﬁ

www.gelindo.it

Bauernhof ist ein ideales Ziel fur einen kur-
zen Aufenthalt und far einen angenehmen
Urlaub. Auf den 15 Hektar des Anwesens
befinden sich das Hotel und das Restau-
rant, die Unterkiinfte des Ferienhofs, das
Schwimmbad mit Wellnessbereich, ein so
genannter Agricamping-Bereich mit einem
Teich und Spielen fir Kinder, der Weinkel-
ler und eine Manufaktur fir die Herstellung
von Konserven. Weiden, Bio-Gemtise- und
Obstgarten, Weinberge und Weinkeller
sowie das kleine Museum des Landlebens
laden zum Entdecken landwirtschaftlicher
Aktivitaten ein.
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Zoppola

Via Favetti, 25

33080 Zoppola PN

T.0039 0434 970 21
visite@distilleriapagura.com

® Mo-Sa: 9-12 / 14-19

Ruhetag: So
__VERKOSTUNG: 50 Sitzplétze
__ SPRACHEN: EN

o00e®

Die Brennerei Pagura rihmt sich der altes-
ten Urspriinge in der Region Friaul-Julisch
Venetien. Sie wurde 1879 in Castions
di Zoppola gegriindet und bewahrt noch
heute die antike Methode der Dampf-
destillation mit einer diskontinuierlichen
Methode in Kupferkesseln, die einzige
Destillationstechnik, die es ermdglicht, den
Geschmack und das Aroma des ursprungli-
chen Tresters zu verbessern. Derzeit erfolgt
die italienische Grappa-Produktion zu le-
diglich 10 % nach dieser antiken Methode.
Castions di Zoppola stellt zweifellos einen
einzigartigen Fall von Langlebigkeit fur

www.distilleriapagura.com

eine Destillationsanlage industriellen Typs
dar, was von der Qualitat des Endprodukts
zeugt. Das familiengefuhrte Unternehmen
freut sich, den Gasten Besichtigungen,
Verkostungen und Direkteinkaufe in der
Brennerei anzubieten.

PRODUKTE

Gli Infusi (aromatisierte Grappas), Grappe
di Monovitigno (Reinsortengrappas),
Grappe Invecchiate (gealterte Grappas),
Grappe Tradizionali (traditionelle
Grappas), Le Grappe, Die vom Kunstler
personlich gestalteten Grappas.
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BEI UNS
IN DER EBENE

Rund um die Stadt

Udine, deren Burg und
Palaste mit Fresken von
Giambattista Tiepolo
geschmickt sind, wurden
Gemdse angebaut und
Schweine gezlichtet, die
noch heute die wichtigsten
Zutaten der friaulischen
Kiche sind. Der berihmte

Frico, ein traditionelles
Bauernrezept, das in der
Pfanne mit Kartoffeln,
Zwiebeln und viel Kase
zubereitet wird, ist zwar das
wichtigste gastronomische
Symbol der Region, aber

die Speisekarten der
Restaurants in Udine
sind vor allem von
Schweinefleisch und
Gemduse gepragt. Zu den

bekanntesten gehdren
die friaulische Salami,
Bratwurst, Soppressa,
Schmalz, Marcundela
und natdrlich Musetto.

Aus Tavagnacco hingegen
kommt der kostliche
weifde Spargel, dessen
Farblosigkeit und Zartheit
auf eine besondere
Anbaumethode des
Asparagus officinalis

zurtickzufihren ist. Jedes
Jahr Anfang September
feiert die Stadt anlasslich
des Friuli DOC die
Qualitat der lokalen
Produkte und Weine.

Protagonisten der
Veranstaltung sind die
Osterien von Udine, wahre
Tempel der friaulischen
Gastfreundschaft, in
denen jeden Tag das
Ritual des Tajuts mit
kleinen Kostlichkeiten
zelebriert wird.




. Lestizza
1 Via Vittorio Veneto, 89/C
33050 Lestizza UD
d T. 0039 324 924 8593

info@villachazil.it

Agribirrificio Artigianale Villa Chozil

® Mi-So: 17-21
Ruhetag: Mo, Di
Der angegebene Fahrplan gilt fir den
Zeitraum Mai bis Oktober. Im November,
Dezember, Mé&rz und April sind die Offnung
szeiten wie folgt: Mo-Do
geschlossen und Fr-So 17-21.
Im Januar und Februar geschlossen.
__ BESICHTIGUNGEN: 35 Personen
__VERKOSTUNG: 45 Sitzplatze
__SPRACHEN: EN

Q00

Der Betrieb verdankt seinen Namen einer
antiken Ortsbezeichnung von Villacaccia;
die Ortschaft liegt in der Gemeinde Lestiz-
za, im Zentrum der friaulischen Tiefebene

und wurde bereits im Jahr 1145 urkund-
lich erwahnt. In der Villa Chazil wird durch
integrierte Landwirtschaft mit Fruchtfolge
zweizeilige Gerste fur die Verwendung in
der Brauerei hergestellt, die dann gemalzt
und im Betrieb gelagert wird, bis sie in der
Produktion verwendet wird. Neben der
Gerste wird Hopfen seit einigen Jahren
auch angebaut. Auf diese Weise kann sich

www.villachazil.it

das Villa Chazil Artisan Agribirrificio heute
rihmen, ein Bier zu brauen, das mit einer
kurzen friaulischen Lieferkette hergestellt
wird. Die Brauerei verflgt Uber eine mo-
derne 20-Hektoliter-Anlage, die fir den
Doppelsud ausgelegt ist, sowie Uber finf
Garbehalter mit einer jahrlichen Gesamt-
kapazitat von ca. 1.500 Hektolitern.

PRODUKTE

BIER-BALSAMESSIG CRAFT BEER:
Crepuscolo - Bier im Pale-Ale-Stil,

Alba - Bier im Stil des American Lager,
Rugguiada - obergériges Bier, aromatisiert
mit Holunderbllten und Zitronenschale,
Straripa - Bier im Belgian Style, IPA Sole
Rosso - Bier im Stil des Irish Red Ale,
Konikazil - Bier im Kdlsch-Stil mit frischem
betriebseigenem Hopfen, Eclissi - Bier im
Stout-Stil, aromatisiert mit Kakaobohnen,
Code Buie - obergariges Bier, aromatisiert
mit Hanf.

Mortegliano

Via Aquileia, 5 - fraz. Lavariano
33050 Mortegliano UD
T.0039 0432 184 4110

T. 0039 351 567 8542
abosteriacontemporanea@gmail.com

AB Osteria
Contemporanea

Italianisches Restaurant
® Mi-So: 11-14.30 / 18-22.30
Ruhetag: Mo, Di
Im August Mi und am Do zur Mittagessen

geschlossen (Ferien zwei Wochen im Februar,

zwei Wochen im August).
__PLATZE: 30 innen; 30 aussen;
Catering-Service
__ PREISKLASSE: lber € 40
__ SPRACHEN: EN

00000

Tradition und Moderne, die beiden Seelen,
die heute in diesen Mauern koexistieren.
Der traditionelle Charme und die innovative
Eleganz bilden den Rahmen fur ein Erlebnis,
das mit dem Geschmack der Speisen be-
ginnt und sich im einladenden Speisesaal
und Auenbereich fortsetzt. Hier kann man
namlich verschiedene Erfahrungen ma-
chen, die eines Restaurants und die einer
Osteria im engeren Sinne des Wortes, wo
man auch lediglich fir einen Aperitif ein-
kehren kann. Anna Barbina, die Besitzerin,
hat ihre Initialen in den Namen der Gast-

statte integriert, um zu betonen, dass hier
ihre Essenz und ihre kulinarische Vision
voll zum Tragen kommen.

www.abcontempo.it

Mortegliano

Via Divisione Julia, 14
33050 Mortegliano UD
T. 0039 0432 760 187

info@danando.it

Trattoria Da Nando

Gourmet-Restaurant

® Mi-Sa: 12-15 / 18-23;
So: 12-18

@ Bar, Mi-Sa: 10-2; So: 10-19
Ruhetag: Mo, Di

__PLATZE: 100 innen; 60 aussen;
200 Platze im Empfangsraum

__ PREISKLASSE: (ber € 40

__ SPRACHEN: EN; DE

QODOOO

Das Haus, in dem das Personal der Tratto-
ria Da Nando seine Gaste seit funf Gene-
rationen bedient, bietet ein komfortables
und einladendes Ambiente. Die typische
Kiche des Restaurants ist streng mit der
kulinarischen Tradition des Friauls und mit

L)

s

7 rd
den Erzeugnissen des Gebiets verbunden.
Die Zutaten verarbeitet die Kiichenbrigade
je nach der Jahreszeit und den Empfehlun-
gen von lvan, dessen Inspiration fir die
angebotenen Gerichte zum Mittelpunkt be-
geisternder Prasentationen im Speisesaal
wird. Die umfangreiche Weinkarte umfasst
80.000 Flaschen, von denen 22.000 aus
anderen Weinbaugebieten stammen.

www.danando.it
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I Pasian di Prato

1 Via D’Antoni, 21
33037 Pasian di Prato UD
T. 0039 0432 662 001

info@antonuttivini.it

Antonutti Vini

@® Mo-Fr: 8-17.30
Ruhetag: Sa, So
__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
15 Personen
__FLACHE: 68 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 1.000.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: € 11-20
__SPRACHEN: EN; DE; FR

0o

Antonutti Vini prasentiert sich mit einer
genau hundertjahrigen Geschichte, einer
grofen und qualifizierten Produktion und
dem Vergleich zwischen vier Generationen
mit einer beneidenswerten Visitenkarte.

Das in Pasian di Prato ansassige Unter-
nehmen, das von Adriana Antonutti und
ihrem Mann Lino Durandi geleitet wird,
verfugt Uber flnfzig Hektar Weinberge
im DOC-Gebiet Friuli Grave. Die Boden,
sowohl die mageren und steinigen am
rechten Ufer des Tagliamento als auch die
schweren und lehmigen, werden sorgfaltig
bewirtschaftet, um die Eigenschaften
jeder Rebsorte zu respektieren. Mit einer
Produktion von Uber einer Million Flaschen
entwickelt sich die Palette der Weine
standig weiter. Die Weifweine werden aus
stilistischen Grinden nicht in Holz aus-
gebaut, um die Klarheit des Geruchs und
des Geschmacks, die Einfachheit und den
Reichtum der Nuancen zu erhalten. Die

www.antonuttivini.it

Rotweine, volimundig und samtig, werden
in Tonneaux ausgebaut, um das Potenzial
der roten Rebsorten hervorzuheben, dar-
unter Poppone, ein Verschnitt von Merlot
aus Uberreifen Trauben und Pignolo, einer
autochthonen friulanischen Sorte. Das
Angebot umfasst auch Schaumweine
nach klassischer und Charmat-Methode.
Der elegante Firmensitz in Pasian di Prato
steht fir Weinkellerfihrungen und Verkos-
tungen zur Verflgung.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Ribolla Gialla, Pinot
Grigio, Pinot Grigio Ramato, Chardonnay,
Friulano, Sauvignon, Traminer Aromatico
ROTWEINE: Pinot Noir, Merlot, Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc, Refosco P.R.,
Rote Trauben, Novello a.

SCHAUMWEIN: Ribolla Gialla Spumante,
Prosecco, Metodo Classico

SUBWEIN: Passito.

l Pavia di Udine
Via Cavour, 2 - Fraz. Persereano
i 33050 Pavia di Udine UD
T.0039 0432 675 242
borgononino@nonino.it

Borgo Nonino - Boutique e four Distilleria

(® Di-Sa: 10-12.30/14.30-18.30
Ruhetag: So, Mo

® Borgo Nonino: Di-Sa:
10-12.30 / 14.30-18.30
Ruhetag: So, Mo

___VERKOSTUNG: 50 Platze

__ PREISKLASSE: tiber € 21

__SPRACHEN: EN; DE

aleeJe =19 1

Im Januar 2020 wird Nonino Distillatori
vom Wine Enthusiast zur “Besten Destille-
rie der Welt” ernannt, zur Spirituosenmarke
und zum Brenner des Jahres 2019, zum
ersten Mal fir Italien und fir Grappa. Die

Familie Nonino widmet sich seit 1897 der

Kunst der Destillation und feiert in diesem
Jahr ihr 50-jdhriges Bestehen mit der
Monovitigno® Nonino Grappa Revolution,
die 1973 von Giannola und Benito Nonino
ins Leben gerufen wurde, indem sie den
Trester der Picolit-Traube separat destil-
lierten und den Grappa vom Aschenputtel
zur Konigin der Destillate machten, wie die
Fallstudie der LSE London School of Eco-
nomics 2017 belegte. 1975 grindeten die
Noninos den Nonino Risit d’Aur - Barbatella
d’oro Award mit dem Ziel, die alten autoch-
thonen friaulischen Weinreben zu férdern,
zu belohnen und offiziell anzuerkennen
und die biologische Vielfalt des Gebiets zu
erhalten; 1984 schufen sie den Acquavite

www.borgononino.it

d’Uva, UE® durch Destillation ganzer Trau-
ben. Im Laufe der Jahre erhielt der Betrieb
zahlreiche Auszeichnungen: Im Jahr 2020
wird die Destillerie von dem weltweit be-
kannten Weinmagazin Wine Enthusiast
sogar zur ,Spirit Brand/Distiller of the
Year 2019“ (Beste Destillerie des Jahres
2019) gewahlt! Antonella, Cristina und
Elisabetta, die einerseits in der Tradition
verankert sind und andererseits mit Blick
in die Zukunft voranschreiten, glauben seit
2007 an die Vielseitigkeit der italienischen
Brennkunst und haben die Bewegung
#BEBRAVEMIXGRAPPA ins Leben gerufen.
Damit haben Sie den Grappa als Cocktail-
Zutat bei Mixologen aus aller Welt bekannt
gemacht und der gesamten Kategorie neue
Wege eroffnet. Besuchen auch Sie die
Brennerei Borgo Nonino und erfahren Sie
mehr Uber die Kunst der Destillation.

PRODUKTE

Grappa Cru Monovitigno®, Grappa
Monovitigno®, Grappa Monovitigni®,
Grappa Riserva Millesimata und Grandi
Riserve, Grappa Tradizione, UE® Cru
Monovitigno® - Single varietal, UE®
Monovitigno®, UE® Riserva Anniversary,
UE® GroRe Jahrgangsreserven, Gioiello®
Honey Distillate, Frut® Fruit Distillate,
Frut® Riserva, Prunella Mandorlata®,
Amaro Quintessentia®, Amaro Riserva,
GingerSpirit Ginger Distillateund der
Aperitif Nonino Botanical Drink.
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l Remanzacco

) via Case in Magnis, 56
33047 Remanzacco UD
T. 0039 328 336 0245

malinaO@rocketmail.com

Casali Magnis

@® Mo-So: nur auf Reservierung
__VERKOSTUNG: 30 Personen
__FLACHE: 2 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 9000 Flaschen
__PREISKLASSE: € 11-20

__ SPRACHEN: EN; SL

QOO0

In den Colli Orientali, in Ziracco di Reman-
zacco entstand der Landwirtschaftsbe-
trieb Casali Magnis im Jahr 2000 aus dem
Wunsch des Grunders, in seine Heimat
zurlckzukehren. Heute kdnnen Sie einen
kleinen Landhof entdecken, der sich
durch ein einfaches und familidres Um-
feld auszeichnet, in dem Sie die typischen
Produkte der Gegend (insbesondere Wein,
Salami, Kase, Polenta und hausgemach-
tes Brot) und eine lebendige Atmosphare
mit improvisierten musikalischen Momen-
ten, alten Schallplatten und Juke-Boxen
teilen kénnen. Der unterirdische Keller
ist einer Entwicklung ausgesetzt: von
der antiken Weinpresse zu modernen
Pressen, von Fiberglas zu Edelstahl und
Holz, von frischen Weinen zu reiferen und
strukturierteren. Hier kann man Friulano
Aitoc, Ribolla Gialla (sowohl als Schaum-
wein als auch still), Merlot, Cabernet und
Nostran, den lokalen Refosco, verkosten.
Die Trauben stammen aus den eigenen
Weinbergen in Prestento, Montina und
Togliano. Der Respekt vor der Umwelt und
vor der Unverfalschtheit des Produktes
hat sich in einem virtuosen Crescendo
etabliert. Die Reben werden von Hand ge-
pflegt, Herbizide und schadliche Produkte
sind verpont. Im Weingut findet eine mi-
nimale Verarbeitung statt, wobei Tradition

casalimagnis.it

und von der Natur geleitete Rhythmen
vorherrschen. Das Restaurant hat zwei
Raume und einen grofen Uberdachten
AuBenbereich, der flr Gruppen von bis
zu 60 Personen geeignet ist. Das Landgut

ist bequem mit dem Auto, zu Fu3 oder mit
dem Fahrrad zu erreichen, und zwar Uber
Radwege, die das Anwesen berlihren: die
"4 anei dal Nord n°3 - Dei 4 pioppi"

PRODUKTE

WEIBWEINE: Friulano, Ribollution,
Verduzzo.

ROTWEINE: Merlot, Cabernet Franc,
Nostran.

SCHAUMWEINE: Ribolla gialla.

ANDERE PRODUKTE: Honig, Wurstwaren,
Kése, Essig

' Remanzacco
1 Via Pasini Vianelli, 9 - Fraz. Orzano
i 33047 Remanzacco UD
T. 0039 0432 649 258

T. 00 39 345 144 3594 (Osteria Malina)
info@vignedelmalina.com

Vigne del Malina

® Mo-Fr: 10-14 / 17-21; Sa, So: 10-14
AuRerordentliche Offnungszeiten:
an den Feiertagen 6. Januar, 25. April,
1. Mai, 2. Juni, 1.
November 10-14 gebffnet.
__PLATZE: 40 Stehplatze; 80 Sitzplatze
__VERKOSTUNG: nur auf Reservierung
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: 10 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 45.000 Flaschen
__GASTSTATTE: Osteria Malina
__ SPRACHEN: EN; ES

0000000

Vigne del Malina ist ein Weingut, das sich
seit drei Generationen der Herstellung von
Weinen mit langer Reifung und Verfeine-
rung widmet. Jeder Produktionsschritt,
wie z.B. der Rebschnitt, die Weinlese und
die Weinbereitung, wird spezifisch durch-
gefuhrt, um die Langlebigkeit des End-
produkts zu gewahrleisten. Jeder einzelne
Prozess wird vor Ort durchgefuhrt, wobei
nur die eigenen Trauben verwendet wer-
den, die in Orzano auf den 10 Hektar Wein-
bergen, die im antiken Bett des Flusses
Malina, dem Namen und Symbol der Kel-
lerei, verwurzelt sind, biologisch angebaut
werden. Die Reben atmen und genieflen
die Artenvielfalt, auch dank der Synergie
mit den Bienen, die an diesen Orten auf
Nahrungssuche sind und standig die Ge-
sundheitsbedingungen Uberwachen. Wir
befinden uns inmitten der Grave-Zone, mit
steinigen Schwemmlandbdden (,grave” be-
deutet auf Friaulisch ,Steine”). Das Klima
zeichnet sich durch eine groRe Temperatur-
spanne und einer konstanten Luftzirku-
lation aus. Auf diesen Bdden entstehen
und wachsen sehr strukturierte Weine, die
einzigartige organoleptische Eigenschaften
annehmen, sich mit der Zeit verbessern
und nicht aufhoren, sich zu entfalten. Die

www.vignedelmalina.com

Weinkellerei befindet sich in Pasini Vianelli,
in der gleichnamigen Villa, und setzt auf
Gastfreundschaft mit Raumlichkeiten flr
Weinverkostungen, Fuhrungen, gesellige
Bewirtungen und Veranstaltungen.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Pinot Grigio, Chardonnay
und Sauvignon.

ROTWEINE: Merlot, Refosco dal Peduncolo
Rosso und Cabernet Franc.

SUSSWEINE: Pinot Grigio Ram,
Chardonnay Aur, Sauvignon Aur
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Tavagnacco

Via Matteotti, 7

33020 Tavagnacco UD
T. 0039 0432 660 240

info@algrop.com

Ristorante Al Grop

Gourmet-Restaurant

@® Do-Mo: 12-14.30 / 19-22.30
Ruhetag: Di, Mi

__ PREISKLASSE: (iber € 40

__PLATZE: 150 Plstze

__UNTERKUNFT: Hotellerie La Locanda
del Grop

__ SPRACHEN: EN

QOO000

Die Trattoria Al Grop hat eine warme und fa-
milidre Atmosphare und befindet sich hinter
dem herrlichen jahrhundertealten Park der
Villa di Prampero. Im Sommer kann man auf

der Terrasse mit Blick auf den Park speisen.
Die Kiiche, die eine wahre Bastion der friauli-
schen Tradition darstellt, hat den Spargel zu
ihrem kulinarischen Wahrzeichen gemacht.
Im Winter wird jeden Montag Fleischeintopf
serviert. Die Auswahl an Weinen von friau-
lischen und anderen italienischen Winzern
ist sehr grof3.

www.algrop.com

l Tavagnacco
) Via Ribis, 15/17 - Fraz. Adegliacco
33010 Tavagnacco UD
i T. 0039 0432 575 335

T. 0039 338 346 0548
info@agriturismotonutti.it

Tonutti Vini e Vigneti

@ Mo-Sa: 10.30-13.30/16.30-20;

So: 10.30-13.30
__VERKOSTUNG: 40 Stehplatze; 20 Sitzplatze
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: 7 Hektar; Getreide Wiesen

Waélder 60 Hektar
__ JAHRESPRODUKTION: 20.000 Flaschen
___UNTERKUNFT: Agriturismo Tonutti
__ SPRACHEN: EN

-l e Jolsol=15

Ursprunglich war das Weingut ein histo-
risches Anwesen des Grafen Florio, das
1912 von der Familie Tonutti erworben

wurde. Es befindet sich in Adegliacco di
Tavagnacco, im DOC-Gebiet Friuli Grave.
Die Qualitat der im Weinberg gewonnenen
Trauben stellt das wertschdpfende Element
dar, auf der die Qualitat der Produktion
beruht. Eine Besonderheit, die aus dem
Respekt vor der Natur und der Pflanzen-
physiologie erwachst. In der Tat bringt der

www.agriturismotonutti.it

Betrieb umweltschonende Behandlungen
und Schnitttechniken zum Einsatz, die den
Reben ermdglichen, gesund und langlebig
zu wachsen. Auf diese Weise sind die er-
zeugten Weine strukturierter und ausge-
wogener und man kann die Eigenschaften
wahrnehmen, die das Terroir den Trauben
verleiht.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Friulano, Chardonnay.
ROTWEINE: Merlot, Cabernet Franc,
Refosco dal Peduncolo Rosso.
SCHAUMWEINE: Ventisettesimo

miglio - Brut aus Chardonnay-Trauben.
SUSSWEINE: Lunatic aus Verduzzo-Trauben,
Spirit Friulian Grappa aus gemischten
Trestern der Weine.
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Udine

Via Artico di Prampero, 2
33100 Udine UD

T. 0039 0432 501 066

info@allatavernetta.com

Hostaria alla Tavernetta

Lokaltypisches Restaurant
@ Di-Sa: 12-15 / 19-23.30
Ruhetag: Mo, So
Saisonale SchlieBungen: eine Woche nach
dem Dreikénigstag im Januar; die letzten
zwei Wochen in Juni
__PREISKLASSE: € 30-40
__PLATZE: 90 innen; 40 aussen
__SPRACHEN: EN; DE

00000

Die Hostaria alla Tavernetta wurde 1950 in
den Nebengebauden des Palazzo di Pram-
pero aus dem 18. Jahrhundert eréffnet und
hat die eklektische Personlichkeit ihrer Be-
sitzer Gbernommen. Die Gastfreundschaft
ist eine der Starken des Restaurants, das
auf die Erfahrung von Roberto Romano,
die Anmut von Giuliana Petris und seit

www.allatavernetta.com

kurzem auch auf den Enthusiasmus ihres
Sohnes Matteo, eines Sommeliers, zahlen
kann. lhre Leitung begann im Jahr 2003
und machte das Restaurant sofort zu
einem der einladendsten im Zentrum von
Udine. Der feste Bestandteil ist das Terri-
torium mit seinen Qualitatserzeugnissen.
Die Sorgfalt fur Qualitat, Respekt fur die
Jahreszeiten sowie die Ausschopfung von
Traditionen, ohne dabei Kontaminationen
zu verschmahen, wird mit Kiichenchef Eddi
Riotto geteilt.

Udine

Viale Tricesimo, 276
33100 Udine UD

T. 0039 0432 545 096

hotel@ladimoret.it

Il Fogolar
La di Moret

Udine

Via Rialto, 2

33100 Udine UD

T. 0039 0432 299 455

udine@lacompagniadelprosciutto.com

La Prosciutteria IE
Udine

Gourmet-Restaurant

® Mo: 19.30-22; Di-Sa: 12-14 / 19.30-22
So: 12-14

__ PREISKLASSE: lber € 40

__PLATZE: 70 innen

__ UNTERKUNFT: Hotel La di Moret

__ SPRACHEN: EN; DE

o000

Seit 1905 bewahrt und erneuert die Fami-
lie Marini - heute in der fiinften Generation
- eine Adresse, die in Friaul-Julisch Vene-
tien zu einem Mafstab fir die Qualitat der
Kuche und der Gastfreundschaft geworden
ist: das Ristorante Fogolar. Ein intimer
Gastraum, der sich um den Fogolar grup-
piert, ein authentisches Symbol fur Warme
und Geselligkeit in der friaulischen Kultur.
Uber ein Jahrhundert Geschichte und Hin-
gabe an die Gastlichkeit. iln der Kiche
interpretiert Chefkoch Alberto Tonizzo mit
grofer Sorgfalt den Dialog zwischen Meer
und Hinterland - durch eine sorgfaltige
Auswahl der Zutaten, die von der Saisonali-
tat und der tiefen Verbundenheit mit der
Region gepragt sind.

www.ladimoret.it

Lokaltypisches Restaurant

® Mo-So: 7.30-24
__PREISKLASSE: € 20-30
__PLATZE: 30 innen; 50 aussen
__SPRACHEN: EN

D0

Die Prosciutteria IE Udine ist ein Juwel
im Herzen von Udine. Sie ist in einem
historischen Gebaude untergebracht und
bietet eine gemdutliche Atmosphare in
einer FuRgangerzone im Zentrum einer
der schonsten Stadte Friauls. Sie ist der
perfekte Ort fir jeden Moment des Tages:
vom Frihstlick bis zum Abendessen. Hier
kénnen Sie den berihmten San Daniele-

R\

Schinken DOP. geniefen, begleitet von
einer reichhaltigen Auswahl an Gerichten
aus unserer Klche, Cocktails und Aperitifs.
Wenn Sie etwas mehr mochten, finden Sie
nur wenige Schritte entfernt die Piccolo
Bar mit Uber 150 Weinen und késtlichen
Tapas fur ein umfassendes Speise- und
Weinerlebnis.

www.prosciutterie.com
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Udine

Via Piave, 2/A

33100 Udine UD

T. 0039 0432 216 45

osteria-aquilanera@hotmail.com

Osteria Aquila Nera

Udine

Via Valvason, 4

33100 Udine UD

T. 0039 0432 508 982

info@vitellodoro.com

Vitello d'Oro

Italianisches Restaurant

® Mo, Di, Do-Sa: 12-14.30/19-22.30
Ruhetag: Mi, So

__ PREISKLASSE: (iber € 40

__PLATZE: 22 innen; 24 aussen

__SPRACHEN: EN; DE

0o

Die Osteria Aquila Nera wurde im Fruhjahr
2011 von Luca und Patrizia Masarotti
ins Leben gerufen. Die ganze Aufmerk-
samkeit gilt dem Gast, der sich wohl-
fUhlen soll. Oder besser gesagt, sich wie
zu Hause fuhlen soll. Diese Absicht hat
eine konkrete Umsetzung, die durch ein
Rezept geht, das buchstabengetreu be-

folgt und interpretiert wird: Verwendung
von frischen, qualitativ hochwertigen?
Nischenprodukten; Aufmerksamkeit flr
den Kunden; Anderung der Speisekarte
alle finf Wochen; eine grofRe Auswahl an
lokalen Weinen. Die Gerichte sind das Er-
gebnis der Leidenschaft des Kiuchenchefs
Jacopo und Samuele Candelo, die auf
dem Respekt vor den Rohstoffen und ihrer
Saisonalitat, auf der Suche nach Exzellenz
und auf der friaulischen Tradition beruht.
Im Speisesaal ist es die Aufmerksamkeit
und Sorgfalt von Luca und Patriza, den
Besitzern der Aquila Nera, und ihren Mit-
arbeitern, die den Gasten den Genuss des
Essens, des Beisammenseins und des
Wohlbefindens vermitteln.

www.aquilanera.biz

Gourmet-Restaurant
@ Do-Mo: 12-14/19-22; Mi: 19-22
Ruhetag: Di
Sommerzeit: Mo:12-14/19-22;
Di, Mi: 19-22; Do-Sa: 12-14/19-22
Ruhetag: So
__ PREISKLASSE: (ber € 40
__PLATZE: 50 innen; 50 aussen
__ SPRACHEN: EN; DE; FR

OO0Le0

Nur wenige Meter von der Piazza San Gia-
como entfernt finden Sie das Restaurant Vi-
tello d‘Oro, ein Wahrzeichen der stadtischen
Gastronomieszene. Es befindet sich in
einem Haus aus dem friihen neunzehnten
Jahrhundert, das auf dem zweiten Stadt-
mauerring aus dem dreizehnten Jahrhun-
dert ruht. Chefkoch Massimiliano Sabinot
interpretiert die lokale Tradition der Meeres-
frichte mit kreativer Hand und bietet einige
wiederentdeckte friaulische Gerichte, die
die Besonderheiten und Eigenheiten des
Gebiets hervorheben. Bemerkenswert ist
die Auswahl an regionalen, nationalen und
auslandischen Weinen. Eine kurzliche Reno-
vierung hat historische Details ans Licht ge-

bracht und die vier RAume des Restaurants
durch einen zeitgendssischen, warmen und
eleganten Stil erganzt, in dem ein antiker
Fogolar im Mittelpunkt steh. Im Sommer
kénnen Sie draufen im gemtlichen Garten
speisen.

www.vitellodoro.com

e}
=
prr}
(-]
)
-5
b
a
=
v
=
-
fro
[--]

210
21



:
=

BEI UNS

FVG



BEI UNS
IM KARST

Beeinflusst von den
Traditionen des
benachbarten Ex-
Jugoslawiens und den
Kulturen der Volker der

ehemaligen osterreichisch-
ungarischen Monarchie
bietet Triest dem Besucher
die Pracht einer Stadt von
einzigartiger Schonheit,
aber auch die Bereitschaft,
ihn mit Gerichten

und Erzeugnissen zu
begeistern, die von der
Adria bis zu dem Hinterland

reichen, aus dem taglich
hochwertige Zutaten wie
das Olivenol Tergeste DOP
kommen.

Die historischen Cafés im

Zentrum und die typischen
Triester Buffets, in denen
man Spezialitdten wie
Porcina oder gekochten
Schinken mit Meerrettich
und Senf probieren kann,

sind einen Besuch wert.
In der Umgebung der
Stadt bietet das felsige
Kalksteinplateau des
Karsts eine spektakulare
Landschaft, die sich durch
eine Flora und Fauna von
grofler naturalistischer

Bedeutung auszeichnet.
In diesem Gebiet

werden charaktervolle
Rotweine wie der Terrano
und stark mineralisch
gepragte WeiRweine wie
der Vitovska und der

Malvasia erzeugt. Zu
diesem Gebiet gehort
auch das Dorf Prosecco,
dessen Name mit der
Gebietsbezeichnung

der gleichnamigen DOC
verbunden ist. Bei einer
Reise in den Karst sollte
man unbedingt in einer
Osmize einkehren,
traditionellen Gaststatten,
die oft in Privathausern
untergebracht sind

und in denen Eier,
Wurstwaren, kostliche
Kasesorten wie Jamar und
kostliche hausgemachte
Nachspeisen verkauft und
verzehrt werden.
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Duino-Aurisina

Loc. Malchina, 58/A
34011 Duino Aurisina TS
T. 0039 333 935 2809
T. 0039 040 290 7049
info@pipan-klaric.it

Azienda Agricola
Pipan Klaric

® Mo-So: 11-22

__UNTERKUNFT: Encanto Agritourismus
und Private Spa

__ SPRACHEN: EN; ES; SL

00000

Pipan Klaric ist eine griine Oase im Herzen
des Triester Karsts, nur wenige Schritte
vom Meer entfernt und mit den Bergen
im Hintergrund, sowie ein Bauernhof, der
aus den Trauben der eigenen Weinberge,
die sich Uber etwa zwei Hektar an der
Grenze zwischen Italien und Slowenien
erstrecken, hervorragende Weine produ-
ziert. Im Jahr 2010 o6ffnete das Weingut
seine Tiren fir die Offentlichkeit als
Osmiza und zwei Jahre spater auch als
Ferienhof: ein entspannender Winkel, in

dem man einfache und unverfalschte lo-
kale Erzeugnisse genieflen kann, die von
einem guten Glas Wein begleitet werden.

PRODUKTE
Hausgemachte Salami, Kase und Wein.

www.pipan-klaric.it

l Monrupino
1 Loc. Rupingrande, 49
34016 Monrupino TS
d T. 0039 349 365 0761

milicwine@gmail.com

Damijan Milic

® Mo-So: nur auf Reservierung

Osmiza ist auch zu Ostern, Ende

August und Oktober geéffnet
__VERKOSTUNG: 15 Personen
__FLACHE: 2 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 5.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: bis zu € 10
__SPRACHEN: EN; DE; SL

el & Jol ] Joml

In der Gegend von Monrupino, im Triester
Karst, produziert Damijan Milic autoch-
thone und natirliche Weine, die nach den
Regeln des biologischen Landbaus ver-
arbeitet werden. Sie sind mit dem Zertifikat
Jntegrierter Pflanzenschutz“ versehen,
das flr die Anwendung naturlicher Metho-
den in allen Phasen der Weinherstellung
steht. Sie kdnnen auch die traditionellen
shausgemachten“ Wurstwaren von ihren
Schweinen probieren, die in der Osmiza
angeboten werden.

PRODUKTE
Vitovska, Terrano, Malvasia Istriana.

www.milicwine.com
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. Monrupino
1 Loc. Repen, 45
34016 Monrupino TS
d T. 0039 339 714 2498

skabarwines@gmail.com

Skabarwines

® Mo-So: nur auf Reservierung
__VERKOSTUNG: 80 Sitzplétze
__FLACHE: 3 Hektar
___JAHRESPRODUKTION: 7.000 Flaschen
__PREISKLASSE: tiber € 21
__SPRACHEN: EN; SL; HR

Q00

Wie viele Betriebe in der Karstregion ist
auch die Geschichte des Landguts von
Milos Skabar in Monrupino bei Triest in ver-
gangenen Generationen verwurzelt. Bereits
im 19. Jahrhundert besaf der Ururgrof3-
vater von Milos Weinberge, GemUsegarten
und Vieh, hauptsachlich zur Selbstversor-
gung. Sein Vater war Nebenerwerbsland-
wirt, aber die eigentliche Wiedergeburt des
Weinguts begann im Jahr 2011, als Milos
beschloss, seiner Leidenschaft fir das
Land zu folgen. Er wandte sich von kon-
ventionellen Praktiken ab und begann mit
der Herstellung von Gebietsweinen, wobei
er die Weinberge sorgfaltig pflegte und lei-
denschaftlich Schweine in freier Wildbahn
zlchtete. Im Jahr 2013 erdffnete Milos
eine Verkaufsstelle, die ,,Osmiza“, wie sie
in der Region Triest Ublich ist. Diese fur
die Karsthochebene zwischen Italien und
Slowenien typischen Lokale sind Orte, an
denen Weine und lokale Produkte direkt in
den Kellern der Bauern, die sie erzeugen,
verkauft und konsumiert werden. Das Jahr
2018 markiert einen wichtigen Meilen-
stein mit der Abfullung der ersten Flaschen
IGT-Wein.

www.aziendaagricolaskabarmilos.it

PRODUKTE

SCHAUMWEINE: Prosekar (Glera, Vitovska
und Malvasia).

WEISSWEINE: Vitovska, Monkolan - Wein
aus Amphoren, Blend (Vitovska, Malvasia,
Glera und Tocai), Malvasi.

ROTWEINE: Terrano - ein autochthoner
Wein aus Karst und Gruda - Blend (Merlot
und Teran).

l Muggia

1 Strada delle Saline, 30
34015 Muggia TS
T. 0039 040 232 306

info@birracampagnolo.it

Birra Campagnolo

@ Di, Do: 15-22; Fr, Sa 12-23

Ruhetag: So, Mo
__VERKOSTUNG: 40 Platze
___JAHRESPRODUKTION: 15.000 Flaschen
__PREISKLASSE: € 11-20
__ SPRACHEN: EN

D001

Birra Campagnolo entstand 2007 in Mug-
gia in der Provinz Triest. Die Brider Cam-
pagnolo, die in dieses Getrank und das
gesamte Verarbeitungsverfahren verliebt
sind und Uber die Kompetenz fir Industrie-
automation verfligen, beschlieen, infolge
einer unvergesslichen Danemark-Reise
die Tatigkeit aufzunehmen. Von Anfang
an war es Absicht, ein Qualitatserzeugnis
mithilfe erstklassiger Zutaten und auf die
Einzelheiten achtend zu schaffen. Zu Ehren
des aufnehmenden Hauptorts huldigt
die Brauerei der Bora, Name der starken
+Windbden”, nach der die Biere benannt
werden. Diese werden weder gefiltert noch
pasteurisiert und zeichnen sich durch
die hochwertigen Rohmaterialien, langen
Reifezeiten, Flaschengarung und tempe-
raturkontrollierte Veredelung aus. Aus der
Verbindung von Gerste und Trauben wird
ein Spezialbier hergestellt. Es tragt den Na-
men ,Capriccio di Bacco“ und alljahrlich im
September wahlen die Bruder Campagnolo
die Trauben eines lokalen Erzeugers aus,
um ein einzigartiges, duRerst hochwertiges
Produkt zu erhalten. Die Entwicklung von
Geschmacks- und Duftnoten ist gegensatz-
lich, aber stets harmonisch und erzeugt in-
tensive und ausgewogene Aromastoffe am
Gaumen. Der Betrieb verfugt Uber einen
Taproom und einen grolen mit Garten-
mobeln ausgestatteten Probiergarten, in
dem die Biere mit typischen Produkten der

www.birracampagnolo.it

Gegend verkostet werden kdnnen. Das Bier
ist auch in Flaschen in zwei verschiedenen
Formaten im angeschlossenen Laden er-
haltlich. Eine weitere Besonderheit ist die
Herstellung von handgefertigten Stielgla-
sern in der Hauseigenen Topferwerkstatt.

PRODUKTE

Weizen Bora Ciara, Pils Borin, Rotes
Munchner Spezialbier Bora Scura, Rotes
Doppelmalz ALE Neverin, Tschechisches
Bier Refolo, Helles Doppelmalz ALE IPA
Striga, Helles Bier mit Honiggeschmack
Millefiori, Gersten - und Traubenmost-
Spezialbier Capriccio di Bacco.
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. Muggia
1 Loc. Pisciolon, 37
d 34015 Muggia TS
T.0039 348 611 0712

bruno.lenardon@hotmail.it

Lenardon Bruno

® Mo-Sa: 9-12 /15-18
Ruhetag: So

__VERKOSTUNG: 10 Personen nur
auf Reservierung

__FLACHE: 2 Hektar Weinberge;
1,5 Hektar Olivenhain

__JAHRESPRODUKTION: 8.000/9.000
Flaschen

__PREISKLASSE: € 11-20

__ SPRACHEN: EN; SL

Das Gebiet, in dem sich der landwirtschaft-
liche Betrieb Lenardon befindet, eignet sich
dank des glnstigen Mikroklimas, das durch
das Zusammentreffen der kalten Winde der
Karsthochebene, der Meeresbrise aus dem
Golf von Triest und der warmen Sonne Ist-
riens entsteht, hervorragend fur den Anbau
von Oliven und Reben. Die Tatigkeit wurde
vor mehr als 100 Jahren von der Familie Le-
nardon aufgenommen. Der Betrieb besteht
aus zwei Hektar Weinbergen und anderthalb
Hektar Olivenhainen auf terrassenformig
angelegten Flysch-Boden, die von den typi-
schen Trockenmauern gestutzt werden, mit
einem Klima, in dem sich Regenzeiten mit
langen Trockenperioden abwechseln, die
von Bora-Winden durchweht werden. Der
Landwirtschaftsbetrieb war Gegenstand ei-
nes wichtigen geschichtlichen Ereignisses,
das kdrzlich auch von National Geographic
dokumentiert wurde, da das Memorandum
vom 5. August 1954 das Haus in zwei Teile
aufteilte, von denen einer zu ltalien und
einer zu Jugoslawien gehorte; erst 1956
wurde das Haus Italien zugesprochen. Die
gesamte Arbeit der Produktverarbeitung
ist in dem Satz zusammengefasst: ,Wenn
das Ol von der Natur gemacht wird, wird
der Wein vom Menschen gemacht". Bei den
Rebsorten handelt es sich um Malvasia
Istriana, Refosco Nostrano und Peduncolo
Rosso, weiflen und gelben Moscato und den
auBerst seltenen Moscato rosa di Parenzo;
die Weine werden alle reinsortig, trocken,

www.olioevinilenardon.it

vinifiziert und ausschliefllich in Edelstahl-
fassern gelagert, um dem Verbraucher die
Eigenschaften der lokalen Rebsorte ohne
Zusatz von Holz zu bieten. Alle Weine zeich-

nen sich durch Ausgewogenheit, Harmonie,
Eleganz, Finesse, Duft und Wohlgeschmack
aus. Es werden zwei Arten von nativem
Olivendl extra hergestellt: ein reinsortiges Ol
aus 100% Bianchera, einer autochthonen
Sorte aus der Provinz Triest, und ein Ol, das
aus den funf Olivensorten Bianchera, Carbo-
na, Leccino, Pendolino und Frantoio herge-
stellt wird und DOP TERGESTE zertifiziert ist.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Malvasia IGP Venezia Giulia,
Aurum.

ROTWEINE: Refosco IGP Venezia Giulia,
Elysium.

OLE: Tergeste DOP, Bianchera.

l Ronchi dei Legionari

) Piazza San Tommaso, 18
34077 Ronchi dei Legionari
T.0039 334 619 1835

marco.barducci@vinibarducci.it

Barducci

® Mo, Mi: 16-18.30

Di, Do-Fr: 9.30-12.30 / 16-18.30

Sa: 9.30-12.30/ 14.30-19

Ruhetag: So
__VERKOSTUNG: 10 Personen
__FLACHE: 18 Hektar
__ JAHRESPRODUKTION: 1000 Hektoliter
__ PREISKLASSE: € 11-20
__SPRACHEN: EN; DE

o

Die Geschichte des Landwirtschafts-
betriebs Barducci reicht in die 1950er
Jahre zurlck, als Carlo, der urspring-
lich aus Florenz stammte, hier etwas
Land kaufte, um Futter flr seine Traber
anzubauen. Die kiesige und lehmige Be-
schaffenheit des Bodens veranlasste ihn
und dann auch seinen Sohn Franco dazu,
Weinreben anzupflanzen, die in diesem
im alten Flussbett des Isonzo gelegenen
Gebiet eine ideale Wahl darstellen. Die
Geschwister Enzo, Giancarlo und Annari-
ta, die die dritte Generation der Familie
Barducci bilden, geben dem Wein dann
ein neues Gesicht: Sie fullen ihn in Fla-
schen ab und schaffen eine Weinmarke,
die den Menschen vor Ort ,am Herzen
liegt“. Heute ist der Betrieb dabei, an die
vierte Generation Uberzugehen: Marco
und Maria Carla haben sich nach ver-
schiedenen internationalen Erfahrungen
in anderen Branchen dazu entschlossen,
an den Ort ihrer Kindheit zurlickzukehren
und der Welt die Turen zu ihrem Unter-
nehmen und der typischen Rebsorte
,Frasca“ zu 6ffnen.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Chardonnay, Pinot Grigio,
Bianco, Malvasia.

SCHAUMWEINE: Ribolla Gialla.
ROTWEINE: Cabernet Franc, Refosco dal
Peduncolo Rosso, Merlot.

f Azienda Agricola Barducci

BEI UNS IM KARST

P
221



. Ronchi dei Legionari

1 Via Mitraglieri, 2
34074 Ronchi dei Legionari GO
T. 0039 0481 786 802

info@doville.it

Do Ville

® Mo-Fr: 9-17

Sa, So: nur auf Reserviarung,
__VERKOSTUNG: 12 Sitzplatze
__FLACHE: 20 Hektar DOC Isonzo
__JAHRESPRODUKTION: 100.000 Flaschen
__PREISKLASSE: € 11-20
__SPRACHEN: EN; DE; SL

D00

Der Name Do Ville geht auf das goldene
Zeitalter von Aquileia zurick, als die Region
als eines der wichtigsten strategischen Ge-
biete des ROmischen Reiches galt. So fan-

den sich zwischen Ronchi dei Legionari und
Terzo di Aquileia eine Reihe von Praedia:
fruchtbare Landguter, die von Freigelasse-
nen bewohnt und verwaltet wurden und
von den romischen Patriziern fir ihre kluge
Bewirtschaftung und die hervorragende
Qualitat des hier produzierten Weins ge-
schéatzt wurden. In der Nahe von San Polo
und Vermegliano hat man die historischen
Uberreste zwei dieser Landguter gefunden:
Die Weinberge befinden sich genau in
dieser Gegend, der Name des Weinguts
unterstreicht ihre Bedeutung. So soll der
Name des Weinguts die erklarte und un-
auflésliche Verbundenheit mit den Wurzeln
der Tradition unterstreichen, die den friau-
lischen Weinen ihre Noblesse verleiht. Ein
berechtigter Verweis auf Wissen und Fach-
kenntnis und den Respekt vor der Kunst
reinster Weinherstellung. Der Besuch des

www.doville.it

Weinguts ist ein geselliges Erlebnis fur die
ganze Familie, bei dem lhnen der Beruf des
Winzers von der Rebe bis hin in den Wein-
keller erklart wird und Sie verschiedene
Friichte probieren konnen, die die Natur zur
jeweiligen Jahreszeit bietet. Es werden drei
verschiedene Verkostungen angeboten.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Giuliano (Friulano),
Malvasia Istriana, Chardonnay, Sauvignon,
Pinot Grigjo.

ROSE WEINE: Cabernet Sauvignon.
ROTWEINE: Merlot, Cabernet Sauvignon.
ANDERE PRODUKTE: Olivendl.

San Dorligo della Valle

Loc. Aquilinia, 420

34018 San Dorligo della Valle TS
entrata da Via Flavia di Aquilinia
T.0039 338 918 6872
bianchera@yahoo.it

Fior Rosso 1823

® Mo-So: 9-18

__VERKOSTUNG: 55 Stehplétze;
25 Sitzplatze

__ BESICHTIGUNGEN: 55 Personen

__ SPRACHEN: EN; DE

00D

Entdecken Sie Fior Rosso 1823, ein Spit-
zenunternehmen flr die Herstellung von na-
tivem Olivendl extra aus den autochthonen
Sorten Bianchera di Trieste und TERGESTE
D.O.P. Das Unternehmen von Adriana Zeriul
mit Sitz in San Dorligo della Valle, in der

Provinz Triest, verkérpert die Tradition und
die Leidenschaft fur die Herstellung von
hochwertigem Ol. Mittelintensive fruchtige
Aromen von Artischocke, Mandel und Toma-
te verbinden sich harmonisch, wahrend der
Geschmack ein einzigartiges Gleichgewicht
von Bitterkeit und Schérfe bietet. Das mit
zahlreichen Preisen und Auszeichnungen
pramierte Ol Fior Rosso 1823 ist ein senso-
risches Erlebnis, das jedes Gericht veredelt
und sich sowohl fur die mediterrane als
auch fur die kontinentale Kiche eignet. Mit
seinen eigenen Pflanzen und dem direkten
Engagement fur den Verbraucher garantiert
Fior Rosso 1823 Reinheit und Qualitat in
jedem Tropfen.

PRODUKTE
Olivendl Tergeste D.O.P.; auf Anfrage Wein,
Kase, Aufschnitt.

www.fiorrosso.it
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. San Dorligo della Valle
1 Loc. Dolina, 528
d 34018 San Dorligo della Valle TS
T. 0039 348 306 3298

posta@radokocjancic.eu

Kocjancic Rado

® Mo-Do: nur auf Reservierung; Fr: 17-20;

Sa: 17-20 nur auf Reservierung
® Verkostungen und der Shop Fr, Sa: 17-20
__VERKOSTUNG: 50 Personen
__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: 5 Hektar DOC Carso,

3 Hektar DOP Tergeste
__JAHRESPRODUKTION: 18.000 Flaschen
__PREISKLASSE: € 11-20
__SPRACHEN: EN; DE; SL; HR

000000

Auf dem letzten mergeligen Sandsteinhlgel
am Stadtrand von Triest gelegen, mit Blick
auf das Meer und von den Bora-Winden im
Winter heimgesucht und den sanften Mee-
resbrisen im Sommer berihrt, produziert

dieser Familienbetrieb Carso-Weine (DOC)
und das Extra native Olivenol Tergeste DOP.
Hier werden uralte Reben kultiviert und
Wein ist nicht nur ein Genuss fur den Gau-
men, sondern auch ein Element der Kultur
und einer jahrtausendealten Tradition. Die
gesamte Produktion von Kocjan¢i¢ Rado ist
biologisch und folgt den Gesetzen der Natur:
es wird keine chemische Behandlung im
Weinberg oder im Olivenhain durchgefihrt;
ebenso ist die Arbeit im Keller ganz naturlich
und es gibt keine Zwangsgarung oder extre-
me Klarung. Die gesamte Weinproduktion
ist den autochthonen Sorten von Triest ge-
widmet, wie z. B. Vitovska, Malvasia Istriana,
eine weifle Cuvée aus jahrhundertealten

www.radokocjancic.eu

Reben, eine lokale rote Cuvée und in den
besten Jahrgangen auch einige Reserven.
Was das Ol betrifft, so werden hauptsachlich
zwei einheimische Sorten produziert, die
Belica-Bianchera (Slow Food Foérderkreis)
und die Buga. Dazu kommt eine Mischung
aus alten lokalen Sorten.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Vitovska, Malvasia Istriana,
BreZanka - hundertjahriger Weinberg,
Pasik - Strohwein aus Gelbem Muskateller
und Brika - spontan vergorener
Schaumwein, auch als Pet Nat bekannt.
ROTWEINE: Krogle - Cuvée aus Refosco,
Merlot und Piccola Nera und Refosco
Riserva.

Belica EVO Ol - Bianchera DOP

Tergeste und Slow Food Forderkreis,
Buga und Blend - Olivenmischung aus
einheimischen Sorten.

l San Dorligo della Valle
1 Loc. Bagnoli della Rosandra, 546
34018 San Dorligo della Valle TS
d T.0039 346 759 0953
info@parovel.com

Parovel Vigneti Oliveti 1898

® Mo-Do: Gedffnet nach Voranmeldung

Fr, Sa: 11.30-18

Ruhetag: So

Mai, Juni, Juli ab dem ersten Do des Monats

traditionelle Osmiza, Offnungszeiten 11-22
__ VERKOSTUNG: Do-So; 50 Sitzpléatze
__FLACHE: 15 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 45.000 Flaschen
__ SPRACHEN: EN

000006

Die Leidenschaft fir das Land und seine
Friichte, Trauben und Oliven, zeichnet
die Familie Parovel, eine alte Winzer- und
Olivenbauernfamilie mit slowenischen Wur-
zeln, von Generation zu Generation aus.
Am Fuf3e des Naturreservats Val Rosandra-

Dolina Glins¢ice, nur wenige Minuten von
Triest entfernt, wo sich vor Tausenden von
Jahren das Karstplateau in Richtung Istrien
senkte und den Canyon bildete, durch den
der Fluss Rosandra flieft. In diesem Gebiet
wird dank der gunstigen Lage der Boden,
der Vielfalt der Rebsorten, der Eigenart des
Bodens und des gemafigten Klimas ein
Wein mit idealen Haltbarkeitseigenschaf-
ten gewonnen. Die von der Familie Parovel
seit 1898 angebauten Rebsorten sind die
autochthonen Rebsorten des DOC-Ge-
biets Karst-Kras: der wirzige Vitovska,
der aromatische istrische Malvasia, der
frische Glera, der sauerliche und farben-
reiche Terrano und der authentische und

www.parovel.com

strukturierte Refosco d'Istria. Wenn Sie
bereit sind fir eine Reise durch den Ge-
schmack, die Kultur der Region, die Natur
und die Menschen, erwartet Sie die Wein-
kellerei, um zwei Welten zu geniefRen: Wein
und OI, Karst und Istrien. Inmitten der Ruhe
des Naturparks Val Rosandra, der vom
Karstkamm umschlossen wird, werden Ver-
kostungen von autochthonen Karstweinen
DOC und nativen Olivendlen extra Tergeste
DOP angeboten. Sie kdnnen die Werte, die
Emotionen, die Geschichte und die Leiden-
schaft kennen lernen, die seit jeher mit
dem Gebiet verbunden sind, zu dem die
Familie Parovel gehort: die Pastini von Bar-
de, der Wiege der Parovel-Produktion, und
die nach Suden ausgerichteten Terrassen
sprechen vom Mittelmeer, von reifen Trau-
ben und strukturierten Weinen mit groRem
Alterungspotenzial. Hinweis: Verkostungen
nur von Donnerstag bis Sonntag.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Onavé Barde vitovska,
Malvasia istriana, Visavi Bianco.
ROTWEINE: Visavi Rosso Barde, Hodi
Barde teran, IMA Barde refosco dal
Peduncolo Rosso.

SCHAUMWEINE: Audace prosecco DOC
Trieste, Visavi Spumante Barde cuvée of
malvasia and glera prosecco method

BEI UNS IM KARST
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Savogna d’lsonzo
Via Brezi€i, 22 - Loc. San Michele del Carso
34070 Savogna d’lsonzo GO

T.0039 0481 882 488 / 882 005
T.0039 331 984 6067
info@devetak.com

Lokanda Devetak

Gourmet-Restaurant
® Mi-Do: 19-22.30
Fr-So: 12-22.30
Geschlossen: Mo, Di
® Offnungszeiten Bar/Restaurant (Sommer):
Sa-So: 10-22.30
__PLATZE: 60 innen; 15 aussen
__ PREISKLASSE: (ber € 40
__SPRACHEN: EN; DE; SL

QO0DD0OQ
OO0

In San Michele del Carso, dem Schauplatz
des Ersten Weltkriegs, lebt die Familie De-
vetak, deren Vorliebe flr Gastfreundschaft
seit funf Generationen, also seit 1870, wei-
tergegeben wird. Avgustin Devetak betreibt

heute zusammen mit seiner Frau Gabriella
und seinen Téchtern Sara, Tatjana, Tjasa und
Mihaela ein Restaurant mit einer saisonalen
Speisekarte und einem in Stein gehauenen
Weinkeller, der 12.000 Flaschen aus aller
Welt enthalt, sowie ein Gasthaus fur einfache
Gerichte und einen landwirtschaftlichen
Betrieb, der Marmeladen, Sirup, Nektar, Ein-
gelegtes und Honig produziert. Seit 2007 ist
es moglich, in einem der 8 Zimmer zu Uber-
nachten, die im alten Karststil eingerichtet
und mit allem Komfort ausgestattet sind. Seit
den 1990er Jahren Chiocciola Slow food und
seit 2023 Stella Verde Michelin

www.devetak.com

l Sgonico

1 Fraz. Samatorza, 21
34010 Sgonico TS
T.0039 040 229 326

T.0039 347 478 1748
info@jcolja.eu

Colja Jozko

® Fr-So: 12-22.30
Ruhetag: Mo, Di, Mi, Do
__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
70 Personen
__FLACHE: 3 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 10.000 Flaschen
___UNTERKUNFT: Agritourismus Colja Jozko
__SPRACHEN: EN, DE, SL

0000000

Der Bauernhof Colja Jozko befindet sich
im DOC-Gebiet Friuli-Carso, nur wenige
Kilometer vom Meer und von Slowenien
entfernt, im kleinen Dorf Samatorz. Hier
werden Fleisch, Gemise und Weine aus
einheimischen Trauben produziert und
verkauft, die in einem charmanten, in den
Felsen gegrabenen Keller reifen, einem

Ort, der dem Wein ein ideales Umfeld zur
Reifung mit stabiler Temperatur bieten
kann. Der Weinanbau ist Teil der Ge-
schichte dieses Betriebs, der entschieden
hat, die bewahrten Methoden der lokalen
Tradition mit streng natirlichen Verfahren
zu modernisieren und neue Pflanzsysteme
flr autochthone Rebsorten wie Vitovska,
Malvasia und Terrano sowie hochmoderne
Kriterien fur die Weinherstellung einzufih-
ren. Der Ferienhof bietet eine gesunde und
unverfalschte Kiche, die mit Erzeugnissen
aus eigener Produktion zubereitet wird. Der
Geschaftssitz ist in einer ruhigen Gegend

www.agriturismocolja.it

im Griinen gelegen und stellt einen idealen
Ausgangspunkt dar, um den Triester Karst
zu entdecken, in den Waldern spazieren
zu gehen, Fahrrad oder Mountainbike zu
fahren und Schauhdéhlen (Grotta Gigante,
Grotte di San Canziano, Grotte di Postu-
mia), Dolinen und Uberreste des Ersten
Weltkriegs zu besichtigen.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Vitovska, Malvasia, Woman
Vision, Sauvignon.

ROTWEINE: Terrano.

SCHAUMWEINE: JC Brut.

BEI UNS IM KARST
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Sgonico

Via Sagrado, 1

34010 Sgonico TS

T. 0039 040 229 6672

info@ostrouska.it

Ostrouska

Agritourismus
@® Mo-Fr: nur auf Reservierung
Sa, So: 10-22
An den Tagen der offenen Tur werden nur
Gruppen mit mindestens 20 Teilnehmern
nach Voranmeldung zugelassen.
___VERKOSTUNG: 60 Sitzplatze
__SPRACHEN: EN

00000

Der Bauernhof Ostrouska, der schon immer
ein Familienbetrieb war, ist seit 1986 als
Ferienhof tatig. In Sagrado, im Herzen des
Triester Karsts gelegen, ist es ein hervor-
ragender Ausgangspunkt fir Wanderungen
und Mountainbiketouren. In der Nahe be-
finden sich wichtige touristische Ziele wie
die Grotta Gigante, die Casa Carsica, der
botanische Garten Carsiana und das Na-
turschutzgebiet Monte Lanaro. Es ist auch
ein idealer Ausgangspunkt fur diejenigen,

die sich einfach nur im Grinen entspannen
und ein wunderschénes Panorama mit
Blick auf das Meer geniefRen wollen, bei gu-
tem Essen und ausgezeichneten Weinen.

PRODUKTE
Einheimische Weine, Gemuse, Wurstwaren
und Fleisch aus eigener Produktion.

www.ostrouska.it

Trieste

Via dei Capitelli, 5/A
34121 Trieste TS

T. 0039 040 260 2329

info@al-petes.com

Al Petes Vino
e Cibo in Citta

Trieste

Via Cesare Battisti, 18/A
34125 Trieste TS

T. 0039 040 203 5357

info@caffesanmarco.com

Antico Caffe
San Marco

Gourmet-Restaurant
@ Di-Sa: 19.30-23

So: 12.30-14.30 / 19.30-23

Ruhetag: Mo

Feiertage immer gedffnet

(z. B. Weihnachten, Ostern, Neujahr usw.)
__ PREISKLASSE: (iber € 40
__PLATZE: 60 innen
__UNTERKUNFT: Hotel James Joyce
__SPRACHEN: EN; DE; HR

QOO0

Seit 2012 erwartet Sie unser Restaurant
in der Altstadt von Triest in den geraumi-
gen Innenrdaumen und im Sommer auf
der stimmungsvollen Sommerterrasse
zwischen den Hausern von Cavana. Unsere
Kuche hat ihren Ursprung in der Tradition
und setzt sich mit den Neuerungen fort,
die wir unseren Kunden gerne vorschlagen.
Auf unserer Speisekarte finden Sie einige
traditionelle Gerichte aus Triest, die wir
schon immer zubereitet haben, oder die
Verwendung typischer Produkte in zeitge-
nossischen Rezepten. Der Chefkoch und
seine Brigade experimentieren gerne mit
Neuem, wobei sie stets auf die Qualitat der
Rohstoffe und die Zubereitungstechniken
achten.

www.al-petes.com

Gourmet-Restaurant

@ Mo-Do: 8.30-22.30; Fr, Sa: 8.30-23.00
So: 9-21
Die angegebenen Zeiten beziehen
sich auf das Restaurant.

__ PREISKLASSE: € 30-40

__PLATZE: 60 innen; 60 aussen

__ SPRACHEN: EN; DE; ES; SL; FR; GR

0eD00

Nicht das alteste, aber vielleicht das
authentischste der historischen Kaffee-
hauser in Triest. Das Antico Caffé San
Marco wurde 1914 eingeweiht und hat
die Atmosphare und die Einrichtung des
frOhen zwanzigsten Jahrhunderts in Triest
bewahrt, ohne altmodisch zu wirken. Ein
perfekter Rahmen flr ein zeitgemafes

gastronomisches Angebot, das in der Lage
ist, die Erzeugnisse des Gebiets hervorzu-
heben: Restaurant, Konditorei und eine
interessante Vinothek, um die Besonder-
heiten von Triest auch mit den Sinnen zu
entdecken.

www.caffesanmarco.com
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Trieste

Piazza Attilio Hortis, 3
34123 Trieste TS

T. 0039 040 301 460

buffetsiorarosa@gmail.com

Buffet Siora Rosa

Trieste

Via Roma, 24 B

viertel Borgo Teresiano
34132 Trieste TS

T. 0039 340 608 6977
shop@contimetrieste.it

Contime Trieste

Italianisches Restaurant
@® Mo-So: 10-22

Ruhetag: Mo
__PREISKLASSE: € 20-30
__ SPRACHEN: EN; DE

(&=

Das Buffet Siora Rosa ist eine historische
Institution in Triest, gegrindet im Jahr
1921. Es liegt im Herzen der Stadt und ist
bekannt fur seine traditionellen lokalen Ge-
richte wie Bollito Misto und andere typische

friaulische Spezialitaten. Die gemdutliche
und familidre Atmosphéare in Verbindung
mit der Qualitat der Gerichte und dem
authentischen Service machen dieses Res-
taurant zu einem perfekten Bezugspunkt
fur alle, die in die lokale gastronomische
Kultur mit einem Hauch von Geschichte
und Tradition eintauchen méchten.

www.buffetsiorarosa.it

Italianisches Restaurant
® Di-Sa: 10-12.30/ 17-21

So, Mo nur auf Reservierung
__VERKOSTUNG: 25 Sitzplatze
__SPRACHEN: EN; DE; ES; SL; FR

DO00008

Im pulsierenden Herzen von Triest ist
Contime die einzige ,Lokale urbane Wein-
handlung", die ein einzigartiges Verkos-
tungserlebnis von Triester Karstweinen
und anderen typischen Produkten bietet.

Hier kénnen die Besucher ihr eigenes
kulinarisches Souvenir kreieren, indem
sie aus 100 Weinetiketten von Muggia bis
Sistiana wahlen, darunter Schaumweine,
Prosecco Trieste DOC Unterwasser-Rei-
fung, natives Olivendl extra Tergeste Dop,
Likoére, Magenbitter, Gin, Kase und Wurst
aus dem Karst, Honig und Obstkonserven
aus der Provinz Triest. Die Verkostung bei
Contime, die sich perfekt fir einen Snack
oder einen Aperitif eignet, ist eine Reise,

die von der faszinierenden Erzahlung des
Geschichtenerzahlers begleitet wird und
jeden Besuch zu einem unvergesslichen
Erlebnis macht.

www.contimetrieste.it

Trieste

Via Dante, 2/B
34100 Trieste TS

T. 0039 040 637 838

eppingercaffe@gmail.com

Eppinger Caffé

Italianisches Restaurant
® Mo-So: 07-21

Ruhetag: So im Sommer
__PREISKLASSE: € 20-30
__PLATZE: 50 innen; 60 aussen
__SPRACHEN: EN; DE; SL; HR

000008

Bar in Triest, die sich einer langen und alten
Konditor- und Cafeteria-Tradition rihmt,
deren Geschichte 1848 beginnt, und wo
heute noch Rezepte angeboten werden,

die sich an der Tradition inspirieren und
auch in leckeren neuen Interpretationen
angeboten werden. Die Konditorei ist ein
Bezugspunkt in der FuRgéngerzone, die
vom Teatro Romano zum Meer fihrt, un-
weit vom ersten historischen Geschaft. Im
ersten Stock gibt es einen Raum, der dem
Teegenuss und dem Plaudern gewidmet
ist. In der Raummitte besiegelt der grofle
weife Tisch diesen gemeinsamen Augen-
blick des Zusammenseins. Am Sonntag
wird ein reichhaltiges Brunch aus frischen
und unverfalschten Nahrungsmitteln an-
geboten. Das Eppinger Caffé ist ein Ort der
Geselligkeit: Aperitifs, Essen, Zusammen-
kiinfte, Ausstellungen, Konferenzen oder
einfach auf einen Kaffee.

www.eppingercaffe.com

Trieste

Piazza Unita d’ltalia, 2
34121 Trieste TS

T. 0039 040 760 011

harrys@duchidaosta.com

Harry's Restaurant
& Dehors

Gourmet-Restaurant

@ Mo-So: 12-14.30 / 19-22

__ PREISKLASSE: (iber € 40

__PLATZE: 60 innen; 60 aussen
__UNTERKUNFT: Grand Hotel Duchi D'Aosta
__SPRACHEN: EN; DE; ES; FR

QOOVeI0

Die Kiche des kirzlich renovierten Hotel-
restaurants Harry’s Restaurant & Dehors
im Grand Hotel Duchi d'Aosta lasst die
Klassiker der Triester Tradition hochleben
und interpretiert sie auf innovative Weise
neu. Diese Neuinterpretation ermaoglicht
es den Gasten, einige mittlerweile legen-
dar gewordenen Gerichte in einem neuen
Licht zu entdecken: Hier, wo Kreativitat auf
qualitativ hochwertige Zutaten trifft und
anspruchsvoller Geschmack sich mit tech-
nischem Kénnen verbindet. Das Ziel be-

steht darin, ein gastronomisches Erlebnis
zu bieten, das selbst die anspruchsvollsten
Gaumen zufriedenstellt und gleichzeitig
eine starke Verbindung zur Region und den
lokalen kulinarischen Traditionen aufrecht-
erhalt. Daruber hinaus umfasst unsere
Speisekarte stets auch eine reichhaltige
und abwechslungsreiche Auswahl an rein
vegetarischen, aber auch pescetarischen
und frutarischen Gerichten.

duchidaosta.com/it/sapori/#bistro
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Trieste

Via Malcanton, 10
34121 Trieste TS
T.0039 040 241 0719

hostaria.malcanton@gmail.com

Hostaria
Malcanton

Italianisches Restaurant

® Mi-Mo: 11-15.30/18-23.30
Ruhetag: Di
Gesshlossen fur Feiertage 6. bis 22.
November und 15. bis 27. Februar

__ PREISKLASSE: € 30-40

__PLATZE: 55 innen; 35 aussen

__ SPRACHEN: EN

00D

Wenige Meter von der Piazza Unita d’ltalia
entfernt, in einer warmen und informellen
Atmosphare, bietet die Hostaria Malcanton
typische Gerichte der italienischen Meeres-
frichte-Tradition und der Gastronomie von
Triest, die hier modern interpretiert wird.
Die ersten Gange werden mit frischen,
lokalen Erzeugnissen zubereitet, wahrend

die zweiten Gange je nach Tagesfang va-
riieren. Die Desserts sind ausschliellich
hausgemacht und werden mit lokalen Zu-
taten zubereitet. Die Weinkarte bietet eine
sorgfaltige Auswahl an Wei3- und Rotwei-
nen aus der Region Friaul-Julisch Venetien.

f HostariaMalcantonTs

I Trieste

Fraz. Contovello-Kontovel
34017 Trieste TS
T.0039 347 993 3778

klin.karst@gmail.com
Kl I

® Mo-So: Sitzplatze nur auf Reservierung

Reservieren Sie die Verkostung mindestens

zwei Tage im Voraus.
__VERKOSTUNG: 10 Personen
__FLACHE: 0,2 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 2.000 Flaschen
__PREISKLASSE: (iber € 21
__SPRACHEN: EN; ES; SL; HR

Ich bin Katrin Stoka, die Eigentliimerin
und treibende Kraft hinter meinem jun-
gen (seit Juni 2018) und sehr kleinen
Landwirtschaftsbetrieb ,Klin“ in Conto-
vello- Kontovel, einem kleinen Dorf auf
dem Bergriicken zwischen dem Karst und
dem Golf von Triest. Ich bin Winzerin und
Weinbauerin, Sommeliére und ein grofler
Liebhaber von Natur und Nachhaltigkeit.
Ich produziere nicht nur Wein, sondern
baue auch Gemuse, Obst und Krauter an.
In meinen Weinbergen mit Blick auf das
Meer organisiere ich Verkostungen und

Weinerlebnisse, auch in Zusammenarbeit
mit Vereinen/Einrichtungen und anderen
lokalen Betrieben. Unser Weingut und
unsere Weinberge befinden sich in einem
Kontext des heroischen Weinbaus: auf
terrassierten Weinbergen, zwischen dem

f klin-farm.business.site

Karstkamm und dem Meer. Ein Glas Wein,
die Natur, die Meeresbrise, die Aussicht:
Lassen Sie sich verzaubern. Hinweis: Re-
servieren Sie die Verkostung mindestens
zwei Tage im Voraus.

PRODUKTE

SCHAUMMWEINE: Jess, uralte Methode: ein
extravaganter, natlrlicher Schaumwein,
der wahre ,Prosecco unter Prosecco” Mira
el Mar, raffinierte klassische Methode,
Jahrgang mit mindestens 12 Monaten auf
den Hefen WeiViktor, mazerierter.
WEISSWEINE: ein faszinierender

und echter ,Orangenwein“ RotViola,
hartnackiger.

ROTWEIN: ein alkoholischer Fruchtsaft aus
der roten Erde.

BEI UNS IM KARST
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Trieste

Via San Lazzaro, 9
34122 Trieste TS

T. 0039 040 260 7179

odioilbrodots@gmail.com

Odio Il Brodo

Trieste

Molo Venezia, 1
34123 Trieste TS

T. 0039 040 322 9296

pier@pierts.it

Pier

Italianisches Restaurant

@ Winter: Di-Sa: 11-22; So: 10-16
Ruhetag: Mo

® Sommer: Mo: 18-23; Di-Sa: 11-22
Ruhetag: So

__PREISKLASSE: bis zu € 20

__ PLATZE: 45 innen

__SPRACHEN: EN; DE

00

Andrea Natali aus Triest, der seit 15
Jahren als Koch in ltalien und Kanada
tatig ist, ist der Schopfer des innovativen
,0dio il Brodo“: Hihnerbistro mit unver-
falschten Speisen und stets frischem und
knusprigem Hahnchen. Ein Huhn, das
dank Experimenten mit Garzeiten und un-
erwarteten Kombinationen auf eine neue
Art und Weise dargeboten wird. Im Odio il
Brodo kdnnen Sie auch Bratkartoffeln und
Desserts, leckere Sandwiches, Tacos, Bur-
ritos, Schnellgerichte, Beilagen, kostliche
Desserts, das Frihstick und Aperitifs ge-
nieRen. Jeden Sonntag ist ein reichhaltiger
Brunch im Angebot.

PRODUKTE
0 km Produkte, Craft-Biere, 4 Weinsorten.

www.odioilbrodo.com

ltalianisches Restaurant

® Mo-So: 11.30-15.30 / 18.30-22.30
__ PREISKLASSE: € 20-30

__PLATZE: 70 innen; 100 aussen
__SPRACHEN: EN; DE; ES

00

Das Pier ist ein exklusives Restaurant, das
auf der wunderschdnen Terrasse des Molo
Venezia in Triest liegt und einen spektaku-
laren Blick auf den gesamten Golf von Triest
bietet. Es bietet ein multisensorisches Ess-
erlebnis dank der groRen Aufmerksamkeit
flr frische Produkte, die fast ausschliefllich

aus der Region stammen, der raffinierten
Kiche des Kuchenchefs und einer Auswahl
an Weinen und Cocktails, die jedes Gericht
begleiten. Das Restaurant ist ideal fir ele-
gante Abendessen oder Veranstaltungen
und verbindet raffinierte Aromen mit einer
stimmungsvollen Atmosphare mit Blick
aufs Meer, die jeden Besuch zu einem un-
vergesslichen Erlebnis macht.

www.pierts.it

Trieste

Piazza Attilio Hortis, 7
34124 Trieste TS

T. 0039 040 300 633

T. 0039 347 393 4467
info@aifiori.com

Trattoria Ai Fiori

Gourmet-Restaurant
® Mo: 19-22.30
Di-Sa: 12.30-14.30 / 19-22.30
Ruhetag: So
__ PREISKLASSE: € 30-40
__PLATZE: 40 innen; 40 aussen
__SPRACHEN: EN; DE; ES; FR

OO0e

Die Trattoria ai Fiori ist ein historisches Res-
taurant in Triest mit Blick auf den Garten der
Piazza Attilio Hortis, im Herzen der Altstadt
und nur wenige Minuten von der Piazza Unita
entfernt. Die Innenrdume sind schlicht und
elegant, wahrend Sie in der Sommersaison
draufBen speisen kénnen.Eine aufmerksame
Gastfreundschaft und die Veredelung von
Rohzutaten gehdéren zu den Starken des
Restaurants. Die Kiche bietet traditionelle
Rezepte, hauptsachlich mit Meeresfriichten,
die mit Kreativitat interpretiert werden, wobei
Kombinationen entstehen, die es ermogli-
chen, den Geschmack des Fisches durch klug
ausgewahlte Beilagen und Gewurze hervor-
zuheben. Es gibt auRerdem Fleischgerichte

d

und die Moglichkeit, vegetarische Versionen
der Gerichte zu kreieren. Die Weinkarte bietet
eine sorgfaltige Auswahl: vom Triester Karst
bis zum Collio-Gebiet, vom DOC-Gebiet Colli
Orientali del Friuli bis nach Slowenien und
Kroatien. Und es mangelt nicht an bedeuten-
den Weinen aus der nationalen Weinszene.

www.aifiori.com

BEI UNS IM KARST
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Die Adriakuste von
Friaul-Julisch Venetien
ist landschaftlich sehr
abwechslungsreich, mit
Strdnden, Flussmundungen
und Felsen, die Uber das
Meer hinausragen. Sie
bietet ebenso anregende
Ideen fiir Pausen
zwischen Ausfligen, zum
Schwimmen oder fur

die Speisekarten der
Restaurants, ebenso wie
die Qualitat von Seezunge,
Wolfsbarsch, Brasse,
Dorade, Ombrine, Flunder
und Aal, die in der Oberen
Adria gefangen werden
und nur eine einfache

Spaziergange auf dem
goldenen Sand. Das
Angebot des Meeres

ﬁ

Zubereitung erfordern,

die ihre organoleptischen
Eigenschaften bewahrt.

In der Gegend von Grado
sollten Sie den berihmten
Boreto probieren, ein

und der Lagune ist von Fischergericht, das mit
auBergewohnlicher weifder Polenta serviert
Qualitat. Krustentiere wie wird. Sardellen - oder
Seespinnen, Scampi, Sardoni - paniert und
Hummer, Flusskrebse Sardinen, gebraten oder

und Garnelen veredeln in Saor, sind ebenfalls

charakteristisch und
lecker. Klassisch sind
auch die ersten Gange
und Vorspeisen mit

” <N

Muscheln, Barmuscheln,
Jakobsmuscheln, Herz-
und Miesmuscheln. Auf
unserer Reiseroute mangelt
es nicht an Restaurants
und Trattorien, in denen Sie
lhre Lust auf frischen Fisch
in Verbindung mit einem
kostlichen friaulischen
WeiRRwein stillen kbnnen:

am Meer, in der Lagune
oder im Landesinneren.
Suchen Sie sie auf den
folgenden Seiten und...
guten Appetit.




Aiello del Friuli

Strada Provinciale, 126
33041 Aiello del Friuli UD
T. 0039 0432 836 488

palmanova@lacompagniadelprosciutto.com

La Prosciutteria IE
Palmanova

Lokaltypisches Restaurant
® Mo-So: 10-20
Geschlossen: Ostern Weihnachten,
1. Januar
__ PREISKLASSE: € 20-30
__PLATZE: 60 innen; 50 aussen
__ SPRACHEN: EN;

00

Die Prosciutteria IE in Palmanova ist der
perfekte Ort fur eine Shoppingpause, nur
wenige Schritte von der UNESCO-geschutz-
ten Stadt entfernt. Ob fiir ein Frihstick am
Vormittag, einen Aperitif oder ein Mittag-
essen, Sandwiches, Pizza, Pastagerichte,
friaulische Spezialitaten und naturlich der
allgegenwartige San Daniele Schinken DOP
warten auf Sie.

www.prosciutterie.com

l Aquileia

1 Piazza Pirano 12
33051 Aquileia UD
T.0039 324 623 9492

info@ritterdezahony.it

Barone Ritter de Zdhony

® Mo-Di: 10.00-13.00 / 15.00-19
Mi-Do: 10.00-13.00 / 15.00-21
Fr-Sa: 10.00-13.00 / 15.00-22
So: 17.00-21

___VERKOSTUNG: 50 Personen
Verkostungen auch am Wochenende
nach Voranmeldung

__FLACHE: 57 Hektar. DOC Friuli,

DOC Friuli Aquileia, Prosecco

__JAHRESPRODUKTION: 35.000 Flaschen

__SPRACHEN: EN; DE; ES; FR

oD

Mit Gber 170 Jahren Geschichte im Gepack
und in der mittlerweile siebten Generation
setzt die Familie Ritter de Zahony ihre Fa-
milientradition mit Leidenschaft fort: Hier
bewirtschaftet man die eigenen Reben
mit innovativen Methoden und schenkt
insbesondere den unterschiedlichen Bo-
denprofilen grofe Aufmerksamkeit, die

den Trauben wiederum ihre auergewdhn-
liche Reife verleihen und elegante Weine
mit intensiven Aromen entstehen lassen.
Alle Weinberge sind nach CEVIQ zertifiziert
(Certificazione Vini Italiani di Qualita), was
nicht nur die Qualitat des Weins, sondern
auch das Engagement der Familie fur 6ko-
logische Nachhaltigkeit garantiert. Seit
2024 betreibt der Weinbaubetrieb zudem
die Weinbar ,Giardini Ritter de Zahony*,

www.ritterdezahony.it

die in einer ehemaligen Getreidemihle
aus dem 19. Jahrhundert in Monastero
di Aquileia eingerichtet wurde. Inmitten
Uppiger Garten, denen die Weinbar ihren
Namen verdankt, gibt sie den Blick frei auf
den Fluss Natissa und den Beginn der Via
Sacra, die an dem einstigen Hafenbecken
von Aquileia entlang fihrt. Wenn man in
der Weinbar sitzt, kann man zudem einen
Blick auf den Weinkeller des Weinguts er-
haschen, mit dem sie Uber eine Tur aus
Glas und Eisen verbunden ist. Zur Verkos-
tung der Weine aus dem Weinkeller Ritter
de Zahony wird eine Auswahl an regiona-
len Produkten gereicht. Jeden Tag kdnnen
hier auch private Weinverkostungen oder
Aperitifs veranstaltet werden, wobei um
Voranmeldung per E-Mail oder Telefon ge-
boten wird.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Elvine (Chardonnay); Edda
Cristina (Vino Bianco Aromatico da uve
Palava); Amalie (Ribolla Gialla)
ROTWEIN: Manfredo (Merlot); Theodor
(Pinot Nero); Hektor (Merlot-Riserva);
Hektor (Cabernet-Riserva)
STROHWEINE: Nyar (da uve Palava)
ROSE: Mavi (da uve Rebo)

SPARKLEINE WEINE: Brut Prosecco DOC
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l Aquileia

1 Via Beligna, 41
33051 Aquileia UD
T.0039 0431 919 700

puntovendita@catullio.it

Ca'Tullio

@ Mo-Fr: 8.30-12.30 / 14-18; Sa: 8.30-12.30
Ruhetag: So
__VERKOSTUNG: 60 Personen im
Verkostungsraum und Verkaufsorte
80 Personen im Verkostungsraum
,laberna Romana“
__FLACHE: 40 Hektar DOC Aquileia
40 Hektar DOC Colli Orientali del Friuli
___JAHRESPRODUKTION: 300.000 Flaschen
__SPRACHEN: EN; DE

QOO0

Die Urspriinge des Anwesens Ca'Tullio ge-
hen auf das Ende des neunzehnten Jahr-
hunderts zurlck, als der Gebaudekomplex
entstand, der im Jahr 1928 eine erfolgrei-
che Entwicklung fur die landwirtschaftliche
Tatigkeit der Familie Tullio erlebte. Ca'Tullio,

ein imposantes und funktionelles Gebau-
de auf vier Etagen, war zu jener Zeit einer
der bedeutendsten Wirtschaftsbetriebe
der Gegend fur die Produktion von Obst,
Gemduse, Veredelungsunterlagen fur Re-
ben (Kober) sowie Getreide, vor allem aber
fur die Tatigkeit des Trocknens von Tabak.
Etwa 1980 wurde der Betrieb tbernommen
und erlebte einen neuen Aufschwung, doch
erst zwischen 1994 und 1999 erlebte er
eine echte Wiedergeburt, als der gesamte

www.catullio.it

Gebaudekomplex gekonnt renoviert wur-
de, wobei der Charme der urspringlichen
Struktur erhalten blieb, in einem der sel-
tenen Beispiele industrieller Archdologie
in der Region Friaul-Julisch Venetien. Heu-
te ist die Produktionstatigkeit ganz und
gar dem Weinanbau gewidmet, wobei
sich die Weinberge zwischen dem Terroir
der DOC-Gebiete Friuli Aquileia und Friu-
li Colli Orientali erstrecken. Das Weingut
Ca'Tullio, das nach Vereinbarung fur Fih-
rungen und Verkostungen zur Verfugung
steht, wurde in den offiziellen Katalog des
Fremdenverkehrsverbands Friaul-Julisch
Venetien als einer der schonsten Ausflugsor-
te der Region aufgenommen.

PRODUKTE

WEISSWEIN: Traminer Aromatico,
Muller Thurgau, Friulano, Ribolla Gialla,
Sauvignon, Chardonnay, Pinot Grigio.
ROTWEIN: Refosco dal Peduncolo Rosso,
Pignolo, Merlot, Cabernet Franc.
SCHAUMWEIN: Prosecco DOC Extra Dry,
Prosecco Rosé Brut Millesimato, Ribolla
Gialla Brut.

SUSSWEINE: Verduzzo

GRAPPAS: Grappa Traminer, Grappa
Refosco

Aquileia

Via Stazione, 2

33051 Aquileia UD
T.0039 346 479 2028
info@cocambo.com

Cocambo

Aquileia

Via San Zili, 42
33051 Aquileia UD
T.0039 0431 915 13

info@lacolombara.it

La Colombara

® Mo-Fr: 9-14; Sa, So: 9-18
__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__SPRACHEN: EN; DE; HU

(& Ll = =T ooleel

Cocambo stellt eine Reise in die Welt des
Kaffees, der Schokolade und aller Kostlich-
keiten der handwerklichen Zuckerbacker-
kunst dar. Die einladenden Raumlichkeiten
umfassen die Werkstatten, das Café, den
Laden und einen Schulungsraum. Im Inne-
ren kdnnen Sie die Kaffeerostung, die Ka-
kaoverarbeitung zur Herstellung von Scho-
kolade und interessante audiovisuelle
Fihrungen mitverfolgen. Cocambo organi-
siert Gruppentouren mit halbstindigen
Fihrungen und anspruchsvollere Werk-
stattaktivitaten sowie Online-Kurse.

PRODUKTE

Schokolade, Kaffee, Eis, herzhafte Snacks,
heifle und kalte Getranke, Fruchtsafte,
typische SuRigkeiten, Marmeladen.

www.cocambo.com

Lokaltypisches Restaurant
® Mo, Do: 11-15

Di, Mi, Fr-So: 11-15 / 19-22.30
__PREISKLASSE: € 20-30
__PLATZE: 70 innen; 40 aussen
__SPRACHEN: EN; DE

o00e

Fur die Gute, die Qualitat und die Vielfalt
der Gerichte, die man taglich im Restau-
rant La Colombara genielen kann, sorgt
die familidre Leitung der Familie Aizza, die
ihre Liebe und Erfahrung mit der Meeres-
kiiche der nahe gelegenen Insel Grado ein-
bringt. Im Restaurant wird hauptsachlich
frischer Fisch von den Markten von Grado
und Marano Lagunare zubereitet, begleitet
von hausgemachtem Brot, Pasta und Des-
serts, die aus lokalen Rohstoffen aus der
friaulischen Tiefebene hergestellt werden.
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Aquileia

Piazza Capitolo, 17
33051 Aquileia UD

T. 0039 0431 919 592

info@pasticceriamosaico.com

Pasticceria Mosaico

® Mo-So: 9-19

Juli bis August taglich: 8-20
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__SPRACHEN: EN; DE; HU

Q0000006

Die 1978 von Alietta und Mario gegriindete
Pasticceria Mosaico in Aquileia hat ihren Ur-
sprung in einem kleinen Handwerksbetrieb,
in dem sie traditionelle Torten und Kuchen
fur lokale Hotels und Restaurants herstell-
ten. Im Jahr 1992 zog das Unternehmen an
die Piazza Capitolo, gegenUber der Basilika,
um und expandierte in die Welt der Schoko-
lade, des Kaffees und des Tees und spezia-
lisierte sich auf glutenfreie, milchfreie und
vegane Torten. Im Jahr 2011 erdffnete sie
die Saletta mit 50 Platzen und mit Blick auf
eine Schokoladenmanufaktur, wo Kurse fir

Kinder und Erwachsene sowie Verkostungs-
abende angeboten werden. Die Konditorei
verfligt auch Uber eine Mini-Résterei, die be-
weist, dass sie standig bemuht ist, das, was

www.pasticceriamosaico.com

sie verkauft, selbst herzustellen: Geback,
Marmeladen, Eis, hausgemachte Brotchen
und Kaffee. Die Pasticceria Mosaico ist be-
rihmt fir Gubana, Presnitz und ,DolceAqvi-
leia”, eine SuRspeise, die von Zutaten aus
dem alten Rom inspiriert ist. Die Konditorei
ist stets innovativ und bereitet flir 2018 ein
neues Projekt vor, das eine einzigartige Er-
fahrung in der Welt der Schokolade und des
Kaffees verspricht.

PRODUKTE

Schokolade, Kaffee, Eis, herzhafte Snacks,
heifle und kalte Getranke, Fruchtsafte,
typische SiRigkeiten, Marmeladen.

I Aquileia

1 Via San Zili 50/A
33051 Aquileia UD
T. 0039 333 947 8494

info@tarlao.eu

Tarlao Vignis in Aquileia

® Mo-So: 9-22

__ VERKOSTUNG: 100 Personen
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: 7 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 36.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: € 11-20

_ SPRACHEN: EN; DE; ES; RU

000006000

Familie Tarlao hat eine Weinphilosophie
entwickelt, im Rahmen derer die sorgfaltige
Aufwertung der typischen Eigenschaften
der Trauben und die Uber Generationen
erworbene Vertrautheit mit dem Land
und seinen Produkten miteinander in Ver-
bindung gebracht werden. Dariber hinaus
hat die Familie ihren Wunsch, sich Uber die
Entwicklungen der 6nologischen Forschung
stets auf dem Laufenden zu halten, erfolg-
reich umgesetzt. Grofvater Igino und Vater
Sabino haben die Kunst des Weinanbaus
direkt auf dem Feld erlernt, wahrend Fran-
cesco Onologie studiert hat und in den
renommiertesten Weinanbaugebieten der
Welt, wie Argentinien und den USA, konkrete
Erfahrungen sammeln und von dort neues
Wissen sowie modernste Technologien mit
nach Hause bringen konnte. Die Kunst, die
Francesco und seine Familie tagtaglich vor-
antreiben, verzichtet nicht auf das im Laufe
der Jahrhunderte erworbene Erbe, lehnt
aber auch nicht ab, was die leidenschaftli-
che Forschung auf diesem Gebiet an Gutem
hervorbringen kann. Schliellich hat das
generationsubergreifende Leben inmitten
von Weinbergen und Weinkellern, Boden

www.tarlao.eu

und Fassern die Sinne der Familienmitglie-
der an die Farben, Gerliche und Aromen der
von ihnen hergestellten Weine gewohnt. Sie
leben den Wein und seine Traube: mit den
Augen, der Nase, den Fingerspitzen und der
Zunge. Aus diesem Grund verlassen sie sich
bei der Weinherstellung ganz auf ihre Sinne.

PRODOTTI

WEISSWEINE: Pinot Bianco, Malvasia,
Sauvignon, Friulano, Traminer,
Chardonnay, Uvaggio Bianco.

ROTWEINE: Merlot, Refosco.
SCHAUMWEINE: Calende Metodo Classico.
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I Aquileia

1 Via Beligna, 30/D
33051 Aquileia UD
T. 0039 340 004 9333

T.335 525 0582
vinibrojli@gmail.com

Vini Brojli

® Mo-Sa: 9.30-12.30 / 15-19

So: Gebffnet nach Voranmeldung

Sommernachmittags: 15.30-19.30
__PLATZE: 120 Stehplétze; 60 Sitzplatze
__VERKOSTUNG: nur auf Reservierung
__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: 15 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 60.000 Flaschen
__SPRACHEN: EN

Q000

Das Weingut Vini Brojli hat sich in einem
kulturellen Rahmen entwickelt, in dem die
Tradition des Weinanbaus eine tausend-
jahrige Geschichte aufweist. Der Name
Brojli leitet sich von brogjilos ab, was fir

die alte Bevolkerung keltischen Ursprungs,
die sich einst in diesem Gebiet niederlief,
die kleinen Grundsticke in der Nahe des
Hauses bezeichnete, die mit Weinreben
bebaut waren. Und zwar genau dort, wo
die alten Romer Wein fir die Adligen von
Aquileia produzierten. Die lange landwirt-
schaftliche Geschichte, der Respekt vor
den Traditionen sowie ein fruchtbarer und
groRzlgiger Boden, der mit naturlichen
Anbautechniken bearbeitet wird, machen
den Betrieb zu einem Bezugspunkt in der
Gegend. Die zahlreichen Weinsorten, die
hergestellt werden, zeichnen sich durch
die hohe Qualitat der Trauben und eine

www.vinibrojli.it

minimalinvasive Weinbereitung aus: Die
Weine sind jung, frisch und passen sowohl
zu lokalen Gerichten als auch zu nationalen
Spezialitaten. Der Familienbetrieb bietet die
Moglichkeit der Weinverkostung und der Be-
sichtigung der Kellerei in einer bauerlichen
Atmosphare, in vollem Respekt der lokalen
Tradition. Das gemdtliche ,Velarium“ der
Kellerei inmitten eines grolen Gartens mit
Blick auf die Patriarchalbasilika von Aquileia
ist ideal fur Verkostungen, festliche Umtrin-
ke oder Momente der Entspannung.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Friulano, Pinot Bianco,
Riesling, Traminer Aromatico, Pinot Grigio,
Chardonnay .

ROTWEINE: Merlot, Cabernet Franc,
Refosco dal Peduncolo Rosso, Refosco
Campo della Stafula.

SPITZENDE WEINE: Tracce Metodo
Classico, Ribolla Gialla Brut.
SUSSEWEINE: Verduzzo Friulano.
SONSTIGE ERZEUGNISSE: Grappa,
Refosco Grappa, Traminer Grappa,
traditionelle Wurstwaren.

l Aquileia

1 Via San Zili, 14
33051 Aquileia UD
T. 0039 333 863 2648

T. 0039 338 564 8301
info@vinipuntinaquileia.com

Vini Puntin

® Mo-So: 9.30-18.30

__VERKOSTUNG: 12 Sitzplétze

___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung

__FLACHE: 7,5 Hektar Ackerland und 4,5
Hektar zertifizierter Bio-Weinberg

__JAHRESPRODUKTION: 25.000 Flaschen

__SPRACHEN: EN; DE

Q00000

Dario und Monica kimmern sich mit Leiden-
schaft um vier Hektar Weinberge und pro-
duzieren Weine, die ein treuer Ausdruck des
auBBergewdhnlichen DOC-Gebiets Aquileia
sind. Der Betrieb ist biologisch zertifiziert.
Sie bewirtschaften den Boden mit Respekt
vor der Artenvielfalt und versuchen nicht

www.vinipuntinaquileia.com

nur, das Okosystem zu erhalten, sondern
auch die Lebensformen und die natlrliche
Fruchtbarkeit des Bodens zu férdern. Jahr-
lich werden etwa 25.000 Flaschen produ-
ziert, die sich auf acht Weinsorten verteilen.
Sie kimmern sich personlich um die Wein-
berge, alle Arbeiten im Weinkeller, den Emp-
fang und die Vermarktung ihrer Weine. Sie
heiBen Gaste herzlich willkommen, die die
Weine in der Kellerei verkosten, den Wein-
berg besichtigen und mit den Fahrradern
des Weinguts die Landschaft erkunden.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Friulano, Weiburgunder,
Cantius Bianco, Malvasia.

ROTWEINE: Refosco dal Peduncolo Rosso,
Cabernet Franc, Merlot, Cantius Rosso.

<
[
=
=
(-
-5
e
a
=
=
wv
=
=
o]
aa

246
27



Bagnaria Arsa

via XXIV Maggio, 15

33050, Bagnaria Arsa UD

T. 0039 333 118 0020
laselcefarmhouse@gmail.com

La Selce Farmhouse

Carlino

Strada Colomba, 4
33050 Carlino UD

T. 0039 329 574 3311
info@cadellovo.it

Tenuta Ca’ del Lovo

Agritourismus

® Mo-So: nur auf Reservierung

__BESICHTIGUNGEN: die Offnungszeiten
variieren: Das Bauernhaus ist von April
bis Oktober gedffnet Der Nachtdienst ist
immer verfligbar.

___PREISKLASSE: bis zu € 20

__UNTERKUNFT: La selce Farmhouse

__SPRACHEN: EN; ES

QODOOB0L6

Wir sind ein seit flinf Generationen geflhrter
Familienbetrieb. Wir befinden uns in der fri-
aulischen Tiefebene, nicht weit entfernt von
touristisch und kulturell interessanten Orten
wie Palmanova, Strassoldo, Aquileia und Gra-
do. Wir sind bekannt fur unsere Maislabyrin-
the, mit denen wir flr unser Gebiet werben!
In der Saison 6ffnen wir unser Bauernhaus,
wo wir typische lokale Produkte anbieten. Wir
bieten verschiedene Aktivitaten auf unserem
Lehrbauernhof fur Jung und Alt.

www.laselcefarmhouse.it

® Mo-Do: nur nach Vereinbarung
Fr-So: 8-12 / 14-18 nur auf Reservierung
__SPRACHEN: EN; DE

00600000
2000

Die Tenuta Ca’ del Lovo in der Lagune von
Marano ist ein 400 Hektar grofles, biolo-
gisch bewirtschaftetes Paradies, davon 13
Hektar in natlrlichem Zustand. Sechs ge-

mutliche Zimmer, ein Entspannungsraum
mit Aussicht, Panoramaterrasse, Solarium
und privates Spa sorgen fur Wohlbefinden.
Reiten, Sportfischen, Ernte im Biogarten,
Workshops sowie Fahrrad-Boot- und Fahr-
rad-Helikopter-Transfers mit Strandservice
bieten ein einzigartiges Erlebnis. Out-
door-Wellness, Spa, Barrique-Keller und
Naturfuhrungen machen die Tenuta zum
idealen Ort fUr unvergessliche Momente.

PRODUKTE
Fisch, Bio-Obst, Bio-GemUse.

www.cadellovo.it

l Castions di Strada

1 Loc. Casali Aurelia, 3
33050 Castions di Strada UD
T.0039 0432 769 293

info@casaliaurelia.com

Casali Aurelia

@® Di-S0: 9-12.30 / 15-19

Gedffnet nach Voranmeldung

Ruhetag: Mo
__VERKOSTUNG: 60 Stehplatze; 80 Sitzplatze
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: 15 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 70.000 Flaschen
___UNTERKUNFT: Agritourismus Il Picchio
__PREISKLASSE: bis zu € 10
__ SPRACHEN: EN; DE

0000

Der Landwirtschaftsbetrieb Casali Aurelia
befindet sich in Castions di Strada, im
DOC-Gebiet Friuli Annia, einem Gebiet,
dessen Eignung zum Weinbau bereits in
der Romerzeit bekannt und geschatzt war,
wie die Entdeckung von Weinamphoren in
vielen archologischen Ausgrabungsstatten
beweist. Der Betrieb, der sich im Besitz
der Familie Filippi befindet, produziert
Trauben, aus denen die edelsten Produkte
der friaulischen Weintradition gewonnen
werden, und ist immer gerne Gastgeber
fur alle, die seine Geheimnisse entdecken
und seine Weine kosten mochten. Es
ist moglich, das Weingut zu besichtigen
oder interessante Verkostungen zu ge-
nieen, aber auch hier zu Ubernachten
und die Kuche des Ferienhofs Il Picchio*
zu entdecken, der von derselben Familie ge-
fuhrt wird. Die Weinkellerei ist hochmodern
ausgestattet, um die besten Bedingungen
fur die Weinbereitung zu erhalten, die zur
Herstellung von Weinen unter BerUcksichti-
gung ihrer Eigenheiten fuhren. Die Einrich-
tung ermoglicht die Lagerung und Reifung
der Flaschen bei kontrollierter Temperatur
und Luftfeuchtigkeit nach den Vorgaben der
neuesten Konservierungstechniken.

www.agriturismoilpicchio.it

PRODUKTE

WEISSWEIN: Pinot Grigio, Sauvignon,
Chardonnay, Friulano, Verduzzo Friulano.
ROTWEIN: Cabernet Franc, Cabernet
Sauvignon, Refosco dal Peduncolo Rosso.
SCHAUMWEINE: Chardonnay Brut.
PRODUKTE: Aufschnitt, Gemuse, Obst,
Honig, Wein und Grappa.
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Castions di Strada

Vicolo Levada, 7

33050 Castions di Strada UD
T.0039 328 969 3086

T. 0039 333 520 8940 (Olmdhle)
info@oliocortetomasin.it

Corte Tomasin

Lokaltypisches Restaurant

® Mo-Sa: 9-13 / 15-20
Ruhetag: So

__PLATZE: 30-40

__PREISKLASSE: bis zu € 20

___SPRACHEN: EN; DE

& 1ol

Eine familiengefiihrte Olmiihle, die heute
von Ellis, dem altesten Sohn der Familie
Tomasin und Landwirtschaftsexperten, ge-
leitet wird. Er trat in die FuBstapfen seiner
Eltern und begann 2003 mit dem Anbau

von Olivenbdaumen. Zwanzig Jahre spater
entwickelt sich der Betrieb standig weiter
und stellt natives Olivendl extra her, wobei
er die Ernte verschiedener Sorten verarbei-
tet, die sich an die Béden des Nordostens
angepasst haben. Es werden sechs ver-
schiedene Evo-Ole in den Varianten leicht,
mittel und intensiv fruchtig hergestellt. Die
Olmuhle steht auch fur die Verarbeitung im
Auftrag Dritter zur Verfigung.

www.oliocortetomasin.it

l Cervignano del Friuli

1 Borgo Gortani, 2
33052 Cervignano del Friuli UD
T.0039 0431 319 00

info@Qobiz.it

Obiz

® Mo-Fr: 8.30-12.30 / 14-18;

Sa: 8.30-12.30

Ruhetag: So
__VERKOSTUNG: 20 Platze
__FLACHE: 40 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 80.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: € 11-20
__SPRACHEN: EN; DE

D000

Obiz liegt in einem kleinen landlichen Ort
namens Borgo Gortani in der Gemeinde
Cervignano del Friuli: ein Gebiet, das seit
der Rémerzeit dem Weinbau gewidmet ist,
wie die zahlreichen Weinamphoren, die auf
dem Grundstick gefunden wurden, bewei-
sen. Hier schaffen die lehmig-sandigen Bo-
den, die Nahe der Adria und die schitzende
Barriere der Julischen Voralpen ein fur den
Weinbau gunstiges Terroir. Im Jahr 1997,
nach Abschluss seines Agrarstudiums,
beschloss der heutige Inhaber, in die Fuf3-
stapfen seines Grofvaters vaterlicherseits
zu treten und sich auf eine Reise voller Lei-
denschaft und unternehmerischen Muts zu
begeben. Im Laufe der Jahre hat Yunmani
zusammen mit seinem Team standige
Verbesserungen sowohl im Weinberg als
auch im Weinkeller vorgenommen, wobei
er stets mit vollem Respekt flr die kleinen
naturlichen Okosysteme gearbeitet hat, mit
dem Ziel einer 6kologisch nachhaltigen
Landwirtschaft, die heute mit dem SQNPI-
Siegel zertifiziert ist. Heute erstreckt sich
Obiz Uber 40 Hektar, auf denen einheimi-
sche und internationale Trauben angebaut
werden. Das Ergebnis sind junge, gerad-
linige Weine, die perfekt zu den sorten-
typischen Aromen der Herkunftsrebsorte
passen. Es besteht die Moéglichkeit, Besich-
tigungen der Weinberge, des Weinkellers

www.obiz.it

und Weinverkostungen in Kombination mit
Wurst- und Kasesorten aus der Region zu
organisieren.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Friulano, Malvasia, Pinot
Grigio, Ribolla Gialla, Traminer Aromatico,
Natissa Bianco, L'‘Opposto Bianco (aus
resistenten Reben - PIWI).

ROTWEINE Cabernet Franc, Cabernet
Sauvignon, Merlot, Refosco Dal Peduncolo
Rosso, Natissa Rosso, L‘Opposto Rosso
(aus widerstandsfahigen Rebstocken

- PIWI).

ROSE: Rosé Spumante.

SPRITZENDE WEINE: Ribolla Gialla
Spumante, Brut Spumante, Rosé
Spumante, Prosecco.

<
[
=
=
(-
-5
e
a
=
=
wv
=
=
o]
aa

250
251



l Cervignano del Friuli
1 Via Ca’ Bolani, 2
ﬂ 33052 Cervignano del Friulil UD
T.0039 0431 326 70

info@cabolani.it

Tenuta Ca'Bolani

® Mo-Sa: 9-21;
Ruhetag: So

@ Wine shop: Mo: 15-19;
Di-Sa: 9-12 / 15-19

__VERKOSTUNG: 100 Stehplétze; 50 Sitzplatze

__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
da 4 a 50/60 Personen

__FLACHE: 550 Hektar

__ JAHRESPRODUKTION: 1.700.000 Flaschen

__ SPRACHEN: EN

00O

Ca’ Bolani ist ein Anwesen, in dem Reben
und Natur in perfekter Harmonie gedeihen.
Es ist von 999 Zypressen gesaumt, die
eine auBergewdhnliche Artenvielfalt zeleb-
rieren und schiitzen. Das Weingut erstreckt
sich Uber das Agro Aquileiese-Gebiet das
seit der ROmischer Kaiserzeit fur seine
Weine berihmt ist. 550 Hektar sind mit

Weinbergen bedeckt, weshalb Ca’ Bolani
die grofte Ausdehnung von Weinbergen in
Norditalien aufweist. Es liegt eingebettet
zwischen den Alpen und dem Meer und
profitiert von idealen Bedingungen fur
die Weinproduktion: die Meeresbrise im
Sommer, die schutzenden Alpen, die gro-
Ben Temperaturunterschiede, die Vielfalt
der Bdden, die zum Meer hin abfallen, wo

www.cabolani.it

sich die Zusammensetzung von Lehm und
Kies andert und Sandbdden Platz macht.
Das Weingut verfligt Gber ein einzigartiges
weinbauliches Erbe, einen wahren Wein-
bergpark, der dank der Pflege des Onolo-
gen Roberto Marcolini raffinierte Weif3- und
strukturierte Rotweine beschert, darunter
Refosco dal Peduncolo Rosso, die autoch-
thone Rebsorte par excellence des Friauls.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Aquilis, Sauvignon,
Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Grigio,
Traminer, Friulano, Muller Thurgau, Opimio
ROTWEINE: Refosco dal p.r., Merlot,
Cabernet, Alturio

SCHAUMWEINE: Prosecco, Prosecco
Spumante Brut, Chardonnay Frizzante,
Mdller Thurgau Frizzante.

I Cervignano del Friuli

1 i Via San Marco, 5 - fraz. Strassoldo
33052 Cervignano del Friuli UD
T.0039 0431 930 83
info@vitas.it

Villa Vitas

@® Mo-Fr: 8.30-12.30 /14-18; Sa: 9-13

So: Gedffnet nach Voranmeldung
® Wine Shop:

Mo-Fr: 8.30-12.30 / 14-18;

Sa von April bis Oktober: 9-13 / 15-18

nach vorheriger Reservierung
__VERKOSTUNG: 80 Stehplatze; 45 Sitzplatze
__ BESICHTIGUNGEN: 50 Personen
__FLACHE: 18 Hektar DOC Friuli
__JAHRESPRODUKTION: 130.000 Flaschen
__SPRACHEN: EN; DE

QODO0LES

In Strassoldo, einer prachtigen Feudalfes-
tung mit umgebendem Dorf zwischen Pal-
manova und Aquileia, erwartet das Landgut
Villa Vitas seine Gaste. Der Hauptsitz ist eine
historische Residenz aus dem achtzehnten
Jahrhundert, die eingebettet in einen stillen,
jahrhundertealten Park liegt. Der Park wird
von einer langen Magnolienallee durch-
quert, die sich zwischen den Weinbergen
verliert. Die gesamte Weinanbauflache, die
in einer Erosionsebene auf einem Uberwie-
gend lehmigen Boden liegt, wurde in den
letzten Jahren anhand moderner Anbau-
systeme umgestaltet. Um die Kontrolle Uber
die gesamte Lieferkette, angefangen von
den Trauben, die alle aus eigener Produktion
stammen, bis hin zur fertigen Flasche zu ge-
wabhrleisten, finden die Produktionsprozesse
ausschlieflich innerhalb des Weingutes
statt. Das Weingut begann Anfang des 20.
Jahrhunderts in Triest als Weinhandelsunter-
nehmen im dortigen Freihafen und die Liebe
zum Weinbau veranlasste den Grinder,
1937 das Weingut Strassoldo zu erwerben.
Es ist moglich, sowohl in der Villa aus dem
18. Jahrhundert, und zwar in geraumigen
Apartments mit eleganter Ausstattung, als
auch im angrenzenden eleganten Anbau zu
Ubernachten. Villa Vitas bietet eine Fihrung

www.vitas.it

an, um die Geschichte der Villa, des Parks
und der Weinberge kennenzulernen. Aufier-
dem sind ein Besuch des privaten Museums
fir landwirtschaftliche Gerate und eine
Weinverkostung moglich, auf Wunsch auch
mit lokalen Kostlichkeiten kombiniert. Es

ist auBerdem maoglich, die gesamte Villa fir
exklusive Privatveranstaltungen im Sommer
und im Winter zu mieten.

PRODUKTE
DOC-Weine aus dem Friaul, Ribolla Gialla-
Schaumwein Brut und Grappe.
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Fiumicello Villa Vicentina

Via Tiel, 24

33050 Fiumicello-Villa Vicentina UD
T. 0039 339 725 8894

algranaiobio@gmail.com

Al Granaio

Gourmet-Restaurant
® Di-So: 11.30-14.30 / 17.30-22
Ruhetag: Mo
Von Oktober bis Mai auch am
Sonntagabend geschlossen.
__ PREISKLASSE: € 30-40
__PLATZE: 70 innen; 70 aussen
__SPRACHEN: EN; DE; ES

0000 0IDDO

Das Restaurant Al Granaio ist eine
perfekte Synthese aus Rustikalem und
Modernem, sowohl im Design als auch in
der Kuche. Das Restaurant befindet sich
in einem charmanten Getreidespeicher,
der zu einem spatantiken Kloster gehor-
te, und ist nur wenige Autominuten von
Aquileia entfernt. Die Kuche, die sich auf
gesunde Gerichte konzentriert, verwendet
hauptsachlich  Bio-Rohstoffe, die ent-
weder selbst angebaut oder von kleinen
lokalen Erzeugern bezogen werden. Auf
der saisonal wechselnden Speisekarte
stehen hochwertige, umweltschonende
Zutaten aus der Region im Vordergrund.
Unter den Vorschlagen finden sich auch
traditionelle Fleisch- und Fischgerichte,
die unter dem Aspekt des Gourmand neu
interpretiert werden und eine raffinierte
und authentische kulinarische Erfahrung
bieten. Al Granaio ist das ganze Jahr tUber
geodffnet und empfangt seine Gaste sowohl
in den gemutlichen Speisesalen als auch
im groRen, von Grin umgebenen Garten,
von dem aus man einen herrlichen Blick
auf den Glockenturm von Aquileia hat.

www.algranaiobio.com

Dieses Landrestaurant im Herzen von Ag-
ro-Aquileia bietet nicht nur Genuss fir den
Gaumen, sondern auch eine angenehme
und entspannte Umgebung fur den Geist.

l Fiumicello Villa Vicentina

1 Via Adriano Olivetti 52
33059 Villa Vicentina UD
T.0039 0431 970 395

T.0039 329 276 5819
hospitality@valpanera.it

Valpanera

® Mo-Sa: 9-13 / 15-19

Ruhetag: So
__VERKOSTUNG: nur auf Reservierung

25 Personen
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: 50 Hektar DOC Friuli Aquileia
__JAHRESPRODUKTION: 300.000 Flaschen
__ SPRACHEN: EN; DE; FR

Die Weinkellerei Cantina Valpanera liegt
eingebettet in die Weinberge rund um die
Ortschaft Aquileia und verkorpert die friau-
lische Weinbautradition mit Leidenschaft,
Respekt vor der Natur und Innovation.
Jede Flasche ist das Ergebnis einer tiefen

Verbundenheit mit einer einzigartigen Re-
gion, ein Ausdruck von Handwerkskunst
und Technologie im Dienste ursprunglicher
Naturlichkeit. Die mit hochster Sorgfalt ge-
pflegten Weinberge bringen Weine hervor,
die die Frische und Intensitat der Region
Friaul-Julisch Venetien zum Ausdruck brin-
gen und jeden Schluck zu einer wahren
Sinnesreise machen. Nachhaltigkeit und

www.valpanera.it

Respekt gegeniber der Natur bestimmen
jede Entscheidung, um das Weinbaugebiet
auch fur kiinftige Generationen zu bewah-
ren. Jeder Wein aus dem Hause Valpanera
prasentiert sich als ein authentisches
Erlebnis, ein Aufeinandertreffen von Ver-
gangenheit und Zukunft, das den Reichtum
und die Seele des Friauls hochleben lasst.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Verduzzo Friulano, Pinot
Grigio, Traminer Aromatico, Chardonnay
(Classico e Riserva), Sauvignon, Malvasia
(Classico e Riserva), Ribolla Gialla, Album
(uvaggio).

ROTWEINE: Refosco d.P.R. (Classico,
Superiore, Riserva), Alma (uvaggio),
Cabernet Sauvignon, Atrum (uvaggio)
SCHAUMWEINE: Prosecco Extra Dry,
Prosecco Brut, Ribolla Gialla Spumante
Extra Dry, Flaminius (Metodo Classico
100% Chardonnay).

PRODUKTE: Elisir di Refosco und
Milchschokolade/ Dunkle Schokolade mit
Refosco-Geschmack (im Winter)
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Grado

Via dei Provveditori, 6
34073 Grado GO
T.0039 0431 812 06

info@hotelmarea.it

Hotel Marea

Grado

Largo San Grisogono, 3
34073 Grado GO

T. 0039 0431 835 50

info@hotelastoria.it

Settimo Cielo

Italianisches Restaurant

@ Mo-So: 12-14.30 / 18.30-22
__ PREISKLASSE: € 30-40
__PLATZE: 50 innen; 60 aussen
__SPRACHEN: EN; DE

QOO0

Das Restaurant des Hotels Marea blickt
auf die Felsen der herrlichen Strand-
promenade von Grado. Es steht auch
Nicht-Hotelgasten offen und ist nur wenige
Gehminuten vom Strand ,Costa Azzurra“
und der Altstadt entfernt und Mandracchio
Hafen. Man kann sowohl im grofRen Speise-
saal mit Blick auf das Meer als auch auf
der gemditlichen Panoramaterrasse, dem
Stolz der gesamten Einrichtung, sitzen.

Unter den angebotenen Spezialitaten ste-
hen Fisch- und Schalentiergerichte sowie
Fleischgerichte. Die typischen Aromen der
Lagune von Grado werden durch hochwer-
tige, saisonale Zutaten und die passende
Begleitung mit ausgewahlten Weinen zur
Geltung gebracht. Auch die Auswahl an
Gemuse und Desserts ist reichhaltig und
einladend. Das Ambiente ist gepflegt und
einladend, und zwar auch dank des Ser-
vice des Personals.

www.hotelmarea.it

Gourmet-Restaurant

® Di-So: 12.30-14 / 19-22
Ruhetag: Mo

__ PREISKLASSE: € 30-40

__PLATZE: 50 innen; 25 aussen

__SPRACHEN: EN; DE

QOO0

Eine Terrasse im siebten Stock mit einem
unvergleichlichen Blick auf das Meer und
die Lagune ist der spektakuldare Rahmen
dieses Restaurants. Kunden kdénnen
einen Tisch am Pool wahlen oder drinnen
sitzen, um die Aussicht durch die grofRen
Fenster zu genieBen. Die angebotenen
Gerichte basieren auf der Tradition von
Grado, die die Kéche mit Phantasie und
Liebe zum Detail interpretieren. Der Ho-
hepunkt des gastronomischen Angebots
ist das Degustationsmeni: jeden Monat
eine neue Kombination flir ein unver-
gessliches Erlebnis. Die Kuiche bietet
raffinierte  Geschmackskombinationen
auch fur diejenigen, die vegetarische
oder glutenfreie Gerichte bevorzugen.
Der Maitre des Settimo Cielo wird Sie bei

der Auswahl der Weine aus dem breiten
Angebot unterstitzen.

www.hotelastoria.it

Grado

Via Calle Porta Piccola, 6
34073 Grado GO

T. 0039 0431 809 50

info@androna.it

Tavernetta
all’Androna

Gourmet-Restaurant
® 25 April-26 Oktober
Mi-Mo 12-14.15 / 18-22.30
Ruhetag: Di
__PREISKLASSE: (iber € 40
__PLATZE: 40 innen; 40 aussen
__SPRACHEN: EN, DE

Q00

Die Trattoria Al’Androna liegt im Herzen der
Altstadt und stellt dank seiner charmanten
Atmosphare eines der Wahrzeichen der
Stadt dar. Die Kiche ist ausgesprochen krea-
tiv und bietet sorgfaltig zubereitete Speisen.

Der gastronomisch pragende Charakter ist in
der Geschichte von Grado verankert, jedoch
modern interpretiert. Die bedeutende Wein-
karte umfasst ausgezeichnete Weine aus
der Region Friaul-Julisch Venetien und bietet
auBerdem nationale und internationale Qua-
litdtsweine. Zu den angebotenen Getrdnken
gehoren auch handwerklich gebraute regio-
nale Biere, Kaffee von lokalen Réstern und
lokal produzierte Spirituosen. Allen Kunden
wird ein kostenloser Aperitif serviert.

www.androna.it
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I Latisana

1 Via Crosere, 115
33053 Latisana UD
T.0039 0431 510 150

T.0039 340 873 1918
info@albafiorita.com

Albafiorita

® Mo-So: 9.30-12 / 14.30-18.30
__VERKOSTUNG: 50 Sitzplatze

100 Stehplatze
__FLACHE: 8 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 70.000 Flaschen
__UNTERKUNFT: Agritourismus Albafiorita
__ SPRACHEN: EN; DE

o000

Ich bin Dino und ich stelle Ihnen Albafiorita
vor, ein kleines, junges und dynamisches
Weingut, das ich zusammen mit meiner
Familie fhre. Es befindet sich an der Kiste
von Friaul-Julisch Venetien, zwischen Vene-
dig und Triest, nur 10 km von der Adria ent-
fernt. Albafiorita entstand aus dem Traum
meiner Eltern, Laura und Virgilio, die vor 25
Jahren beschlossen, ein altes Landhaus
zu renovieren und ein kleines Paradies zu
schaffen, in dem wir all jenen Gastfreund-
schaft bieten, die sich inmitten des Gruns
unserer Weinberge entspannen mdchten.
Unser Weingut besteht aus 8 Hektar, die
alle biologisch bewirtschaftet werden. Un-
ser Ziel ist es, kompromisslos hochwertige
und wirklich nachhaltige Weine zu erzeugen.
Aus diesem Grund haben wir uns fur die Ver-
wendung neuer, so genannter ,resistenter”
Reben entschieden, da diese von Natur aus
resistent gegen Pilzkrankheiten sind, was es
uns ermdoglicht, die Behandlungen im Wein-
berg so weit wie moglich zu reduzieren.

www.albafiorita.com

PRODUKTE

WEISSWEINE: M'ama BIO IGT Venezia
Giulia Bianco 2022, Soffio IGT Venezia
Giulia Bianco 2020

ROTE: Cabernet DOC Friuli 2020, Merlot
DOC Friuli 2020

SPARKLEINE WEINE: Prosecco DOC Extra
dry

l Latisana
1 i Via Fornasatte, 30
33053 Latisana UD
T.0039 340 174 7641

info@casaleaiprati.com

Casale ai Prafi

® Mo-So: 9-12 / 14.30-19

__VERKOSTUNG: 80 Stehplatze; 50 Sitzplatze
__FLACHE: 3 Hektar

__JAHRESPRODUKTION: 5.000 Flaschen
__SPRACHEN: EN; DE

000L0e0d

Mit acht Zimmern, einem Apartment und
einem Spa, der den Gasten zur Verflgung
steht, bietet Casale ai Prati den Besuchern
des Friauls einen erholsamen Aufenthalt auf
dem Lande. Der von 4 Hektar grinem Land
umgebene Ferienhof verdankt seinen Namen
der Hauptproduktion des 2008 gegriindeten
Familienbetriebs: dem Rasen. Im Jahr 2018
haben die Eigentimer Renovierungsarbeiten
an einem alten Bauernhaus vorgenommen
und es in das heutige traditionelle Bauern-
haus im landlichen Stil verwandelt. Seit eini-
gen Jahren widmet sich der Betrieb auch der

www.casaleaiprati.com

Produktion von Gerste zur Verarbeitung zu
Agrarbier. Die jungen Besitzer haben aufer-
dem beschlossen, die Leidenschaft ihres
GrofRvaters weiterzufihren, namlich den An-
bau eines kleinen Weinbergs in der Nahe der
Lagune, aus dem stille und spritzige Weine
mit interessanten organoleptischen Eigen-
schaften gewonnen werden.

PRODUKTE

Brut-Schaumwein, Extra trockener
Schaumwein, Weifwein aus resistenten
Reben, Dunkles Agrarbier, Blondes
Agrarbier, Amberfarbenes Agrarbier.
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Latisana

Via E. De Amicis

33053 Latisana UD

T. 0039 0431 557 40
michela.geremia76@gmail.com

Geremia Davide

® Mo-Fr: 9-12 / 16.30-18.30; Sa: 9-12

So: nur auf Reservierung

Direktverkauf
__VERKOSTUNG: 50 Stehplatze
__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__SPRACHEN: EN; DE

00O

Die Produktion und Verarbeitung von Tafel-
apfeln und -birnen ist die Haupttatigkeit
dieses Betriebs, der seinen Erfolg seit
dreiig Jahren auf die Qualitat und Naturbe-
lassenheit seiner Erzeugnisse grindet. Der
landwirtschaftliche Betrieb Geremia Davide
- der nur wenige Kilometer von den Bade-
orten Lignano Sabbiadoro und Bibione ent-
fernt liegt - verarbeitet seine ausgewahlten

Frichte direkt in der eigenen Werkstatt und
mithilfe eines handwerklichen Verfahrens
zu Saften, Konfitlren und Trockenfrichten.

PRODUKTE

Von Juli bis Dezember: Birnen Von
September bis April: Apfel Immer (wenn
das Produkt nicht fertig ist): Apfelsaft,
Birnensaft, getrocknete Apfel, Marmelade,
Zonta (leichte Apfelsofe).

www.geremiadavide.it

l Latisana

1 Via Lignano Sabbiadoro, 148/B
33053 Latisana UD
T.0039 0431535 13

info@lorenzonetto.it

Lorenzonetto Cav. Guido Vini & Spumanti

® Mo-So: 8-18.30

__FLACHE: 50 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 100.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: bis zu € 10
__SPRACHEN: EN; DE

00D®

Die Weitergabe der Kunst des Weinan-
baus und der Weinherstellung von Gene-
ration zu Generation ist das Modell dieses
interessanten Weinguts. Hier werden
Arbeitsablaufe wie der Winter- und Som-
merschnitt und die Ernte mit manuellen
Techniken durchgefuhrt, die die Tradition
aufs Genauste respektieren. Gleichzeitig
werden die Produktionstechniken regel-
maRig aktualisiert, mit dem Ziel, die
Qualitat standig zu erhéhen. Um Weine
mit immer besseren organoleptischen
Eigenschaften zu erzeugen, setzt der Be-
trieb Hightech-Weinbereitungsmaschinen
und Edelstahltanks ein. Lorenzonetto liegt
im DOC-Gebiet Latisana, einem Gebiet,
das sich dank der Nahe zur Adria und ihrer
salzigen Luftstrome sehr fir den Weinan-
bau eignet. Diese Bedingungen begunsti-
gen dank eines idealen Mikroklimas die
Produktion von duftenden Weinen, die
sich durch angenehme Geschmacksnoten
auszeichnen.

www.lorenzonetto.it

PRODUKTE

WEISSEWEINE: Ribolla Gialla, Chardonnay,
Sauvignon, Malvasia, Pinot Grigio, Friulano.
ROTEWEINE: Refosco, Merlot, Cabernet
Franc, Cabernet Sauvignon, Malbech,
Franconia.

ROSE: Rosé Spumante.

SPRITZENDE WEINE: Prosecco.

DOC SUSSEWEINE: Moscato, Verduzzo.
ANDERE PRODUKTE: Barrikaden, O, Bier,
Grappa.
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Lignano Sabbiadoro
Corso dei Continenti, 165
33054 Lignano Sabbiadoro UD

T. 0039 392 362 7410
ristorantealcason@gmail.com

Al Cason

Lignano Sabbiadoro

Via Friuli, 32

33054 Lignano Sabbiadoro UD
T. 0039 342 060 6079

alpiccolocason@gmail.com

Al Piccolo Cason

ltalianisches Restaurant

® Mo-So: 11-14.30 /18-23

__ PREISKLASSE: (ber € 40
__PLATZE: 120 innen; 60 aussen
__SPRACHEN: EN; DE; ES; RU; FR

00D00

Dort, wo das Sifwasser des Flusses Tag-
liamento auf das Meer trifft, befindet sich
Al Cason, ein charmantes Restaurant, das
seinen Namen der antiken Funktion als
Unterschlupf fir Fischer verdankt.

Im Inneren verschmilzt die traditionelle Ar-

chitektur des Cason, einer Fischerhltte mit
schragem Reetdach, mit dem modernen
und raffinierten Stil der Moblierung. Neben
dem Speisesaal steht der Barbereich zur
Verflgung, wo - wie in einer alten Osteria
- ein Cicchetto oder ein Fritto ein gutes
Glas Wein begleiten. Die Veranda und die
Terrasse, wo Sie unter dem Sternenhimmel
speisen kénnen, wahrend Sie dem Meer
lauschen, sind ebenfalls Teil des Restau-
rants. Die Kluche hebt die Einfachheit der
traditionellen Aromen auf moderne Weise
hervor: von frischem Fisch bis zu Fleisch,
hausgemachten Desserts und selbstge-
backenem Brot. Der Weinkeller ist reich
an Weinen aus dem Friaul, Venetien, dem
Trentino und Slowenien.

www.ristorantealcason.it

Gourmet-Restaurant

® Mi-Mo: 11-14.30 / 18-23
Ruhetag: Di

__ PREISKLASSE: (iber € 40

__PLATZE: 70 innen; 30 aussen

__ SPRACHEN: EN; DE; SL

00600

Eingebettet in ein Gebiet, das reich an
Land und Meer ist, ist unsere Kuche eine
Hommage an die Tradition der Seefahrt
und des Handels, die uns mit Diften, Ge-
schmackern und Farben bereichert hat.
Eine Ruckkehr zu unseren kulinarischen
Wurzeln, wobei der Fisch seine Essenz
zelebriert und das Brot die Erinnerungen
der Gromutter wachruft. Neben den Krea-
tionen der alten Kiche erforschen wir die
Kunst von Francesco Borzani und machen
unser Restaurant zu einem kompletten
sensorischen Erlebnis. Die Speisekarte bie-
tet eine saisonale Vielfalt, von ausgezeich-
neten Fisch- bis zu Fleischgerichten. Unser
Weinkeller bietet regionale und nationale

Weine sowie eine internationale Auswahl
an Champagnern. Abgerundet wird das
Angebot durch unsere feinen Spirituosen
und einen unwiderstehlichen Gin-Aperitif.

www.alpiccolocason.it

Lignano Sabbiadoro

Corso degli Alisei, 19

33054 Lignano Sabbiadoro UD
T. 0039 0431 422 208

info@carbonneri.it

Carbon Neri
Braceria Enoteca

Lokaltypisches Restaurant

® Mo-So: 10-24

__ PREISKLASSE: € 30-40
__PLATZE: 60 innen; 8 aussen
__SPRACHEN: EN; DE; FR

000000

Das Steakhaus und Weinlokal Carbon Neri
Braceria Enoteca im Herzen von Lignano
Sabbiadoro bietet ein gastronomisches
Erlebnis, das Qualitat, lokale Tradition und
internationale Spitzenprodukte vereint.
Spezialisiert auf Holzkohlegrill, serviert es
ausgewahlte Fleischsorten aus aller Welt.
Die Weinkarte umfasst italienische und
internationale Labels mit Fokus auf Fri-
aul-Julisch Venetien. Frischer Fisch aus der
oberen Adria und Cicchetti mit Bergkéase,
Wurstwaren und Prosciutto di San Daniele
runden das Angebot ab. Ein moderner, ein-
ladender Ort fir GenieRer.

www.carbonneri.it

Lignano Sabbiadoro

Via Latisana, 185

33054 Lignano Sabbiadoro UD
T.0039 0431 71355

info@lapergolalignano.it

Hotel La Pergola

Gourmet-Restaurant
® Mo-So: 12.30-14 / 19-21

Saisonale Offnung von Mai bis September
__ PREISKLASSE: (ber € 40
__PLATZE: 100 innen; 30 aussen
__SPRACHEN: EN; DE; FR

QOO0

In einem historischen Bauernhaus, das re-
noviert und modernisiert wurde, 6ffnet das
Restaurant des Hotels La Pergola seine
Taren fur die Gaste. Ein schlichter und ele-
ganter Ort in einer wahren Oase der Ruhe

zwischen dem Meer und der Lagune, mit
weiten Grinflachen und einem Pool. Die
Kiche, die auch im Garten serviert wird,
folgt der Tradition mit wiederentdeckten re-
gionalen Gerichten. Die Speisekarte bietet
originelle Geschmackskombinationen und
Gerichte, die mit sorgfaltig ausgewahlten
Meeresfriichten und Fleischprodukten zu-
bereitet werden. Die Auswahl der Zutaten
basiert auf frischen, saisonalen Zutaten
aus der unmittelbaren Umgebung und dem
lokalem Bio-Anbau. Den Géasten werden
ein A-la-carte-MenU, ein Tagesmen( und
der wochentliche Termin mit einer Verkos-
tung typischer Gerichte und Erzeugnisse
mit dazu passenden Weinen geboten. Die
Weinkarte umfasst Weine aus dem Collio-
Gebiet und den Colli Orientali del Friuli.

www.lapergolalignano.it
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Lignano Sabbiadoro

Viale Italia, 16

33054 Lignano Sabbiadoro UD
T. 0039 348 161 9336

Info@mandiparentesifriulana.it

Mandi
Parentesi Frivlana

Gourmet-Restaurant

® Mo-So: 12-14.30 / 19-23

__ PREISKLASSE: tiber € 40
__PLATZE: 30 innen; 50 aussen
__SPRACHEN: EN; DE

QODO0O

Im Zentrum von Lignano Sabbiadoro,
nur wenige Schritte vom Strand entfernt,
prasentiert sich das Restaurant ,Mandi
Parentesi Friulana“ als der ideale Ort, um
sowohl mittags als auch abends modern
interpretierte Fleisch- und Fischgerichte
der typisch friulanischen Kiiche zu genie-
Ben. Ein Restaurant, in dem Frische und
Qualitat die perfekte Verbindung eingehen.
Sie brauchen sich einfach nur zurlickzu-
lehnen und sich von diesen Kostlichkeiten
verw6hnen zu lassen!

www.mandiparentesifriulana.it

Lignano Sabbiadoro

Via Gorizia, 24

33054 Lignano Sabbiadoro UD
T.0039 0431 719 26

info@thetastealbancut.it

The Taste
& Al Bancut
Restaurant

Gourmet-Restaurant

® Mi-Mo : 12-14 / 19.30-21.30
Ruhetag: Di

__PREISKLASSE: (iber € 40

__PLATZE: 40 innen; 10 aussen

__SPRACHEN: EN; DE

0000

Im Herzen von Lignano Sabbiadoro bietet
das Restaurant The Taste & Al Bancut ein
einzigartiges kulinarisches Erlebnis, ge-
pragt von der Leidenschaft von Kichenchef
Rudi Santuz. Stil und Eleganz schaffen ein
Ambiente voller unvergesslicher Momente.

Spezialisiert auf Fischgerichte, serviert das
Restaurant auch Fleisch, vegetarische und
glutenfreie Optionen. Alles, vom Brot bis
zur Pasta, wird von Hand zubereitet. Der
Weinkeller umfasst italienische und inter-
nationale Labels mit Fokus auf Friaul-Ju-
lisch Venetien. Saisonale Angebote, offene
Weine, Verkostungen und eine Terrasse mit
Blick auf die Piazza Fontana runden die Er-
fahrung ab.

www.thetastealbancut.it

Marano Lagunare

Via Parini, 12

33050 Marano UD

T. 0039 338 215 8636
zent77@hotmail.it

Pescaturismo
Alice Il

Marano Lagunare

Via San Vito, 18

33050 Marano Lagunare UD
T.0039 0431 670 23

tavernaalpescatore@gmail.com

Ristorante Taverna
Al Pescatore

® Mo-So: nur auf Reservierung
An Feiertagen nach vorheriger
Reservierung gedffnet.

__ PREISKLASSE: tber € 40

__SPRACHEN: EN; ES

(1 Jae JOJool vt 1= Lol L)
»

Es war noch nie so einfach, die Lagune von
Marano in ihrer wahren Essenz zu erleben:
Pescaturismo Alice Il 1adt Sie zu Ausfliigen
in der Lagune oder auf dem Meer ein, wo
Sie live miterleben kdnnen, wie die Reusen
flr den Fang von Tintenfischen eingeholt
oder Meeraschen gefangen werden. An
Bord gibt es auch die Mdglichkeit, einen
ausgezeichneten Aperitif mit frischem, vor
Ort zubereitetem Fisch zu genieflen, um
den Geschmack des Meeres voll auszukos-
ten. Sie kdnnen auch im Ittiturismo je nach
Saison der Meeresfrichte eine komplette
Mabhlzeit einnehmen.

PRODUKTE
Frischer lokaler Fang aus der Adria und
regionale Produkte.

www.aliceseconda.it

Lokaltypisches Restaurant

@ Mo: 12-14; Mi-So: 12-14 / 19-21
Ruhetag: Di

__PREISKLASSE: € 30-40

__PLATZE: 110 innen; 30 aussen

__SPRACHEN: EN; DE; ES

Q000

Die Taverna Al Pescatore - eines einladen-
den und gepflegten Restaurants mit Blick
auf die Promenade von San Vito in Marano
Lagunare-, sorgt dafur, dass sich die Gaste
wie zu Hause fuhlen und auch die an-
spruchsvollsten Gaumen zufriedengestellt
werden. Von hier aus kann man einen
eindrucksvollen Blick auf die Fischerboote
genieflen, die taglich aufs Meer hinausfah-

g .

ren. Im Inneren des Restaurants kann man
kostliche Speisen genieflen, die auf der er-
lesenen Auswahl des besten lokalen Tages-
fangs basieren, sowie traditionelle Gerichte
aus Marano, die auf moderne Weise neu
interpretiert werden. Auch die Dessertkar-
te ist umfangreich und einladend.

www.tavernaalpescatore.com
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l Palazzolo dello Stella

1 Via Casali Modeano, 1
33056 Palazzolo dello Stella UD
T.0039 0431 582 44

info@modeano.it

Ca Modeano

® Mo-Sa: 9-18

Ruhetag: So
__PLATZE: 40 Platze
__VERKOSTUNG: 40 nur nach Vereinbarung
__BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: 32 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 50.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: bis zu € 10
__SPRACHEN: EN; DE; FR

0000000

Im alten Ort Modeano, der Namensgeber
fir diesen Betrieb ist und dessen Tradition
auf die ersten Jahre des 19. Jh. zurick-
geht, befand sich eine romische Villa. Der
Weinberg erstreckt sich auf 30 Hektar und

die in langen, zur Sonne ausgerichteten
Reihen angepflanzten Rebstdcke wachsen
auf starken, aber gut dranierten Bdden.
Das Klima, das hier das trockenste von
ganz Friaul-Julisch Venetien ist und von
den Brisen der nahen Adria abgemildert
wird, erweist sich fur die Erzeugung von
Qualitétsweinen mit entschiedenem Cha-
rakter als ideal. Der Anbau der Rebsorten,
die alle zur friaulischen Tradition gehoren,
erfolgt unter Achtung der Natur, unter Befol-
gung der Grundsatze fir die integrierte Er-
zeugung und ohne Einsatz von chemischen
Unkrautvernichtungsmitteln und synthe-
tischen Insektenbekampfungsmitteln.

www.modeano.it

Bei der Vergarung der eigenen Trauben
werden die Eigenschaften der Sorten
erhalten und hervorgehoben, und das
ermoglicht schon bei den jungen Weinen
spannende Resultate zu erzielen. Die Trau-
ben werden sorgfaltig ausgewahlt und im
optimalen Augenblick unter der Oberauf-
sicht des Onologen Andrea Romano Rossi
gelesen. Der moderne und klimatisierte
Weinkeller belegt das gesamte Gehoft, das
den Hof mit dem Gutshaus und der klei-
nen der Rosenkranz-Madonna geweihten
Kirche begrenzt. Die neue ,Schenke” gibt
die Moglichkeit, die Weine zu einer Platte
typischer friaulischer Erzeugnissen in einer
entspannenden Umgebung zu verkosten.
In der schonen Jahreszeit stehen auch
Tische im Garten bereit.

PRODUKTE

Pinot Grigio, Malvasia, Ribolla Gialla,
Chardonnay, Friulano, Verduzzo Friulano,
Ajar (Prosecco), Refosco dal Peduncolo
Rosso, Cabernet Franc, Cabernet
Sauvignon, Merlot, Peng (Riserva Rosso),
Uepasse (Verduzzo Friulano Passito),

l Palazzolo dello Stella
1 Casali Isola Augusta, 4
ﬂ 33056 Palazzolo dello Stella UD
T.0039 0431 580 46
info@isolaugusta.com

Isola Augusta

® Mo-So: 9-21

__VERKOSTUNG: 70 Stehplatze; 50 Sitzplatze

___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
100 Personen

__FLACHE: 47 Hektar

__JAHRESPRODUKTION: 270.000 Flaschen

__UNTERKUNFT: Agritourismus Isola Augusta

__SPRACHEN: EN; DE

00000

Isola Augusta in Palazzolo dello Stella, im
DOC-Gebiet Friuli Latisana, ist ein moder-
nes und zugleich traditionsreiches Wein-
gut. Es ist moglich, die Kellerei im Dorf zu
besuchen und im angrenzenden Ferienhof
zu Ubernachten. Im Ferienhof kénnen Sie

die typischen Gerichte des Gebiets und die
Weine des Hauses kosten, die mit Leiden-
schaft von einem Team unter der Leitung
des Onologen Vincenzo De Giuseppe kre-
iert werden. Die Geschichte des Betriebs
begann im Jahr 1959, als das Weingut von
den jetzigen Eigentumern erworben wurde,
die die naturliche Eignung zum Weinbau in
der Gegend erkannten und eine Sanierung
der Weinberge vornahmen, wobei sie sich
auf die Produktion von Qualitatsweinen
konzentrierten. Im Jahr 1989 wurde das
Gebaude errichtet, in dem sich die Wein-
kellerei heute befindet. Die Kellerei ist mit
einer hochmodernen Anlage ausgestattet,

www.isolaugusta.com

um eine konstante Qualitat zu garantieren:
der gesamte abgeflllte Wein wird vor Ort
hergestellt und durchlauft hier die ver-
schiedenen Verarbeitungsstufen von der
Rebe bis zur Flasche. Heute fihrt die dritte
Generation der Familie Bassani die Tradi-
tion fort, um ein immer breiteres und inter-
nationales Publikum zu erreichen. lIsola
Augusta war eines der ersten Weinguter in
der Region, das chemische Eingriffe in den
Wein durch 6kologische Verfahren ersetzte
und eine umweltschonende Weinbergbe-
wirtschaftung betrieb. Seit 1990 heizt das
Unternehmen auf naturliche Weise mit Erd-
warme und erreichte Anfang der 2000er
Jahre die Energieautarkie.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Friulano, Chardonnay, Pinot
Grigio, Malvasia, Sauvignon, Ribolla Gialla,
Les lles.

ROTWEINE: Merlot, Cabernet Sauvignon,
Refosco dal peduncolo rosso,
Schioppettino, Pinot Noir, Merlrose,
Augusteo.

SPARKELWEINE Prosecco Brut, Prosecco
Rosé Brut, Chardi Extra Brut, Ribolla Gialla
Brut, Edgardo Il Brut.

SUSSE WEINE: Verduzzo SONSTIGE
PRODUKTE: VinoVivo, extra natives
Olivendl, Honig, Grapparut VINI DOLCI:
Verduzzo.

ANDERE PRODUKTE: VinoVivo, extra
natives Olivendl, Honig, Grappa
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Palazzolo dello Stella

Via C.li Moretton 30B

33056 Palazzolo dello stella UD
T. 0039 335 768 1860

info@olistella.com

Olistella

Agritourismus

® Mo-So: 8-21
__PREISKLASSE: bis zu € 20
__PLATZE: 40 aussen
__SPRACHEN: EN; DE

QOO0DO0006

Agritourismus Olistella in Palazzolo dello
Stella vereint Landwirtschaft und Gast-
freundschaft inmitten von Natur, Oliven-
hainen und weiten Grinflachen. Alido
und seine Familie bauen Obst, Getreide
und Oliven an und brauen aus eigener
Gerste handwerkliches Bauernbier im
Asprom-Netzwerk. Grofe, saubere Zim-
mer und ein Frihstick mit regionalen
Produkten sorgen fur Wohlbefinden. Pool
und Entspannungsbereich im Olivenhain
bieten Ruhe. Das Restaurant serviert vor
allem kalte Gerichte und hausgebrautes
Bier, dazu regionale Spezialitdten. Ein
kleiner See ladt zum Sportfischen ein.
Bierverkostungen: Golden Ale, APA Citra,
IPA, Porter, glutenfrei.

www.olistella.it

Palmanova

Piazza Grande

33057 Palmanova UD
T. 0039 0432 920 732

info@caffetteriatorinese.com

Caffetteria
Torinese

@ Mo: 6.30-24; Di-Sa: 7.30-24
So: 8-23
Ruhetag: Mi

__SPRACHEN: EN

Die Caffetteria Torinese wurde vom
Gambero Rosso Guide 2011 und 2014
zur ,Besten Bar Italiens” gewahlt und
weist eine aufergewbhnliche Lage an
der schonen Piazza in Palmanova auf.
Ein leidenschaftliches Management hat
das Café dank des Qualitdtsangebots und

des professionellen Service zu einem Be-
zugspunkt in der Gegend gemacht. Den
ganzen Tag Uber kénnen Sie sife und
herzhafte Speisen einer Kiche geniefRen,
die lokale Aromen und Tradition mit lan-
destypischen Erzeugnissen verbindet. Gro-
e und durchdachte Auswahl an Weinen,
Spirituosen und Softdrinks. Die kurzlich ab-
geschlossene Neugestaltung und Erweite-
rung der Raumlichkeiten hat die Bewirtung
in einem Rahmen mit zeitgendssischem
Charme weiter verbessert.

www.caffetteriatorinese.com

Palmanova

Via Cavour, 7

33057 Palmanova UD
T. 0039 349 624 3397

roxy17-02@live.com

Osteria

La Tavernetta
di Rosmery
Copparoni

Lokaltypisches Restaurant
@ Mo-Mi, Fr, Sa: 8-14 / 16.30-21
Do: 8-14;
Ruhetag: So
__PREISKLASSE: bis zu € 20
__PLATZE: 24 aussen
__SPRACHEN: EN

0000

Eine typisch friaulische Osteria, in der Sie
lokale Weine und Aromen probieren koén-
nen.Sie befindet sich im charakteristischen
Palmanova, das in der ganzen Welt flr die
besondere Beschaffenheit seiner Mauern
bekannt ist, aber auch im Inneren (und
der Umgebung) viele Geheimnisse verbirgt,

die es zu entdecken gilt. Die Warme und
Originalitat des Restaurants werden Sie
willkommen heien und Ihnen das Geflihl
geben, mehr als nur zu Hause zu sein.

www.latavernetta-palmanova.eatbu.com
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l Pocenia

1 Via Ippolito Nievo, 10 - Loc. Paradiso
33050 Pocenia UD
T.0039 366 167 9153

info@paradiis.it

Paradiis

@ Do-Di: 10-13 / 16.30-20.30
Ruhetag: Mi
Im Sommer den ganzen Tag am So
geodffnet
__VERKOSTUNG: 25 Personen
__FLACHE: 25 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 30.000 Flaschen
__ PREISKLASSE: bis zu € 10
__ SPRACHEN: EN

el 1= 1)

Paradiis wurde im 19. Jahrhundert von
Angelo Veritti gegriindet und ist ein be-
deutendes Weingut im mittleren Friaul, auf
halbem Weg zwischen Udine und Lignano
Sabbiadoro. Auf einem 25 Hektar grofRen
Weingut in Paradiso, einem Ortsteil von

Pocenia werden auf kraftigen Bdden,
die ideal fir ertragsarme Trauben sind,
charakteristische Weine erzeugt. Emiliano
Subacchi, ein junger Winzer und Eigen-
timer, hat das Weingut modernisiert und
dabei sein Engagement fur die Qualitat der
Trauben beibehalten. Die Beschaffenheit
des Bodens und des Klimas, die Pflege der
verschiedenen Rebsorten und der Verzicht
auf Herbizide ermdglichen die Herstellung
von Weinen, die typisch fur diese Region
sind und einen Beitrag zur friaulischen
Kultur leisten. In einer stillen Atmosphare

www.paradiis.it

verflgt die Weinkellerei Paradiis Uber eine
Verkaufsstelle und einen Verkostungsraum
mit dem Namen ,L‘ultimo Paradiso“ (Das
letzte Paradies), wo man die produzierten
Weine kennen lernen kann, die das CEVIQ-
Zertifikat tragen, eine Garantie fUr nach-
haltige Qualitat.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Pinot Grigio, Pinot Bianco,
Friulano.

ROTWEINE: Cabernet Franc, Cabernet
Sauvignon, Refosco,

Merlot.

SPARKELWEINE: Ribolla Gialla Brut,
Prosecco, Moscato Giallo, Prosecco Extra
Dry Rosato.

SUSSEWEINE: Passito, Orangenwein.

l Pocenia

1 Via Bassi, 16
33050 Pocenia UD
T.0039 0432 779 157

T. 0039 0431 698 165
info@reguta.it

Reguta

@ Mo-Fr: 9-18 nur auf Reservierung
Ruhetag: Sa, So

__VERKOSTUNG: 50 Personen
Agritourismus: téglich 9-22.30

___BESICHTIGUNGEN: Nur auf Reservierung

__FLACHE: 200 Hektar

___JAHRESPRODUKTION: 2.000.000 Flaschen

__UNTERKUNFT: Agritourismus La di Anselmi

___PREISKLASSE: bis zu € 10

__SPRACHEN: EN; DE; ES; RU

QOOO0VeODd

Der Betrieb Reguta hat seinen Sitz in Poce-
nia - nur wenige Kilometer von Palmanova,
Aquileia und der friaulischen Riviera ent-
fernt - im DOC-Gebiet Friuli Latisana, einem
idealen Gebiet fur den Weinanbau. Fur

Kenner und Liebhaber bietet das Weingut
Besichtigungen der Kellerei und des Wein-
bergs an, mit Weinverkostungen, die mit
typischen friaulischen Gerichten gepaart
werden. Fir groRe organisierte Gruppen
ist auch die Ubernachtung maéglich. Reguta
wird seit den 20er Jahren mit Leidenschaft
und Stolz von der gleichen Familie gefiihrt.
Ein ganzes Jahrhundert Geschichte und
eine grofle Erfahrung und Tradition, die von
Generation zu Generation weitergegeben
wird. Bei der Herstellung des Weines wer-
den die modernsten Techniken angewandt,

www.reguta.it

um die beste Qualitat zu garantieren und
die jeweiligen Merkmale hervorzuheben.
Aus dem gleichen Besitz stammt auch eine
Produktion von Trauben aus dem DOC-Ge-
biet Collio, wobei die Weinbereitung und
Abfullung in der Kellerei in Dolegna del
Collio erfolgen.

PRODUKTE

WEISSWEINE: Pinot Grigio, Friulano,
Sauvignon, Traminer Aromatico, Ribolla
Gialla.

ROTWEINE: Merlot, Cabernet Franc,
Pignolo, Tazzelenghe.

SUSSWEINE: Picolit, Moscato Giallo,
Verduzzo Friulano.

SCHAUMWEINE: Moscato Rosé, Prosecco
DOC, Prosecco Millesimato, Ribolla Gialla.
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Pocenia

Via San Ermacora, 1
33050 Pocenia UD

T. 0039 0432 777 000

info@trattoriaparadiso.it

Trattoria
Al Paradiso

Gourmet-Restaurant

® Mi-Fr: 19-22; Sa, So: 12-18 / 19-24
Ruhetag: Mo, Di

__PREISKLASSE: (iber € 40

__PLATZE: 50 innen; 50 aussen

__SPRACHEN: EN

Q00000

Die Trattoria al Paradiso, die sich in dem
landlichen Dorf ,Paradiso“ befindet und
seit Uber 50 Jahren von der Familie Mauro
Anna Maria gefuhrt wird, ist bekannt fir die

Qualitat ihrer Kiche und die Verwendung
lokaler und saisonaler Produkte. Das Ge-
baude aus dem 17. Jahrhundert, in dem das
Restaurant untergebracht ist, bietet eine
elegante Atmosphare, ideal fiir romantische
Abende und gesellige Zusammenkunfte.
Der typisch friulanische ,Fogolar“ in der Mit-
te des Hauptsaals verleiht dem Restaurant

www.trattoriaparadiso.it

Charme und Geschichte. Die von der friauli-
schen Tradition inspirierte Speisekarte wird
taglich neu zusammengestellt, mit Gerich-
ten aus einheimischen Produkten, begleitet
von erlesenen Weinen. Die Liebe zum Detail
und die Freundlichkeit des Personals in
regionaler Kleidung machen das Esserleb-
nis einzigartig und poetisch. Es wird von
FGhrern wie Michelin und Gambero Rosso
empfohlen und ist Mitglied der Vereinigung
LVia dei Sapori“, die die kulinarische Tradi-
tion von Friaul-Julisch-Venetien fordert.

l Precenicco

1 Via Lignano, 46
33050 Precenicco UD
T. 0039 0431 582 08

info@bertoefiorellabaccichetto.it

Berto&Fiorella Baccichetto

® Mo-Sa: 8-12 / 14-19; So 8-13
__PLATZE: 50 Plétze

__VERKOSTUNG: 50 Platze
___BESICHTIGUNGEN: nur auf Reservierung
__FLACHE: 40 Hektar
__JAHRESPRODUKTION: 60.000 Flaschen
__ SPRACHEN: EN

00e®

Der Sitz des Betriebs befindet sich in Pre-
cenicco, im DOC-Gebiet Friuli Latisana. Das
38 Hektar groRe Anwesen, das komplett
mit Weinbergen bepflanzt ist, verfugt tber
eine grofle, moderne Kellerei, die die Gas-
te inmitten der Dufte und des Grins der

umliegenden Landschaft empfangt. Der
gesamte Produktionszyklus, vom Weinberg
bis zur Weinbereitung, von der Betreuung
im Weinkeller bis zur Abfullung und der
Direktvermarktung, wird von den Eigen-
timern direkt geleitet. GroRe Erfahrung
und Leidenschaft fur das Land und far
die Reben werden mit avantgardistischen

www.bertoefiorellabaccichetto.it

o6nologischen Techniken kombiniert, um
unverfalschte Qualitatsweine zu produzie-
ren, die in Italien und im Ausland geschatzt
werden. Der Weinberg wird unter strenger
Einhaltung der EWG- und regionalen Vor-
schriften zur Reduzierung von Pestizid-
behandlungen bewirtschaftet. ,Der Wein
entsteht vor allem im Weinberg* lautet das
Motto des Betriebs. Das sanfte Pressen
der Trauben, die absolute Kontrolle der
Garung, die in einzelnen, thermisch kon-
trollierten Tanks erfolgt, die Lagerung in
Stahltanks und der Weinausbau in Holzfas-
sern und in der Flasche sind die weiteren
Phasen, die es dem Weingut der Familie
Baccichetto ermdoglichen, hervorragende
Weine herzustellen.

PRODUKTE

Merlot, Refosco, Cabernet Franc, Malbech,
Cabernet Sauvignon, Prosecco spumante,
Prosecco frizzante, Moscato frizzante,
Rosato Frizzante, Tajut, Chardonnay,
Moscato, Verduzzo, Schioppettino, Arc

di Marc, Polsat, Rosato, Traminer, Muller
Spumante, Muller Thurgau, Pinot bianco,
Pinot grigio.
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Staranzano

Via Martiri della Liberta, 24
34079 Staranzano GO
T.0039 0481 722 174
info@laferula.it

La Ferula

Staranzano

Via Martiri della Liberta, 26
34079 Staranzano GO
T.0039 0481 722 174

prenotazioni@laferula.it

Locanda ltalia

® Mo: 8-12.30
Di-Sa: 8-12.30 / 15.30-18.30
Ruhetag: So
__FLACHE: 100 Hektar
__SPRACHEN: EN; DE

e Lol L)

Der historische landwirtschaftliche Betrieb
,La Ferula“ in Staranzano ist mit seiner
Uber zweihundertjahrigen Geschichte in
der landlichen Struktur verwurzelt und ein
Symbol fir Authentizitat und Tradition. Von
den bescheidenen Anfangen, als die Familie

Feruglio mit Leidenschaft nur das Notigste
fr den Lebensunterhalt anbaute, bis zu
den heutigen 100 Hektar, die der Produk-
tion von Obst, Gemuse und Wein gewidmet
sind. Der historische Wohnsitz aus dem 18.
Jahrhundert beherbergt heute die moderne
Verkaufsstelle, in der lokale und hofeigene
Produkte zusammen mit einer Vielzahl von
Kostlichkeiten aus dem Friaul angeboten
werden. Das Unternehmen hat sich der For-
derung des Konzepts der ,Null Kilometer”
(lokale Produkte) verschrieben und nimmt
aktivan zahlreichen regionalen Markten teil.

PRODUKTE

Venice Giulia IGT Wein in Flaschen und
lose, EVO Ol, Apfelessig, Apfel- und
Traubensaft, Obst- und gemusekompotte,
Tomatenpuree, Obst und Gemuse der
Saison, Milchprodukte, Aufschnitt

www.laferula.it

Agritourismus

® Mi-So: 10-14 / 17-23; Sa 10.30-14.30
Ruhetag: Mo, Di

__ PREISKLASSE: € 20-30

__SPRACHEN: EN; DE; ES

00000

Entdecken Sie die bezaubernde Verbin-
dung von Tradition und Geschmack in der
Locanda ltalia, dem Agritourismus des
Agrarunternehmens La Ferula. Tauchen Sie
ein in eine kulinarische Reise, bei der die
herrlichen Produkte der Ferula in Gerichten
mit einem authentischen und umbhullen-
den Geschmack zum Leben erweckt wer-
den. Mit Iokalen Zutaten ist jeder Bissen
ein sensorisches Erlebnis, das die Frische
der saisonalen Produkte feiert, die frisch
von den umliegenden Feldern geerntet
werden. In einer ruhigen und bezaubern-
den Umgebung gelegen, ist die Locanda
ltalia ideal, um jeden Wunsch zu erflllen:
von der entspannenden Verkostung eines

Glases Wein neben dem ,fogolar” bis hin
zur tadellosen Organisation von Banketten
und Festen. Eine Oase des Geschmacks
im Herzen des Dorfes, umhillt von der
authentischen Atmosphare des Hofes. Mit
einer erstklassigen Kiiche und einem pro-
fessionellen Personal ist es der perfekte
Ort, um lhre Feste mit unvergleichlichem
Stil und Geschmack zu feiern.

www.locandaitalialaferula.it

Staranzano

Rivalunga, 1

34079 Staranzano GO
T. 0039 392 084 2598

info@riservaalberoni.com

Riserva Alberoni

Lokaltypisches Restaurant

® Do, Fr: 12-15 / 18-23; Sa, So: 11-23
Ruhetag: Mo-Mi

__PREISKLASSE: € 20-30

__PLATZE: 150 aussen

__SPRACHEN: EN

000

Eingebettet in die malerische Kulisse des
Naturparks Foce dell'lsonzo, verkorpert die
Osteria Bisiaca eine authentische kulina-
rische Oase. Hier werden die von friiheren
Generationen Uberlieferten Rezepte leben-
dig und bieten eine gastronomische Reise
in das Herz von Bisiacaria, einem Gebiet
slidlich von Gorizia, das vom Fluss Isonzo
und der Karsthochebene begrenzt wird.
Die kostlichen, authentischen Gerichte wie
frittierte Frésche und Tagliolini alla Busara
sind eine Hommage an die lokale Kultur und
die kulinarischen Traditionen, die in diesem
Gebiet verwurzelt sind. Vom Wildschwein-
ragout bis zu den Spaghetti mit Peverasse
erzahlt jeder Bissen eine Geschichte von
Leidenschaft und Hingabe fir das gastro-
nomische Erbe der Regjon. Im Naturschutz-
gebiet verschmilzt die natlrliche Schonheit
des Alberoni-Waldes harmonisch mit dem
ornithologischen Reichtum der Regjon. Klei-
ber, Griinspecht und Buntspecht finden hier
einen idealen Lebensraum, der durch das
Uppige Unterholz und die majestatischen
Weiflpappeln bereichert wird. Die Osteria
Bisiaca und der Bosco Alberoni bieten

www.riservaalberoni.com

Liebhabern der lokalen Gastronomie und
Naturliebhabern einzigartige und unver-
gessliche Erlebnisse, bei denen Geschmack
und Schoénheit eine perfekte Verbindung
eingehen.
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Cassacco

Via Miotti, 43

33010 Cassacco UD
T.0039 0432 169 0407
info@gotransferfvg.it

__SPRACHEN: EN

Ein Unternehmensnetzwerk, das aus 23
Firmen besteht, die im Bereich der Perso-
nenbeférderung tatig sind. Ein kostbarer
Bezugspunkt fur den Tourismus im Bereich
der Verkehrsdienstleistungen in der Region.
Der Team besteht aus hochqualifizierten,
diskreten sowie freundlichen Personen, die
Ihre Anfragen geschickt erfullen werden.

www.gotransferfvg.it

Lignano Sabbiadoro
Lungomare Marin, 1

33054 Lignano Sabbiadoro UD
T. 0039 348 232 4107
info@somewheretours.it

® Mo-So: nur auf Reservierung
__SPRACHEN: EN; DE

Das Projekt basiert auf der Idee, den Tou-
risten, die die Stadt Lignano Sabbiadoro
(UD) besuchen, die unberihrte Schénheit
der Orte rund um unsere Halbinsel zugang-
lich zu machen, sie dazu zu bringen, diese
Orte personlich zu besuchen und den
Touristen somit unvergessliche Erlebnisse
zu bieten. Hier entstand das von Branchen-
experten so gepriesene neue Konzept des
Tourismus: ,Erlebnistourismus®. Dazu wer-
den wir ein Pontoonboat, ein Transportboot
flr Personen/Sachen, benutzen, das direkt
am Strand anlegen kann.

www.somewheretours.it

Lignano Sabbiadoro

Via Latisana, 35/C

33054 Lignano Sabbiadoro UD
T.0039 0431 720 428

T. 0039 345 144 0110
info@travelone.it

GroRe Erfahrung im Tourismus, fundierte
Kenntnisse des Gebiets und eine Spezia-
lisierung auf die Organisation von Ferien,
Ausfligen, Gruppenreisen und Veranstal-
tungen zeichnen den Reiseveranstalter Tra-
vel One aus. Der Firmensitz befindet sich in
der Region Friaul-Julisch Venetien, einem
Land, das durch seine Heterogenitat, sein
Herz und den Zauber seiner Orte unerwar-
tete Emotionen hervorruft. In der Region
gibt es aufBergewbhnliche Aspekte wie die
mitteleuropaische Atmosphare von Triest -
gemeinsam mit anderen, weniger bekann-
ten, aber ebenso faszinierenden Aspekten.
Die Agentur bietet Urlaub, Touren und Aus-
flige auf der Suche nach authentischen
Geschmacksrichtungen, Kunststadten,
Sandstranden, Naturparks, Bergen, alten
Dorfern, landlichen Doérfern, Slow Life,
Geschichte und Traditionen. Fur alle leicht
zuganglichen und sicheren Antworten auf
den Wunsch nach einem Urlaub, Sport, Ge-
schmack, Geschichte, Entspannung, Spaf3
und Natur.

www.travelone.it

Pordenone

Via della Motta, 14
33170 Pordenone PN
T. 0039 0434 934 074
T. 0039 339 681 3655
info@italytripidea.com

__SPRACHEN: EN; DE; FR

0O

Italy Trip Idea ist ein Reisevermittlerteam,
das sich auf Reisen nach Mafl speziali-
siert hat und seit Uber 25 Jahren in der
Branche tatig ist. Das Blro befindet sich
in Pordenone und entstand als DMC flr
Friaul-Julisch Venetien. Auf Reisen und
Outdoor-Erlebnisse, auf Golf, auf Sport, auf
die Weingastronomie sowohl fur Einzelper-
sonen als auch flir Gruppen sowie fiir die
Kongressbranche spezialisiert. Aushange-
schild sind die Teambildungs-Aktivitaten,
die nach Maf} gestaltet und personalisiert
werden, um die Zusammenarbeit und die
Kommunikation unter den Teilnehmern zu
fordern. Jedes Teammitglied bringt seine
Leidenschaft in die Arbeit mit ein, die ge-
teilt, weitergegeben und von allen erlebt
werden soll. Deshalb widmet sich jeder
einem einzelnen Sektor, um die bestmog-
liche Professionalitdt und Erfahrung zu
gewahrleisten.

www.italytripidea.it
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Udine

Via del Partidor, 7
33100 Udine UD
T.0039 0432 263 39
info@vinodila.it

Vinodila” Wineways wurde 2005 als erste
Incoming-Agentur in Friaul-Julisch Venetien
gegrindet, die sich ausschlieBlich auf den
Wein- und Gastronomietourismus speziali-
siert hat, mit dem Ziel, ein wichtiger Bezugs-
punkt fur in- und auslandische Weintouristen
zu werden, die ihre Kenntnisse Uber den ita-
lienischen Wein und die italienische Kiiche
vertiefen mochten. Dank wertvoller Kontak-
te zu den besten Hotels, Restaurants, spe-
zialisierten Reiseleitern, Busunternehmen,
Mietwagendiensten und Reiseveranstaltern
in allen italienischen Tourismusregionen,
garantiert Vinodila seinen Kunden vollste
Zufriedenheit. Ab 2020 fordert Vinodila auf
seiner neuen E-Commerce-Plattform zudem
einen landlichen, langsamen, authentischen,
sensiblen und individuellen Tourismus durch
von Fachberatern konzipierte und zertifizierte
Winzererlebnisse.

www.vinodila.it
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Montasio DOP: der Kise des
,gesunden Menschenverstands”

Der Montasio-Kase, der einzige mit der
DOP-Bezeichnung fir den Molkerei-Sektor
in Friaul-Julisch Venetien, ist ein Kase,

der auf der gleichnamigen Hochebene

in den Julischen Alpen entsteht.

Der Montasio DOP, der nur aus
Frischmilch erzeugt und einfach

und naturlich bearbeitet wird, ist ein
unverfalschter, wirziger und nahrhafter,
flr jedes Alter geeigneter Kase.

Aufgrund seiner Verdaulichkeit und seiner
Energiezufuhr ist er ideal fur Jung und Alt
sowie flr Sporttreibende. Aber dank seiner
Besonderheit, auf naturliche Art laktosefrei
zu sein, ist er auch fur diejenigen vertraglich,
die unter Intoleranzen leiden. Er kann in vier
verschiedenen Reifekategorien verkostet
werden: frisch, mittelalt, alt oder sehr

alt. Sie verleihen ihm aufergewdhnliche
Geschmacksnuancen, die in der Lage sind,
alle Anspriche zu befriedigen.

San Daniele
Schinken —

[artheit, die
auf der Zunge

Jede Kostprobe ist eine Erfahrung

der Gute und der Zartheit. Jede Scheibe
ist das Ergebnis einer jahrhundertealten
Tradition, die den San Daniele Schinken
zu einer weltweit geschatzten Spezialitat
gemacht hat. Schon 1772 wurde er als

Ze r e h-I- lieblicher Schinken aus San Daniele®
g bezeichnet.

Von der Europaischen Union als DOP-
Produkt anerkannt, ist der San Daniele
Schinken eine mit dem Produktionsort
verbundene italienische Spezialitat.
Seine einzigartigen Eigenschaften

sind namlich durch die besondere
geografische Umgebung bedingt,

San Daniele, in der er ensteht. Hier
kommt ihm ein ideales Mikroklima
zugute, das die perfekte Konservierung
des Fleisches unter ausschliefllicher
Verwendung von Meersalz erméglicht.
Dadurch miissen keine Zusatzstoffe und
Konservierungsmitteln eingesetzt werden.

Die groBBen Weine der Region

Friaul-Julisch Venetien bietet bodensténdige und internationale
Weine, die sich auf neun DOC- und drei DOCG-Anbaugebiete
sowie auf vier interregionale DOC-Gebiete auf insgesamt
ungefahr 20.000 Hektar verteilen. Die weifien, in der ganzen
Welt wegen ihrer Qualitat bekannten Traubensorten stellen tber " i o
80% der Produktion dar. Unter den WeiRweinen finden wir .
den Pinot Grigio, den Ribolla Gialla, den Friulano, den Malvasia,
den Vitovska, den Picolit und den Ramandolo;

unter den Rotweinen den Refosco dal Peduncolo Rosso,

den Merlot, den Schioppettino und den Pignolo.
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In der Karte ist Folgendes kostenlos enthalten

« Die wichtigsten Museen und Attraktionen der Region
Friaul-Julisch Venetien

» GefUhrte Besichtigungen

« Audioguides

« Dolci a la Card: Ein Vorgeschmack traditioneller SuBspeisen

FVGcard

Der Pass zur Entdeckung von Friaul Julish Venetien

48 Stunden oder 7 Tage voller Spannung, Kultur und ... Unterhaltung.
Eine einzige Card fur die gesamte Region Friaul-Julisch Venetien, und das schon ab 30€!
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Wie sehr lohnt es sich?
Ein Wochenende oder eine Woche in Friaul-Julisch Venetien ermoglicht es Ihnen, ikonische
Sehenswurdigkeiten wie die Basilika von Aquileia, das Schloss Miramare in Triest,
die Riesenho6hle im Karst oder den Langobardentempel in Cividale del Friuli zu besuchen.
Mit der FVGcard fiir 48 Stunden oder eine Woche haben Sie einfachen Zugang zu all dem
und noch vielem mehr!

Verkaufsstellen

« Infopoint PromoTurismoFVG

« Angeschlossene Einrichtungen

« Online: www.turismofvg.it/fvg-card

Die Karte ist auch fur 1 Kind unter 12 Jahren guitig. Die kostenlosen Serviceleistungen kénnen
nur einmal pro Serviceeinrichtung genutzt werden.
Die Rabatte werden ausschlieBlich dem Eigentimer der FVGcard gewdhrt.

Arta Terme Infopoint

Via Nazionale,1 - 33022 Arta Terme (UD)

Tel. +39 0433 929290 | Cell.+39 335 7463096
info.artaterme@promoturismo.fvg.it

Aquileia Infopoint

Via Giulia Augusta, 11 - 33051 Aquileia (UD)

Tel. +39 0431 919491 | Cell. +39 335 7759580
info.aquileia@promoturismo.fvg.it

Cormons Infopoint

Piazza XXIV Maggijo, 15 - 34071 Cormons (GO)
Tel. +39.0481.386224 | Cell. +39 335 7697061
info.cormons@promoturismo.fvg.it

Forni di Sopra Infopoint

Via Cadore, 1 - 33024 Forni di Sopra (UD)

Tel. +39 0433 886767 | Cell. +39 335 1083703
info.fornidisopra@promoturismo.fvg.it

Gorizia Infopoint

Palazzo Paternolli

P.zza della Vittoria, 48 - 34170 Gorizia

Tel. +39 0481 535764 | Cell. +39 335 1084763
info.gorizia@promoturismo.fvg.it

Grado Infopoint

P.zza XXVI Maggio, 16 - angolo Portanuova, 26
34073 Grado (GO)

Tel. +39 0431 877111 | Cell. +39 335 7705665
info.grado@promoturismo.fvg.it

Piancavallo Infopoint

(saisonaler Sommer und Winter)

Via Collalto, 1 - 33081 Piancavallo - Aviano (PN)
Tel. +39 0434 655191 | Cell. +39 335 7313092
info.piancavallo@promoturismo.fvg.it

Pordenone Infopoint

Palazzo Badini

Via Mazzini, 2 - 33170 Pordenone

Tel. +39 0434 520381 | Cell. +39 335 1516948
info.pordenone@promoturismo.fvg.it

Sacile Infopoint

Viale P. Zancanaro 2 33077 Sacile (PN)
Tel. +39 0434 737292
info.sacile@promoturismo.fvg.it

Sappada Infopoint

¢/o0 Borgata Bach, 9 - 33012 Sappada (UD)

Tel. +39 0435 469131 | Cell. +39 335 1085932
info.sappada@promoturismo.fvg.it

Sistiana Infopoint

Sistiana 56/B - 34011 Duino - Aurisina (TS)

Tel. +39 040 299166 | Cell. +39 335 7374953
info.sistiana@promoturismo.fvg.it

Tarvisio Infopoint

Via Roma, 14 - 33018 Tarvisio (UD)

Tel. +39 0428 2135 | Cell. +39 335 7839496
info.tarvisio@promoturismo.fvg.it

Lignano Pineta Infopoint

(saisonaler - Sommer)

Via dei Pini, 53 - 33054 Lignano Pineta (UD)

Tel. +39 0431 422169 | Cell. +39 331 1435222
info.lignanopineta@promoturismo.fvg.it

Tolmezzo Infopoint

Palazzo Lo Basso

Piazza XX Settembre, 7 - 33028 Tolmezzo (UD)
Tel. +39 0433 44898 | Cell. +39 335 7747958
info.tolmezzo@promoturismo.fvg.it

Lignano Sabbiadoro Infopoint

Via Latisana, 42 - 33054 Lignano Sabbiadoro (UD)
Tel. +39 0431 71821 | Cell. +39 335 7697304
info.lignano@promoturismo.fvg.it

Trieste Airport Infopoint

Via Aquileia,46 - 34077 Ronchi dei Legionari (GO)
Tel. +39 0481 476079 | Cell. +39 334 6430667
info.aeroportofvg@promoturismo.fvg.it

Marano Lagunare Infopoint
(saisonaler - Sommer)

Piazza Cristoforo Colombo
33050 Marano Lagunare (UD)
Cell. +39 334 6835248
info.marano@promoturismo.fvg.it

Miramare Infopoint

Porta della Bora, adiacente all'ingresso
del Viale dei Lecci

34121 Trieste

Cell. +39 333 6121377
info.miramare@promoturismo.fvg.it

Muggia Infopoint

Piazza Marconi, 1 - 34015 Muggia (TS)
Tel. +39 040 9571085
info.muggia@promoturismo.fvg.it

Palmanova Infopoint

Borgo Udine, 4 - 33057 Palmanova (UD)

Tel. +39 0432 924815 | Cell. +39 3357847446
info.palmanova@promoturismo.fvg.it

Trieste Infopoint

Via dell’Orologjo, 1 (angolo Piazza Unita d’Italia)
34121 Trieste

Tel. +39 040 3478312 | Cell. +39 335 7429440
info.trieste@promoturismo.fvg.it

Udine Infopoint

Piazza | Maggio, 7 - 33100 Udine

Tel. +39 0432 295972 | Cell. +39 335 1088307
info.udine@promoturismo.fvg.it

286
287



STRADA VINO E SAPORI
FRIULI VENEZIA GIULIA

PHOTO CREDITS
Alessandro Castiglioni
Alessandro Michelazzi
Anja Cop

Carlo Spaliviero
Davide Monti

Elio Ciol

Fabrice Gallina
Francesco Majo
Francesco Marongiu
Giampaolo Scognamiglio
Gianluca Baronchelli
Laura Tessaro
Luciano Gaudenzio
Luigi Vitale

Marco Milani

Mario Verin

Massimo Crivellari
Stefano Ciol

PromoTurismoFVG

Ronchi dei Legionari - Udine - Trieste
Marketing-Zentrale: Via Aquileia, 46
34077 Ronchi dei Legionari (GO)
info@promoturismo.fvg.it

+39 0431 387130

PromoTurismoFVG Ubernimmt keine Haftung fir die
Wahrhaftigkeit der von den Betreffenden mitgeteilten
Daten und fiir eventuelle Fehler, Auslassungen, falsche
oder ungenaue Informationen durch mangelnde
Uberpriifung von diesen oder Fehler in der Druckphase.
PromoTurismoFVG verpflichtet sich, sich in jeder
zumutbaren Weise zu bemiihen sicherzustellen, dass
die Informationen in diesem Material und zu den
Dienstleistungen genau und aktuell sind.

In Zusammenarbeit mit:
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www.turismofvg.it



Europa

Friaul-Julisch Venetien
2

A
Italien
AUSTRIA
® Forni Avoltri AUSTRIA
® Ssappada Ravascletto
® Zoncolan
® Sauris Arta Terme
VENETO e Forni di Sopra
. Venzone
SLOVENIA
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. Cividale
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TREVISO TRIESTE AIRPORT
: il ~ o FRIULI VENEZIA GIULIA
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. Aquileia® G
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3 .. VENETO lignano aigsTe &
VENEZIA * Sabbiadoro ‘
SLOVENIA
ANREISE
AUTO FLUGZEUG ZUG
Autobahnen: Flughafen Triest www.trenitalia.it
A4 Torino/Trieste www.triesteairport.it www.italotreno.it
A23 Palmanova/Udine/Tarvisio 40 km von Trieste und Udine
A28 Portogruaro/Conegliano 80 km von Pordenone FAHRRAD
A27 A4 Trieste/Belluno 130 km von Venedig www.alpe-adria-radweg.com

120 km von Ljubljana www.adriabike.eu

SERVICELEISTUNGEN
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Alle Einrichtungen, die Teil der Wein- und Genussstrafie
sind, bieten folgende Grundleistungen:
Fihrung durch das Weingut und die Reben

Verkostung
Englisch

Darlber hinaus finden Sie fir jede teilnehmende
Einrichtung folgende Zusatzleistungen, die durch
spezielle Symbole gekennzeichnet sind:

UBERNACHTUNG

HANDWERKSBETRIEB

WARME SPEISEN

BUSEINRICHTUNGEN: PARKPLATZ UND SAAL
EINER KAPAZITAT FUR MINDESTENS 50 PERSONEN

VERKAUF TYPISCHER LOKALER PRODUKTE

KOCHKURSE

BARRIEREFREI

KINDER WILLKOMMEN

LEHRHOF

FAHRRADVERLEIH

TRANSFER (Abhol- und Bringservice)

VERSAND

BIO ZERTIFIKAT

HAUSTIERE KLEINER GROSSE

WIFI ANSCHLUSS

GOLF

HISTORISCHES HAUS

HOCHZEIT

FREIZEITFAHRZEUG PARKEN

E-COMMERCE

WELLNESS

DE = Deutsch
EN = Englisch
ES =Spanisch
FR = Franzdsisch

GR = Griechisch
HE = Hebraisch
HR = Kroatisch

HU = Ungarisch

JP =Japanisch
PL = Polnisch

RO = Ruménisch

RU = Russisch

SL =Slowenisch
SR = Serbisch



PromoTurismoFVG
Marketing-Zentrale: Via Aquileia, 46
34077 Ronchi dei Legionari (GO)
T.0039 0431 387111
info@promoturismo.fvg.it
www.turismofvg.it
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www.tastefvg.it



